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คํานํา 

 
 หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556  เปนหลักสูตรท่ีพัฒนาข้ึนใหสอดคลองกับ
พระราชบัญญัติการศึกษาแหงชาติ พ.ศ. 2542  พระราชบัญญัติการอาชีวศึกษา พ.ศ. 2551 และความเจริญกาวหนา
ทางเทคโนโลยี  เพื่อผลิตกําลังคนระดับฝมือท่ีมีสมรรถนะวิชาชีพ มีคุณธรรมจริยธรรมและจรรยาบรรณ
วิชาชีพ  สามารถนําไปใชในการประกอบอาชีพไดตรงตามความตองการของตลาดแรงงานในลักษณะ 
ผูปฏิบัติหรือประกอบอาชีพอิสระได สอดคลองกับแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติและ 
แผนการศึกษาแหงชาติ  โดยเปดโอกาสใหผูเรียนเลือกระบบและวิธีการเรียนไดอยางเหมาะสมตามศักยภาพ
ตามความสนใจและโอกาสของตน  สงเสริมใหมีการประสานความรวมมือเพื่อจัดการศึกษาและพัฒนา
หลักสูตรรวมกันระหวางสถาบัน  สถานศึกษา  หนวยงาน สถานประกอบการ และองคกรตาง ๆ ท้ังในระดับ
ชุมชน  ระดับทองถ่ินและระดับชาติ 
 

 การพัฒนาหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 สําเร็จลงไดดวยความรวมมือ 
อยางดียิ่งจากหนวยราชการ สถานศึกษา ผูบริหาร ศึกษานิเทศก ครูผูสอน ตลอดจนผูทรงคุณวุฒิท้ังภาครัฐ
และภาคเอกชน โดยเฉพาะคณะกรรมการดังรายนามที่ปรากฏ ซ่ึงไดอุทิศสติปญญา ความรูและ
ประสบการณเพื่อการพัฒนาการอาชีวศึกษาของประเทศชาติเปนสําคัญ  ในการนี้ สํานักงานคณะกรรมการ
การอาชีวศึกษา  จึงขอขอบคุณผูมีสวนรวมในการดําเนินการทุกทานไว ณ ท่ีนี้ 
 
 
 
 

สํานักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา 
2556 



 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 









สารบัญ 
 

 หนา 
ประกาศกระทรวงศึกษาธิการ  เร่ือง  ใหใชหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พุทธศักราช 2556 
คําส่ังสํานักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา  เร่ือง  อนุมตัิหลักสูตรประกาศนยีบัตรวชิาชีพ  พุทธศักราช  2556 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 
หลักการของหลักสูตร  ................................................................................................................................... 1 
จุดหมายของหลักสูตร  ................................................................................................................................... 2 
หลักเกณฑการใชหลักสูตร ............................................................................................................................. 3 
การกําหนดรหัสวิชา  ...................................................................................................................................... 9 

 

โครงสรางหลักสูตรประกาศนียบัตรวชิาชพี  พุทธศักราช 2556  
 สาขาวิชาแฟชัน่และสิ่งทอ  ................................................................................................................ 11 
 สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ  ........................................................................................................ 25 
 สาขาวิชาคหกรรมศาสตร  .................................................................................................................. 37 
 สาขาวิชาเสริมสวย  ............................................................................................................................ 49 

 

คําอธิบายรายวิชา  
 หมวดวิชาทักษะชีวิต ......................................................................................................................... 61 

o กลุมวิชาภาษาไทย ....................................................................................................................... 64 
o กลุมวิชาภาษาตางประเทศ ........................................................................................................... 67 
o กลุมวิชาวิทยาศาสตร ................................................................................................................... 83 
o กลุมวิชาคณิตศาสตร ................................................................................................................... 87 
o กลุมวิชาสังคมศึกษา .................................................................................................................... 92 
o กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา ................................................................................................... 95 

 

 หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ ................................................................................................................... 101 
o กลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน ......................................................................................................... 101 

- วิชาชีพพื้นฐาน หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 ..................................... 102 
- วิชาชีพพื้นฐาน ประเภทวิชาคหกรรม  ................................................................................... 106 



สารบญั (ต่อ) 
 

 หน้า 
 

 หมวดวชิาทกัษะวชิาชีพ (ต่อ) 
 

สาขาวชิาแฟชัน่และส่ิงทอ ............................................................................................................... 109 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพพื้นฐาน .......................................................................................................... 112 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพเฉพาะ ............................................................................................................ 113 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพเลือก .............................................................................................................. 119 

 

สาขาวชิาอาหารและโภชนาการ ...................................................................................................... 149 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพพื้นฐาน .......................................................................................................... 152 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพเฉพาะ ............................................................................................................ 153 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพเลือก .............................................................................................................. 159 

 

สาขาวชิาคหกรรมศาสตร์ ................................................................................................................ 195 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพพื้นฐาน .......................................................................................................... 197 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพเฉพาะ ............................................................................................................ 198 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพเลือก .............................................................................................................. 203 

 

สาขาวชิาเสริมสวย .......................................................................................................................... 223 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพพื้นฐาน .......................................................................................................... 224 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพเฉพาะ ............................................................................................................ 224 
o กลุ่มทกัษะวชิาชีพเลือก .............................................................................................................. 232 

 

ฝึกประสบการณ์ทกัษะวชิาชีพ ........................................................................................................ 241 
 

โครงการพฒันาทกัษะวชิาชีพ .......................................................................................................... 243 
 

 หมวดวชิาเลือกเสรี .......................................................................................................................... 247 
 

 กิจกรรมเสริมหลกัสูตร .................................................................................................................... 263 
 

ภาคผนวก 
ค าสั่งส านกังานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา ท่ี 1021/2555  เร่ือง แต่งตั้งคณะกรรมการด าเนินงาน 
โครงการพฒันาหลกัสูตรประกาศนียบตัรวชิาชีพ (ปวช.)  พุทธศกัราช 2555 

 



 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราช 2556 

 
หลักการของหลักสูตร 

 
 

1. เปนหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพหลังมัธยมศึกษาตอนตนหรือเทียบเทาดานวิชาชีพ                
ท่ีสอดคลองกับแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ แผนการศึกษาแหงชาติ และประชาคมอาเซียน 
เพื่อผลิตและพัฒนากําลังคนระดับฝมือใหมีสมรรถนะ มีคุณธรรม จริยธรรม และจรรยาบรรณวิชาชีพ 
สามารถประกอบอาชีพไดตรงตามความตองการของสถานประกอบการและการประกอบอาชีพอิสระ  

 

2. เปนหลักสูตรท่ีเปดโอกาสใหเลือกเรียนไดอยางกวางขวาง เนนสมรรถนะเฉพาะดานดวยการปฏิบัติจริง 
สามารถเลือกวิธีการเรียนตามศักยภาพและโอกาสของผูเรียน  เปดโอกาสใหผูเรียนสามารถเทียบโอน 
ผลการเรียน  สะสมผลการเรียน เทียบความรูและประสบการณจากแหลงวิทยาการ สถานประกอบการ
และสถานประกอบอาชีพอิสระ 

 

3. เปนหลักสูตรที่สนับสนุนการประสานความรวมมือในการจัดการศึกษารวมกันระหวางหนวยงาน 
และองคกรท่ีเกี่ยวของ ท้ังภาครัฐและเอกชน 

 

4. เปนหลักสูตรท่ีเปดโอกาสใหสถานศึกษา สถานประกอบการ ชุมชนและทองถ่ิน มีสวนรวมในการพัฒนา 
หลักสูตรใหตรงตามความตองการและสอดคลองกับสภาพยุทธศาสตรของภูมิภาค เพื่อเพิ่มขีดความ 
สามารถในการแขงขันของประเทศ 
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จุดหมายของหลักสูตร 
 
 

1. เพื่อใหมีความรู  ทักษะและประสบการณในงานอาชีพสอดคลองกับมาตรฐานวิชาชีพ สามารถนํา 
ความรู ทักษะและประสบการณในงานอาชีพไปปฏิบัติงานอาชีพไดอยางมีประสิทธิภาพ เลือกวิถี 
การดํารงชีวิต การประกอบอาชีพไดอยางเหมาะสมกับตน  สรางสรรคความเจริญตอชุมชน ทองถ่ิน 
และประเทศชาติ 

 

2. เพื่อใหเปนผูมีปญญา มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค ใฝเรียนรู เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตและการประกอบ
อาชีพ  สามารถสรางอาชีพ  มีทักษะในการจัดการและพัฒนาอาชีพใหกาวหนาอยูเสมอ 

 

3. เพื่อใหมีเจตคติท่ีดีตออาชีพ มีความมั่นใจและภาคภูมิใจในวิชาชีพท่ีเรียน รักงาน รักหนวยงาน  
สามารถทํางานเปนหมูคณะไดดี โดยมีความเคารพในสิทธิและหนาท่ีของตนเองและผูอ่ืน 

 

4. เพื่อใหเปนผูมีพฤติกรรมทางสังคมท่ีดีงาม ท้ังในการทํางาน การอยูรวมกัน การตอตานความรุนแรง 
และสารเสพติด มีความรับผิดชอบตอครอบครัว หนวยงาน ทองถ่ินและประเทศชาติ อุทิศตนเพื่อ 
สังคม เขาใจและเห็นคุณคาของศิลปวัฒนธรรม ภูมิปญญาทองถ่ิน  มีจิตสํานึกดานปรัชญาของ 
เศรษฐกิจพอเพียง  รูจักใชและอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติและสรางส่ิงแวดลอมท่ีดี 

 

5. เพื่อใหมีบุคลิกภาพที่ดี มีมนุษยสัมพันธ มีคุณธรรม จริยธรรม และวินัยในตนเอง มีสุขภาพอนามัย         
ท่ีสมบูรณท้ังรางกายและจิตใจ เหมาะสมกับงานอาชีพ 

 

6. เพื่อใหตระหนักและมีสวนรวมในการแกไขปญหาเศรษฐกิจ สังคม การเมืองของประเทศและโลก        
มีความรักชาติ สํานึกในความเปนไทย เสียสละเพื่อสวนรวม ดํารงรักษาไวซ่ึงความม่ันคงของชาติ 
ศาสนา พระมหากษัตริย และการปกครองระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริยเปนประมุข 
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หลักเกณฑการใช 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 

 
 

1. การเรียนการสอน 
 

1.1 การเรียนการสอนตามหลักสูตรนี้ ผูเรียนสามารถลงทะเบียนเรียนไดทุกวิธีเรียนท่ีกําหนด และ  
นําผลการเรียนแตละวิธีมาประเมินผลรวมกันได สามารถเทียบโอนผลการเรียน และขอเทียบ
ความรูและประสบการณได 

1.2 การจัดการเรียนการสอนเนนการปฏิบัติจริง สามารถจัดการเรียนการสอนไดหลากหลาย
รูปแบบ เพ่ือใหผูเรียนมีความรู ความเขาใจในวิธีการและการดําเนินงาน มีทักษะการปฏิบัติงาน
ในขอบเขตสําคัญและบริบทตาง ๆ  ท่ีสัมพันธกันซ่ึงสวนใหญเปนงานประจํา สามารถ
ประยุกตใชความรูและทักษะไปสูบริบทใหม  สามารถใหคําแนะนํา  แกปญหาเฉพาะดานและ
รับผิดชอบตอตนเองและผูอ่ืน  มีสวนรวมในคณะทํางานหรือมีการประสานงานกลุม  รวมท้ังมี
คุณธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณวิชาชีพ เจตคติและกิจนิสัยท่ีเหมาะสมในการทํางาน 

 

2. การจัดการศึกษาและเวลาเรียน 
 

 การจัดการศกึษาในระบบปกติ ใชระยะเวลา 3 ปการศึกษา  การจัดเวลาเรียนใหดําเนนิการ ดังนี ้
2.1 ในปการศึกษาหนึ่ง ๆ ใหแบงภาคเรียนออกเปน 2 ภาคเรียนปกติหรือระบบทวิภาค  ภาคเรียนละ  

18 สัปดาห  โดยมีเวลาเรียนและจํานวนหนวยกิตตามที่กําหนด  และสถานศึกษาหรือสถาบัน
การอาชีวศึกษาอาจเปดสอนภาคเรียนฤดูรอนไดอีกตามท่ีเห็นสมควร   

2.2 การเรียนในระบบช้ันเรียน ใหสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันเปดทําการสอนไมนอยกวา
สัปดาหละ 5 วัน ๆ ละไมเกิน 7 ช่ัวโมง โดยกําหนดใหจัดการเรียนการสอนคาบละ  60  นาที 

 

3. หนวยกิต 
 

 ใหมีจํานวนหนวยกิตตลอดหลักสูตรไมนอยกวา  103 หนวยกิต   การคิดหนวยกิตถือเกณฑดังนี้ 
3.1 รายวิชาทฤษฎีท่ีใชเวลาบรรยายหรืออภิปราย  ไมนอยกวา  18  ช่ัวโมง  เทากับ 1 หนวยกิต 
3.2 รายวิชาปฏิบัติท่ีใชเวลาในการทดลองหรือฝกปฏิบัติในหองปฏิบัติการ ไมนอยกวา 36 ชั่วโมง  

เทากับ  1  หนวยกิต 
3.3 รายวิชาปฏิบัติท่ีใชเวลาในการฝกปฏิบัติในโรงฝกงานหรือภาคสนาม ไมนอยกวา 54 ชั่วโมง  

เทากับ  1  หนวยกิต 
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3.4 รายวิชาท่ีใชในการศึกษาระบบทวิภาคี  ไมนอยกวา  54  ช่ัวโมง  เทากับ 1 หนวยกิต 
3.5 การฝกประสบการณทักษะวิชาชีพในสถานประกอบการหรือแหลงวิทยาการ  ไมนอยกวา   

320   ช่ัวโมง  เทากับ  4  หนวยกิต 
3.6 การทําโครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ ไมนอยกวา 54 ช่ัวโมง  เทากับ 1 หนวยกิต 

 

4. โครงสราง 
 

 โครงสรางของหลักสูตรประกาศนยีบัตรวชิาชีพ พุทธศักราช 2556  แบงเปน 3 หมวดวิชา  และ
กิจกรรมเสริมหลักสูตร  ดังนี้ 

4.1 หมวดวิชาทักษะชีวิต 
 4.1.1 กลุมวิชาภาษาไทย 
 4.1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ 
 4.1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร 
 4.1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร 
 4.1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา 
 4.1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา 

4.2 หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ   
 4.2.1 กลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน 
 4.2.2 กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ   
 4.2.3 กลุมทักษะวิชาชีพเลือก  
 4.2.4   ฝกประสบการณทักษะวิชาชีพ 
 4.2.5 โครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ 

4.3 หมวดวิชาเลือกเสรี 
4.4 กิจกรรมเสริมหลักสูตร 

 

 จํานวนหนวยกิตของแตละหมวดวิชาตลอดหลักสูตร ใหเปนไปตามท่ีกําหนดไวในโครงสรางของ
แตละประเภทวิชาและสาขาวิชา  รายวิชาแตละหมวดวิชา สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถจัด
ตามท่ีกําหนดไวในหลักสูตร และหรือพัฒนาได้ตามความเหมาะสมของภูมิภาคตามยุทธศาสตร เพื่อเพิ่ม 
ขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศ   ท้ังนี้ สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันตองกําหนดรหัสวิชา 
จํานวนหนวยกิตและจํานวนชั่วโมงเรียนตามที่กําหนดไวในหลักสูตร 
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5. การฝกประสบการณทักษะวิชาชีพ 
 

เปนการจัดกระบวนการเรียนรูโดยความรวมมือระหวางสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน 
กับภาคการผลิตและหรือภาคบริการ หลังจากท่ีผูเรียนไดเรียนรูภาคทฤษฎีและการฝกหัดหรือฝกปฏิบัติ
เบ้ืองตนในสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันแลวระยะเวลาหนึ่ง ท้ังน้ี เพื่อเปดโอกาสใหผูเรียนไดเรียนรู
จากประสบการณจริง ไดสัมผัสกับการปฏิบัติงานอาชีพ  เคร่ืองมือเคร่ืองจักร อุปกรณท่ีทันสมัย  และ
บรรยากาศการทํางานรวมกัน  สงเสริมการฝกทักษะ กระบวนการคิด การจัดการ การเผชิญสถานการณ  
ซ่ึงจะชวยใหผูเรียนทําได คิดเปน ทําเปนและเกิดการใฝรูอยางตอเนื่อง  ตลอดจนเกิดความมั่นใจและเจตคติท่ีดี
ในการทํางานและการประกอบอาชีพอิสระ โดยการจัดฝกประสบการณทักษะวิชาชีพตองดําเนินการ ดังนี้ 

5.1 สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันตองจัดใหมีการฝกประสบการณทักษะวิชาชีพ ในรูปของ
การฝกงานในสถานประกอบการ แหลงวิทยาการ รัฐวิสาหกิจหรือหนวยงานของรัฐ  
โดยใชเวลารวมไมนอยกวา  320 ชั่วโมง กําหนดใหมีคาเทากับ  4  หนวยกิต   กรณีสถานศึกษา
อาชีวศึกษาหรือสถาบันตองการเพิ่มพูนประสบการณทักษะวิชาชีพ สามารถนํารายวิชา               
ในหมวด วิชาทั กษะวิ ช าชีพที่ ต ร งห รือ สัมพันธ กั บ ลักษณะงานไป เ รี ยนห รือฝ ก 
ในสถานประกอบการ รัฐวิสาหกิจหรือหนวยงานของรัฐได โดยใชเวลารวมกับการฝก
ประสบการณทักษะวิชาชีพ ไมนอยกวา  1 ภาคเรียน 

5.2 การตัดสินผลการเรียนและใหระดับผลการเรียน ใหปฏิบัติเชนเดียวกับรายวิชาอ่ืน 
 

6. โครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ 
 

เปนรายวิชาท่ีเปดโอกาสใหผูเรียนไดศึกษาคนควา  บูรณาการความรู ทักษะและประสบการณ 
จากส่ิงท่ีไดเรียนรู ลงมือปฏิบัติดวยตนเองตามความถนัดและความสนใจ ตั้งแตการเลือกหัวขอหรือเร่ืองท่ีจะ
ศึกษาคนควา การวางแผน การกําหนดข้ันตอนการดําเนินการ  การดําเนินงาน  การประเมินผลและการจัดทํา
รายงาน ซ่ึงอาจทําเปนรายบุคคลหรือกลุมก็ได ท้ังนี้ ข้ึนอยูกับลักษณะของโครงการนั้น ๆ  โดยการจัดทํา
โครงการดังกลาว ตองดําเนินการดังนี้ 

6.1 สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันตองจัดใหผูเรียนจัดทําโครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ         
ท่ีสัมพันธหรือสอดคลองกับสาขาวิชา  ในภาคเรียนท่ี 5  และหรือภาคเรียนท่ี 6  รวมจํานวน 
4  หนวยกิต ใชเวลาไมนอยกวา 216 ชั่วโมง  ท้ังนี้ สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันตองจัด
ใหมีชั่วโมงเรียน 4 ช่ัวโมง ตอสัปดาห กรณีท่ีใชรายวิชาเดียว 

  หากจัดใหมีโครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ 2 รายวิชา คือ โครงการ 1  และโครงการ 2 ให
สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันจัดใหมีชั่วโมงเรียนตอสัปดาห ท่ีเทียบเคียงกับเกณฑดังกลาว
ขางตน       

6.2 การตัดสินผลการเรียนและใหระดับผลการเรียน ใหปฏิบัติเชนเดยีวกับรายวิชาอ่ืน  
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7.   การศึกษาระบบทวิภาคี 
 

 เปนรูปแบบการจัดการศึกษาที่เกิดจากขอตกลงรวมกันระหวางสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน
กับสถานประกอบการ รัฐวิสาหกิจ หรือหนวยงานของรัฐ โดยผูเรียนใชเวลาสวนหนึ่งในสถานศึกษา
อาชีวศึกษาหรือสถาบัน และเรียนภาคปฏิบัติในสถานประกอบการ รัฐวิสาหกิจ หรือหนวยงานของรัฐ   
เพื่อใหการจัดการศึกษาระบบทวิภาคีสามารถเพ่ิมขีดความสามารถดานการผลิตและพัฒนากําลังคน  
ตามจุดหมายของหลักสูตร การจัดการศึกษาระบบทวิภาคี โดยนํารายวิชาทวิภาคีในกลุมทักษะวิชาชีพเลือก
ไปกําหนดรายละเอียดของรายวิชาและเวลาท่ีใชฝก จัดทําแผนฝกอาชีพ  การวัดและการประเมินผลในแตละ
รายวิชาใหสอดคลองกับลักษณะงานของสถานประกอบการ รัฐวิสาหกิจ หรือหนวยงานของรัฐ  ท้ังนี้อาจนํา 
รายวิชาชีพอื่นในหมวดวิชาทักษะวิชาชีพไปจัดรวมดวยก็ได 
 

8. การเขาเรียน 
 

  ผูเขาเรียนตองสําเร็จการศึกษาไมต่ํากวาระดับมัธยมศึกษาปท่ี 3 หรือเทียบเทา และมีคุณสมบัติ
เปนไปตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการ วาดวยการจัดการศึกษาและการประเมินผลการเรียนตามหลักสูตร
ประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พ.ศ. 2556 
 

9. การประเมินผลการเรียน 
 

 เนนการประเมินสภาพจริง ท้ังนี้ ใหเปนไปตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการ วาดวยการจัดการศึกษา
และการประเมินผลการเรียนตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พ.ศ. 2556 
 

10. กิจกรรมเสริมหลักสูตร 
 

10.1 สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันตองจัดใหมีกิจกรรมเสริมหลักสูตรไมนอยกวา  2 ชั่วโมง
ตอสัปดาหทุกภาคเรียน  เพื่อพัฒนาวิชาการและวิชาชีพ ปลูกฝงคุณธรรม จริยธรรม คานิยม 
ระเบียบวินัย  การตอตานความรุนแรงและสารเสพติด  สงเสริมการคิด  วิเคราะห  สรางสรรค
การทํางาน  ปลูกฝงจิตสํานึกและเสริมสรางการเปนพลเมืองไทยและพลโลก  ใชกระบวนการกลุม
ในการทําประโยชนตอชุมชนและทองถ่ิน  รวมทั้งการทะนุบํารุงขนบธรรมเนียมประเพณี 
อันดีงาม  โดยการวางแผน  ลงมือปฏิบัติ  ประเมินผล และปรับปรุงการทํางาน  ท้ังนี้สําหรับ
นักเรียนอาชีวศึกษาระบบทวิภาคี ใหเขารวมกิจกรรมท่ีสถานประกอบการจัดข้ึน 

10.2 การประเมินผลกิจกรรมเสริมหลักสูตร ใหเปนไปตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการวาดวย  
การจัดการศึกษาและการประเมินผลการเรียนตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พ.ศ. 2556 
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11. การสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
 

11.1 ประเมินผานรายวิชาในหมวดวิชาทักษะชีวิต หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ และหมวดวิชาเลือกเสรี  
ตามท่ีกําหนดไวในหลักสูตร 

11.2 ไดจํานวนหนวยกิตสะสมครบตามโครงสรางของหลักสูตร 
11.3 ไดคาระดับคะแนนเฉล่ียสะสมไมต่ํากวา  2.00  และผานการประเมินมาตรฐานวิชาชีพ 
11.4 เขารวมกิจกรรมและประเมินผานทุกภาคเรยีน 

12.  การพัฒนารายวิชาในหลักสูตร 
 

12.1 หมวดวิชาทักษะชีวิต  สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติม 
ในแตละกลุมวิชาของหมวดวิชาทักษะชีวิต  ในลักษณะจําแนกเปนรายวิชาหรือลักษณะ 
บูรณาการใด ๆ ก็ได  โดยผสมผสานเน้ือหาวิชาท่ีครอบคลุมสาระของกลุมวิชาภาษาไทย   กลุมวิชา 
ภาษาตางประเทศ  กลุมวิชาวิทยาศาสตร  กลุมวิชาคณิตศาสตร  กลุมวิชาสังคมศึกษา  กลุมวิชา 
สุขศึกษาและพลศึกษา ในสัดสวนที่เหมาะสม โดยพิจารณาจากมาตรฐานการเรียนรูของ 
กลุมวิชานั้น ๆ  เพื่อใหบรรลุจุดประสงคของหมวดวิชาทักษะชีวิต   

12.2 หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ   สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถปรับปรุงรายละเอียด
ของรายวิชาในกลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ   และหรือพัฒนารายวิชาเพิ่มเติมในกลุมทักษะ
วิชาชีพเลือกได  โดยพิจารณาจากจุดประสงคสาขาวิชาและมาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ
สาขาวิชา  ตลอดจนความตองการของสถานประกอบการหรือสภาพยุทธศาสตรของภูมิภาค
เพื่อเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศ   

12.3 หมวดวิชาเลือกเสรี   สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมได 
ตามความตองการของสถานประกอบการ ชุมชน ทองถ่ิน หรือสภาพยุทธศาสตรของภูมิภาค
เพื่อเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศ  และหรือเพื่อการศึกษาตอ 

ท้ังนี้ การกําหนดรหัสวิชา จํานวนหนวยกิตและจํานวนชั่วโมงเรียนใหเปนไปตามท่ีหลักสูตรกําหนด 
 

13.  การปรับปรุงแกไข พัฒนารายวิชา กลุมวิชาและการอนุมัติหลักสูตร 
 

13.1 การพัฒนาหลักสูตรหรือการปรับปรุงสาระสําคัญของหลักสูตรตามมาตรฐานคุณวุฒิ
อาชีวศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ ใหเปนหนาท่ีของสํานักงานคณะกรรมการ 
การอาชีวศึกษา สถาบันการอาชีวศึกษา หรือสถานศึกษา โดยความเห็นชอบของ
คณะกรรมการการอาชีวศึกษา 

13.2 การอนุมัติหลักสูตร ใหเปนหนาท่ีของสํานักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา 
13.3 การประกาศใชหลักสูตรใหทําเปนประกาศกระทรวงศึกษาธิการ 
13.4 การพัฒนารายวิชาหรือกลุมวิชาเพิ่มเติม สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถ

ดําเนินการได โดยตองรายงานใหสํานักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษาทราบ 
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14.  การประกันคุณภาพหลักสูตร 
 

 ใหทุกหลักสูตรกําหนดระบบประกันคุณภาพไวใหชัดเจน อยางนอยประกอบดวย  4 ประเด็น คือ 
 14.1   คุณภาพของผูสําเร็จการศึกษา 
 14.2  การบริหารหลักสูตร 
 14.3 ทรัพยากรการจัดการอาชีวศึกษา 
 14.4 ความตองการกําลังคนของตลาดแรงงาน 
 

 ใหสํานักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา สถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษาจัดใหมี 
การประเมินเพื่อพัฒนาหลักสูตรท่ีอยูในความรับผิดชอบอยางตอเนื่อง อยางนอยทุก 5 ป 
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หลกัสูตรประกาศนียบตัรวชิาชีพ พุทธศกัราช 2556 

การก าหนดรหัสวชิาหลกัสูตรประกาศนียบัตรวชิาชีพ พุทธศักราช 2556 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ท–ป–น 

11  กลุ่มวิชาภาษาไทย 
12  กลุ่มวิชาภาษาต่างประเทศ 
13  กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์ 
14  กลุ่มวิชาคณิตศาสตร์ 
15  กลุ่มวิชาสงัคมศึกษา 
16  กลุ่มวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา 
17  กลุ่มวิชาบูรณาการ 
20  กลุ่มกิจกรรม 
9X  กลุ่มวิชาเลือกเสรี 

ประเภทวชิา 
1 ประเภทวชิาอุตสาหกรรม 
2 ประเภทวชิาพาณชิยกรรม 
3 ประเภทวชิาศิลปกรรม 
4 ประเภทวชิาคหกรรม 
5 ประเภทวชิาเกษตรกรรม 

( - )  รายวชิาพฒันาโดยส่วนกลาง    ( * )  รายวชิาพฒันาโดยสถานศึกษา 

ช่ือวชิา 

ล าดบัที่วชิา    01-99 

กลุ่มวชิา สาขาวชิา/วิชาเรียนร่วม 
หมวดวชิาทักษะชีวติ 2 0 0 0 

 

หมวดวชิาทักษะวชิาชีพ 
กลุ่มทกัษะวชิาชีพพืน้ฐาน 

10  กลุ่มวชิาเรียนร่วมหลกัสูตร  (การประกอบอาชีพ) 

หมวดวชิาทักษะวชิาชีพ 
กลุ่มทกัษะวชิาชีพพืน้ฐาน 

10  กลุ่มวชิาเรียนร่วมประเภทวชิา 

10  กลุ่มทกัษะวิชาชีพพื้นฐาน 
20  กลุ่มทกัษะวิชาชีพเฉพาะ 
21-49  กลุ่มทกัษะวิชาชีพเลือก 
51-79  กลุ่มทกัษะวิชาชีพเลือก (ทวิภาคี) 
80  กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์ทกัษะวิชาชีพ 
85  กลุ่มวิชาโครงการพฒันาทกัษะวิชาชีพ 
9X  กลุ่มวิชาชีพเลือกเสรี 

หมวดวชิาทักษะวชิาชีพ 

2  หลกัสูตรประกาศนียบัตรวชิาชีพ ปวช. 

 
6 ประเภทวชิาประมง 
7 ประเภทวชิาอุตสาหกรรมท่องเทีย่ว 
8 ประเภทวชิาอุตสาหกรรมส่ิงทอ 
9 ประเภทวชิาเทคโนโลยสีารสนเทศและการส่ือสาร 

หลกัสูตร 

20  กลุ่มวชิาเรียนร่วมหลกัสูตร  (คอมพวิเตอร์) 

0 วชิาเรียนร่วม 
สาขาวชิา 

1 2 3 4 - 5 6 7 8 
 

2 X X X 
 

2 X 0 0 
 

2 0 0 1 
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หนาวาง 
 
 



 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556                    สาขาวิชาแฟช่ันและส่ิงทอ                      ประเภทวิชาคหกรรม 

 
 
 
 
 
 
 

โครงสรางหลักสูตร 
 
 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 
ประเภทวชิาคหกรรม 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาแฟช่ันและส่ิงทอ  

หนาวาง 
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หนาวาง 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาแฟช่ันและส่ิงทอ  

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 
ประเภทวชิาคหกรรม 
สาขาวิชาแฟชั่นและสิ่งทอ 

 
จุดประสงคสาขาวชิา 

 
1. เพื่อใหสามารถประยุกตใชความรูและทักษะดานภาษา  วิทยาศาสตร  คณิตศาสตร  สังคมศึกษา   

สุขศึกษาและพลศึกษาในการพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
2. เพื่อใหมีความรูและทักษะในหลักการบริหารและจัดการวิชาชีพ การใชเทคโนโลยีสารสนเทศและ

หลักการงานอาชีพท่ีสัมพันธ เกี่ ยวของกับการพัฒนาวิชาชีพแฟชั่นและส่ิงทอใหทันตอ                       
การเปล่ียนแปลงและความกาวหนาของเศรษฐกิจ สังคม และเทคโนโลยี 

3. เพื่อใหมีความรูและทักษะในหลักการและกระบวนการงานพื้นฐานท่ีเกี่ยวของกับอาชีพแฟชั่นและ
ส่ิงทอ 

4. เพื่อใหมีความรูและทักษะในงานผลิตและบริการทางแฟชั่นและส่ิงทอตามหลักการและ
กระบวนการ  ในลักษณะครบวงจรเชิงธุรกิจ โดยคํานึงถึงการใชทรัพยากรอยางคุมคา การอนุรักษ
พลังงานและส่ิงแวดลอม 

5. เพื่อใหสามารถปฏิบัติงานดานแฟชั่นและส่ิงทอในสถานประกอบการและประกอบอาชีพอิสระ          
ใชความรูและทักษะพื้นฐานในการศึกษาตอระดับสูงข้ึน 

6. เพื่อใหสามารถเลือก/ใช/ประยุกตใชเทคโนโลยีในงานอาชีพแฟช่ันและส่ิงทอ  
7. เพื่อใหมีเจตคติและกิจนิสัยท่ีดีตองานอาชีพ มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค ซ่ือสัตย ประหยัด อดทน     

มีวินัย  มีความรับผิดชอบตอสังคมและสิ่งแวดลอม ตอตานความรุนแรงและสารเสพติด สามารถ
พัฒนาตนเองและทํางานรวมกับผูอ่ืน 
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มาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ 
 
คุณภาพของผูสําเร็จการศึกษาระดับคุณวุฒิการศึกษาประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม 

สาขาวิชาแฟชั่นและสิ่งทอ ประกอบดวย 
1. ดานคุณลักษณะท่ีพึงประสงค 

1.1 คุณธรรม จริยธรรมและจรรยาบรรณวิชาชีพ ไดแก ความเสียสละ ความซื่อสัตยสุจริต        
ความกตัญูกตเวที ความอดกลั้น การละเวนส่ิงเสพติดและการพนัน การมีจิตสํานึกและ  
เจตคติท่ีดีตอวิชาชีพและสังคม เปนตน 

1.2 พฤติกรรมลักษณะนิสัย ไดแก  ความมีวินัย ความรับผิดชอบ การมีมนุษยสัมพันธ              
ความเชื่อม่ันในตนเอง ความรักสามัคคี ขยัน ประหยัด อดทน การพ่ึงตนเอง เปนตน 

1.3 ทักษะทางปญญา ไดแก ความรูในหลักทฤษฎี  ความสนใจใฝรู  ความคิดริเร่ิมสรางสรรค  
ความสามารถในการคิด วิเคราะห เปนตน 

 

2. ดานสมรรถนะหลักและสมรรถนะท่ัวไป 
2.1 ส่ือสารโดยใชภาษาไทยและภาษาตางประเทศในชีวิตประจําวันและในงานอาชีพ 
2.2 แกไขปญหาในงานอาชีพโดยใชหลักการและกระบวนการทางวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 
2.3 ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม คานิยม คุณธรรม จริยธรรมทางสังคมและสิทธิหนาที่

พลเมือง 
2.4 พัฒนาบุคลิกภาพและสุขอนามัยโดยใชหลักการและกระบวนการดานสุขศึกษาและพลศึกษา 
 

3. ดานสมรรถนะวิชาชีพ 
3.1 วางแผน ดําเนินงาน จัดการงานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ โดยคํานึงถึง 

การบริหารงานคุณภาพ การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอม หลักอาชีวอนามัยและ 
ความปลอดภัย 

3.2 ใชคอมพิวเตอรและสารสนเทศเพ่ืองานอาชีพ 
3.3 ปฏิบัติงานพื้นฐานอาชีพตามหลักและกระบวนการ 
3.4 เลือก ใชและบํารุงรักษาวัสดุ เคร่ืองมือ อุปกรณในงานออกแบบเสื้อผา ตัดเย็บเส้ือผา 

อุตสาหกรรมเส้ือผา และธุรกิจเส้ือผา 
3.5 วาดแบบและตัดเย็บเส้ือผาเคร่ืองแตงกายบุรุษ สตรีและเด็ก 
3.6 เลือกใชวัสดุส่ิงทอในงานตัดเย็บเส้ือผา 
3.7 วิเคราะหผลิตภัณฑเคร่ืองแตงกาย 
3.8 คิดคํานวณตนทุนในการผลิต 
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สาขางานแฟช่ันดีไซน 
3.9 วาดโครงรางหุน สวนประกอบเสื้อผา วาดภาพแฟช่ันและระบายสีเพื่อการแสดงแบบเส้ือ 
3.10 ออกแบบ เลือกแบบเส้ือผาใหเหมาะสมกับรูปราง วัยและโอกาส 
3.11 ออกแบบเส้ือผาเพื่อการคา 
3.12 วิเคราะหแบบเสื้อเพื่อการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผา 
3.13 สรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาตนแบบ 
3.14 วางแผน เตรียมงานและนําเสนอผลงาน 
 
สาขางานเสื้อผาแฟชั่น 
3.9 วิเคราะหรูปรางของลูกคาเพื่อใชในการตัดเย็บเส้ือผา 
3.10 เลือกใชและคํานวณวัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
3.11 วัดตัว สรางแบบและทําเคร่ืองหมาย เผ่ือตะเข็บ วางแบบและตัดผา 
3.12 เนาลองตัวและแกไขขอบกพรองเส้ือผา 
3.13 เย็บประกอบตัวเส้ือและสวนตกแตง ตรวจสอบคุณภาพช้ินงานและบรรจุภัณฑ 
 
สาขางานอตุสาหกรรมเส้ือผา 
3.9 วิเคราะหใบส่ังงานเพื่อการสรางแบบและตัดเย็บ 
3.10 สรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาตัวอยางตามใบส่ังงาน 
3.11 เลือก ใชเคร่ืองมือและอุปกรณ เคร่ืองจักร และคํานวณวัสดุในการตัดเย็บ 
3.12 วางแบบ ปูผา ตัดผา แยกมัดงานและตรวจสอบคุณภาพช้ินงาน 
3.13 วิเคราะหข้ันตอนการเย็บ จัดวางผังเคร่ืองจักร จายและเย็บชิ้นงาน ตรวจสอบคุณภาพช้ินงาน 
3.14 ตัดเปล่ียนและแกไขขอบกพรองชิ้นงาน ตกแตงสําเร็จ ตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑสําเร็จ

และบรรจุภัณฑ  
 
สาขางานธุรกิจแฟชั่น 
3.9 วางแผนจัดการธุรกิจการออกแบบหรือตัดเย็บเส้ือผา หรือผลิตเส้ือผาในระบบอุตสาหกรรม 
3.10 เลือก ใชและบํารุงรักษาวัสดุ เคร่ืองมือ อุปกรณในงานธุรกิจเส้ือผา 
3.11 ออกแบบ ตัดเย็บเส้ือผา หรือผลิตเส้ือผาในระบบอุตสาหกรรม 
3.12 ตกแตงสําเร็จและบรรจุภัณฑ 
3.13 ดําเนินงานธุรกิจการออกแบบหรือตัดเย็บเส้ือผา หรือผลิตเส้ือผาในระบบอุตสาหกรรม 
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โครงสราง 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 

ประเภทวชิาคหกรรม 
สาขาวิชาแฟชั่นและสิ่งทอ 

 
 

ผูสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พุทธศักราช  2556   ประเภทวิชาคหกรรม  
สาขาวิชาแฟช่ันและส่ิงทอ  จะตองศึกษารายวิชาจากหมวดวิชาตาง ๆ  รวมไมนอยกวา  103  หนวยกิต  และ
เขารวมกิจกรรมเสริมหลักสูตร   ดังโครงสรางตอไปน้ี 

 

1. หมวดวิชาทักษะชีวิต ไมนอยกวา 22 หนวยกิต 
1.1  กลุมวิชาภาษาไทย (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ (ไมนอยกวา  6  หนวยกิต) 
1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
 

2. หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ ไมนอยกวา 71 หนวยกิต 
2.1  กลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน (18  หนวยกิต) 
2.2  กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ (24  หนวยกิต) 
2.3  กลุมทักษะวิชาชีพเลือก (ไมนอยกวา  21  หนวยกิต) 
2.4  ฝกประสบการณทักษะวิชาชีพ (4  หนวยกิต) 
2.5  โครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ (4  หนวยกิต) 
 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา 10 หนวยกิต 
 

4. กิจกรรมเสริมหลักสูตร  (2 ชั่วโมงตอสัปดาห) 
 

 รวม ไมนอยกวา 103 หนวยกิต 
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1.  หมวดวิชาทักษะชีวิต   ไมนอยกวา  22   หนวยกิต 
ใหเรียนรายวิชาลําดับแรกของกลุมวิชาหรือตามท่ีกลุมวิชากําหนด และเลือกเรียนรายวิชาสวนท่ีเหลือ

ตามท่ีกําหนดในแตละกลุมวิชา ใหสอดคลองหรือสัมพันธกับสาขาวิชาท่ีเรียนอีก รวมไมนอยกวา  22  หนวยกิต 
 

 1.1 กลุมวิชาภาษาไทย  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1101 ภาษาไทยพ้ืนฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1102 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1103 ภาษาไทยธุรกจิ 1 - 0 - 1 
2000-1104 การพูดในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1105 การเขียนในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1106 ภาษาไทยเชิงสรางสรรค 1 - 0 - 1 
2000*1101 ถึง 2000*1199 รายวิชาในกลุมวิชาภาษาไทยท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ  (ไมนอยกวา  6  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1201 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 1 2 - 0 - 2 
2000-1202 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 2 2 - 0 - 2 
2000-1203 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 1 0 - 2 - 1 
2000-1204 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 2 0 - 2 - 1 
2000-1205 การอานส่ือส่ิงพิมพในชีวิตประจําวนั 0 - 2 - 1 
2000-1206 การเขียนในชวีิตประจําวัน 0 - 2 - 1 
2000-1221 ภาษาอังกฤษสําหรับการออกแบบเส้ือผา 0 - 2 - 1 
2000*1201 ถึง 2000*1299 รายวิชาในกลุมวิชาภาษาตางประเทศที่สถานศึกษาอาชวีศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร  (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1301 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาทักษะชีวิต 1 - 2 - 2 
2000-1303 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาอาชีพธุรกิจและบริการ 1 - 2 - 2 
2000-1306 โครงงานวิทยาศาสตร 0 - 2 - 1 
2000*1301 ถึง 2000*1399 รายวิชาในกลุมวิชาวิทยาศาสตรท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 
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 1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร  (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1401 คณิตศาสตรพื้นฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1402 คณิตศาสตรพื้นฐานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2000-1407 คณิตศาสตรเพือ่การออกแบบ 2 - 0 - 2 
2000*1401 ถึง 2000*1499 รายวิชาในกลุมวิชาคณิตศาสตรท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1501 หนาท่ีพลเมืองและศีลธรรม 2 - 0 - 2 
2000-1502 ทักษะชวีิตและสังคม 2 - 0 - 2 
2000-1503 ภูมิศาสตรและประวัติศาสตรไทย 2 - 0 - 2 
2000-1504 อาเซียนศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1505 เหตุการณปจจบัุน 1 - 0 - 1 
2000-1506 วัฒนธรรมอาเซียน 1 - 0 - 1 
2000*1501 ถึง 2000*1599 รายวิชาในกลุมวิชาสังคมศึกษาท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา  (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
ใหเลือกเรียนรายวิชาในกลุมสุขศึกษาและกลุมพลศึกษา  รวมกันไมนอยกวา  2  หนวยกิต  หรือ

เลือกเรียนรายวิชาในกลุมบูรณาการ 
  

  1.6.1  กลุมพลศึกษา 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1601 พลศึกษาเพื่อพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1602 ทักษะชวีิตในการพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1603 การออกกําลังกายเพ่ือเสริมสรางสมรรถภาพในการทํางาน 0 - 2 - 1 
2000-1604 การปองกันตนเองจากภัยสังคม 0 - 2 - 1 
2000-1605 พลศึกษาเพื่อพัฒนากายภาพเฉพาะทาง 0 - 2 - 1 
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  1.6.2  กลุมสุขศึกษา 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1606 การจัดระเบียบชีวิตเพื่อความสุข 1 - 0 - 1 
2000-1607 เพศวิถีศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1608 ส่ิงเสพติดศึกษา  1 - 0 - 1 

  1.6.3  กลุมบูรณาการ 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1609 ทักษะการพัฒนาพฤติกรรมสุขภาพ 1 - 2 - 2 
2000-1610 การพัฒนาคุณภาพชีวติ 1 - 2 - 2 
2000*1601 ถึง 2000*1699 รายวิชาในกลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา * - * - * 
  ท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 
2. หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ  ไมนอยกวา  71 หนวยกิต 

 

 2.1 กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน  (18  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวชิาตอไปน้ี 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1001 ความรูเกี่ยวกบังานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2001-2001 คอมพิวเตอรและสารสนเทศเพื่องานอาชีพ 1 - 2 - 2 
2400-1001 ผาและการแตงกาย 1 - 4 - 3 
2400-1002 อาหารครอบครัว 1 - 4 - 3 
2400-1003 ศิลปประดิษฐ 1 - 4 - 3 
2400-1004 ศิลปะและการออกแบบ 1 - 3 - 2 
2401-1001 พื้นฐานโครงสรางแบบตัด 1 - 6 - 3 

 

 รายวิชาเพิ่มเติมในกลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน 
สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถเลือกรายวิชาตอไปนี้ ไปใชในกลุมทักษะวิชาชีพเลือก 

หรือหมวดวิชาเลือกเสรีได 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1002 การเปนผูประกอบการ 2 - 0 - 2 
2001-1003 พลังงานและส่ิงแวดลอม 1 - 2 - 2 
2001-1004 อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 1 - 2 - 2 
2001-1005 การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1006 กฎหมายแรงงาน 1 - 0 - 1 
2001-1007 ความปลอดภัยในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 

 

 2.2 กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ  (24  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวิชาตอไปน้ี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-2001 ความรูเร่ืองส่ิงทอ 1 - 2 - 2 
2401-2002 เคร่ืองประกอบการแตงกาย 1 - 2 - 2 
2401-2003 การใชและการบํารุงรักษาจกัร 1 - 3 - 2 
2401-2004 การออกแบบเส้ือเบ้ืองตน 1 - 2 - 2 
2401-2005 เส้ือผาสตรีเบ้ืองตน 1 - 6 - 3 
2401-2006 เส้ือผาบุรุษเบ้ืองตน 1 - 6 - 3 
2401-2007 เส้ือผาเด็กเบ้ืองตน 1 - 6 - 3 
2401-2008 การตกแตงเส้ือผา 1 - 3 - 2 
2401-2009 ศิลปะการแตงกาย 1 - 2 - 2 
2401-2010 ผลิตภัณฑงานผา 1 - 6 - 3 

 

 2.3 กลุมทักษะวิชาชีพเลือก  (ไมนอยกวา  21  หนวยกิต) ใหเลือกเรียนรายวชิาตอไปน้ี 
 

สาขางานแฟช่ันดีไซน 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-2101 การวาดภาพแฟชั่น 1 1 - 2 - 2 
2401-2102 การวาดภาพแฟชั่น 2 1 - 2 - 2 
2401-2103 ประวัติเครื่องแตงกาย 2 - 0 - 2 
2401-2104 การออกแบบเส้ือผาเพื่อการคา 1 - 4 - 3 
2401-2105 การออกแบบเส้ือผาเด็ก 1 - 4 - 3 
2401-2106 การตัดเย็บเส้ือผาตนแบบ 1 - 6 - 3 
2401-2107 การนําเสนอผลงานแฟชั่น 1 - 4 - 3 
2401-2108 การจัดการธุรกิจแฟช่ัน 1 - 2 - 2 
2401-2109 คอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบแฟชั่น 1 - 2 - 2 
2401*2101 ถึง 2401*2199 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 
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รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-5101 ปฏิบัติงานแฟช่ันดีไซน 1 * - * - * 
2401-5102 ปฏิบัติงานแฟช่ันดีไซน 2 * - * - * 
2401-5103 ปฏิบัติงานแฟช่ันดีไซน 3 * - * - * 
2401-5104 ปฏิบัติงานแฟช่ันดีไซน 4 * - * - * 
2401-5105 ปฏิบัติงานแฟช่ันดีไซน 5 * - * - * 
2401-5106 ปฏิบัติงานแฟช่ันดีไซน 6 * - * - * 
 

สาขางานเสื้อผาแฟชั่น 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-2201 ชุดลําลองสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2202 ชุดทํางานสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2203 กระโปรงสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2204 กางเกงสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2205 เส้ือเทเลอรสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2206 เส้ือซาฟารี 1 - 6 - 3 
2401-2207 เส้ือพระราชทาน 1 - 6 - 3 
2401-2208 เส้ือแจคเก็ต 1 - 6 - 3 
2401-2209 กางเกงบุรุษ 1 - 6 - 3 
2401-2210 เส้ือเพื่อการคา 1 - 6 - 3 
2401-2211 ชุดไทย 1 - 6 - 3 
2401-2212 เส้ือผาวัยรุน 1 - 6 - 3 
2401-2213 เส้ือผาเด็กวยักอนเรียน 1 - 6 - 3 
2401-2214 เส้ือผาเด็กวยัเรียน 1 - 6 - 3 
2401-2215 ชุดช้ันในสตรี 1 - 6 - 3 
2401*2201 ถึง 2401*2299 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 
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รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-5201 ปฏิบัติงานเส้ือผาแฟชั่น 1 * - * - * 
2401-5202 ปฏิบัติงานเส้ือผาแฟชั่น 2 * - * - * 
2401-5203 ปฏิบัติงานเส้ือผาแฟชั่น 3 * - * - * 
2401-5204 ปฏิบัติงานเส้ือผาแฟชั่น 4 * - * - * 
2401-5205 ปฏิบัติงานเส้ือผาแฟชั่น 5 * - * - * 
2401-5206 ปฏิบัติงานเส้ือผาแฟชั่น 6 * - * - * 

สาขางานอุตสาหกรรมเส้ือผา 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-2301 พื้นฐานการเย็บระบบอุตสาหกรรม 1 - 3 - 2 
2401-2302 การทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบ้ืองตน 1 - 4 - 3 
2401-2303 การทําแบบตัดอุตสาหกรรม 1 - 4 - 3 
2401-2304 การวิเคราะหวสัดุผลิตภัณฑ 1 - 4 - 3 
2401-2305 การวางแบบตดัและการตัดระบบอุตสาหกรรม 1 - 4 - 3 
2401-2306 การเย็บระบบอุตสาหกรรม 1 - 6 - 3 
2401-2307 การตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา 1 - 4 - 3 
2401-2308 คอมพิวเตอรเพื่อใชในงานอตุสาหกรรมเส้ือผา 1 - 3 - 2 
2401-2309 การตรวจสอบคุณภาพผลิตภณัฑ 2 - 0 - 2 
2001-1006 กฎหมายแรงงาน 1 - 0 - 1 
2401*2301 ถึง 2401*2399 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 

รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-5301 ปฏิบัติงานอุตสาหกรรมเส้ือผา 1 * - * - * 
2401-5302 ปฏิบัติงานอุตสาหกรรมเส้ือผา 2 * - * - * 
2401-5303 ปฏิบัติงานอุตสาหกรรมเส้ือผา 3 * - * - * 
2401-5304 ปฏิบัติงานอุตสาหกรรมเส้ือผา 4 * - * - * 
2401-5305 ปฏิบัติงานอุตสาหกรรมเส้ือผา 5 * - * - * 
2401-5306 ปฏิบัติงานอุตสาหกรรมเส้ือผา 6 * - * - * 



23 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาแฟช่ันและส่ิงทอ  

สาขางานธุรกิจแฟชั่น 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-2401 ธุรกิจเส้ือผา 2 - 0 - 2 
2401-2402 บัญชีเบ้ืองตนเพื่องานธุรกิจเส้ือผา 2 - 0 - 2 
2401-2403 การสงเสริมการขายสินคาแฟชั่น 1 - 2 - 2 
2401-2404 การดําเนนิธุรกิจเส้ือผา 1 - 2 - 2 
2401-2405 ธุรกิจบริการชุดเชา 1 - 3 - 2 
2401-2406 ธุรกิจบริการเส้ือผาสัตวเล้ียง 1 - 3 - 2 
2401-2407 ธุรกิจการซัก อบ รีด 1 - 3 - 2 
2401-2408 ธุรกิจบริการดดัแปลง ซอมแซม เส้ือผา 1 - 3 - 2 
2401-2409 การจัดแสดงเส้ือผา 1 - 3 - 2 
2401-2410 การประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผา 2 - 0 - 2 
2401-2411 การใชโปรแกรมนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผา 1 - 2 - 2 
2401*2401 ถึง 2401*2499 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 

รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-5401 ปฏิบัติงานธุรกิจแฟช่ัน 1 * - * - * 
2401-5402 ปฏิบัติงานธุรกิจแฟช่ัน 2 * - * - * 
2401-5403 ปฏิบัติงานธุรกิจแฟช่ัน 3 * - * - * 
2401-5404 ปฏิบัติงานธุรกิจแฟช่ัน 4 * - * - * 
2401-5405 ปฏิบัติงานธุรกิจแฟช่ัน 5 * - * - * 
2401-5406 ปฏิบัติงานธุรกิจแฟช่ัน 6 * - * - * 

 สําหรับการจัดการศึกษาระบบทวิภาคีไมนอยกวา 21 หนวยกิตนั้น ใหสถานศึกษารวมกับ                   
สถานประกอบการวิเคราะหลักษณะงานของสถานประกอบการ  เพื่อกําหนดจํานวนหนวยกิตและรายละเอียด             
ของแตละรายวิชา  รวมทั้งการจัดทําแผนการฝกอาชีพ การวัดและการประเมินผลรายวิชา  โดยใหใชเวลาฝก
ในสถานประกอบการไมนอยกวา 54 ช่ัวโมง มีคาเทากับ 1 หนวยกิต 
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 2.4 ฝกประสบการณทักษะวิชาชพี  (4  หนวยกติ) 
ใหเลือกเรียนรายวิชา 2401-8001 ฝกงาน   หรือ 2401-8002 ฝกงาน 1 และ 2401-8003 ฝกงาน 2 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-8001 ฝกงาน  * - * - 4 

2401-8002 ฝกงาน 1 * - * - 2 
2401-8003 ฝกงาน 2 * - * - 2 

 

 2.5 โครงการพฒันาทักษะวิชาชพี  (4  หนวยกติ) 
ใหเลือกเรยีนรายวิชา 2401-8501 โครงการ   หรือ 2401-8502 โครงการ 1 และ 2401-8503 โครงการ 2 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2401-8501 โครงการ  * - * - 4 

2401-8502 โครงการ 1 * - * - 2 
2401-8503 โครงการ 2 * - * - 2 

3.  หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา  10  หนวยกิต 
 ใหเลือกเรียนตามความถนัดและความสนใจจากรายวิชาในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 

พุทธศักราช 2556 ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา  ท้ังนี้สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถพัฒนา
รายวิชาเพิ่มเติมในหมวดวิชาเลือกเสรีไดตามบริบทและความตองการของชุมชนและทองถ่ิน 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2XXX*9X01 ถึง 2XXX*9X99 รายวิชาท่ีสถานศึกษาอาชวีศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค หรือเพื่อการศึกษาตอ 

 

4.  กิจกรรมเสริมหลักสูตร  (2 ชั่วโมงตอสัปดาห) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0 - 2 - 0 
2000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0 - 2 - 0 
2000-2003 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 1 0 - 2 - 0 
2000-2004 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 2 0 - 2 - 0 
2000-2005 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 3 0 - 2 - 0 
2000-2006 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 4 0 - 2 - 0 
 

2000*2001 ถึง 2000*20XX กิจกรรมนกัศึกษาวิชาทหาร / กิจกรรมท่ีสถานศึกษาหรือ 0 - 2 - 0 
  สถานประกอบการจัด 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 
ประเภทวชิาคหกรรม 

สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
 

จุดประสงคสาขาวชิา 
 

1. เพื่อใหสามารถประยุกตใชความรูและทักษะดานภาษา  วิทยาศาสตร  คณิตศาสตร  สังคมศึกษา   
สุขศึกษาและพลศึกษาในการพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 

2. เพื่อใหมีความรูและทักษะในหลักการบริหารและจัดการวิชาชีพ การใชเทคโนโลยีสารสนเทศและ
หลักการงานอาชีพที่สัมพันธเกี่ยวของกับการพัฒนาวิชาชีพอาหารและโภชนาการใหทันตอ                
การเปล่ียนแปลงและความกาวหนาของเศรษฐกิจ สังคม และเทคโนโลยี 

3. เพื่อใหมีความรูและทักษะในหลักการและกระบวนการงานพื้นฐานท่ีเกี่ยวของกับอาชีพอาหารและ
โภชนาการ 

4. เพื่อใหมีความรูและทักษะในงานผลิตและบริการทางอาหารและโภชนาการตามหลักการและ
กระบวนการ ในลักษณะครบวงจรเชิงธุรกิจ โดยคํานึงถึงการใชทรัพยากรอยางคุมคา การอนุรักษ
พลังงานและส่ิงแวดลอม 

5. เพื่อใหสามารถปฏิบัติงานดานอาหารและโภชนาการในสถานประกอบการและประกอบอาชีพ
อิสระ ใชความรูและทักษะพื้นฐานในการศึกษาตอระดับสูงข้ึน 

6. เพื่อใหสามารถเลือก/ใช/ประยุกตใชเทคโนโลยีในงานอาชีพอาหารและโภชนาการ  
7. เพื่อใหมีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีตองานอาชีพ  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  ซ่ือสัตย  ประหยัด  อดทน    

มีวินยั  มีความรับผิดชอบตอสังคมและสิ่งแวดลอม ตอตานความรุนแรงและสารเสพติด สามารถ
พัฒนาตนเองและทํางานรวมกับผูอ่ืน 
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มาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ 
 
คุณภาพของผูสําเร็จการศึกษาระดับคุณวุฒิการศึกษาประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม 

สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ ประกอบดวย 
1. ดานคุณลักษณะท่ีพึงประสงค 

1.1 คุณธรรม จริยธรรมและจรรยาบรรณวิชาชีพ ไดแก ความเสียสละ ความซื่อสัตยสุจริต         
ความกตัญูกตเวที ความอดกล้ัน การละเวนส่ิงเสพติดและการพนัน การมีจิตสํานึกและ 
เจตคติท่ีดีตอวิชาชีพและสังคม เปนตน 

1.2 พฤติกรรมลักษณะนิสัย ไดแก  ความมีวินัย ความรับผิดชอบ การมีมนุษยสัมพันธ           
ความเชื่อม่ันในตนเอง ความรักสามัคคี ขยัน ประหยัด อดทน การพ่ึงตนเอง เปนตน 

1.3 ทักษะทางปญญา ไดแก ความรูในหลักทฤษฎี  ความสนใจใฝรู  ความคิดริเร่ิมสรางสรรค  
ความสามารถในการคิด วิเคราะห เปนตน 

 

2. ดานสมรรถนะหลักและสมรรถนะท่ัวไป 
2.1 ส่ือสารโดยใชภาษาไทยและภาษาตางประเทศในชีวิตประจําวันและในงานอาชีพ 
2.2 แกไขปญหาในงานอาชีพโดยใชหลักการและกระบวนการทางวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 
2.3 ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม คานิยม คุณธรรม จริยธรรมทางสังคมและสิทธิหนาที่

พลเมือง 
2.4 พัฒนาบุคลิกภาพและสุขอนามัยโดยใชหลักการและกระบวนการดานสุขศึกษาและพลศึกษา 
 

3. ดานสมรรถนะวิชาชีพ 
3.1 วางแผน ดําเนินงาน จัดการงานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ โดยคํานึงถึงการบริหารงาน

คุณภาพ การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอม หลักอาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
3.2 ใชคอมพิวเตอรและสารสนเทศเพ่ืองานอาชีพ 
3.3 ปฏิบัติงานพื้นฐานอาชีพตามหลักและกระบวนการ 
3.4 ส่ือสาร แสวงหาความรูเสริมสรางความสัมพันธ ระหวางภาษากับเทคนิคในงานอาชีพ 
3.5 ประยุกตใชหลักการพ้ืนฐานงานคหกรรมเพ่ือการปฏิบัติงานวิชาชีพอาหารและโภชนาการ

และใชในชีวิตประจําวัน 
3.6 เลือกใชและ/หรือประยุกตใชเทคโนโลยีในการดําเนินงาน 
3.7 ใชหลักโภชนาการและหลักสุขาภิบาลในการประกอบอาหารและแปรรูปอาหาร  และ

ปฏิบัติการประกอบอาหารและแปรรูปอาหาร 
3.8 บริการอาหารและเครื่องด่ืมตามหลักการ  
3.9 พัฒนางานอาชีพการประกอบอาหารและโภชนาการ 
3.10 ประยุกตใชศิลปะและเทคโนโลยีในการออกแบบและจัดตกแตงอาหาร 
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สาขางานอาหารและโภชนาการ 
3.11 วางแผนดําเนินงานการประกอบอาหาร 
3.12 เลือกใชเคร่ืองมือ อุปกรณและ/หรือประยุกตใชเทคโนโลยีในการประกอบอาหาร 
3.13 เลือกใชวัตถุดิบในการประกอบอาหาร 
3.14 ประกอบอาหาร  พัฒนาผลิตภัณฑอาหารตามกระบวนการและตามหลักโภชนาการ 
3.15 ออกแบบ  จัดตกแตงอาหารและบรรจุภัณฑอาหาร 
3.16 บริการอาหาร เคร่ืองดื่ม และจัดจําหนาย 
 
สาขางานการแปรรูปอาหาร 
3.11 วางแผนดําเนินงานแปรรูปอาหาร 
3.12 ใชวัตถุดิบ  เคร่ืองมือ  อุปกรณและ/หรือประยุกตใชเทคโนโลยีในการแปรรูปอาหาร 
3.13 ใชหลักโภชนาการในการแปรรูปอาหาร 
3.14 แปรรูปเนื้อสัตว/น้ํานม/สัตวน้ํา/ผักและผลไม/ธัญพืช  ตามกระบวนการ 
3.15 ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับผลิตภัณฑอาหาร 
3.16 ควบคุมคุณภาพและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
 
สาขางานธุรกิจอาหาร 
3.11 วางแผนดําเนินงานการจัดการธุรกิจอาหาร 
3.12 ใชเคร่ืองมือ อุปกรณและ/หรือประยุกตใชเทคโนโลยีในงานธุรกิจอาหาร 
3.13 ใชวัตถุดิบในการประกอบอาหารหรือแปรรูปอาหารเพื่อธุรกิจอาหาร 
3.14 ประกอบอาหารหรือแปรรูปอาหารตามหลักโภชนาการเพื่อธุรกิจ 
3.15 ออกแบบ  จัดตกแตงอาหารและบรรจุภัณฑอาหาร 
3.16 ดําเนินงานจัดการธุรกิจอาหาร 
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โครงสราง 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 

ประเภทวชิาคหกรรม 
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

 
 

 ผูสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พุทธศักราช  2556  ประเภทวิชาคหกรรม  
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ  จะตองศึกษารายวิชาจากหมวดวิชาตาง ๆ  รวมไมนอยกวา 103  หนวยกิต  
และเขารวมกิจกรรมเสริมหลักสูตร   ดังโครงสรางตอไปน้ี 

 

1. หมวดวิชาทักษะชีวิต   ไมนอยกวา 22 หนวยกิต 
1.1 กลุมวิชาภาษาไทย  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ (ไมนอยกวา  6  หนวยกิต) 
1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
 

2. หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ  ไมนอยกวา 71 หนวยกิต 
2.1  กลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน (18  หนวยกิต) 
2.2  กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ ( 24  หนวยกิต) 
2.3  กลุมทักษะวิชาชีพเลือก (ไมนอยกวา  21  หนวยกิต) 
2.4   ฝกประสบการณทักษะวิชาชีพ (4  หนวยกิต) 
2.5  โครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ (4  หนวยกิต) 
 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี  ไมนอยกวา 10 หนวยกิต 
 

4. กิจกรรมเสริมหลักสูตร  (2 ชั่วโมงตอสัปดาห) 
 

 รวม ไมนอยกวา 103 หนวยกิต 
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1.  หมวดวิชาทักษะชีวิต ไมนอยกวา   22  หนวยกิต 
ใหเรียนรายวิชาลําดับแรกของกลุมวิชาหรือตามท่ีกลุมวิชากําหนด และเลือกเรียนรายวิชาสวนที่เหลือ

ตามท่ีกําหนดในแตละกลุมวิชา ใหสอดคลองหรือสัมพันธกับสาขาวิชาท่ีเรียนอีก รวมไมนอยกวา  22  หนวยกิต 
 

 1.1 กลุมวิชาภาษาไทย  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1101 ภาษาไทยพ้ืนฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1102 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1103 ภาษาไทยธุรกจิ 1 - 0 - 1 
2000-1104 การพูดในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1105 การเขียนในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1106 ภาษาไทยเชิงสรางสรรค 1 - 0 - 1 
2000*1101 ถึง 2000*1199 รายวิชาในกลุมวิชาภาษาไทยท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ  (ไมนอยกวา  6  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1201 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 1 2 - 0 - 2 
2000-1202 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 2 2 - 0 - 2 
2000-1203 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 1 0 - 2 - 1 
2000-1204 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 2 0 - 2 - 1 
2000-1205 การอานส่ือส่ิงพิมพในชีวิตประจําวนั 0 - 2 - 1 
2000-1206 การเขียนในชวีิตประจําวัน 0 - 2 - 1 
2000-1223 ภาษาอังกฤษสําหรับศิลปะการประกอบอาหาร 0 - 2 - 1 
2000-1224 ภาษาอังกฤษสําหรับการประกอบอาหารไทย 0 - 2 - 1 
2000*1201 ถึง 2000*1299 รายวิชาในกลุมวิชาภาษาตางประเทศท่ีสถานศึกษาอาชวีศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร  (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1301 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาทักษะชีวิต 1 - 2 - 2 
2000-1303 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาอาชีพธุรกิจและบริการ 1 - 2 - 2 
2000-1306 โครงงานวิทยาศาสตร 0 - 2 - 1 
2000*1301 ถึง 2000*1399 รายวิชาในกลุมวิชาวิทยาศาสตรท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 
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 1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร  (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1401 คณิตศาสตรพื้นฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1402 คณิตศาสตรพื้นฐานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2000-1407 คณิตศาสตรเพือ่การออกแบบ 2 - 0 - 2 
2000*1401 ถึง 2000*1499 รายวิชาในกลุมวิชาคณิตศาสตรท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1501 หนาท่ีพลเมืองและศีลธรรม 2 - 0 - 2 
2000-1502 ทักษะชวีิตและสังคม 2 - 0 - 2 
2000-1503 ภูมิศาสตรและประวัติศาสตรไทย 2 - 0 - 2 
2000-1504 อาเซียนศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1505 เหตุการณปจจบัุน 1 - 0 - 1 
2000-1506 วัฒนธรรมอาเซียน 1 - 0 - 1 
2000*1501 ถึง 2000*1599 รายวิชาในกลุมวิชาสังคมศึกษาท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา  (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
 ใหเลือกเรียนรายวิชาในกลุมสุขศึกษาและกลุมพลศึกษา  รวมกันไมนอยกวา  2  หนวยกิต  หรือ

เลือกเรียนรายวิชาในกลุมบูรณาการ  
  1.6.1  กลุมพลศึกษา 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1601 พลศึกษาเพ่ือพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1602 ทักษะชวีิตในการพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1603 การออกกําลังกายเพ่ือเสริมสรางสมรรถภาพในการทํางาน 0 - 2 - 1 
2000-1604 การปองกันตนเองจากภัยสังคม 0 - 2 - 1 
2000-1605 พลศึกษาเพื่อพัฒนากายภาพเฉพาะทาง 0 - 2 - 1 

  1.6.2  กลุมสุขศึกษา 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1606 การจัดระเบียบชีวิตเพื่อความสุข 1 - 0 - 1 
2000-1607 เพศวิถีศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1608 ส่ิงเสพติดศึกษา  1 - 0 - 1 
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  1.6.3  กลุมบูรณาการ 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1609 ทักษะการพัฒนาพฤติกรรมสุขภาพ 1 - 2 - 2 
2000-1610 การพัฒนาคุณภาพชีวติ 1 - 2 - 2 
2000*1601 ถึง 2000*1699 รายวิชาในกลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา * - * - * 
  ท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

2. หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ ไมนอยกวา  71  หนวยกิต 
 

 2.1 กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน  (18  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวชิาตอไปน้ี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1001 ความรูเกี่ยวกบังานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2001-2001 คอมพิวเตอรและสารสนเทศเพื่องานอาชีพ 1 - 2 - 2 
2400-1001 ผาและการแตงกาย 1 - 4 - 3 
2400-1002 อาหารครอบครัว 1 - 4 - 3 
2400-1003 ศิลปประดิษฐ 1 - 4 - 3 
2400-1004 ศิลปะและการออกแบบ 1 - 3 - 2 
2404-1001 โภชนาการ 2 - 2 - 3 

 

 รายวิชาเพิ่มเติมในกลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน 
สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถเลือกรายวิชาตอไปนี้ ไปใชในกลุมทักษะวิชาชีพเลือก 

หรือหมวดวิชาเลือกเสรีได 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1002 การเปนผูประกอบการ 2 - 0 - 2 
2001-1003 พลังงานและส่ิงแวดลอม 1 - 2 - 2 
2001-1004 อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 1 - 2 - 2 
2001-1005 การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2001-1006 กฎหมายแรงงาน 1 - 0 - 1 
2001-1007 ความปลอดภัยในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
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 2.2 กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ  (24  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวิชาตอไปน้ี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-2001 การประกอบอาหาร 1 - 4 - 3 
2404-2002 อาหารไทยเบือ้งตน 1 - 4 - 3 
2404-2003 ขนมไทยเบื้องตน 1 - 4 - 3 
2404-2004 การถนอมอาหารเบื้องตน 1 - 4 - 3 
2404-2005 การบริการอาหารและเครื่องด่ืม 1 - 3 - 2 
2404-2006 ศิลปะการจัดตกแตงอาหาร 1 - 4 - 3 
2404-2007 เบเกอรี่เบ้ืองตน 1 - 4 - 3 
2404-2008 อาหารนานาชาติ 1 - 3 - 2 
2404-2009 การสุขาภิบาลอาหาร 2 - 0 - 2 

 

 2.3 กลุมทักษะวิชาชีพเลือก  (ไมนอยกวา  21  หนวยกิต) ใหเลือกเรียนรายวชิาตอไปน้ี   
 

สาขางานอาหารและโภชนาการ 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-2101 อาหารไทยยอดนิยม 0 - 4 - 2 
2404-2102 อาหารวาง 0 - 4 - 2 
2404-2103 อาหารทองถ่ิน 1 - 3 - 2 
2404-2104 อาหารเพื่อการจัดเล้ียง 0 - 6 - 2 
2404-2105 อาหารพรอมปรุง 1 - 3 - 2 
2404-2106 ขนมไทยเพื่อการคา 0 - 6 - 2 
2404-2107 เบเกอรี่เพื่อการคา 0 - 6 - 2 
2404-2108 เคกและการแตงหนาเคก 0 - 6 - 2 
2404-2109 เคร่ืองดื่มและไอศกรีม 1 - 2 - 2 
2404-2110 ไอศกรีมและผลิตภัณฑนม 1 - 2 - 2 
2404-2111 เคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพร 1 - 2 - 2 
2404-2112 ศิลปะการผสมเครื่องดื่ม 1 - 3 - 2 
2404-2113 อาหารอาเซียน 1 - 3 - 2 
2404-2114 อาหารเวยีดนาม 1 - 3 - 2 
2404-2115 อาหารญี่ปุน 1 - 3 - 2 
2404-2116 อาหารจีน 1 - 3 - 2 
2404-2117 อาหารเกาหลี 1 - 3 - 2 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-2118 อาหารและเคร่ืองดื่มสมุนไพร 1 - 3 - 2 
2404-2119 อาหารบุคคลภาวะพเิศษ 1 - 3 - 2 
2404-2120 อาหารบําบัดโรค 1 - 3 - 2 
2404-2121 อาหารลดน้ําหนัก 1 - 3 - 2 
2404-2122 อาหารชีวจิต 1 - 3 - 2 
2404-2123 อาหารสมุนไพร 1 - 3 - 2 
2404-2124 อาหารโรงพยาบาล 1 - 3 - 2 
2404-2125 อาหารมังสวิรัติ 1 - 3 - 2 
2404-2126 อาหารเด็ก 1 - 2 - 2 
2404-2127 อาหารผูสูงอาย ุ 1 - 2 - 2 
2404-2128 การบรรจุภัณฑอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2129 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 1 - 4 - 3 
2404-2130 การจัดการรานอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2131 ใบตองและแกะสลักเพื่องานอาหาร 1 - 3 - 2 
2404-2132 การจัดตกแตงโตะอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2133 ศิลปะและการออกแบบอาหาร 1 - 3 - 2 
2404-2134 การนําเสนองานอาหาร 1 - 4 - 3 
2406-2111 ความรูเกี่ยวกบัผูบริโภค 2 - 0 - 2 
2404*2101 ถึง 2404*2199 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 

รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-5101 ปฏิบัติงานอาหารและโภชนาการ 1 * - * - * 
2404-5102 ปฏิบัติงานอาหารและโภชนาการ 2 * - * - * 
2404-5103 ปฏิบัติงานอาหารและโภชนาการ 3 * - * - * 
2404-5104 ปฏิบัติงานอาหารและโภชนาการ 4 * - * - * 
2404-5105 ปฏิบัติงานอาหารและโภชนาการ 5 * - * - * 
2404-5106 ปฏิบัติงานอาหารและโภชนาการ 6 * - * - * 
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สาขางานการแปรรูปอาหาร 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-2201 การถนอมและแปรรูปอาหาร  1 - 4 - 3 
2404-2202 การแปรรูปเนือ้สัตว 1 - 4 - 3 
2404-2203 การแปรรูปผักและผลไม 1 - 4 - 3 
2404-2204 การแปรรูปธัญพืช 1 - 4 - 3 
2404-2205 การแปรรูปน้ํานม 1 - 4 - 3 
2404-2206 การแปรรูปสัตวน้ํา 1 - 4 - 3 
2404-2207 ผลิตภัณฑอาหารหมัก 1 - 4 - 3 
2404-2208 วิทยาศาสตรการอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2209 สารเจือปนอาหาร 2 - 0 - 2 
2404-2210 การใชคอมพิวเตอรในธุรกิจอาหาร 1 - 2 - 2 
2404*2201 ถึง 2404*2299 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 

รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-5201 ปฏิบัติงานการแปรรูปอาหาร 1 * - * - * 
2404-5202 ปฏิบัติงานการแปรรูปอาหาร 2 * - * - * 
2404-5203 ปฏิบัติงานการแปรรูปอาหาร 3 * - * - * 
2404-5204 ปฏิบัติงานการแปรรูปอาหาร 4 * - * - * 
2404-5205 ปฏิบัติงานการแปรรูปอาหาร 5 * - * - * 
2404-5206 ปฏิบัติงานการแปรรูปอาหาร 6 * - * - * 

 

สาขางานธุรกิจอาหาร 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-2301 ธุรกิจอาหาร 2 - 0 - 2 
2404-2302 บัญชีเบ้ืองตนเพื่องานธุรกิจอาหาร 2 - 0 - 2 
2404-2303 การสงเสริมการขายสินคาอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2304 การดําเนนิธุรกิจอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2305 ธุรกิจการจัดเล้ียง 1 - 3 - 2 
2404-2306 ธุรกิจบริการอาหารพรอมปรุง 1 - 3 - 2 
2404-2307 ธุรกิจบริการอาหารพรอมรับประทานและการจัดสง 1 - 3 - 2 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-2308 ธุรกิจเคร่ืองดื่มและไอศกรีม 1 - 3 - 2 
2404-2309 การจัดแสดงอาหาร 1 - 3 - 2 
2404-2310 การประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร 2 - 0 - 2 
2404-2128 การบรรจุภัณฑอาหาร 1 - 2 - 2 
2404*2301 ถึง 2404*2399 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 

รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-5301 ปฏิบัติงานธุรกิจอาหาร 1 * - * - * 
2404-5302 ปฏิบัติงานธุรกิจอาหาร 2 * - * - * 
2404-5303 ปฏิบัติงานธุรกิจอาหาร 3 * - * - * 
2404-5304 ปฏิบัติงานธุรกิจอาหาร 4 * - * - * 
2404-5305 ปฏิบัติงานธุรกิจอาหาร 5 * - * - * 
2404-5306 ปฏิบัติงานธุรกิจอาหาร 6 * - * - * 

 

 สําหรับการจัดการศึกษาระบบทวิภาคีไมนอยกวา 21 หนวยกิตนั้น ใหสถานศึกษารวมกับ                
สถานประกอบการวิเคราะหลักษณะงานของสถานประกอบการ  เพื่อกําหนดจํานวนหนวยกิตและรายละเอียด             
ของแตละรายวิชา  รวมทั้งการจัดทําแผนการฝกอาชีพ การวัดและการประเมินผลรายวิชา  โดยใหใชเวลาฝก
ในสถานประกอบการไมนอยกวา 54 ช่ัวโมง มีคาเทากับ 1 หนวยกิต 

 
 

 2.4  ฝกประสบการณทักษะวิชาชพี  (4  หนวยกิต) 
  ใหเลือกเรยีนรายวิชา 2404-8001 ฝกงาน   หรือ 2404-8002 ฝกงาน 1 และ 2404-8003 ฝกงาน 2 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-8001 ฝกงาน  * - * - 4 

2404-8002 ฝกงาน 1 * - * - 2 
2404-8003 ฝกงาน 2 * - * - 2 
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 2.5  โครงการพัฒนาทักษะวิชาชพี  (4  หนวยกติ) 
  ใหเลือกเรียนรายวิชา 2404-8501 โครงการ หรือ 2404-8502 โครงการ 1 และ 2404-8503 โครงการ 2 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2404-8501 โครงการ  * - * - 4 

 

2404-8502 โครงการ 1 * - * - 2 
2404-8503 โครงการ 2 * - * - 2 

 

3.   หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา  10  หนวยกิต 
 

ใหเลือกเรียนตามความถนัดและความสนใจจากรายวิชาในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราช 2556 ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา  ท้ังนี้สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถพัฒนา
รายวิชาเพิ่มเติมในหมวดวิชาเลือกเสรีไดตามบริบทและความตองการของชุมชนและทองถ่ิน 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2XXX*9X01 ถึง 2XXX*9X99 รายวิชาท่ีสถานศึกษาอาชวีศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค หรือเพื่อการศึกษาตอ 

 

4.  กิจกรรมเสริมหลักสูตร  (2 ชั่วโมงตอสัปดาห) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0 - 2 - 0 
2000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0 - 2 - 0 
2000-2003 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 1 0 - 2 - 0 
2000-2004 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 2 0 - 2 - 0 
2000-2005 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 3 0 - 2 - 0 
2000-2006 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 4 0 - 2 - 0 
 

2000*2001 ถึง 2000*20XX กิจกรรมนกัศึกษาวิชาทหาร / กิจกรรมท่ีสถานศึกษาหรือ 0 - 2 - 0 
  สถานประกอบการจัด 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 
ประเภทวชิาคหกรรม 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร 

 
จุดประสงคสาขาวชิา 

 
1. เพื่อใหสามารถประยุกตใชความรูและทักษะดานภาษา  วิทยาศาสตร  คณิตศาสตร  สังคมศึกษา   

สุขศึกษาและพลศึกษาในการพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
2. เพื่อใหมีความรูและทักษะในหลักการบริหารและจัดการวิชาชีพ การใชเทคโนโลยีสารสนเทศและ

หลักการงานอาชีพท่ีสัมพันธ เกี่ ยวของกับการพัฒนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร  ให ทันตอ                       
การเปล่ียนแปลงและความกาวหนาของเศรษฐกิจ สังคม และเทคโนโลยี 

3. เพื่อใหมีความรูและทักษะในหลักการและกระบวนการงานพ้ืนฐานท่ีเกี่ยวของกับอาชีพดานคหกรรมศาสตร 
4. เพื่อใหมีความรูและทักษะในงานผลิตและบริการทางคหกรรมศาสตร  ตามหลักการและ

กระบวนการ  ในลักษณะครบวงจรเชิงธุรกิจ โดยคํานึงถึงการใชทรัพยากรอยางคุมคา การอนุรักษ
พลังงานและส่ิงแวดลอม 

5. เพื่อใหสามารถปฏิบัติงานดานคหกรรมศาสตร ในสถานประกอบการและประกอบอาชีพอิสระ          
ใชความรูและทักษะพื้นฐานในการศึกษาตอระดับสูงข้ึน 

6. เพื่อใหสามารถเลือก/ใช/ประยุกตใชเทคโนโลยีในงานอาชีพดานคหกรรมศาสตร 
7. เพื่อใหมีเจตคติและกิจนิสัยท่ีดีตองานอาชีพ มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค ซ่ือสัตย ประหยัด อดทน      

มีวินัย มีความรับผิดชอบตอสังคมและสิ่งแวดลอม ตอตานความรุนแรงและสารเสพติด สามารถ
พัฒนาตนเองและทํางานรวมกับผูอ่ืน 
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มาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ 
 
คุณภาพของผูสําเร็จการศึกษาระดับคุณวุฒิการศึกษาประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ประกอบดวย 
1. ดานคุณลักษณะท่ีพึงประสงค 

1.1 คุณธรรม จริยธรรมและจรรยาบรรณวิชาชีพ ไดแก ความเสียสละ ความซื่อสัตยสุจริต          
ความกตัญูกตเวที ความอดกล้ัน การละเวนส่ิงเสพติดและการพนัน การมีจิตสํานึกและ 
เจตคติท่ีดีตอวิชาชีพและสังคม เปนตน 

1.2 พฤติกรรมลักษณะนิสัย ไดแก  ความมีวินัย ความรับผิดชอบ การมีมนุษยสัมพันธ              
ความเชื่อม่ันในตนเอง ความรักสามัคคี ขยัน ประหยัด อดทน การพ่ึงตนเอง เปนตน 

1.3 ทักษะทางปญญา ไดแก ความรูในหลักทฤษฎี  ความสนใจใฝรู  ความคิดริเร่ิมสรางสรรค  
ความสามารถในการคิด วิเคราะห เปนตน 

 

2. ดานสมรรถนะหลักและสมรรถนะท่ัวไป 
2.1 ส่ือสารโดยใชภาษาไทยและภาษาตางประเทศในชีวิตประจําวันและในงานอาชีพ 
2.2 แกไขปญหาในงานอาชีพโดยใชหลักการและกระบวนการทางวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 
2.3 ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม คานิยม คุณธรรม จริยธรรมทางสังคมและสิทธิหนาที่

พลเมือง 
2.4 พัฒนาบุคลิกภาพและสุขอนามัยโดยใชหลักการและกระบวนการดานสุขศึกษาและพลศึกษา 

 

3. ดานสมรรถนะวิชาชีพ 
3.1 วางแผน ดําเนินงาน จัดการงานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ โดยคํานึงถึงการบริหารงาน

คุณภาพ การอนุรักษทรัพยากรและส่ิงแวดลอม หลักอาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
3.2 ใชคอมพิวเตอรและสารสนเทศเพ่ืองานอาชีพ 
3.3 ปฏิบัติงานพื้นฐานอาชีพตามหลักและกระบวนการ 
3.4 แสวงหาความรู  เสริมสรางความสัมพันธ  และส่ือสารระหวางภาษากับเทคนิคในงานอาชีพ    

คหกรรมศาสตร 
3.5 วางแผนจัดการดานการผลิตและการบริการงานคหกรรมศาสตร  
3.6 ประดิษฐและบริการงานท่ีเกี่ยวของกับวิชาชีพคหกรรมศาสตร 
3.7 ดําเนินการจัดการธุรกิจเพื่อเพิ่มผลผลิต  รักษาส่ิงแวดลอม  อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
3.8 ใชคอมพิวเตอรและสารสนเทศเพ่ืองานอาชีพคหกรรมศาสตร 
3.9  แกปญหาโดยใชกระบวนการคิด  ทักษะชีวิตและเทคโนโลยีท่ีเหมาะสม 
3.10 ใชหลักธรรมทางศาสนา วัฒนธรรม  คานิยม คุณธรรมจริยธรรมในวิชาชีพ  
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สาขางานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 
3.11 วางแผนดําเนินงาน การจัดการงานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 
3.12 ออกแบบ เลือกใชวัสดุ จัดเตรียมเคร่ืองมือและอุปกรณในการผลิต 
3.13 จัดตกแตง ดอกไม และประดิษฐงานดานคหกรรมศาสตร 
3.14 ดําเนินการจัดการธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 
3.15 ใชเทคโนโลยีในงานประดิษฐและธุรกิจดอกไม 

สาขางานเด็กปฐมวัย 
3.11 วางแผนดําเนินงาน การจัดการงานเด็กปฐมวัย 
3.12 จัดเตรียมวัสดุ อุปกรณในงานเด็กปฐมวัย 
3.13 จัดกิจกรรมสงเสริมพัฒนาการเด็กปฐมวัย 
3.14 ดําเนินการจัดสถานรับเล้ียงและดูแลเด็กปฐมวัย 
3.15 ใชเทคโนโลยีในงานเด็กปฐมวัย 

สาขางานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม 
3.11 วางแผนดําเนินงาน จัดการงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม 
3.12 ออกแบบ เลือกใชวัสดุ จัดเตรียมเคร่ืองมือและอุปกรณในงานคหกรรมเพื่อการโรงแรม 
3.13 ดําเนินงานคหกรรมเพื่อการโรงแรม 
3.14 ใชเทคโนโลยีในงานคหกรรมเพื่อการโรงแรม 
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โครงสราง 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 

ประเภทวชิาคหกรรม 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร 

 
 

 ผูสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพพุทธศักราช  2556 ประเภทวิชาคหกรรม  
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร  จะตองศึกษารายวิชาจากหมวดวิชาตาง ๆ  รวมไมนอยกวา 103 หนวยกิต               
และเขารวมกิจกรรมเสริมหลักสูตร   ดังโครงสรางตอไปน้ี 

 

1. หมวดวิชาทักษะชีวิต  ไมนอยกวา 22  หนวยกิต 
1.1  กลุมวิชาภาษาไทย  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ (ไมนอยกวา  6  หนวยกิต) 
1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
 

2. หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ  ไมนอยกวา 71 หนวยกิต 
2.1  กลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน (18  หนวยกิต) 
2.2  กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ ( 24  หนวยกิต) 
2.3  กลุมทักษะวิชาชีพเลือก (ไมนอยกวา  21  หนวยกิต) 
2.4   ฝกประสบการณทักษะวิชาชีพ (4  หนวยกิต) 
2.5  โครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ (4  หนวยกิต) 
 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา 10 หนวยกิต 
 

4. กิจกรรมเสริมหลักสูตร  (2 ชั่วโมงตอสัปดาห) 
 

 รวม ไมนอยกวา 103 หนวยกิต 
 



41 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาคหกรรมศาสตร 

1.  หมวดวิชาทักษะชีวิต ไมนอยกวา   22   หนวยกิต 
ใหเรียนรายวิชาลําดับแรกของกลุมวิชาหรือตามท่ีกลุมวิชากําหนด และเลือกเรียนรายวิชาสวนที่เหลือ

ตามท่ีกําหนดในแตละกลุมวิชา ใหสอดคลองหรือสัมพันธกับสาขาวิชาท่ีเรียนอีก รวมไมนอยกวา  22  หนวยกิต 
 

 1.1 กลุมวิชาภาษาไทย  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1101 ภาษาไทยพ้ืนฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1102 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1103 ภาษาไทยธุรกจิ 1 - 0 - 1 
2000-1104 การพูดในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1105 การเขียนในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1106 ภาษาไทยเชิงสรางสรรค 1 - 0 - 1 
2000*1101 ถึง 2000*1199 รายวิชาในกลุมวิชาภาษาไทยท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ  (ไมนอยกวา  6  หนวยกิต) 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1201 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 1 2 - 0 - 2 
2000-1202 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 2 2 - 0 - 2 
2000-1203 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 1 0 - 2 - 1 
2000-1204 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 2 0 - 2 - 1 
2000-1205 การอานส่ือส่ิงพิมพในชีวิตประจําวนั 0 - 2 - 1 
2000-1206 การเขียนในชวีิตประจําวัน 0 - 2 - 1 
2000-1220 ภาษาอังกฤษสําหรับงานคหกรรม 0 - 2 - 1 
2000*1201 ถึง 2000*1299 รายวิชาในกลุมวิชาภาษาตางประเทศท่ีสถานศึกษาอาชวีศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร  (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1301 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาทักษะชีวิต 1 - 2 - 2 
2000-1303 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาอาชีพธุรกิจและบริการ 1 - 2 - 2 
2000-1306 โครงงานวิทยาศาสตร 0 - 2 - 1 
2000*1301 ถึง 2000*1399 รายวิชาในกลุมวิชาวิทยาศาสตรท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 

          หรือสถาบันพัฒนาเพิม่เตมิ 
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 1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร  (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1401 คณิตศาสตรพื้นฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1402 คณิตศาสตรพื้นฐานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2000-1407 คณิตศาสตรเพือ่การออกแบบ 2 - 0 - 2 
2000*1401 ถึง 2000*1499 รายวิชาในกลุมวิชาคณิตศาสตรท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา  ไมนอยกวา  3  หนวยกิต 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1501 หนาท่ีพลเมืองและศีลธรรม 2 - 0 - 2 
2000-1502 ทักษะชวีิตและสังคม 2 - 0 - 2 
2000-1503 ภูมิศาสตรและประวัติศาสตรไทย 2 - 0 - 2 
2000-1504 อาเซียนศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1505 เหตุการณปจจบัุน 1 - 0 - 1 
2000-1506 วัฒนธรรมอาเซียน 1 - 0 - 1 
2000*1501 ถึง 2000*1599 รายวิชาในกลุมวิชาสังคมศึกษาท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา  (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
ใหเลือกเรียนรายวิชาในกลุมสุขศึกษาและกลุมพลศึกษา  รวมกันไมนอยกวา  2  หนวยกิต  หรือ

เลือกเรียนรายวิชาในกลุมบูรณาการ  
  1.6.1  กลุมพลศึกษา 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1601 พลศึกษาเพื่อพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1602 ทักษะชวีติในการพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1603 การออกกําลังกายเพ่ือเสริมสรางสมรรถภาพในการทํางาน 0 - 2 - 1 
2000-1604 การปองกันตนเองจากภัยสังคม 0 - 2 - 1 
2000-1605 พลศึกษาเพ่ือพัฒนากายภาพเฉพาะทาง 0 - 2 - 1 
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  1.6.2  กลุมสุขศึกษา 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1606 การจัดระเบียบชีวิตเพื่อความสุข 1 - 0 - 1 
2000-1607 เพศวิถีศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1608 ส่ิงเสพติดศึกษา  1 - 0 - 1 

 

  1.6.3  กลุมบูรณาการ 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1609 ทักษะการพัฒนาพฤติกรรมสุขภาพ 1 - 2 - 2 
2000-1610 การพัฒนาคุณภาพชีวติ 1 - 2 - 2 

 

2000*1601 ถึง 2000*1699 รายวิชาในกลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา * - * - * 
  ท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

2. หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ ไมนอยกวา   71  หนวยกิต 
 

 2.1 กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน  (18  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวชิาตอไปน้ี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1001 ความรูเกี่ยวกบังานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2001-2001 คอมพิวเตอรและสารสนเทศเพื่องานอาชีพ 1 - 2 - 2 
2400-1001 ผาและการแตงกาย 1 - 4 - 3 
2400-1002 อาหารครอบครัว 1 - 4 - 3 
2400-1003 ศิลปประดิษฐ 1 - 4 - 3 
2400-1004 ศิลปะและการออกแบบ 1 - 3 - 2 
2406-1001 มารยาทและการสมาคม 1 - 0 - 1 
2406-1002 การจัดดอกไม 1 - 2 - 2 
 

 รายวิชาเพิ่มเติมในกลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน 
สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถเลือกรายวิชาตอไปนี้ ไปใชในกลุมทักษะวิชาชีพเลือก 

หรือหมวดวิชาเลือกเสรีได 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1002 การเปนผูประกอบการ 2 - 0 - 2 
2001-1003 พลังงานและส่ิงแวดลอม 1 - 2 - 2 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1004 อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 1 - 2 - 2 
2001-1005 การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2001-1006 กฎหมายแรงงาน 1 - 0 - 1 
2001-1007 ความปลอดภัยในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 

 

 2.2 กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ  (24  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวิชาตอไปน้ี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-2001 งานดอกไมสด 1 - 4 - 3 
2406-2002 งานใบตอง 1 - 4 - 3 
2406-2003 งานแกะสลัก 1 - 3 - 2 
2406-2004 เย็บ ปก ถัก 1 - 4 - 3 
2406-2005 งานแมบาน 1 - 3 - 2 
2406-2006 บรรจุภัณฑงานคหกรรม 1 - 4 - 3 
2406-2007 สัมมนาวิชาชีพคหกรรม 1 - 2 - 2 
2406-2008 การอนุบาลและดูแลเด็ก 1 - 3 - 2 
2406-2009 ธุรกิจคหกรรม 2 - 0 - 2 
2406-2010 เศรษฐศาสตรครอบครัว 2 - 0 - 2 

 

 2.3 กลุมทักษะวิชาชีพเลือก  (ไมนอยกวา   21 หนวยกิต)  ใหเลือกเรียนรายวิชาตอไปน้ี 
 ใหเลือกเรยีนรายวิชาในสาขางานใดสาขางานหนึ่ง หรือเลือกเรียนไมนอยกวา 15 หนวยกิต ท่ีเหลือ
ใหเลือกเรียนรายวิชาจากสาขางานใดหรือหลายสาขางาน รวมกันจนครบหนวยกิต 

สาขางานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-2101 งานมาลัย 1 - 4 - 3 
2406-2102 งานบายศรี 1 - 4 - 3 
2406-2103 ดอกไมประดษิฐ 1 - 4 - 3 
2406-2104 การจัดดอกไมแบบสรางสรรค 1 - 3 - 2 
2406-2105 การประดิษฐของชํารวยและของท่ีระลึก 1 - 4 - 3 
2406-2106 การประดิษฐของใช ของตกแตงบาน 1 - 4 - 3 
2406-2107 งานประดษิฐตามสมัยนิยม 1 - 4 - 3 
2406-2108 การประดิษฐวสัดุเหลือใชและหัตถกรรมทองถ่ิน 1 - 4 - 3 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-2109 การเขียนลวดลายดวยสี 1 - 4 - 3 
2406-2110 ตุกตา 1 - 4 - 3 
2406-2111 ความรูเกี่ยวกบัผูบริโภค 2 - 0 - 2 
2406-2112 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร 1 - 3 - 2 
2407-1001 การนําเสนองานอาชีพ 1 - 4 - 3 
2406*2101 ถึง 2406*2199 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 

รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-5101 ปฏิบัติงานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 1 * - * - * 
2406-5102 ปฏิบัติงานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 2 * - * - * 
2406-5103 ปฏิบัติงานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 3 * - * - * 
2406-5104 ปฏิบัติงานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 4 * - * - * 
2406-5105 ปฏิบัติงานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 5 * - * - * 
2406-5106 ปฏิบัติงานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 6 * - * - * 

 

สาขางานเด็กปฐมวัย 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-2201 จิตวิทยาเดก็ 2 - 0 - 2 
2406-2202 เคร่ืองใชสําหรับเด็ก 1 - 4 - 3 
2406-2203 พัฒนาการเดก็ปฐมวัย 2 - 2 - 3 
2406-2204 ความสัมพันธในครอบครัว 2 - 0 - 2 
2406-2205 ส่ือสรางสรรคการเรียนรูสําหรับเด็กปฐมวยั 1 - 4 - 3 
2406-2206 การจัดกจิกรรมการเรียนรูสําหรับเด็กปฐมวยั 1 - 3 - 2 
2406-2207 อาหารและอนามัยสําหรับเดก็ 1 - 3 - 2 
2406-2208 ดนตรีและกิจกรรมเคลื่อนไหวสําหรับเด็กปฐมวัย 1 - 3 - 2 
2406-2209 การจัดและดําเนินงานสถานรับเล้ียงเด็ก 1 - 3 - 2 
2406-2210 การเล้ียงดูเด็กปฐมวัย 1 - 4 - 3 
2406*2201 ถึง 2406*2299 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 
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รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-5201 ปฏิบัติงานเด็กปฐมวัย 1 * - * - * 
2406-5202 ปฏิบัติงานเด็กปฐมวัย 2 * - * - * 
2406-5203 ปฏิบัติงานเด็กปฐมวัย 3 * - * - * 
2406-5204 ปฏิบัติงานเด็กปฐมวัย 4 * - * - * 
2406-5205 ปฏิบัติงานเด็กปฐมวัย 5 * - * - * 
2406-5206 ปฏิบัติงานเด็กปฐมวัย 6 * - * - * 

สาขางานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-2301 การโรงแรม 2 - 0 - 2 
2406-2302 เอกสารงานโรงแรม และการเขียนรายงาน 2 - 0 - 2 
2406-2303 ใบตองและแกะสลักเพื่องานโรงแรม 1 - 3 - 2 
2406-2304 การจัดตกแตงสถานท่ี 1 - 3 - 2 
2406-2305 การจัดประชุม สัมมนา และนิทรรศการ 1 - 4 - 3 
2406-2306 งานแมบานโรงแรม 1 - 3 - 2 
2406-2307 ครัวและอุปกรณงานครัวโรงแรม 1 - 3 - 2 
2406-2308 ศิลปะและการจัดตกแตงอาหาร 1 - 2 - 2 
2406-2309 การบริการอาหารและเครื่องด่ืม 1 - 3 - 2 
2406-2310 คอมพิวเตอรสําหรับงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม 1 - 3 - 2 
2406*2301 ถึง 2406*2399 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 

รายวิชาทวิภาคี 
2406-5301 ปฏิบัติงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม  1 * - * - * 
2406-5302 ปฏิบัติงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม  2 * - * - * 
2406-5303 ปฏิบัติงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม  3 * - * - * 
2406-5304 ปฏิบัติงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม  4 * - * - * 
2406-5305 ปฏิบัติงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม  5 * - * - * 
2406-5305 ปฏิบัติงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม  6 * - * - * 
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 สําหรับการจัดการศึกษาระบบทวิภาคีไมนอยกวา 21 หนวยกิตนั้น ใหสถานศึกษารวมกับ             
สถานประกอบการวิเคราะหลักษณะงานของสถานประกอบการ  เพื่อกําหนดจํานวนหนวยกิตและรายละเอียด             
ของแตละรายวิชา  รวมท้ังการจัดทําแผนการฝกอาชีพ การวัดและการประเมินผลรายวิชา โดยใหใชเวลาฝก
ในสถานประกอบการไมนอยกวา 54 ช่ัวโมง มีคาเทากับ 1 หนวยกิต 
 

 2.4  ฝกประสบการณทักษะวิชาชพี  (4  หนวยกิต) 
  ใหเลือกเรยีนรายวิชา 2406-8001 ฝกงาน   หรือ 2406-8002 ฝกงาน 1 และ 2406-8003 ฝกงาน 2 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-8001 ฝกงาน  * - * - 4 

2406-8002 ฝกงาน 1 * - * - 2 
2406-8003 ฝกงาน 2 * - * - 2 

 

 2.5  โครงการพัฒนาทักษะวิชาชพี  (4  หนวยกติ) 
  ใหเลือกเรียนรายวิชา 2406-8501 โครงการ หรือรายวิชา 2406-8502 โครงการ 1 และ 2406-8503 โครงการ 2 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2406-8501 โครงการ  * - * - 4 

2406-8502 โครงการ 1 * - * - 2 
2406-8503 โครงการ 2 * - * - 2 

 

3.   หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา  10  หนวยกิต 
 

ใหเลือกเรียนตามความถนัดและความสนใจจากรายวิชาในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราช 2556 ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา  ท้ังนี้สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถพัฒนา
รายวิชาเพิ่มเติมในหมวดวิชาเลือกเสรีไดตามบริบทและความตองการของชุมชนและทองถ่ิน 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2XXX*9X01 ถึง 2XXX*9X99 รายวิชาท่ีสถานศึกษาอาชวีศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค หรือเพื่อการศึกษาตอ 
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4.   กิจกรรมเสริมหลักสูตร  (2  ช่ัวโมงตอสัปดาห) 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0 - 2 - 0 
2000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0 - 2 - 0 
2000-2003 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 1 0 - 2 - 0 
2000-2004 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 2 0 - 2 - 0 
2000-2005 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 3 0 - 2 - 0 
2000-2006 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 4 0 - 2 - 0 
 

2000*2001 ถึง 2000*20XX กิจกรรมนกัศึกษาวิชาทหาร / กิจกรรมท่ีสถานศึกษาหรือ 0 - 2 - 0 
  สถานประกอบการจัด 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 
ประเภทวชิาคหกรรม 
สาขาวิชาเสริมสวย 

 
จุดประสงคสาขาวชิา 

 
1. เพื่อใหสามารถประยุกตใชความรูและทักษะดานภาษา  วิทยาศาสตร  คณิตศาสตร  สังคมศึกษา   

สุขศึกษาและพลศึกษาในการพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
2. เพื่อใหมีความรูและทักษะในหลักการบริหารและจัดการวิชาชีพ การใชเทคโนโลยีสารสนเทศและ

หลักการงานอาชีพที่สัมพันธเกี่ยวของกับการพัฒนาวิชาชีพเสริมสวยใหทันตอการเปล่ียนแปลงและ
ความกาวหนาของเศรษฐกิจ สังคม และเทคโนโลยี 

3. เพื่อใหมีความรูและทักษะในหลักการและกระบวนการงานพื้นฐานที่เกี่ยวของกับอาชีพเสริมสวย 
4. เพื่อใหมีความรูและทักษะในงานผลิตและบริการทางดานการเสริมสวยตามหลักการและ

กระบวนการ ในลักษณะครบวงจรเชิงธุรกิจ โดยคํานึงถึงการใชทรัพยากรอยางคุมคา การอนุรักษ
พลังงานและส่ิงแวดลอม 

5. เพื่อใหสามารถปฏิบัติงานดานการเสริมสวยในสถานประกอบการและประกอบอาชีพอิสระ                
ใชความรูและทักษะพื้นฐานในการศึกษาตอระดับสูงข้ึน 

6. เพื่อใหสามารถเลือก/ใช/ประยุกตใชเทคโนโลยีในงานอาชีพเสริมสวย  
7. เพื่อใหมีเจตคติและกิจนิสัยท่ีดีตองานอาชีพ มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค ซ่ือสัตย ประหยัด  อดทน    

มีวินัย  มีความรับผิดชอบตอสังคมและสิ่งแวดลอม ตอตานความรุนแรงและสารเสพติด สามารถ
พัฒนาตนเองและทํางานรวมกับผูอ่ืน 
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มาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ 
 
คุณภาพของผูสําเร็จการศึกษาระดับคุณวุฒิการศึกษาประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม 

สาขาวิชาเสริมสวย ประกอบดวย 
1. ดานคุณลักษณะท่ีพึงประสงค 

1.1 คุณธรรม จริยธรรมและจรรยาบรรณวิชาชีพ ไดแก ความเสียสละ ความซื่อสัตยสุจริต          
ความกตัญูกตเวที ความอดกล้ัน การละเวนส่ิงเสพติดและการพนัน การมีจิตสํานึกและ 
เจตคติท่ีดีตอวิชาชีพและสังคม เปนตน 

1.2 พฤติกรรมลักษณะนิสัย ไดแก  ความมีวินัย ความรับผิดชอบ การมีมนุษยสัมพันธ               
ความเชื่อม่ันในตนเอง ความรักสามัคคี ขยัน ประหยัด อดทน การพ่ึงตนเอง เปนตน 

1.3 ทักษะทางปญญา ไดแก ความรูในหลักทฤษฎี  ความสนใจใฝรู  ความคิดริเร่ิมสรางสรรค  
ความสามารถในการคิด วิเคราะห เปนตน 

 

2. ดานสมรรถนะหลักและสมรรถนะท่ัวไป 
2.1 ส่ือสารโดยใชภาษาไทยและภาษาตางประเทศในชีวิตประจําวันและในงานอาชีพ 
2.2 แกไขปญหาในงานอาชีพโดยใชหลักการและกระบวนการทางวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 
2.3 ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม คานิยม คุณธรรม จริยธรรมทางสังคมและสิทธิหนาที่

พลเมือง 
2.4 พัฒนาบุคลิกภาพและสุขอนามัยโดยใชหลักการและกระบวนการดานสุขศึกษาและพลศึกษา 
 

3. ดานสมรรถนะวิชาชีพ   
3.1 วางแผน ดําเนินงาน จัดการงานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ โดยคํานึงถึง               

การบริหารงานคุณภาพ การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอม หลักอาชีวอนามัยและ 
ความปลอดภัย 

3.2 ใชคอมพิวเตอรและสารสนเทศเพ่ืองานอาชีพ 
3.3 ปฏิบัติงานพื้นฐานอาชีพตามหลักและกระบวนการ 
3.4 ส่ือสาร แสวงหาความรูเสริมสรางความสัมพันธ ระหวางภาษากับเทคนิคในงานอาชีพ 
3.5 ดําเนินงานจัดการธุรกิจ  ระบบบริหารงานคุณภาพ เพิ่มผลผลิตขององคกร  ส่ิงแวดลอม   

อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
3.6 พัฒนาอาชีพเสริมสวยใหยกระดับมาตรฐานวิชาชีพ และสามารถแขงขันในระดับสากลได 
3.7 ประกอบอาชีพในทองถ่ิน และสถานประกอบการไดอยางยั่งยืน 
3.8 ประยุกตใชหลักการพื้นฐานงานเสริมสวยในการปฏิบัติงานวิชาชีพสูสากล 
3.9 เลือก ใช บํารุงรักษา เคร่ืองมือ อุปกรณ ในงานเสริมสวยไดอยางมีประสิทธิภาพ ทันสมัย 

สอดคลองกับหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
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3.10 พัฒนาทักษะงานวิชาชีพเสริมสวยโดยใชภูมิปญญาทองถ่ิน รวมกับสถานประกอบการ 
3.11 ประกอบอาชีพเสริมสวยดวยความรับผิดชอบตอผูรับบริการ ตนเอง และสังคม 
3.12 ดําเนินการจัดการธุรกิจขนาดยอม บริหารงานอยางมีคุณภาพ 
3.13 ใชเทคโนโลยีและนวัตกรรม แบบบูรณาการใหสอดคลองกับอาชีพเสริมสวย 
3.14 พัฒนาอาชีพอยางตอเนื่อง 
3.15 เลือก ใช วัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือวิชาชีพเสริมสวยอยางประหยัด สอดคลองกับหลัก

ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

สาขางานเสริมสวย 
3.16 ใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมการดูแลผิวพรรณ และการแตงหนาอยางเหมาะสม 
3.17 ปฏิบัติงานดูแลผิวพรรณ และแตงหนาตามบุคลิกภาพในโอกาสตาง ๆ 
3.18 เลือก ใช วัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือในการออกแบบการแตงหนาสอดคลองกับการ

ดําเนินการแบบบูรณาการ 
3.19 ใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมการตอเล็บและการเพนทเล็บเบ้ืองตน 
3.20 ปฏิบัติงานศิลปะการตอเล็บและเพนทเล็บ 
3.21 เลือก ใช วัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือในการตอเล็บและเพนทเล็บ ดวยความรับผิดชอบตอ

ผูรับบริการ  ตนเอง และสังคม 
3.22 สรางผูประกอบการอาชีพอิสระ 
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โครงสราง 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 

ประเภทวชิาคหกรรม 
สาขาวิชาเสริมสวย 

 
 

 ผูสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พุทธศักราช  2556    ประเภทวิชาคหกรรม  
สาขาวิชาเสริมสวย  จะตองศึกษารายวิชาจากหมวดวิชาตาง ๆ  รวมไมนอยกวา 103 หนวยกิต  และเขารวม
กิจกรรมเสริมหลักสูตร   ดังโครงสรางตอไปน้ี 

 

1. หมวดวิชาทักษะชีวิต ไมนอยกวา 22 หนวยกิต 
1.1 กลุมวิชาภาษาไทย  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ (ไมนอยกวา  6  หนวยกิต) 
1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
 

2. หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ ไมนอยกวา 71 หนวยกิต 
2.1  กลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน (18  หนวยกิต) 
2.2  กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ ( 24  หนวยกิต) 
2.3  กลุมทักษะวิชาชีพเลือก (ไมนอยกวา  21  หนวยกิต) 
2.4  ฝกประสบการณทักษะวิชาชีพ (4  หนวยกิต) 
2.5 โครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ (4  หนวยกิต) 
 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา 10 หนวยกิต 
 

4. กิจกรรมเสริมหลักสูตร  (2 ชั่วโมงตอสัปดาห) 
 

 รวม ไมนอยกวา 103 หนวยกิต 
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1.  หมวดวิชาทักษะชีวิต ไมนอยกวา   22   หนวยกิต 
ใหเรียนรายวิชาลําดับแรกของกลุมวิชาหรือตามท่ีกลุมวิชากําหนด และเลือกเรียนรายวชิาสวนที่เหลือ

ตามท่ีกําหนดในแตละกลุมวิชา ใหสอดคลองหรือสัมพันธกบัสาขาวิชาท่ีเรียนอีก รวมไมนอยกวา  22  หนวยกิต 
 

 1.1 กลุมวิชาภาษาไทย  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1101 ภาษาไทยพ้ืนฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1102 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1103 ภาษาไทยธุรกจิ 1 - 0 - 1 
2000-1104 การพูดในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1105 การเขียนในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1106 ภาษาไทยเชิงสรางสรรค 1 - 0 - 1 
2000*1101 ถึง 2000*1199 รายวิชาในกลุมวิชาภาษาไทยท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.2 กลุมวิชาภาษาตางประเทศ  (ไมนอยกวา  6  หนวยกิต) 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1201 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 1 2 - 0 - 2 
2000-1202 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 2 2 - 0 - 2 
2000-1203 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 1 0 - 2 - 1 
2000-1204 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 2 0 - 2 - 1 
2000-1205 การอานส่ือส่ิงพิมพในชีวิตประจําวนั 0 - 2 - 1 
2000-1206 การเขียนในชวีิตประจําวัน 0 - 2 - 1 
2000-1222 ภาษาอังกฤษสําหรับงานเสริมสวย 0 - 2 - 1 
2000*1201 ถึง 2000*1299 รายวิชาในกลุมวิชาภาษาตางประเทศท่ีสถานศึกษาอาชวีศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 
 

 1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตร  (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1301 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาทักษะชีวิต 1 - 2 - 2 
2000-1303 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาอาชีพธุรกิจและบริการ 1 - 2 - 2 
2000-1306 โครงงานวิทยาศาสตร 0 - 2 - 1 
2000*1301 ถึง 2000*1399 รายวิชาในกลุมวิชาวิทยาศาสตรท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 
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 1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร  (ไมนอยกวา  4  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1401 คณิตศาสตรพื้นฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1402 คณิตศาสตรพื้นฐานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2000-1407 คณิตศาสตรเพือ่การออกแบบ 2 - 0 - 2 
2000*1401 ถึง 2000*1499 รายวิชาในกลุมวิชาคณิตศาสตรท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

 1.5 กลุมวิชาสังคมศึกษา  (ไมนอยกวา  3  หนวยกิต) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1501 หนาท่ีพลเมืองและศีลธรรม 2 - 0 - 2 
2000-1502 ทักษะชวีิตและสังคม 2 - 0 - 2 
2000-1503 ภูมิศาสตรและประวัติศาสตรไทย 2 - 0 - 2 
2000-1504 อาเซียนศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1505 เหตุการณปจจบัุน 1 - 0 - 1 
2000-1506 วัฒนธรรมอาเซียน 1 - 0 - 1 
2000*1501 ถึง 2000*1599 รายวิชาในกลุมวิชาสังคมศึกษาท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษา * - * - * 
  หรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 
 

 1.6 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา  (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
ใหเลือกเรียนรายวิชาในกลุมสุขศึกษาและกลุมพลศึกษา  รวมกันไมนอยกวา  2  หนวยกิต  หรือ

เลือกเรียนรายวิชาในกลุมบูรณาการ 
  1.6.1  กลุมพลศึกษา 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1601 พลศึกษาเพื่อพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1602 ทักษะชวิีตในการพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1603 การออกกําลังกายเพ่ือเสริมสรางสมรรถภาพในการทํางาน 0 - 2 - 1 
2000-1604 การปองกันตนเองจากภัยสังคม 0 - 2 - 1 
2000-1605 พลศึกษาเพ่ือพัฒนากายภาพเฉพาะทาง 0 - 2 - 1 
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  1.6.2  กลุมสุขศึกษา 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1606 การจัดระเบียบชีวิตเพื่อความสุข 1 - 0 - 1 
2000-1607 เพศวิถีศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1608 ส่ิงเสพติดศึกษา  1 - 0 - 1 

  1.6.3  กลุมบูรณาการ 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-1609 ทักษะการพัฒนาพฤติกรรมสุขภาพ 1 - 2 - 2 
2000-1610 การพัฒนาคุณภาพชีวติ 1 - 2 - 2 
2000*1601 ถึง 2000*1699 รายวิชาในกลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา * - * - * 
  ท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันพัฒนาเพิ่มเติม 

 

2. หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ  ไมนอยกวา   71  หนวยกิต 
 

 2.1 กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน  (18  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวชิาตอไปน้ี 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1001 ความรูเกี่ยวกบังานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2001-2001 คอมพิวเตอรและสารสนเทศเพื่องานอาชีพ 1 - 2 - 2 
2400-1001 ผาและการแตงกาย 1 - 4 - 3 
2400-1002 อาหารครอบครัว 1 - 4 - 3 
2400-1003 ศิลปประดิษฐ 1 - 4 - 3 
2400-1004 ศิลปะและการออกแบบ 1 - 3 - 2 
2407-1001 การนําเสนองานอาชีพ 1 - 4 - 3 

 

 รายวิชาเพิ่มเติมในกลุมทักษะวิชาชีพพื้นฐาน 
สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถเลือกรายวิชาตอไปนี้ ไปใชในกลุมทักษะวิชาชีพเลือก 

หรือหมวดวิชาเลือกเสรีได 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1002 การเปนผูประกอบการ 2 - 0 - 2 
2001-1003 พลังงานและส่ิงแวดลอม 1 - 2 - 2 
2001-1004 อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 1 - 2 - 2 
2001-1005 การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1006 กฎหมายแรงงาน 1 - 0 - 1 
2001-1007 ความปลอดภัยในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
 

 2.2 กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ  (24  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวิชาตอไปน้ี    

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2407-2001 การสระผมและดราย 1 - 3 - 2 
2407-2002 การจัดแตงทรงผม 2 - 3 - 3 
2407-2003 การดัดผม 2 - 3 - 3 
2407-2004 การเกลาผมพืน้ฐาน 2 - 3 - 3 
2407-2005 การดูแลผิวหนา 1 - 3 - 2 
2407-2006 การแตงหนาพืน้ฐาน 2 - 3 - 3 
2407-2007 การบริหารจัดการธุรกิจเสริมความงาม 2 - 0 - 2 
2407-2008 การออกแบบทรงผมข้ันพื้นฐาน 1 - 3 - 2 
2407-2009 การแตงเล็บ 1 - 3 - 2 
2407-2010 การพัฒนาบุคลิกภาพในอาชีพเสริมสวย 2 - 0 - 2 

 

2.3 กลุมทักษะวิชาชีพเลือก  (ไมนอยกวา   21 หนวยกิต)  ใหเลือกเรียนรายวิชาตอไปน้ี 
 

สาขางานเสริมสวย 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2407-2101 การตัดและซอยผม 2 - 3 - 3 
2407-2102 การยืดผม 1 - 3 - 2 
2407-2103 การตัดผมชาย 2 - 3 - 3 
2407-2104 การเปล่ียนสีผม 1 - 3 - 2 
2407-2105 การเกลาผมฟรีสไตล 1 - 3 - 2 
2407-2106 การแตงหนาโอกาสพิเศษ 1 - 3 - 2 
2407-2107 การประดิษฐเคร่ืองประดับผม 1 - 3 - 2 
2407-2108 การนวดแผนไทย 1 - 3 - 2 
2407-2109 การตอเล็บและเพนทเล็บเบ้ืองตน 1 - 3 - 2 
2407-2110 การวาดภาพเพื่อออกแบบทรงผม 1 - 3 - 2 
2401-2103 ประวัติเครื่องแตงกาย 2 - 0 - 2 
2401-2107 การนําเสนอผลงานแฟชั่น 1 - 4 - 3 
2401-2108 การจัดการธุรกิจแฟช่ัน 1 - 2 - 2 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2001-1006 กฎหมายแรงงาน 1 - 0 - 1 
2407*2101 ถึง 2407*2199 รายวิชาชีพเลือกท่ีสถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค 

รายวิชาทวิภาคี 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2407-5101 ปฏิบัติงานเสริมสวย 1 * - * - * 
2407-5102 ปฏิบัติงานเสริมสวย 2 * - * - * 
2407-5103 ปฏิบัติงานเสริมสวย 3 * - * - * 
2407-5104 ปฏิบัติงานเสริมสวย 4 * - * - * 
2407-5105 ปฏิบัติงานเสริมสวย 5 * - * - * 
2407-5106 ปฏิบัติงานเสริมสวย 6 * - * - * 

 

 สําหรับการจัดการศึกษาระบบทวิภาคีไมนอยกวา 21 หนวยกิตนั้น ใหสถานศึกษารวมกับ               
สถานประกอบการวิเคราะหลักษณะงานของสถานประกอบการ  เพื่อกําหนดจํานวนหนวยกิตและรายละเอียด             
ของแตละรายวิชา  รวมทั้งการจัดทําแผนการฝกอาชีพ การวัดและการประเมินผลรายวิชา  โดยใหใชเวลาฝก
ในสถานประกอบการไมนอยกวา 54 ช่ัวโมง มีคาเทากับ 1 หนวยกิต 
 
 2.4  ฝกประสบการณทักษะวิชาชพี  (4  หนวยกิต) 
 ใหเลือกเรยีนรายวิชา 2407-8001 ฝกงาน   หรือ 2407-8002 ฝกงาน 1 และ 2407-8003 ฝกงาน 2 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2407-8001 ฝกงาน  * - * - 4 

 

2407-8002 ฝกงาน 1 * - * - 2 
2407-8003 ฝกงาน 2 * - * - 2 

 

 2.5  โครงการพัฒนาทักษะวิชาชพี  (4  หนวยกติ) 
 ใหเลือกเรยีนรายวิชา 2407-8501 โครงการ หรือ 2407-8502 โครงการ 1 และ 2407-8503 โครงการ 2 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2407-8501 โครงการ  * - * - 4 

 

2407-8502 โครงการ 1 * - * - 2 
2407-8503 โครงการ 2 * - * - 2 
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3.   หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา  10  หนวยกิต 
 

ใหเลือกเรียนตามความถนัดและความสนใจจากรายวิชาในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราช 2556 ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา  ท้ังนี้สถานศึกษาอาชีวศึกษาหรือสถาบันสามารถพัฒนา
รายวิชาเพิ่มเติมในหมวดวิชาเลือกเสรีไดตามบริบทและความตองการของชุมชนและทองถ่ิน 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2XXX*9X01 ถึง 2XXX*9X99 รายวิชาท่ีสถานศึกษาอาชวีศึกษาหรือสถาบัน * - * - * 
  พัฒนาเพิ่มเตมิตามความตองการของสถานประกอบการ 
  หรือตามยุทธศาสตรของภูมิภาค หรือเพื่อการศึกษาตอ 

 

4.  กิจกรรมเสริมหลักสูตร  (2 ชั่วโมงตอสัปดาห) 
รหัสวิชา ชื่อวิชา ท - ป - น 
2000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0 - 2 - 0 
2000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0 - 2 - 0 
2000-2003 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 1 0 - 2 - 0 
2000-2004 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 2 0 - 2 - 0 
2000-2005 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 3 0 - 2 - 0 
2000-2006 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 4 0 - 2 - 0 
 

2000*2001 ถึง 2000*20XX กิจกรรมนกัศึกษาวิชาทหาร / กิจกรรมท่ีสถานศึกษาหรือ 0 - 2 - 0 
  สถานประกอบการจัด 
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คําอธิบายรายวิชา 
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หมวดวิชาทักษะชีวิต 
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หนาวาง 
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หมวดวิชาทักษะชีวิต 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 

 
กลุมวิชาภาษาไทย 

2000-1101 ภาษาไทยพื้นฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1102 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1103 ภาษาไทยธุรกิจ 1 - 0 - 1 
2000-1104 การพูดในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1105 การเขียนในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2000-1106 ภาษาไทยเชิงสรางสรรค 1 - 0 - 1 

กลุมวิชาภาษาตางประเทศ 
2000-1201 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 1 2 - 0 - 2 
2000-1202 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 2 2 - 0 - 2 
2000-1203 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 1 0 - 2 - 1 
2000-1204 ภาษาอังกฤษฟง – พูด 2 0 - 2 - 1 
2000-1205 การอานสื่อสิ่งพิมพในชีวิตประจําวัน 0 - 2 - 1 
2000-1206 การเขียนในชีวิตประจําวัน 0 - 2 - 1 
2000-1207 ภาษาอังกฤษเทคนิคสําหรับงานชาง 0 - 2 - 1 
2000-1208 ภาษาอังกฤษสําหรับงานพาณิชย 0 - 2 - 1 
2000-1209 การโตตอบจดหมายธุรกิจ 0 - 2 - 1 
2000-1210 ภาษาอังกฤษสําหรับคอมพิวเตอร 0 - 2 - 1 
2000-1211 ภาษาอังกฤษเทคโนโลยีสารสนเทศ 0 - 2 - 1 
2000-1212 ภาษาอังกฤษสําหรับงานสํานักงาน 0 - 2 - 1 
2000-1213 ภาษาอังกฤษสําหรับงานประชาสัมพันธ 0 - 2 - 1 
2000-1214 ภาษาอังกฤษสําหรับการทองเท่ียว 0 - 2 - 1 
2000-1215 ภาษาอังกฤษสําหรับงานโรงแรม 0 - 2 - 1 
2000-1216 ภาษาอังกฤษธุรกิจบริการดานสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1217 ภาษาอังกฤษธุรกิจสปา 0 - 2 - 1 
2000-1218 ภาษาอังกฤษสําหรับการขาย 0 - 2 - 1 
2000-1219 ภาษาอังกฤษสําหรับงานบัญชี 0 - 2 - 1 
2000-1220 ภาษาอังกฤษสําหรับงานคหกรรม 0 - 2 - 1 
2000-1221 ภาษาอังกฤษสําหรับการออกแบบเสื้อผา 0 - 2 - 1 
2000-1222 ภาษาอังกฤษสําหรับงานเสริมสวย 0 - 2 - 1
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2000-1223 ภาษาอังกฤษสําหรับศิลปะการประกอบอาหาร 0 - 2 - 1 
2000-1224 ภาษาอังกฤษสําหรับการประกอบอาหารไทย 0 - 2 - 1 
2000-1225 ภาษาอังกฤษสําหรับงานศิลปะและการออกแบบ 0 - 2 - 1 
2000-1226 ภาษาอังกฤษเพือ่การเกษตร 0 - 2 - 1 
2000-1227 ภาษาอังกฤษเพือ่การประมง 0 - 2 - 1 
 

กลุมวิชาวิทยาศาสตร 
2000-1301 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาทักษะชีวิต 1 - 2 - 2 
2000-1302 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาอาชีพชางอุตสาหกรรม 1 - 2 - 2 
2000-1303 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาอาชีพธุรกิจและบริการ 1 - 2 - 2 
2000-1304 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาอาชีพศิลปกรรม 1 - 2 - 2 
2000-1305 วิทยาศาสตรเพื่อพัฒนาอาชีพเกษตรกรรม 1 - 2 - 2 
2000-1306 โครงงานวิทยาศาสตร 0 - 2 - 1 

กลุมวิชาคณิตศาสตร 
2000-1401 คณิตศาสตรพื้นฐาน 2 - 0 - 2 
2000-1402 คณิตศาสตรพื้นฐานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2000-1403 คณิตศาสตรอุตสาหกรรม 1 2 - 0 - 2  
2000-1404 คณิตศาสตรอุตสาหกรรม 2 2 - 0 - 2 
2000-1405 เรขาคณิตวิเคราะหและแคลคูลัสเบ้ืองตน 2 - 0 - 2 
2000-1406 คณิตศาสตรพาณิชยกรรม 2 - 0 - 2 
2000-1407 คณิตศาสตรเพื่อการออกแบบ 2 - 0 - 2 
2000-1408 สถิติการทดลอง 2 - 0 - 2 

กลุมวิชาสังคมศึกษา 
2000-1501 หนาท่ีพลเมืองและศีลธรรม 2 - 0 - 2 
2000-1502 ทักษะชีวิตและสังคม 2 - 0 - 2 
2000-1503 ภูมิศาสตรและประวัติศาสตรไทย 2 - 0 - 2 
2000-1504 อาเซียนศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1505 เหตุการณปจจุบัน 1 - 0 - 1 
2000-1506 วัฒนธรรมอาเซียน 1 - 0 - 1 

กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา 
กลุมพลศึกษา 
2000-1601 พลศึกษาเพื่อพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1602 ทักษะชีวิตในการพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
2000-1603 การออกกําลงักายเพื่อเสริมสรางสมรรถภาพในการทํางาน 0 - 2 - 1 
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2000-1604 การปองกันตนเองจากภยัสังคม 0 - 2 - 1  
2000-1605 พลศึกษาเพื่อพัฒนากายภาพเฉพาะทาง 0 - 2 - 1  
กลุมสุขศึกษา 
2000-1606 การจัดระเบียบชีวิตเพื่อความสุข 1 - 0 - 1 
2000-1607 เพศวิถีศึกษา 1 - 0 - 1 
2000-1608 สิ่งเสพติดศึกษา 1 - 0 - 1 
กลุมบูรณาการ 
2000-1609 ทักษะการพัฒนาพฤติกรรมสขุภาพ 1 - 2 - 2 
2000-1610 การพัฒนาคุณภาพชีวิต 1 - 2 - 2 
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กลุมวิชาภาษาไทย 
2000-1101 ภาษาไทยพ้ืนฐาน 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการใชภาษาไทย 
2. สามารถเลือกใชภาษาไทยไดถูกตองตามหลักการใชภาษา เหมาะสมกับบุคคล กาลเทศะ โอกาส และ

สถานการณ 
3. สามารถนําความรู และทักษะการฟง  การดู  การพูด การอ าน และการเขียนไปใชสื่ อสาร 

ในชีวิตประจําวันถูกตองตามหลักการ 
4. เห็นคุณคาและความสําคัญของการใชภาษาไทย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการใชภาษาไทยในการฟง การดู การพูด การอาน และการเขียน 
2. วิเคราะห ประเมินคาสารจากการฟง การดู การอานตามหลักการ 
3. พูดติดตอกิจธุระ พูดในโอกาสตาง ๆ ตามหลักการและมารยาทของสังคม 
4. เขียนขอความติดตอกิจธุระ เขียนรายงานเชิงวชิาการ และเขียนโครงการตามหลักการ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ การรับสารและการสงสารดวยภาษาไทย การใชถอยคํา สํานวน ระดับภาษา การฟง การดู

และการอานขาว บทความ สารคดี โฆษณา บันเทิงคดี วรรณกรรมหรือภูมิปญญาทองถิ่นดานภาษาจากส่ือสิ่งพิมพ
และส่ืออิเล็กทรอนิกส การพูดในโอกาสตางๆ ตามมารยาทของสังคม การกลาวทักทาย แนะนําตนเองและผูอื่น 
ตอบรับและปฏิเสธ แสดงความยินดี แสดงความเสียใจ การพูดติดตอกิจธุระ  พูดสรุปความ พูดแสดงความคิดเห็น 
การเขียนขอความติดตอกิจธุระ เขียนสะกดคํา สรุปความ อธิบาย บรรยาย  การกรอกแบบฟอรม  เขียนประวัติยอ  
เขียนรายงานเชิงวิชาการและเขียนโครงการ 
 
2000-1102 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ 1 - 0 - 1 
 วิชาบังคับกอน : 2000-1101 ภาษาไทยพื้นฐาน 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการใชภาษาไทย 
2. สามารถใชภาษาไทยสื่อสารในงานอาชีพอยางถูกตองตามหลกัการใชภาษา  
3. สามารถนําทักษะทางภาษาไทยไปใชพัฒนาตนเองและงานอาชีพ 
4. เห็นคุณคาและความสําคัญของการใชภาษาไทย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการใชภาษาไทยในงานอาชีพ 
2. วิเคราะห สังเคราะหและประเมินคาสารในงานอาชีพ จากการฟง การดู การอานตามหลักการ 
3. พูดติดตอกิจธุระและพูดในงานอาชีพตามหลักการ 
4. เขียนเอกสารในงานอาชีพตามหลักการ 
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คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาเกี่ยวกับ การใชภาษาไทยในงานอาชีพ การฟงคําสั่งหรือขอแนะนําการปฏิบัติงาน  ฟง  และดูสารในงาน
อาชีพจากสื่อบุคคล  สื่อส่ิงพิมพ  สื่ออิเล็กทรอนิกสและแหลงเรียนรูในชุมชน  การอานคูมือการปฏิบัติงาน คูมือการใช
อุปกรณหรือรายละเอียดของผลิตภัณฑ  การนําเสนอผลงาน  สาธิตข้ันตอนการปฏิบัติงานหรือกระบวนการผลิต
ช้ินงาน การพูดติดตอกิจธุระ สนทนากิจธุระทางโทรศัพท สัมภาษณงาน พูดเสนอความเห็นในท่ีประชุม  การเขียน
รายงานการปฏิบัติงาน  เขียนจดหมายกิจธุระ  และเขียนโฆษณาประชาสัมพันธในงานอาชีพ 
 
2000-1103 ภาษาไทยธุรกิจ 1 - 0 - 1 
 วิชาบังคับกอน : 2000-1101 ภาษาไทยพื้นฐาน 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการใชภาษาไทย 
2. สามารถใชภาษาไทยสื่อสารในงานธุรกิจอยางถูกตองตามหลกัการใชภาษา 
3. สามารถนําทักษะทางภาษาไทยไปใชพัฒนาตนเองและงานอาชีพ 
4. เห็นคุณคาและความสําคัญของการใชภาษาไทย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการใชภาษาไทยในงานธุรกิจ 
2.  วิเคราะห สังเคราะหและประเมินคาสารในงานธุรกิจ จากการฟง การดู การอานตามหลักการ 
3. พูดติดตอกิจธุระ และพูดในงานธุรกิจตามหลกัการ 
4. เขียนเอกสารในงานธุรกิจตามหลักการ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ การฟงคําส่ังหรือขอแนะนําการปฏิบัติงาน  ฟงและดูสารในงานอาชีพจากส่ือบุคคล 

สื่อสิ่งพิมพ สื่ออิเล็กทรอนิกส และแหลงเรียนรูในชุมชน  การอานคูมือการปฏิบัติงาน คูมือการใชอุปกรณหรือ
รายละเอียดของผลิตภัณฑ  การนําเสนอผลงาน เสนอขายสินคาและบริการ  การพูดติดตอกิจธุระ  สนทนา 
กิจธุระทางโทรศัพท สัมภาษณงาน พูดเสนอความเห็นและเขียนรายงานการประชุม เขียนโฆษณาประชาสัมพันธ 
เขียนจดหมายกิจธุระและธุรกิจในงานอาชีพ 

 
2000-1104 การพูดในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
 วิชาบังคับกอน : 2000-1101 ภาษาไทยพื้นฐาน 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในหลักการพูดและศิลปะการพูด 
2. มีทักษะการพูดในโอกาสตาง ๆ ตามหลักการพูด  
3. สามารถใชทักษะการพูดพัฒนาบุคลิกภาพและงานอาชีพ 
4. เห็นคุณคาและความสําคัญของการพูด 
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สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการพูดและศิลปะการพูด 
2. พูดติดตอกิจธุระและธุรกิจตามหลักการ 
3. พูดในท่ีประชุมชนในโอกาสตาง ๆ ตามข้ันตอน 
4. แสดงบุคลิกภาพเหมาะสมตามโอกาสและสถานการณ 

คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาเก่ียวกับ การพูดในชีวิตประจําวันและงานอาชีพ  พูดติดตอกิจธุระในโอกาสตาง ๆ พูดแสดง 
ความคิดเห็น  นําเสนอผลงาน  บรรยายสรุป  พูดเสนอขายสินคาหรือบริการ  พูดในท่ีประชุมชนในหนาท่ีโฆษก
และพิธีกร  กลาวตอนรับ  กลาวขอบคุณ  กลาวรายงาน  กลาวอําลาอาลัย  กลาวสุนทรพจนและอวยพร 
ในโอกาสตาง ๆ 
 
2000-1105 การเขียนในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
 วิชาบังคับกอน : 2000-1101 ภาษาไทยพื้นฐาน 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1.  มีความรูความเขาใจในหลักการเขียน 
2. สามารถเรียบเรียงถอยคําไดถูกตองตามหลักการเขียน 
3. สามารถใชทักษะการเขียนพัฒนาตนเองและงานอาชีพ 
4. เห็นคุณคาความสําคัญของการเขียน  

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการใชและหลักการเขียนถอยคํา สํานวน โวหาร 
2. เขียนคําทับศัพท ศัพทเฉพาะวิชาชีพถูกตองตามหลักการเขียน 
3. เขียนขอความติดตอกิจธุระและธุรกิจตามรูปแบบและหลักการ 

คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาและปฏิบัติ เกี่ ยวกับ การเขียนในงานอาชีพ  การเรียบเรียงถอยคํา  สํ านวน โวหารท่ีใช 
ในชีวิตประจําวันและงานอาชีพ  เขียนสะกดคํา  เขียนคําทับศัพทและศัพทเฉพาะวิชาชีพ  เขียนแสดงความคิดเห็น
และแสดงความรูสึกในโอกาสตาง ๆ  เขียนรายงานการประชุม  บันทึกขอความ  จดหมายกิจธุระและธุรกิจ  และ
เขียนบทรอยกรอง โฆษณา  ประชาสัมพันธในงานอาชีพ 
 
2000-1106 ภาษาไทยเชิงสรางสรรค 1 - 0 - 1 
 วิชาบังคับกอน : 2000-1101 ภาษาไทยพื้นฐาน 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจ ในการใชภาษาไทยเชิงสรางสรรค 
2. สามารถเลือกใชภาษาไทยในการพูดและการเขียนเชิงสรางสรรคตามหลักการ 
3. สามารถใชทักษะการใชภาษาไทยพัฒนาตนเองและงานอาชีพ 
4. เห็นคุณคาความสําคัญของการใชภาษาไทย  
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สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการใชถอยคํา สํานวน โวหาร 
2. พูดเชิงสรางสรรคตามรูปแบบและหลักการพูด 
3. เขียนเชิงสรางสรรคตามรูปแบบและหลักการเขียน 

คําอธิบายรายวชิา  
ศึกษาเก่ียวกับ  การใชภาษาไทยเชิงสรางสรรค  การเรียบเรียงถอยคํา สํานวน โวหาร การพูด-เลาเรื่อง   

การอธิบาย บรรยาย การพูดโนมนาว การนําเสนอผลงาน  การเขียนสรุปความ เขียนนิทาน สารคดี บทความ  
ปกิณกะ  เขียนแสดงความคิดเห็นและแสดงความรูสึกในโอกาสตาง ๆ  เขียนบทรอยกรอง โฆษณา  ประชาสัมพันธ
ในงานอาชีพ 
 
กลุมวิชาภาษาตางประเทศ 
2000-1201 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 1 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถใชภาษาอังกฤษฟง ดู พูด อานและเขียนตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. มีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง – ดู บทสนทนา  เรื่องราว  คําสั่งตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาโตตอบไดตรงตามวัตถปุระสงคของการสื่อสารตามสถานการณตางๆในชีวิตประจําวัน 
3. อานเรื่องท่ัวไปในชีวิตประจําวัน 
4. เขียนใหขอมูลเกี่ยวกับตนเองในชีวิตประจําวัน 
5. ใชภาษาตามมารยาทสังคมและวัฒนธรรมของเจาของภาษาในสถานการณตาง ๆ  
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการฟง พูด อานและเขียน พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรู

ดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ศึกษาเก่ียวกับ การฟง-ดู  พูด อาน เขียน  การฟงคําสั่ง  เรื่องราว  การสนทนาโตตอบในสถานการณตาง ๆ 
หรือท่ีกําหนดเกี่ยวกับครอบครัว การศึกษา งานอดิเรก สุขภาพ   การสนทนาเรื่องในอดีต ปจจุบันและอนาคต  
เทศกาลทางวัฒนธรรม   การอานเรื่องท่ัวไป  ขอความส้ัน ๆ ท่ีพบในชีวิตประจําวันจากส่ือส่ิงพิมพ และ 
สื่ออิเล็กทรอนิกส  การเขียนขอความสั้น ๆ  การใชพจนานุกรม และ online dictionary  การใชภาษาตามมารยาท
สังคมและวัฒนธรรมของเจาของภาษา  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศเปนแหลงเรียนรูหรือฝกฝนกับเพื่อน 
เพื่อพัฒนาทักษะทางภาษาดวยตนเอง การสืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
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2000-1202 ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 2 2 - 0 - 2 
วิชาบังคับกอน : 2000-1201  ภาษาอังกฤษในชีวิตจริง 1 

จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 
1. สามารถใชภาษาอังกฤษฟง ดู พูด อานและเขียน ตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. มีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง – ดู  เรื่องราว  บันเทิงคดี ขาวส้ัน ๆ  ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน  
2. สนทนาโตตอบสถานการณตางๆในชีวิตประจําวันและสถานประกอบการ  
3. อานเรื่องท่ัวไป  กําหนดการ ปายตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันจากสื่อส่ิงพิมพและสื่ออิเล็กทรอนกิส  
4. เขียนใหขอมูล  กรอกแบบฟอรมตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  
5. ใชภาษาตามมารยาทสังคมและวัฒนธรรมของเจาของภาษาในสถานการณตาง ๆ  
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการฟง พูด อานและเขียน พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรู

ดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ศึกษาเก่ียวกับ  การฟง-ดู  พูด  อาน  เขียน   การฟง-ดูเรื่องราวตาง ๆ บันเทิงคดีจากสื่อโสตทัศน   
การสนทนาโตตอบในสถานการณตาง ๆ ท่ีกําหนดเก่ียวกับการเดินทาง ทองเท่ียว การบอกทิศทาง การบอก
ตําแหนงท่ีต้ัง  สิ่งบันเทิง  การซ้ือ ขาย  การตอนรับ  การสนทนาทางโทรศัพท  การปฏิบัติตามคําสั่ง ข้ันตอนการ
ปฏิบัติการอานเรื่องท่ัวไป ขอความ กําหนดการ ปายประกาศตาง ๆ ท่ีพบในชีวิตประจําวันจากสื่อสิ่งพิมพ และ 
สื่ออิเล็กทรอนิกส  จดหมายอิเล็กทรอนิกส การกรอกแบบฟอรมตาง ๆ  การใชภาษาตามมารยาทสังคมและ
วัฒนธรรมของเจาของภาษา  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศเปนแหลงเรียนรูหรือฝกฝนกับเพื่อนเพื่อพัฒนาทักษะ
ทางภาษาดวยตนเอง  การสืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
 
2000-1203 ภาษาอังกฤษฟง-พูด 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถใชภาษาอังกฤษฟง ดู พูด ตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. มีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1. ฟง – ดู การสนทนาโตตอบในสถานการณตาง ๆ ท่ีสนใจในชีวิตประจําวัน 
2. พูดสื่อสารสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันและสถานประกอบการ 
3. ใชสํานวนภาษาไดเหมาะสมกับสถานการณ 
4. ใชวัจนภาษาและอวัจนภาษาสือ่ความหมายไดเหมาะสมกับสถานการณ 
5. ใชภาษาตามมารยาทสังคมและวัฒนธรรมของเจาของภาษาในสถานการณตาง ๆ  
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการฟง พดู พรอมแสดงหลกัฐานการเรยีนรูดวยตนเอง 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาอุตสาหกรรม หมวดวิชาทักษะชีวิต 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเก่ียวกับ  การฟง-ดู  การสนทนาโตตอบ  การใชภาษาอังกฤษในสถานการณตาง ๆ ท่ีสนใจ และ 

ท่ีกําหนดจากภาพยนตร เพลง สื่อโสตทัศน สื่ออิเล็กทรอนิกสและจากเว็บไซตตาง ๆ  การแสดงบทบาทสมมุติ 
ในสถานการณตาง ๆ  การฝกออกเสียงภาษาอังกฤษตามหลักการออกเสียง การใชคําศัพท สํานวนทางภาษาตาง ๆ  
ท่ีใชในชีวิตจริง  การใชวัจนภาษาและอวัจนภาษา (verbal and non-verbal language) การใชภาษาตามมารยาทสังคม
และวัฒนธรรมของเจาของภาษา การใชเทคโนโลยีสารสนเทศเปนแหลงเรียนรูหรือฝกฝนกับเพื่อนเพื่อพัฒนาทักษะ
ทางภาษาดวยตนเอง การสืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
 
2000-1204 ภาษาอังกฤษฟง-พูด 2 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถใชภาษาอังกฤษฟง ดู พูด อานและเขียนตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน ในระดับ 
ท่ีสูงข้ึน 

2. มีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. ฟง – ดู  ขาว การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาโตตอบใชบทบาทสมมุติและสถานการณจําลองในสถานการณตาง ๆ ท่ีกําหนดหรือตาม   

ความสนใจ 
3. ใชคําศัพท สํานวนทางภาษาเหมาะสมกับสถานการณและมารยาทสังคมวัฒนธรรม 
4. ออกเสียงภาษาอังกฤษไดตามหลักการออกเสยีง 
5. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการฟง พูด พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง-ดู  การสนทนาโตตอบ  การใชภาษาอังกฤษในสถานการณตาง ๆ ท่ีกําหนดหรือ

ตามความสนใจจากภาพยนตร เพลง สื่อโสตทัศน สื่ออิเล็กทรอนิกสและเว็บไซตตาง ๆ  การแสดงบทบาทสมมุติ  
สถานการณจําลอง  การเลาเรื่องจากส่ิงท่ีฟงหรือดู การฝกออกเสียงภาษาอังกฤษตามหลัก การออกเสียง  การใช
คําศัพท  สํานวนทางภาษาตาง ๆ ท่ีใชในชีวิตจริง  การใชอวัจนภาษาและอวัจนภาษา (verbal and non-verbal 
language)  การใชภาษาตามมารยาทสังคมและวัฒนธรรมของเจาของภาษา การใชเทคโนโลยีสารสนเทศเปนแหลง
เรียนรูหรือฝกฝนกับเพื่อนเพื่อพัฒนาทักษะทางภาษาดวยตนเอง  การสืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
 
2000-1205 การอานสื่อสิ่งพิมพในชีวิตประจําวัน 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถอานสื่อสิ่งพิมพชนิดตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการอานภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวันและการศึกษาตอ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556  หมวดวิชาทักษะชีวิต 

สมรรถนะรายวิชา 
1. อานหนังสือพิมพ แผนพับ แผนปลิว โฆษณา โปสการดจากสื่อส่ิงพิมพตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. อานประกาศ ฉลาก ปายประกาศ  ปายเตือน เครื่องหมาย สัญลักษณจากสถานท่ีตาง ๆ 
3. อานตาราง แผนภาพ แผนภูมิ  
4. อานเอกสารทางการคา 
5. อานประกาศรับสมัครงาน  ระเบียบการ 
6. อานกําหนดการ  บันทึกสั้น ๆ 
7. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการอานพรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ การอานเรื่องตาง ๆ ท่ีพบในชีวิตประจําวันจากสื่อสิ่งพิมพ สารคดี บันเทิงคดี หนังสือพิมพ 

โฆษณา แผนพับ แผนปลิว โปสการด ประกาศ ฉลาก ปายประกาศ ปายเตือน เครื่องหมาย สัญลักษณ  ตาราง  
แผนภาพ  แผนภูมิ   รายการสินคา  ประกาศรับสมัครงาน  กําหนดการ ระเบียบการ บันทึกสั้น ๆ  การเลือกใชสื่อ
เทคโนโลยีเปนแหลงการเรียนรูดวยตนเอง  การสืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
 
2000-1206 การเขียนในชีวติประจําวัน 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถเขียนภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวันและการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. เขียนขอมูลบุคคล  
2. เขียนบันทึกยอ  ขอความสั้น ๆ 
3. เขียนอวยพรเทศกาลตางๆ  
4. เขียนจดหมายสวนตัว  จดหมายอิเล็กทรอนิกส   
5. กรอกแบบฟอรมชนิดตาง ๆ  
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการเขียนพรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การเขียนโตตอบทางสังคม  การเขียนขอมูลบุคคล ขอความส้ัน ๆ  บันทึกยอ/จดหมาย

สวนตัว การเขียนบัตรอวยพร บัตรอวยพรอิเล็กทรอนิกสในโอกาสตาง ๆ  จดหมายอิเล็กทรอนิกส การกรอก
แบบฟอรมตาง ๆ การเลือกใชเทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะการเขียน  การแสวงหาความรูดวยตนเองจาก
แหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาอุตสาหกรรม หมวดวิชาทักษะชีวิต 

2000-1207 ภาษาอังกฤษเทคนิคสําหรับงานชาง 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถใชภาษาอังกฤษฟง พูด อาน เขียนในงานอาชีพชาง 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพและการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูการสาธิตการปฏิบัติงานอาชีพชางจากสื่อโสตทัศน 
2. อานเรื่อง  กฎระเบียบ คูมือและข้ันตอนการปฏิบัติงานอาชีพชาง 
3. อานเครื่องหมาย สัญลักษณ ปายเตือน ปายประกาศในสถานที่ปฏิบัติงาน 
4. สาธิตและนําเสนอ ข้ันตอนการปฏิบัติงานอาชีพชาง 
5. กรอกแบบฟอรมการปฏิบัติงานชาง 
6. ใชคําศัพทเทคนิคในงานชาง 
7. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนภาษาอังกฤษในงานอาชีพชางพรอมแสดงหลักฐาน 

การเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับการฟง พูด อาน เขียน การใชศัพทเทคนิคท่ีเปนพื้นฐานในการปฏิบัติงานชางตาง ๆ การอาน
คูมือ ช่ือวัสดุอุปกรณ เครื่องมือในการทํางาน คุณลักษณะเฉพาะของเครื่องมือ ขนาด สัดสวน  รูปทรง เครื่องหมาย 
สัญลักษณ แผนภาพ ปายประกาศความปลอดภัยในโรงฝกงาน กฎระเบียบการปฏิบัติงาน แบบฟอรมการปฏิบัติงาน 
การปฏิบัติและสาธิตข้ันตอนการปฏิบัติงานงาย ๆ การเขียนขอความ กรอกขอมูลการปฏิบัติงาน การเลือกใช
เทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะทางภาษาและการแสวงหาความรูดานอาชีพดวยตนเองจากแหลงการเรียนรู 
ท่ีหลากหลาย 
 
2101-1208 ภาษาอังกฤษสําหรับงานพาณิชย 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถ ฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษในงานอาชีพธุรกิจ 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพธุรกิจและการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดู การสนทนาในสถานการณตาง ๆ การปฏิบัติงานในงานอาชีพธุรกิจจากสื่อโสตทัศน 
2. อานเรื่อง เอกสารทางธุรกิจ  กฎระเบียบการปฏิบัติงานในงานอาชีพธุรกิจ 
3. พูดโตตอบ  ปฏิบัติตามคําสั่ง สาธิตและนําเสนอตามข้ันตอนการปฏิบัติงานอาชีพธุรกิจ 
4. เขียนใหขอมูล บันทึกขอความสั้น ๆ  และกรอกแบบฟอรม เกี่ยวกับการปฏิบัติงานธุรกิจ  
5. ใชคําศัพทเทคนิคในงานธุรกิจ 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพธุรกิจ พรอมแสดง

หลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเก่ียวกับ การฟง พูด อาน เขียน การโตตอบในสถานการณทางธุรกิจตาง ๆ หนวยงานในองคกรและ

หนาท่ีรับผิดชอบ  การแลกเปล่ียนขอมูล  การส่ือสารทางธุรกิจ  การติดตอทางโทรศัพท  การนัดหมาย การบอกตําแหนง
ท่ีต้ัง การอานเอกสารทางธุรกิจ ผลิตภัณฑ การโฆษณาสินคา แผนพับ  แผนภาพ ตาราง กฎระเบียบการปฏิบัติงาน  
การเขียนบันทึกขอความส้ัน ๆ การกรอกแบบฟอรมท่ีใชในงานธุรกิจ การปฏิบัติตามคําสั่ง การใหขอมูลตาง ๆ พาณิชย
อิเล็กทรอนิกส (e-commerce)  นําเสนอสินคา การใชพจนานุกรมและ Online dictionary  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
สืบคนและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพธุรกิจ 
 

2000-1209 การโตตอบจดหมายธุรกิจ 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถอานและเขียนโตตอบจดหมายธุรกิจภาษาอังกฤษประเภทตาง ๆ 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพธุรกิจและการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. อานเอกสารทางธุรกิจ จดหมาย ประเภทตาง ๆ ในการปฏิบัติงานธุรกิจ 
2. เขียนโตตอบจดหมายประเภทตาง ๆ ในงานธุรกิจ 
3. เขียนจดหมายเชิญในโอกาสตาง ๆ การแสดงความยินดี 
4. ใชคําศัพทเทคนิคในงานธุรกิจ 
5. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการอานและการเขียนเอกสารในงานธุรกิจ พรอมแสดง

หลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การเขียนจดหมายธุรกิจประเภทตาง ๆ  การใชรูปแบบและโครงภาษาการเขียนจดหมาย
ธุรกิจ  จดหมายสอบถาม ตอบสอบถาม การตอบรับและการตอบปฏิเสธ  จดหมายสั่งซื้อและตอบการสั่งซื้อ  
การส่ังซื้อทางอินเทอรเน็ต  การกรอกใบสั่งซื้อ วิธีการชําระเงิน  ใบแจงชําระเงิน  จดหมายเชิญ  ในโอกาสตาง ๆ  
การแสดงความยินดี  การกรอกแบบฟอรมทางธุรกิจ  การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยี
สารสนเทศ สืบคนและฝกฝนการอานและการเขียนเอกสารในงานธุรกิจดวยตนเอง 
 
2000-1210 ภาษาอังกฤษสําหรับคอมพิวเตอร 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษในงานธุรกิจคอมพิวเตอร 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานธุรกิจคอมพิวเตอรและการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง –ดู การสาธิต การปฏิบัติงานใชโปรแกรมคอมพิวเตอรจากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ การปฏิบัติงานเกี่ยวกับการใชคอมพิวเตอร 
3. อานเรื่อง คูมือ คําสั่ง ข้ันตอนการปฏิบัติงานเกี่ยวกับธุรกิจคอมพิวเตอร 
4. เขียนใหขอมูล ใบสมัคร การลงทะเบียน และการกรอกขอมูลออนไลน  
5. ใชคําศัพทเทคนิคในงานคอมพิวเตอร 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนความกาวหนาในงานคอมพิวเตอรและฝกฝนการใช พรอมแสดง

หลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง  ดู  พูด  อานและเขียน  การใชคําศัพทเทคนิค ช้ินสวนและอุปกรณคอมพิวเตอร 

การอานเก่ียวกับธุรกิจคอมพิวเตอร คูมือ คําส่ัง การปฏิบัติตามคําสั่ง การใชโปรแกรมปฏิบัติการคอมพิวเตอรตาง ๆ  
การอานและการถายโอนความหมายของตัวยอ สัญลักษณ กลองขอความ (Dialogue box) การแกปญหา 
(Troubleshooting) การชวยเหลือ (Help) การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
สืบคนและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในงานธุรกิจคอมพิวเตอรดวยตนเอง 
 
2000-1211 ภาษาอังกฤษเทคโนโลยีสารสนเทศ 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง ดู พูด อโานและเขียนภาษาอังกฤษสถานการณตางๆเกี่ยวกับเทคโนโลยีสารสนเทศ 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในดานเทคโนโลยีสารสนเทศและการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว เกี่ยวกับการใชเทคโนโลยีดานตาง ๆ จากสื่อโสตทัศน 
2. พูดสาธิต  การนําเสนอขอมูลเกี่ยวกับการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
3. อาน ขอความ เกี่ยวกับการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
4. เขียนใหขอมูลตางๆ บนสังคมออนไลน  ในงานเทคโนโลยีสารสนเทศ 
5. ใชคําศัพทเทคนิคในงานเทคโนโลยีสารสนเทศ 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนความกาวหนาดานการใชเทคโนโลยีการส่ือสารตาง ๆ และฝกฝน   

การใชภาษาอังกฤษพรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง  ดู   พูด  อานและเขียน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศในชีวิตประจําวัน  
การติดตอสื่อสารในรูปแบบตาง ๆ ดวยระบบปฏิบัติการคอมพิวเตอร  สมารทโฟน  แท็บเล็ต  ระบบเครือขาย  
สังคมออนไลน (Social network) การเรียนรูออนไลน (Learning network) การใชแอพลิเคช่ันตาง ๆ การใชคําศัพท
เฉพาะดานเทคโนโลยีสารสนเทศ การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคน
และฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในดานเทคโนโลยีสารสนเทศดวยตนเอง 
 
2000-1212 ภาษาอังกฤษสําหรับงานสํานักงาน 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับงานสํานักงาน 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานสํานักงานและการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว  การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในสํานักงานจากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาโตตอบ  การใหและถามขอมูลเกี่ยวกับงานสํานักงาน 
3. สาธิต การปฏิบัติงานเกี่ยวกับงานสํานักงาน 
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4. ฟง-ดูเรื่องราว  การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในสํานักงานจากสื่อโสตทัศน 
5. สนทนาโตตอบ  การใหและถามขอมูลเกี่ยวกับงานสํานักงาน 
6. สาธิต การปฏิบัติงานเกี่ยวกับงานสํานักงาน 
7. อานเรื่อง  คูมือการปฏิบัติงาน กฎระเบียบท่ีเกี่ยวกับงานสํานักงาน 
8. เขียนบันทึกยอ  จดหมายอิเล็กทรอนิคส เกี่ยวกับงานสํานักงาน 
9. ใชคําศัพทเทคนิคในงานสํานักงาน 
10.ใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนความกาวหนาในงานสํานักงานและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษ 

พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง-ดู  พูด  อานและเขียนเรื่องในสถานการณการปฏิบัติงานสํานักงาน  การตอนรับ 
การขอและใหขอมูล การสนทนาทางโทรศัพท  การอานและปฏิบัติตามคําสั่ง  การอานคูมือการปฏิบัติงาน  ตาราง
การปฏิบัติงานประจําวัน  การนัดหมาย  กฎระเบียบ  การเขียนบันทึกยอ  จดหมายอิเล็กทรอนิกส  การนําเสนอ 
การใชพจนานุกรมและ Online dictionary  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษ 
ในงานสํานักงานและจากแหลงส่ือท่ีหลากหลาย 
 
2000-1213 ภาษาอังกฤษสําหรับงานประชาสัมพันธ 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับงานประชาสัมพันธ 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานประชาสัมพันธในการประกอบอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่อง บทสนทนาในสถานการณตาง ๆ เกี่ยวกับงานประชาสัมพันธจากสื่อโสตทัศน 
2. พูดใหขอมูลและนําเสนอในงานประชาสัมพันธ 
3. อานเรื่อง  ประกาศ  ขอความการแจงเตือนท่ีเกี่ยวกับงานประชาสัมพันธ 
4. เขียนประกาศ และการใหขอมูลเกี่ยวกับการประชาสัมพันธ 
5. ใชคําศัพทเทคนิคในงานประชาสัมพันธ 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนความกาวหนาในงานประชาสัมพันธและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษ

พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
7. คําอธิบายรายวชิา 
8. ปฏิบัติเกี่ยวกับ การฟง-ดู พูด อานและเขียนเรื่องในสถานการณการประชาสัมพันธ การตอนรับ การ

ขอและใหขอมูล  การสนทนาทางโทรศัพท  การพูดประชาสัมพันธ  การประกาศ  การแจงเตือน  การ
เขียนประกาศ  การแจงเตือน  การนัดหมาย  การอานเรื่องเก่ียวกับงานประชาสัมพันธ   การใช
พจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนและฝกฝนการใช
ภาษาอังกฤษในงานประชาสัมพันธและจากแหลงสื่อท่ีหลากหลาย 
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2000-1214 ภาษาอังกฤษสําหรับการทองเที่ยว 0 - 2 - 1  
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับงานธุรกิจการทองเท่ียว 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว  การสนทนาในสถานการณธุรกิจการทองเท่ียวจากสื่อโสตทัศน 
2. พูดโตตอบเกี่ยวกับงานธุรกิจการการทองเท่ียว   
3. อานปายประกาศ สัญลักษณ และกฎระเบียบท่ีเกี่ยวของกับธุรกิจการทองเท่ียว 
4. เขียนใหขอมูลและกรอกแบบฟอรมตางๆเก่ียวกับธุรกิจการทองเท่ียว 
5. ใชคําศัพทดานธุรกิจการทองเท่ียว 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนความกาวหนาในงานทองเท่ียวและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษ 

พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง-ดู  พูด  อานและเขียนการแนะนําสถานท่ีทองเท่ียวตามภูมิภาคตาง ๆ ของไทยและ
สถานท่ีท่ีมีช่ือเสียงในตางประเทศ  วัฒนธรรม ประเพณี  การตอนรับผูมาเยือน  การใหขอมูลแกนักทองเท่ียว 
กําหนดการเดินทาง การใหขอมูลขาวสารการทองเท่ียว การอานปายประกาศ สัญลักษณ กฎระเบียบตามแหลง
ทองเท่ียว  การกรอกขอมูลตาง ๆ ในแบบฟอรมธุรกิจการทองเท่ียว การใชภาษาตามมารยาททางสังคมและ
วัฒนธรรมของเจาของภาษา  การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและ
ฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในงานธุรกิจการทองเท่ียวจากแหลงสื่อท่ีหลากหลาย 
 
2000-1215 ภาษาอังกฤษสําหรับงานโรงแรม 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับธุรกิจการโรงแรม 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดู การสนทนาสถานการณตาง ๆ เกี่ยวกับงานโรงแรมจากสื่อโสตทัศน 
2. อานเรื่อง ขอความ สัญลักษณ  เครื่องหมาย ปายประกาศ  ปายเตือนเกี่ยวกับงานโรงแรม 
3. พูดโตตอบใหขอมูล  การบริการลูกคาในงานโรงแรม 
4. เขียนใหขอมูล และกรอกแบบฟอรมเกี่ยวกับการปฏิบัติงานโรงแรม 
5. ใชคําศัพทเทคนิคเก่ียวกับการโรงแรม  
6. การใชภาษาตามมารยาททางสังคมและวัฒนธรรมของเจาของภาษา 
7. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนความกาวหนาในงานโรงแรมและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษ 

พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง-ดู พูด อาน เขียนเรื่องท่ัวไปเกี่ยวกับงานโรงแรม   การโตตอบใหบริการแกลูกคา  

การใหขอมูล การแนะนํา การตอนรับ การจองหองพัก  การจัดเลี้ยง การแนะนําสถานท่ีทองเท่ียว  สิ่งบันเทิง อาหาร 
เครื่องด่ืม เทศกาลทางวัฒนธรรม  การอานเร่ือง ขอความ คําสั่ง สัญลักษณ เครื่องหมาย ปายประกาศ  ปายเตือนท่ีใช
ในโรงแรม  การกรอกแบบฟอรมตาง ๆ เกี่ยวกับงานโรงแรม  การใชภาษาตามมารยาททางสังคมและวัฒนธรรม
ของเจาของภาษา การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการใช
ภาษาอังกฤษในงานธุรกิจการโรงแรมจากแหลงสื่อท่ีหลากหลาย 
 
2000-1216 ภาษาอังกฤษธุรกิจบริการดานสุขภาพ 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง  ดู  พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับธุรกิจบริการดานสุขภาพ 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในงานบริการดานสุขภาพจากสื่อโสตทัศน 
2. พูดโตตอบใหขอมูล  สาธิต นําเสนอ ในงานการบริการดานสุขภาพ 
3. อานเรื่อง ขอความเกี่ยวกับงานบริการดานสุขภาพ 
4. เขียนใหขอมูลและบันทึกขอมูล เกี่ยวกับงานบริการดานสุขภาพ 
5. กรอกแบบฟอรม เกี่ยวกับการบริการดานสุขภาพ 
6. ใชคําศัพทเทคนิคในงานบริการดานสุขภาพ 
7. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนความกาวหนาในงานธุรกิจบริการดานสุขภาพและฝกฝนการใช

ภาษาอังกฤษ พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง-ดู พูด อาน เขียนเก่ียวกับงานบริการดานสุขภาพ   การโตตอบใหบริการแกลูกคา   
การใหและขอขอมูล  การซักถามประวัติ  การใหคําแนะนําเก่ียวกับสุขภาพและยารักษาโรค  การนัดหมาย  การอาน
เรื่อง ขอความ  การใชคําศัพทเฉพาะในงานบริการดานสุขภาพ   การกรอกแบบฟอรม  การบันทึกขอมูล  การใช
พจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยีสารสนเทศและแหลงสื่อท่ีหลากหลายสืบคนและฝกฝนการ
ฟง พูด อานและเขียนในงานบริการสุขภาพ 
 
2000-1217 ภาษาอังกฤษธุรกิจสปา 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับธุรกิจสปา 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว การสนทนาสถาการณตาง ๆ เกี่ยวกับงานธุรกิจสปาจากส่ือโสตทัศน 
2. อานเรื่อง ขอความเกี่ยวกับธุรกิจสปา 
3. พูดโตตอบใหขอมูล การบริการ สาธิต ข้ันตอนการปฏิบัติงานสปา 
4. เขียนบันทึกขอมูล การกรอกแบบฟอรมตาง ๆ เกี่ยวกับธุรกิจสปา 
5. ใชคําศัพทเทคนิคในงานสปา 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนความกาวหนาในงานธุรกิจสปาและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษ      

พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง-ดู พูด อาน เขียนเกี่ยวกับงานสปา   การโตตอบใหบริการแกลูกคา การใหและ 
ขอขอมูล  การสอบถาม  การใหคําแนะนํา  การชําระเงิน  การอานเรื่อง ขอความ  การใชคําศัพทเฉพาะในงานสปา  
การกรอกแบบฟอรม บันทึกขอมูล การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ และ
แหลงสื่อท่ีหลากหลายสืบคนและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในงานธุรกิจสปา  
 

2000-1218 ภาษาอังกฤษสําหรับการขาย 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับการขาย 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว  การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในงานธุรกิจการขายจากสื่อโสตทัศน 
2. พูดใหขอมูล การนําเสนองาน สาธิตผลิตภัณฑ  ข้ันตอนการปฏิบัติงานธุรกิจการขาย 
3. การสนทนาทางโทรศัพท 
4. อานขอความ ฉลาก ผลิตภัณฑ เกี่ยวกับธุรกิจการขาย 
5. เขียนใหขอมูลสินคาและบริการเกี่ยวกับธุรกิจการขาย 
6. เขียนจดหมายอิเล็กทรอนิคส  พาณิชยอิเล็กทรอนิกส (e-commerce) 
7. เขียนบันทึกยอ ขอความสั้นๆ และกรอกแบบฟอรมตางๆ 
8. ใชคําศัพทเทคนิคในงานการขาย 
9. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนความกาวหนาในงานการขายและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในธุรกิจ

การขายและแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ การฟง-ดู พูด อาน เขียนสถานการณตาง ๆ เกี่ยวกับธุรกิจการขาย  การนัดหมาย  การติดตอ
ทางโทรศัพท  การสาธิตผลิตภัณฑ  การนําเสนอผลิตภัณฑ  การอานฉลากผลิตภัณฑ  บรรจุภัณฑ  เครื่องหมาย
การคา  รายการสินคา   พาณิชยอิเล็กทรอนิกส (e-commerce)  จดหมายอิเล็กทรอนิกส  การเขียนบันทึกยอ/ขอความ
สั้น ๆ กรอกแบบฟอรมตาง ๆ   การใชพจนานุกรมและ Online dictionary  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ สืบคนและ
ฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในธุรกิจการขาย พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
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2000-1219 ภาษาอังกฤษสําหรับงานบัญชี 0 - 2 - 1  
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถอานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับงานบัญชี 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. อานเรื่อง ขอความเกี่ยวกับงานบัญชี 
2. เขียนใหขอมูลและการบันทึกรายงานเกี่ยวกับงานบัญชี  
3. เขียนจดหมาย บันทึกยอขอความสั้นๆ 
4. กรอกขอมูลทางบัญชี 
5. ใชคําศัพทเทคนิคในงานบัญชี 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษในงานบัญชี พรอมแสดงหลักฐาน     

การเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ การอานและเขียนเกี่ยวกับงานบัญชี   การใชคําศัพทเทคนิคในงานบัญชี  การบันทึกรายงาน
ทางบัญชีประเภทตาง ๆ  การลงบัญชีอยางงาย ๆ   การเขียนจดหมาย  บันทึกยอ/ขอความส้ัน ๆ การกรอกขอมูลใน
แบบฟอรมทางบัญชี   การใชพจนานุกรมและ Online dictionary  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝน
การใชภาษาอังกฤษในงานบัญชี พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 

 
2000-1220 ภาษาอังกฤษสําหรับงานคหกรรม 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง-ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับงานคหกรรม 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว การสนทนา การสาธิตการปฏิบัติงานคหกรรมจากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาใหขอมูล การบริการในงานคหกรรม 
3. สาธิตการปฏิบัติงานและนําเสนอผลงานเก่ียวกับงานคหกรรม 
4. อานคูมือ และข้ันตอนการปฏิบัติงานอาชีพดานคหกรรม 
5. อานเครื่องหมาย สัญลักษณ ตาราง แผนภาพเกีย่วกับงานคหกรรม   
6. เขียนใหขอมูล ข้ันตอนการปฏิบัติงานคหกรรม 
7. ใชคําศัพทเทคนิคในงานคหกรรม 
8. ใชเทคโนโลยีสืบคนความกาวหนาในงานคหกรรม และฝกฝนภาษาอังกฤษ พรอมแสดงหลักฐาน   

การเรียนรูดวยตนเอง 
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คําอธิบายรายวชิา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียนในงานคหกรรม  การพูดโตตอบ  การบรรยาย สาธิตการปฏิบัติงาน  
การแสดงความคิดเห็น  การเสนอ/ใหขอมูล  การบริการงานจาง  การใชคําศัพทเทคนิค  การอานคูมือเครื่องมือ 
อุปกรณ เครื่องหมาย สัญลักษณ ตาราง แผนภาพ  การเขียนขอความส้ัน ๆ  การถายโอนคําศัพทเทคนิคมาเขียน
เปนประโยคและขอความสั้น ๆ  การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนา
ทักษะทางภาษาดวยตนเองและแสวงหาความรูจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย  
 
2000-1221 ภาษาอังกฤษสําหรับการออกแบบเสื้อผา 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง-ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษ เกี่ยวกับงานออกแบบเส้ือผา 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ  

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว การสาธิตการปฏิบัติงานดานการออกแบบเสื้อผาจากสื่อโสตทัศน 
2. อานเรื่องราวแบบเสื้อตาง ๆ คูมือปฏิบัติงานเกี่ยวกับการออกแบบเสื้อผา 
3. พูดสาธิต นําเสนอผลงานเกี่ยวกับการออกแบบเสื้อผา 
4. เขียนใหขอมูลผลงานการออกแบบเสื้อผา 
5. ใชคําศัพทเทคนิคในงานออกแบบเสื่อผา 
6. ใชเทคโนโลยีสืบคนความกาวหนาในงานออกแบบเสื้อผาและฝกฝนภาษาอังกฤษ พรอมแสดง

หลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง  พูด  อาน  เขียนงานออกแบบเสื้อผาท้ังในและตางประเทศ  การโตตอบ ใหขอมูล   
การสาธิตข้ันตอนการปฏิบัติงานออกแบบเสื้อผา  การแสดงความคิดเห็นการแนะนํา  การใชคําศัพทเทคนิค  การอาน
แบบเส้ือ คูมือ  เครื่องมือ อุปกรณ  เครื่องหมาย สัญลักษณ  ตาราง  แผนภาพ  การเขียนขอความ  การถายโอน
คําศัพทเทคนิคมาเขียนเปนประโยคและขอความ การใชพจนานุกรมและ Online dictionary  การใชเทคโนโลยี
สารสนเทศพัฒนาทักษะทางภาษาดวยตนเอง  การแสวงหาความรูจากแหลง การเรียนรูท่ีหลากหลาย  
 
2000-1222 ภาษาอังกฤษสําหรับงานเสริมสวย 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง-ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษ เกี่ยวกับงานเสริมสวย 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว การสนทนา การสาธิต การปฏิบัติงานเกี่ยวกับงานเสริมสวยจากสื่อโสตทัศน 
2. อานคูมือ ข้ันตอนการปฏิบัติงานเกี่ยวกับงานเสริมสวย 
3. อานเครื่องหมาย สัญลักษณ ฉลากผลิตภัณฑ  ตาราง  แผนภาพในงานเสริมสวย 
4. สาธิตข้ันตอนการปฏิบัติงานและนําเสนอผลงานเกี่ยวกับการบริการเสริมสวย 
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5. เขียนขอความ ข้ันตอนการปฏิบัติงานเสริมสวยส้ัน ๆ 
6. ใชคําศัพทเทคนิคในงานเสริมสวย 
7. ใชเทคโนโลยีสืบคนความกาวหนาในงานเสริมสวย และ ฝกฝนภาษาอังกฤษ พรอมแสดงหลักฐาน  

การเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียนในงานเสริมสวยท้ังในและตางประเทศ  การแตงหนา เครื่องสําอาง 
แบบทรงผม การโตตอบ  การตอนรับ การเสนอ/ใหขอมูล  การแสดงความคิดเห็น การสาธิต ข้ันตอนการปฏิบัติงาน
เสริมสวย การใชคําศัพทเทคนิค การอานคูมือ เครื่องมือ อุปกรณ เครื่องหมาย สัญลักษณ ฉลากผลิตภัณฑ  ตาราง  
แผนภาพ   การถายโอนคําศัพทเทคนิคมาเขียนเปนประโยคและขอความส้ัน ๆ การใชพจนานุกรมและ Online 
dictionary  การใช เทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะทางภาษาดวยตนเองและการแสวงหาความรูจาก 
แหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย  
 
2000-1223 ภาษาอังกฤษสําหรับศิลปะการประกอบอาหาร 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง-ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษ เกี่ยวกับการประกอบอาหาร 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว  การสนทนา การสาธิต ข้ันตอนการปฏิบัติงานเกี่ยวกับศิลปะการประกอบอาหาร 

จากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาโตตอบใหขอมูล แสดงความคิดเห็น  
3. นําเสนอ  สาธิตข้ันตอนการประกอบอาหาร 
4. อานเรื่อง ตํารับอาหาร ข้ันตอนการปฏิบัติงานเกี่ยวกับศิลปะการประกอบอาหาร 
5. เขียนใหขอมูล ข้ันตอนการประกอบอาหาร 
6. ใชคําศัพทเทคนิคในการประกอบอาหาร 
7. ใชเทคโนโลยีสืบคนความกาวหนาในงานศิลปะการประกอบอาหารและฝกฝนภาษาอังกฤษ 

พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน ในงานประกอบอาหาร  การพูดโตตอบ  การใหและขอขอมูล 
การแสดงความคิดเห็น  การเสนอ/ใหขอมูล  การสาธิต  การอานตํารับอาหาร  คูมือการใชอุปกรณเครื่องมือ 
สวนประกอบการประกอบอาหาร  การใชคําศัพทเทคนิค  เครื่องหมาย สัญลักษณ  ตาราง  แผนภาพ  การถายโอน
คําศัพทเทคนิคมาเขียนเปนประโยคและขอความสั้น ๆ การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การใชเทคโนโลยี
สารสนเทศพัฒนาทักษะทางภาษาดวยตนเอง การแสวงหาความรู ขอมูลในงานอาหารและการใชเทคโนโลยีใหม
ดานการประกอบอาหารท้ังในและตางประเทศจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย  
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2000-1224 ภาษาอังกฤษสําหรับการประกอบอาหารไทย 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง-ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษ เกี่ยวกับการประกอบอาหารไทย 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว การสนทนา การสาธิต ข้ันตอนการประกอบอาหารไทยจากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาโตตอบใหขอมูลเกี่ยวกับอาหารไทย  
3. สาธิต บรรยายเกี่ยวกับการประกอบอาหารไทย 
4. อานตํารับอาหาร เทคนิคและข้ันตอนการประกอบอาหารไทย 
5. เขียนตํารับอาหาร  ข้ันตอนการประกอบอาหารไทย 
6. ใชคําศัพทเทคนิคในการประกอบอาหารไทย 
7. ใชเทคโนโลยีสืบคนความกาวหนาในงานประกอบอาหารไทย และฝกฝนภาษาอังกฤษในงาน      

ประกอบอาหารไทย พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน ในงานประกอบอาหารไทย  การพูดโตตอบ แสดงความคิดเห็น  
การขอและใหขอมูล  การบรรยาย สาธิตการประกอบอาหาร การใชคําศัพทเทคนิค  การอานตํารับอาหาร  เทคนิค
และเคล็ดลับ (cooking tips)  อุปกรณ  เครื่องมือ  สัญลักษณ  ตาราง  รูปภาพ   การถายโอนคําศัพทเทคนิคมาเขียน
เปนประโยคและขอความ  การใชพจนานุกรมและ Online dictionary  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะ
ทางภาษาดวยตนเองและการแสวงหาความรูจากแหลงเรียนรูท่ีหลากหลาย  
 
2000-1225 ภาษาอังกฤษสําหรับงานศิลปะและการออกแบบ 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถฟง-ดู พูด อานและเขียนภาษาอังกฤษ เกี่ยวกับงานศิลปะและการออกแบบ 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว การสนทนา การนําเสนอ ข้ันตอนการปฏิบัติงานเกี่ยวกับศิลปะและการออกแบบ 

จากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาโตตอบใหขอมูล แสดงความคิดเห็นเกี่ยวกับงานศิลปะและการออกแบบ 
3. อานคูมือ เรื่องราวเก่ียวกับศิลปะและการออกแบบ 
4. บรรยาย สาธิตข้ันตอนการปฏิบัติงาน นําเสนองานศิลปะและการออกแบบ 
5. เขียนใหขอมูล บรรยายเกี่ยวกับงานศิลปะและการออกแบบ 
6. ใชคําศัพทเทคนิคในงานศิลปะและการออกแบบ 
7. ใชเทคโนโลยีสืบคนความกาวหนาในงานศิลปะแขนงตาง ๆ  และ ฝกฝนภาษาอังกฤษเกี่ยวกับศิลปะ

และการออกแบบ พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
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คําอธิบายรายวชิา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียนเกี่ยวกับศิลปะและการออกแบบ  การใชศัพทเทคนิคพื้นฐาน สี ขนาด 
สัดสวน ประเภทของงานศิลปะ  การอานคูมือ  เครื่องหมาย สัญลักษณ  ตาราง แผนภาพ  การโตตอบใหขอมูล 
การแสดงความคิดเห็น  การแสดงความรูสึก  การบรรยาย  สาธิต ข้ันตอนการปฏิบัติงาน การนําเสนอเรื่องราว
กิจกรรมงานศิลปะ  การใชพจนานุกรมและ Online dictionary การเลือกใชสื่อเทคโนโลยีเปนแหลงการเรียนรู 
ดวยตนเองและการสืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
 
2000-1226 ภาษาอังกฤษเพ่ือการเกษตร 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถใชภาษาอังกฤษฟง พูด อาน เขียนในงานอาชีพเกษตร 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว ข้ันตอนการปฏิบัติงานเกษตรจากสื่อโสตทัศน 
2. พูดโตตอบเกี่ยวกับการปฏิบัติงานเกษตร 
3. อานคูมือปฏิบัติงาน กฎระเบียบ ฉลาก ปายตาง ๆ  สื่อสิ่งพิมพในงานเกษตร 
4. อานแผนภาพ แผนภูมิเกี่ยวกับงานเกษตร 
5. เขียนบันทึกสั้น ๆ กรอกแบบฟอรมการปฏิบัติงานเกษตร 
6. นําเสนอผลงานหรือสาธิตข้ันตอนปฏิบัติงานเกษตร 
7. ใชศัพทเทคนิคในงานเกษตร 
8. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนความกาวหนาในงานเกษตรแขนงตาง ๆ และฝกฝนภาษาอังกฤษ      

ในงานอาชีพเกษตรพรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง-ดู พูด อาน และเขียนสถานการณตาง ๆ ในงานเกษตร  การสาธิต  การนําเสนอ
ผลิตภัณฑและบริการ  การแปรรูปผลิตภัณฑเกษตร   การใชเทคโนโลยีการเกษตร  การอานขอมูลจากสื่อสิ่งพิมพ 
ฉลาก ปายเตือน ความปลอดภัย   คูมือการปฏิบัติงาน กฎระเบียบ  แบบฟอรมตาง ๆ  ตาราง  แผนภาพ แผนภูมิทาง
การเกษตร การเขียนบันทึกยอ การกรอกแบบฟอรม  การใชสื่อเทคโนโลยีเปนแหลงการเรียนรูดวยตนเอง และ
สืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
 
2000-1227 ภาษาอังกฤษเพ่ือการประมง 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. สามารถใชภาษาอังกฤษฟง พูด อาน เขียนในงานอาชีพประมง 
2. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องราว ข้ันตอนการปฏิบัติงานประมงจากส่ือโสตทัศน 
2. พูดโตตอบเกี่ยวกับการปฏิบัติงานประมง 
3. อานคูมือปฏิบัติงาน กฎระเบียบ ฉลาก ปายตาง ๆ  สื่อสิ่งพิมพในงานประมง 
4. อานแผนภาพ แผนภูมิเกี่ยวกับงานประมง 
5. เขียนบันทึกสั้น  กรอกแบบฟอรมการปฏิบัติงาน 
6. นําเสนอผลงานหรือสาธิตข้ันตอนปฏิบัติงาน 
7. ใชศัพทเทคนิคในงานประมง 
8. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนความกาวหนาในงานประมงประเภทตาง ๆ และฝกฝนภาษาอังกฤษ  

ในงานอาชีพเกษตรพรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง-ดู พูด อานและเขียน  การใชศัพทเทคนิคพื้นฐานในงานประมง  การพูดโตตอบ
และใหขอมูล การสาธิต  นําเสนอ การแปรรูปผลิตภัณฑ การใชเทคโนโลยีประมง การอานคูมือ กฎระเบียบ  
แบบฟอรมการปฏิบัติงาน  ตาราง  แผนภาพ  แผนภูมิ  ฉลาก  ปายเตือนความปลอดภัย  การเขียนบันทึกยอ 
การกรอกแบบฟอรม  การใชสื่อเทคโนโลยีพัฒนาทักษะทางภาษาดวยตนเอง  และสืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรู
ท่ีหลากหลาย 
 
กลุมวิชาวิทยาศาสตร 
2000-1301 วิทยาศาสตรเพ่ือพัฒนาทักษะชีวิต 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเก่ียวกับหนวยและการวัด แรงและการเคลื่อนท่ี ไฟฟา อะตอมและธาตุ สารและ
ปฏิกิริยาเคมี การรักษาดุลยภาพของส่ิงมีชีวิตและระบบนิเวศ 

2. มีทักษะเกี่ยวกับการใชเครื่องมือวัด ปริมาณทางฟสิกส การทดลองแหลงกําเนิดไฟฟา วงจรไฟฟา 
การคํานวณคาไฟฟา  การทดลองปฏิกิริยาเคมีในชีวิตประจําวันและงานอาชีพ 

3. มีเจตคติท่ีดีตอวิชาวิทยาศาสตร และกิจนิสัยท่ีดีในการทํางาน 
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับปริมาณทางฟสิกส แรงและการเคลื่อนท่ี 
2. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับไฟฟาในชีวิตประจําวัน 
3. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับสารเคมีและการเปลี่ยนแปลงทางเคมี 
4. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับส่ิงมีชีวิตและระบบนิเวศ 
5. แสดงความรูเบ้ืองตนเกี่ยวกับนาโนเทคโนโลยี 
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คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ ทักษะกระบวนการทางวิทยาศาสตร   หนวยและการวัด  แรงและการเคลื่อนท่ี
ไฟฟาในชีวิตประจําวัน   นาโนเทคโนโลยี  โครงสรางอะตอมและตารางธาตุ  พันธะเคมี  สารและการเปล่ียนแปลง 
ปฏิกิริยาเคมีในชีวิตประจําวัน การรักษาดุลยภาพของส่ิงมีชีวิตและระบบนิเวศ 
 

2000-1302 วิทยาศาสตรเพ่ือพัฒนาอาชีพชางอุตสาหกรรม 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับ ปริมาณทางฟสิกส เวกเตอร แรง สมดุลของวัตถุ การเคลื่อนท่ี    งาน กําลัง 
พลังงาน คลื่น 

2. มีทักษะการคํานวณ การทดลอง สามารถนําไปประยุกตใชในวิชาชีพและชีวิตประจําวัน 
3. มีเจตคติท่ีดีตอวิชาวิทยาศาสตร และกิจนิสัยท่ีดีในการทํางาน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับปริมาณทางฟสิกส แรง สมดุลของวัตถุและการเคลื่อนท่ีแบบตาง ๆ 
2. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการทํางานของคล่ืน และพลังงาน 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ปริมาณทางฟสิกสและเวกเตอร  แรง  การรวมแรงและการแยกแรง  การสมดุล

ของวัตถุ  การเคลื่อนท่ีแนวเสนตรง  การเคลื่อนท่ีแบบโปรเจคไทล   การเคลื่อนท่ีแบบวงกลม  การเคลื่อนท่ีแบบ
ฮารโมนิกอยางงาย  งาน กําลังและพลังงาน คลื่นและสมบัติของคลื่น คลื่นแมเหล็กไฟฟา 
 

2000-1303 วิทยาศาสตรเพ่ือพัฒนาอาชีพธุรกิจและบริการ  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเก่ียวกับพันธุกรรม  ความหลากหลายทางชีวภาพ   เทคโนโลยีชีวภาพ จุลินทรีย 
ในอาหาร ปโตรเลียมและผลิตภัณฑ ยางและพอลิเมอร สารชีวโมเลกุลในอาหาร  คลื่นแมเหล็กไฟฟา 
พลังงานนิวเคลียร 

2. มีทักษะการคํานวณหาโอกาสของลักษณะการถายทอดทางพันธุกรรม การจําแนกส่ิงมีชีวิต การทดลอง
จุลินทรียในอาหาร การเลือกใชเทคโนโลยีชีวภาพ การทดลองสมบัติของสารไฮโดรคารบอน  
การทดสอบสมบัติทางกายภาพของพอลิเมอร การทดสอบสารชีวโมเลกุลในอาหาร การวิเคราะหผล
ของคล่ืนแมเหล็กไฟฟาตอมนุษย และพลังงานนิวเคลียร 

3. มีเจตคติท่ีดีตอวิชาวิทยาศาสตรและกิจนิสัยท่ีดีในการทํางาน 
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการทางพันธุกรรม   เทคโนโลยีชีวภาพและจุลินทรียในอาหาร 
2. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับปโตรเคมีและผลิตภัณฑ 
3. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับสารชีวโมเลกุลของอาหาร 
4. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับคลื่นแมเหล็กไฟฟา 
5. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการของพลังงานนิวเคลียร 
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คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาและปฏิ บัติ เกี่ ยวกับ การถายทอดลักษณะทางพันธุกรรม ความหลากหลายทางชีวภาพ   
เทคโนโลยีชีวภาพ   จุลินทรียในอาหาร  ปโตรเลียมและผลิตภัณฑ ยางและพอลิเมอร  สารชีวโมเลกุลในอาหาร  
คลื่นแมเหล็กไฟฟา  พลังงานนิวเคลียรตอการดํารงชีวิต 
 
2000-1304 วิทยาศาสตรเพ่ือพัฒนาอาชีพศิลปกรรม 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับสารเคมีในงานอาชีพ พอลิเมอร แสงและการมองเห็น ความรอน 
2. มีทักษะเกี่ยวกับการทดลองเรื่องสารละลาย การทดสอบสมบัติทางกายภาพของพอลิเมอร การทดลอง

สมบัติของคล่ืนแสง และผลของความรอนตอวัตถุ 
3. เพื่อใหมีเจตคติท่ีดีตอวิชาวิทยาศาสตร และกิจนิสัยท่ีดีในการทํางาน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับสารเคมีในงานอาชีพ 
2. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการของแสงและความรอน 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  สารละลาย คอลลอยดอีมัลช่ัน  สารเคมีในงานอาชีพ  พอลิเมอร  การเลือกใช

ผลิตภัณฑพอลิเมอร  แสงและการมองเห็น  ความรอน อุณหภูมิและผลของความรอนตอวัตถุ 
 
2000-1305 วิทยาศาสตรเพ่ือพัฒนาอาชีพเกษตรกรรม 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเก่ียวกับโครงสราง หนาท่ี ของเซลลพืช เซลลสัตว ระบบตาง ๆ ของพืชและสัตว 
การถายทอดลักษณะทางพันธุกรรม ความหลากหลายทางชีวภาพ เทคโนโลยีชีวภาพ และวิวัฒนาการ
ของส่ิงมีชีวิต 

2. มีทักษะเกี่ยวกับ โครงสราง และองคประกอบของเซลลพืช เซลลสัตว ทดลองเกี่ยวกับโครงสราง 
องคประกอบ และการทํางานของอวัยวะของระบบตางๆ ของพืชและสัตว คํานวณหาโอกาสของ
ลักษณะการถายทอดทางพันธุกรรม และการจําแนกสิ่งมีชีวิต 

3. มีเจตคติท่ีดีตอวิชาวิทยาศาสตรและกิจนิสัยท่ีดีในการทํางาน 
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรู และปฏิบัติเกี่ยวกับ เซลล พันธุกรรม และวิวัฒนาการของสิ่งมีชีวิต 
2. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับองคประกอบ และการทํางานของอวัยวะของระบบตาง ๆ ของพืชและ

สัตว คํานวณหาโอกาสของลักษณะการถายทอดทางพันธุกรรม และจําแนกสิ่งมีชีวิต 
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คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ โครงสราง หนาท่ี องคประกอบของเซลลพืช เซลลสัตว  ระบบตาง ๆ ของพืช

และสัตวและการทํางาน  การถายทอดลักษณะทางพันธุกรรม ความหลากหลายทางชีวภาพ เทคโนโลยีชีวภาพและ
วิวัฒนาการของส่ิงมีชีวิต 
 
2000-1306 โครงงานวิทยาศาสตร 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูและความเขาใจเก่ียวกับ ทักษะกระบวนการทางวิทยาศาสตร วิธีการทางวิทยาศาสตร และ
ข้ันตอนการทํางานโครงงานวิทยาศาสตร 

2. มีทักษะเกี่ยวกับ ทักษะกระบวนการทางวิทยาศาสตร วิธีการทางวิทยาศาสตร และข้ันตอนการทํา
โครงงานวิทยาศาสตร 

3. มีเจตคติท่ีดีตอวิชาวิทยาศาสตร และกิจนิสัยท่ีดีในการทํางาน 
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ กระบวนการทางวิทยาศาสตร 
2. แสดงความรูและปฏิบัติข้ันตอนการทําโครงงานวิทยาศาสตร 

คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับทักษะกระบวนการทางวิทยาศาสตร วิธีการทางวทิยาศาสตร และข้ันตอนการทํา
โครงงานวิทยาศาสตร 
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กลุมวิชาคณิตศาสตร 
2000-1401 คณิตศาสตรพ้ืนฐาน   2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพ่ือให 

1. มีความรูความเขาใจ  เกิดความคิดรวบยอดเกี่ยวกับอัตราสวน สัดสวน รอยละ การแปรผัน สถิติเบ้ืองตน  
การวัดแนวโนมเขาสูสวนกลาง  และการวัดการกระจายของขอมูล      

2. มีทักษะกระบวนการคิดและนําวิธีการแกปญหาเรื่อง อัตราสวน สัดสวน รอยละ การแปรผัน สถิติ
เบ้ืองตน  การวัดแนวโนมเขาสูสวนกลาง  การวัดการกระจายของขอมูล  ประยุกตใชในชีวิตประจําวัน 

3. มีเจตคติท่ีดีในการเรียนรู  อัตราสวน  สัดสวน  รอยละ  การแปรผัน  สถิติเบ้ืองตน  การวัดแนวโนม
เขาสูสวนกลาง  และการวัดการกระจายของขอมูล      

สมรรถนะรายวิชา 
1. ดําเนินการและประยุกตใชเกี่ยวกับอัตราสวน สัดสวน และรอยละในวิชาชีพ 
2. ดําเนินการและประยุกตใชเกี่ยวกับการแปรผันในวิชาชีพ 
3. สํารวจและจัดหมวดหมูขอมลูอยางงาย   
4. เลือกใชคากลางของขอมูลท่ีเหมาะสมกับขอมูลท่ีกําหนด  
5. วิเคราะหตําแหนงของขอมูล และการวัดการกระจายของขอมลูจากขอมูลท่ีกําหนด 
6. ใชขอมูลขาวสาร คาสถิติ และคาสถิติท่ีไดจากการวิเคราะหขอมูลในการตัดสินใจ   

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ  ทักษะการคิดคํานวณ  การแกปญหาเรื่องอัตราสวน สัดสวน รอยละ  การแปรผัน สถิติ

เบ้ืองตน การวัดแนวโนมเขาสูสวนกลาง การวัดการกระจายของขอมูล  และฝกปฏิบัติในการเลือกใชคาสถิติ 
ท่ีเหมาะสมกับขอมูล   
 
2000-1402 คณิตศาสตรพ้ืนฐานอาชีพ   2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจ  เกิดความคิดรวบยอดเกี่ยวกับ  สมการเชิงเสน  ระบบสมการเชิงเสน  สมการ 
กําลังสองตัวแปรเดียว  เลขยกกําลัง  ลอการิทึม  พื้นท่ีและปริมาตร 

2. มีทักษะกระบวนการคิดและนําวิธีการแกปญหาเรื่อง  สมการเชิงเสน  ระบบสมการเชิงเสน  สมการ
กําลังสองตัวแปรเดียว  เลขยกกําลัง  ลอการิทึม  พื้นท่ี  ปริมาตร  ประยุกตใชในงานอาชีพ 

3. มีเจตคติท่ีดีในการเรียนรู  สมการเชิงเสน  ระบบสมการเชิงเสน  สมการกําลังสองตัวแปรเดียว 
เลขยกกําลัง  ลอการิทึม  พื้นท่ี  และปริมาตร 
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สมรรถนะรายวิชา 
1. นําความรูเกี่ยวกับสมการเชิงเสนตัวแปรเดียว ระบบสมการเชิงเสนสองตัวแปรไปใชในสถานการณจริง

หรือปญหาท่ีกําหนด 
2. นําความรูเกี่ยวกับสมการกําลังสองตัวแปรเดียวไปใชในสถานการณหรือปญหาท่ีกําหนด 
3. ดําเนินการเกี่ยวกับจํานวนจริงที่อยูในรูปเลขยกกําลังท่ีมีเลขชี้กําลังเปนจํานวนตรรกยะ 
4. ดําเนินการเกี่ยวกับจํานวนจริงที่อยูในรูปลอการิทึม 
5. วัดและเปรียบเทียบความยาว พื้นท่ี พื้นท่ีผิว และปริมาตรในหนวยมาตราวัดตาง ๆ      
6. ใชความรูเกี่ยวกับความยาว พื้นท่ี พื้นท่ีผิว และปริมาตร แกปญหาในสถานการณตาง ๆ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเกี่ยวกับ  ทักษะการคิดคํานวณ  การแกปญหาเรื่องสมการเชิงเสน  ระบบสมการเชิงเสน  สมการ 

กําลังสองตัวแปรเดียว  เลขยกกําลัง  ลอการิทึม  พื้นท่ีและปริมาตร 
 
2000-1403 คณิตศาสตรอุตสาหกรรม 1 2 - 0 - 2  

(สําหรับ ประเภทวิชาอุตสาหกรรม  ยกเวน  สาขาวิชาไฟฟาและอิเล็กทรอนิกส) 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจ  เกิดความคิดรวบยอดเก่ียวกับมุมและการวัดมุม  อัตราสวนตรีโกณมิติ ตรีโกณมิติ
ของวงกลมหน่ึงหนวย  กฎของไซน  กฎของโคไซน  เมทริกซ  ดีเทอรมิแนนตไมเกินอันดับสาม 

2. มีทักษะกระบวนการคิดและนําวิธีการแกปญหาเรื่อง  มุมและการวัดมุม  อัตราสวนตรีโกณมิติ ตรีโกณมิติ
ของวงกลมหน่ึงหนวย  กฎของไซน  กฎของโคไซน  เมทริกซ  ดีเทอรมิแนนตไมเกินอันดับสาม  ประยุกตใช
ในงานอาชีพ 

3. มีเจตคติท่ีดีในการเรียนรูมุมและการวัดมุม  อัตราสวนตรีโกณมิติ  ตรีโกณมิติของวงกลมหนึ่งหนวย  
กฎของไซน  กฎของโคไซน  เมทริกซ  ดีเทอรมิแนนตไมเกินอันดับสาม 

สมรรถนะรายวิชา 
1. คาดคะเนระยะทางและความสูงโดยใชอัตราสวนตรีโกณมิติของมุมท่ีกําหนด 
2. ประยุกตการวัด โดยใชความรูเรื่อง อัตราสวนตรีโกณมิติ 
3. ดําเนินการและคํานวณเก่ียวกับฟงกชันตรีโกณมิติ 
4. ประยุกตใชความรูเกี่ยวกับเมทริกซ และการคํานวณคาดีเทอรมิแนนตของเมทริกซ 
5. ใชความรูและทักษะเกี่ยวกับดีเทอรมิแนนตหาคําตอบของระบบสมการเชิงเสน 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ  ทักษะการคิดคํานวณ  การแกปญหาเรื่องมุมและการวัดมุม  อัตราสวนตรีโกณมิติ 

ตรีโกณมิติของวงกลมหนึ่งหนวย  กฎของไซน  กฎของโคไซน  เมทริกซ  ดีเทอรมิแนนตไมเกินอันดับสาม และ
ประยุกตใชดีเทอรมิแนนตหาผลเฉลยของระบบสมการเชิงเสน 
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2000-1404 คณิตศาสตรอุตสาหกรรม 2 2 - 0 - 2 
(สําหรับ ประเภทวิชาอุตสาหกรรม  สาขาวิชาไฟฟาและอิเล็กทรอนิกส) 

จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 
1. มีความรูความเขาใจ เกิดความคิดรวบยอดเก่ียวกับ  มุมและการวัดมุม  อัตราสวนตรีโกณมิติ 

ตรีโกณมิติของวงกลมหนึ่งหนวย  กฎของไซน  กฎของโคไซน  จํานวนเชิงซอน  เมทริกซ 
ดีเทอรมิแนนตไมเกินอันดับสาม  และประยุกตใชดีเทอรมิแนนตหาผลเฉลยของระบบสมการเชิงเสน 

2. มีทักษะกระบวนการคิดและนําวิธีการแกปญหาเรื่อง มุมและการวัดมุม  อัตราสวนตรีโกณมิติ  
ตรีโกณมิติของวงกลมหนึ่งหนวย  กฎของไซน  กฎของโคไซน  จํานวนเชิงซอน  เมทริกซ 
ดีเทอรมิแนนตไมเกินอันดับสาม  และประยุกตใชดีเทอรมิแนนตหาผลเฉลยของระบบสมการเชิงเสน
ในงานอาชีพ 

3. มีเจตคติท่ีดีในการเรียนรู  มุมและการวัดมุม  อัตราสวนตรีโกณมิติ  ตรีโกณมิติของวงกลมหนึ่งหนวย  
กฎของไซน  กฎของโคไซน  จํานวนเชิงซอน  เมทริกซ  ดีเทอรมิแนนตไมเกินอันดับสาม  และ
ประยุกตใชดีเทอรมิแนนตหาผลเฉลยของระบบสมการเชิงเสน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. คาดคะเนระยะทางและความสูงโดยใชความรูเรื่องอัตราสวนตรีโกณมิติของมุมท่ีกําหนด 
2. ประยุกตการวัด โดยใชความรูเรื่อง อัตราสวนตรีโกณมิติ 
3.  ดําเนินการและคํานวณเก่ียวกับฟงกชันตรีโกณมิติ 
4. ประยุกตใชความรูเกี่ยวกับเมทริกซ และการคํานวณคาดีเทอรมิแนนตของเมทริกซ 
5. ใชความรูและทักษะเกี่ยวกับดีเทอรมิแนนตหาคําตอบของระบบสมการเชิงเสน 
6. ดําเนินการ และประยุกตใช จํานวนเชิงซอนในรูปพิกัดฉากและพิกัดเชิงข้ัวในงานอาชีพ 
7. ประยุกตใชจํานวนเชิงซอนท่ีอยูในรูปเลขยกกําลังและรูปกรณฑในงานอาชีพ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเกี่ยวกับ  ทักษะการคิดคํานวณ  แกปญหา  เรื่องมุมและการวัดมุม  อัตราสวนตรีโกณมิติ  ตรีโกณมิติ

ของวงกลมหนึ่งหนวย  กฎของไซน  กฎของโคไซน  จํานวนเชิงซอน  เมทริกซ  ดีเทอรมิแนนตไมเกินอันดับสาม  
และประยุกตใชดีเทอรมิแนนตหาผลเฉลยของระบบสมการเชิงเสน 
 
2000-1405  เรขาคณิตวิเคราะหและแคลคูลัสเบ้ืองตน  2 - 0 - 2 

(สําหรับ ประเภทวิชาอุตสาหกรรม  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมสิ่งทอ  และประเภทวิชา
เกษตรกรรม สาขางานชางเกษตร) 

จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 
1. มีความรูความเขาใจ  เกิดความคิดรวบยอดเก่ียวกับ  เสนตรง  ภาคตัดกรวย  ความสัมพันธ  ฟงกชัน  

ลิมิต  อนุพันธของฟงกชันพีชคณิตและอินทิกรัลฟงกชันพีชคณิต 
2. มีทักษะกระบวนการคิดและนําวิธีการแกปญหาเรื่อง  เสนตรง  ภาคตัดกรวย  ความสัมพันธ  ฟงกชัน ลิมิต 

อนุพันธของฟงกชันพีชคณิต อินทิกรัลฟงกชันพีชคณิต ประยุกตใชในงานอาชีพ 
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3. มีเจตคติท่ีดีในการเรียนรู  เสนตรง  ภาคตัดกรวย  ความสัมพันธ  ฟงกชัน  ลิมิต  อนุพันธของฟงกชัน
พีชคณิต  และอินทิกรัลฟงกชันพีชคณิต 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ดําเนินการเกี่ยวกับเสนตรงระยะหางและสมการเสนตรง 
2. ดําเนินการ และประยุกตความรูและทักษะเกี่ยวกับภาคตัดกรวย ภาคตัดกรวยในงานอาชีพ 
3. ดําเนินการ และประยุกตใชความสัมพันธและฟงกชันในรูปตาง ๆ ในสถานการณหรือปญหาท่ีกําหนด 
4. ดําเนินการเกี่ยวกับลิมิตของฟงกชันอนุพันธของฟงกชันพีชคณิต และอินทิกรัลฟงกชันพีชคณิต 
5. ประยุกตความรูและทักษะเกี่ยวกับแคลคูลัสในงานอาชีพ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ ทักษะการคิดคํานวณ  การแกปญหาเรื่องเสนตรง  ภาคตัดกรวย  ความสัมพันธ ฟงกชันลิมิต  

อนุพันธของฟงกชันพีชคณิต  และอินทิกรัลฟงกชันพีชคณิต 
 
2000-1406 คณิตศาสตรพาณิชยกรรม 2 - 0 - 2  
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจ  เกิดความคิดรวบยอดเก่ียวกับ  บําเหน็จ หุน ต๋ัวเงิน คาจาง คาเส่ือมราคา ดัชนีราคา 
ต้ังราคาขาย  การซื้อขายในระบบผอนชําระ ดอกเบี้ย และความนาจะเปนเบ้ืองตน 

2. มีทักษะกระบวนการคิดและนําวิธีการแกปญหาเรื่องบําเหน็จ หุน ต๋ัวเงิน คาจาง คาเส่ือมราคา ดัชนี
ราคา ต้ังราคาขาย  การซ้ือขายในระบบผอนชําระ ดอกเบี้ย และความนาจะเปนเบ้ืองตน ประยุกตใช 
ในวิชาชีพ 

3. มีเจตคติท่ีดีในการเรียนรู  บําเหน็จ หุน ต๋ัวเงิน คาจาง คาเส่ือมราคา ดัชนีราคา ต้ังราคาขาย  การซ้ือขาย
ในระบบผอนชําระ ดอกเบ้ีย และความนาจะเปนเบ้ืองตน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ประยุกตใชเกี่ยวกับอัตราสวน สัดสวน และรอยละ ในการคํานวณ บําเหน็จ หุน ต๋ัวเงิน คาจาง 

คาเสื่อมราคา ดัชนีราคา ต้ังราคาขาย การซ้ือขายในระบบผอนชําระ ดอกเบี้ย 
2. ดําเนินการความนาจะเปนเบ้ืองตน และนําผลไปใชในการคาดการณ 
3. นําความรูเกี่ยวกับความนาจะเปน ใชในการตัดสินใจและแกปญหา 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเกี่ยวกับ  ทักษะการคิดคํานวณ แกปญหาเรื่องบําเหน็จ  หุน  ต๋ัวเงิน  คาจาง  คาเส่ือมราคา  ดัชนีราคา  

ต้ังราคาขาย  การซื้อขายในระบบผอนชําระ ดอกเบี้ย  และความนาจะเปนเบ้ืองตน 
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2000-1407 คณิตศาสตรเพ่ือการออกแบบ   2 - 0 - 2 
(สําหรับ ประเภทวิชาศิลปกรรมและประเภทวิชาคหกรรม) 

จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 
1. มีความรู  ความเขาใจ  เกิดความคิดรวบยอดเก่ียวกับ  จํานวนธรรมชาติ  พื้นท่ี  พื้นท่ีผิว  ปริมาตร  

เสนตรงบนระนาบ  รูปเรขาคณิต  และรูปทรงเรขาคณิต 
2. มีทักษะกระบวนการคิดและนําวิธีการแกปญหาเรื่อง  จํานวนธรรมชาติ  พื้นท่ี  พื้นท่ีผิว  ปริมาตร  

เสนตรงบนระนาบ  รูปเรขาคณิต  รูปทรงเรขาคณิต  ประยุกตใชในงานอาชีพ 
3. มีเจตคติท่ีดีในการเรียนรู  จํานวนธรรมชาติ  พื้นท่ี  พื้นท่ีผิว  ปริมาตร  เสนตรงบนระนาบ  รูปเรขาคณิต  

และรูปทรงเรขาคณิต 
สมรรถนะรายวิชา 

1. ประมาณคา ความยาว พื้นท่ี พื้นท่ีผิวและปริมาตร ในหนวย มาตราวัดตาง  ๆ 
2. วัดและเปรียบเทียบความยาว พื้นท่ี พื้นท่ีผิวและปริมาตร ในหนวยมาตราวัดตาง ๆ 
3. ใชความรูเกี่ยวกับความยาว พื้นท่ี พื้นท่ีผิวและปริมาตร แกปญหาในสถานการณตาง ๆ 
4. แกปญหาเกี่ยวกับรูปเรขาคณิต และรูปทรงเรขาคณิต 
5. ขยายสวนและยอสวนของภาพจากของจริง 
6. ประยุกตความรูเกี่ยวกับเสนตรง ระนาบ รูปเรขาคณิตและรูปทรง เรขาคณิตในการออกแบบลวดลาย 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ  ทักษะการคิดคํานวณ  ฝกปฏิบัติเก่ียวกับการออกแบบ โดยใชความรูเรื่อง จํานวนธรรมชาติ  

พื้นท่ี  พื้นท่ีผิว  ปริมาตร  เสนตรงบนระนาบ  รูปเรขาคณิต  และรูปทรงเรขาคณิต 
 
2000-1408 สถิติการทดลอง 2 - 0 - 2 

(สําหรับประเภทวิชาเกษตรกรรม และประเภทวิชาประมง) 
จุดประสงครายวิชา  เพือ่ให 

1. มีความรู  ความเขาใจ  เกิดความคิดรวบยอดเก่ียวกับ สถิติวิจัยเบ้ืองตน และแบบแผนการทดลอง 
2. มีทักษะกระบวนการคิดและนําวิธีการแกปญหาเรื่อง สถิติวิจัยเบ้ืองตน และแบบแผนการทดลอง  

ประยุกตใชในงานอาชีพ  
3. มีเจตคติท่ีดีในการเรียนรู  สถิติวิจัยเบ้ืองตน  และแบบแผนการทดลอง 

สมรรถนะรายวิชา 
1. นําความรูเกี่ยวกับกระบวนการทางสถิติไปใชในการวิจัยเบ้ืองตน 
2. ใชขอมูลขาวสาร คาสถิติ และคาสถิติท่ีไดจากการวิเคราะหขอมูลในการตัดสินใจ   
3. ใชความรูเกี่ยวกับแบบแผนการทดลองที่เหมาะสมกับ สถานการณหรือปญหาท่ีกําหนด 
4. วิเคราะหขอมูลตามข้ันตอนและใชสถิติไดเหมาะสมกับแบบแผนการทดลอง 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเกี่ยวกับ  ทักษะการคิดคํานวณ  การปฏิบัติเกี่ยวกับสถิติวิจัยเบ้ืองตน  และแบบแผนการทดลอง 
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กลุมวิชาสังคมศึกษา 
2000-1501 หนาที่พลเมืองและศีลธรรม 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับศาสนาและหลักธรรมของศาสนาท่ีตนนับถือเพื่อการดํารงชีวิต 
2. ปฏิบัติตนเปนศาสนิกชนท่ีดีตามหลักศาสนาและหลักธรรมท่ีตนนับถือ 
3. ปฏิบัติตนเปนพลเมืองดีตามหลักกฏหมายและการปกครองระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริย

ทรงเปนประมุข   
4. นอมนําหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียงไปประยุกตใชในการพัฒนาตนและงานอาชีพ 
5. ตระหนักถึงการดํารงชีวิตท่ีถูกตองดีงามในฐานะศาสนิกชนและพลเมืองดี 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับศาสนาและหลักธรรมเพ่ือการดํารงชีวิตท่ีถูกตองดีงาม 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักกฎหมายและปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียงเพื่อการพัฒนาตน 
3. นําหลักศาสนา  หลักธรรม หลักกฎหมาย และหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียงมาประยุกตใช 

เพื่อการเปนพลเมืองดี 
คําอธิบายรายวชิา 

ศึกษาเก่ียวกับ  ศาสนา  หลักธรรม  ศาสนพิธีของศาสนาท่ีตนนับถือ  การเปนพลเมืองดีตามหลักปรัชญา
ของเศรษฐกิจพอเพียง  หนาท่ีพลเมืองตามหลักกฎหมาย และการปกครองในระบอบประชาธิปไตยอันมี
พระมหากษัตริยทรงเปนประมุข 
 
2000-1502 ทักษะชีวิตและสังคม 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับหลักการดําเนินชีวิตในสังคมภายใตหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 
2. สามารถประยุกตใชหลักมนุษยสัมพันธในงานอาชีพ มรรยาท ความเปนพลเมืองดีเพื่อพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต และการอยูรวมกันในสังคม 
3. มีเจตคติท่ีดีตอการพัฒนาคุณภาพชีวิตและการอยูรวมกันในสังคม 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการดําเนินชีวิตภายใตหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 
2. ตอบสนองสถานการณตาง ๆ โดยประยุกตใชหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง หลักมนุษยสัมพันธ 

ความมีมรรยาทและความเปนพลเมืองดี 
คําอธิบายรายวชิา 

ศึกษาเกี่ยวกับ การมีทักษะชีวิตในสังคมตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง หลักมนุษยสัมพันธในการ
ทํางาน มรรยาทไทย  มรรยาทสังคม  ความเปนพลเมืองดี เพื่อการพัฒนาคุณภาพชีวิตตามกรอบแนวคิดของ
แผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ 
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2000-1503 ภูมิศาสตรและประวัติศาสตรไทย 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเก่ียวกับภูมิศาสตรประเทศไทย  ระบบสารสนเทศทางภูมิศาสตร วิธีการ ศึกษา
ประวัติศาสตรและประวัติศาสตรชาติไทย   

2. สามารถประยุกตใชความรูเรื่องภูมิศาสตรและประวัติศาสตรในงานอาชีพและการดํารงชีวิต 
3. ตระหนักในความสําคัญของประวัติศาสตรชาติไทย  เพื่อธํารงไวซึ่งสถาบันชาติ ศาสนา และ

พระมหากษัตริย  
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรู เกี่ยวกับภูมิศาสตรประเทศไทย   ระบบสารสนเทศทางภูมิศาสตร  วิธีการศึกษา
ประวัติศาสตรและประวัติศาสตรชาติไทย   

2. รวบรวมสารสนเทศทางภูมิศาสตรและประวัติศาสตรตามหลักการและกระบวนการ 
3. นําความรูทางภูมิศาสตรและประวัติศาสตรไปประยุกตใช  เพื่อการดํารงตนในงานอาชีพและธํารง

ความเปนไทยอยางยั่งยืน 
คําอธิบายรายวชิา 

ศึกษาเก่ียวกับ ภูมิศาสตรเศรษฐกิจไทย  ระบบสารสนเทศทางภูมิศาสตร วิธีการศึกษาประวัติศาสตร 
ประวัติศาสตรชาติไทย  และสถาบันสําคัญของชาติเพื่อธํารงความเปนไทยอยางยั่งยืน 
 
2000-1504 อาเซียนศึกษา   1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับประชาคมอาเซียน 
2. สามารถวิเคราะหขอมูลท่ีศึกษาเพื่อสรางความเขาใจอันดีในฐานะประชากรอาเซียน 
3. ตระหนักในความเปนประชากรอาเซียนเพื่อการดํารงตนและการพัฒนาสังคม ประเทศชาติ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับประชาคมอาเซียน 
2.  ดํารงตนเปนประชากรอาเซียนท่ีดี 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ ประวัติความเปนมาและ พัฒนาการของประชาคมอาเซียน ดานเศรษฐกิจ สังคม  การเมือง 

การปกครอง การศึกษา วัฒนธรรม สิ่งแวดลอม เทคโนโลยี  และความสัมพันธระหวางประเทศในประชาคม
อาเซียนกับภูมิภาคอื่นในโลก 
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2000-1505 เหตุการณปจจุบัน 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเก่ียวกับสถานการณทางเศรษฐกิจ สังคม  การเมืองการปกครอง  เทคโนโลยีและ
สิ่งแวดลอมของไทยในปจจุบัน 

2. สามารถวิเคราะหขอมูลท่ีศึกษาเพื่อการวางแผนพัฒนาตน ชุมชน สังคมและประเทศชาติ 
3. ตระหนักถึงผลของการเปลี่ยนแปลงในสถานการณปจจุบันเพื่อสรางสังคมสันติสุข 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู เกี่ยวกับสถานการณทางเศรษฐกิจ สังคม  การเมืองการปกครอง  เทคโนโลยีและ

สิ่งแวดลอมของไทยในปจจุบัน 
2. นําความรูท่ีศึกษาไปประยุกตใชเพื่อสรางภูมิคุมกันตนและสังคม 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเกี่ยวกับ สถานการณทางเศรษฐกิจ  สังคม  การเมืองการปกครอง  การศึกษาและเทคโนโลยีของไทย

ในปจจุบัน 
 
2000-1506 วัฒนธรรมอาเซียน 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับวัฒนธรรมของประเทศในกลุมประชาคมอาเซียน 
2. สามารถวิเคราะหขอมูลดานวัฒนธรรมอาเซียนเพื่อการพัฒนาชีวิตและสังคม 
3. ตระหนักถึงความแตกตางทางวัฒนธรรม เพื่อการแลกเปลี่ยนเรียนรูในกลุมประชาคมอาเซียน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับวัฒนธรรมของประเทศในกลุมประชาคมอาเซียน 
2. นําความรูดานวัฒนธรรมอาเซยีนไปประยุกตใชในการดําเนินชีวิต 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ วัฒนธรรม  ความสัมพันธระหวางประเทศ  ความแตกตางทางวัฒนธรรม  การแลกเปล่ียน

เรียนรูของประเทศในกลุมประชาคมอาเซียน 
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กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา 
2000-1601  พลศึกษาเพื่อพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1.  เขาใจหลักการเสริมสรางสมรรถภาพทางกายเพื่อความพรอมในการประกอบอาชีพ 
2.  สามารถเสริมสรางสมรรถภาพทางกายตามหลักการบริโภคอาหารและโภชนาการ หลักการออกกําลังกาย 

และหลักการดูและเลนกีฬาไทย/กีฬาสากล 
3.  มีเจตคติและกิจนิสัยท่ีดีในการเสริมสรางสมรรถภาพทางกายดวยความมีวินัย  มีน้ําใจนักกีฬา 

ความสามัคคี เคารพกฎกติกาและมีมารยาท 
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการเสริมสรางสมรรถภาพทางกาย หลักการบริโภคอาหารและโภชนาการ
หลักการออกกําลังและหลักการดูและเลนกีฬา 

2.  บริโภคอาหารตามหลักโภชนาการเพื่อเสริมสรางสมรรถภาพทางกาย 
3.  ออกกําลังเพ่ือพัฒนาบุคลิกภาพและสมรรถภาพตามหลักการและกระบวนการ 
4.  ดูและเลนกีฬาไทย/ กีฬาสากล ตามกฎ กติกา มารยาท 
5.  ใชคาดัชนีมวลกายวางแผนปรับปรุงบุคลิกภาพและสุขภาพ 
6.  ปฏิบัติโครงงานเกี่ยวกับสุขภาพและกีฬา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ หลักการเสริมสรางสมรรถภาพทางกาย อาหารและโภชนาการที่เสริมสรางสมรรถภาพ 

ทางกาย  การทดสอบสมรรถภาพทางกาย  การหาคาดัชนีมวลกาย  หลักการและรูปแบบการออกกําลังกายดวยกีฬา
ไทย / กีฬาสากล  มีวินัย มีน้ําใจนักกีฬา  เคารพกฎกติกา  มีมารยาทในการดูและเลนกีฬา  เลือกและปฏิบัติการ 
ออกกําลังกายอยางเหมาะสม มีความสุขภายใตหลักความพอเพียง  พรอมท่ีจะประกอบอาชีพไดอยางมี
ประสิทธิภาพ 
 
2000-1602  ทักษะชีวิตในการพัฒนาสุขภาพ 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจหลักการและวิธีการพัฒนาการสุขภาพกาย  สุขภาพจิตวัยรุน 
2. มีทักษะในการแสดงออกเกี่ยวกับพฤติกรรมและสัมพันธภาพท่ีเหมาะสมตามวัฒนธรรมไทย 
3. สามารถปองกันและหลีกเลี่ยงปจจัยเสี่ยงจากโรคติดตอ สิ่งเสพติด และการใชยา 
4. รูคุณคาและเปาหมายในการดําเนินชีวิตดวยวิถีทางท่ีถูกตองและภาคภูมิใจ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการ และวิธีการพัฒนาสุขภาพกาย/สุขภาพจิตวัยรุน 
2. สรางสัมพันธภาพท่ีดีตอครอบครัว เพื่อน และสังคมตามหลักวัฒนธรรมไทย 
3. วางแผนปองกัน อันตราย จากโรคติดตอ สิ่งเสพติดและการใชยา 
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4. วิเคราะหและแกปญหาสุขภาพวัยรุน 
5. แสดงออกพฤติกรรมทางเพศท่ีเหมาะสมกับวัฒนธรรมไทย 
6. ปฏิบัติโครงงานเพื่อแกปญหาสุขภาพ 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ พัฒนาการและทักษะการดําเนินชีวิต การเห็นคุณคาในตนเอง รูหลักปฏิบัติเกี่ยวกับการดูแล

รักษาสุขภาพกายและสุขภาพจิตตามวัยของตนเอง การมีสัมพันธภาพท่ีดีตอกัน ปญหาเกี่ยวกับพฤติกรรมทางเพศ 
ท่ีไดรับอิทธิพลจากสิ่งแวดลอมและวัฒนธรรมไทย   การปฏิบัติตนในการปองกันโรค การปองกันอันตรายจาก 
สิ่งเสพติด การใชยา และการแกปญหาสุขภาพ 
 
2000-1603  การออกกําลังกายเพ่ือเสริมสรางสมรรถภาพในการทํางาน 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจเก่ียวกับหลักการและรูปแบบในการออกกําลังกาย และการเสริมสรางสมรรถภาพ
ทางกาย 

2. สามารถพัฒนาสมรรถภาพทางกาย ใหพรอมท่ีจะประกอบอาชีพไดอยางมีประสิทธิภาพ 
3. ใหตระหนักถึงคุณคาของการออกกําลังกายและการเลนกีฬาเปนประจํา 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและรูปแบบของการออกกําลังกาย 
2. ประยุกตการออกกําลังกายเพื่อพัฒนาสมรรถภาพทางกาย 
3. ออกกําลังกายเพื่อพัฒนาความสมบูรณของรางกายและจิตใจ 
4. ปฏิบัติโครงงานเกี่ยวกับการออกกําลังกาย 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ กิจกรรมการเรียนรูเกี่ยวกับหลักการและรูปแบบการออกกําลังกาย กลไกของรางกาย 

การเลนกีฬาไทย กีฬาสากล หรือกิจกรรมนันทนาการ และการเสริมสรางสมรรถภาพทางกายใหสามารถทํางานได
อยางมีประสิทธิภาพ  ปฏิบัติโครงงานการออกกําลังกายดวยกิจกรรมที่เหมาะสมสําหรับตนเองเพื่อพัฒนา
สมรรถภาพทางกายใหเปนไปตามเปาหมายพรอมท่ีจะประกอบอาชีพไดอยางมีประสิทธิภาพ 
 
2000-1604 การปองกันตนเองจากภัยสังคม 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเ ก่ียวกับสัมพันธภาพระหวางเพศในวัยรุน ปจจัยเสี่ยงและสถานการณ 
ท่ีไมปลอดภัย 

2. เพื่อใหมีทักษะในการปองกันตนเองโดยใชศิลปะการปองกันตัว 
3. เพื่อใหมีเจตคติท่ีดีในการเสริมสรางความสมบูรณทางกายโดยใชกิจกรรมนันทนาการ 
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สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับสัมพันธภาพระหวางเพศในวัยรุน ปจจัยเสี่ยงและสถานการณท่ีไมปลอดภัย 
2. ออกกําลังกายเพื่อปองกันตนเองโดยใชศิลปะการปองกันตัว 
3. ปฏิบัติโครงงาน ออกแบบกิจกรรมนันทนาการโดยประยุกตใชทาทางจากศิลปะการปองกันตัว 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  ทักษะการสรางสัมพันธภาพ  เจตคติและคานิยมทางเพศตามวัฒนธรรมไทย ปจจัยเสี่ยง 

ในการใชสารเสพติดและการคุกคามทางเพศ   ฝกการออกกําลังกายและพัฒนาสมรรถภาพทางกายดวยศิลปะ 
การปองกันตัว กิจกรรมนันทนาการที่เสริมสรางเจตคติท่ีดีในการออกกําลังกาย  การสรางมนุษยสัมพันธและ 
การปฏิบัติตนเพื่อนําไปสูการปองกันตนเองจากภัยสังคมและสภาพแวดลอมท่ีเปนอันตราย 
 
2000-1605  พลศึกษาเพื่อพัฒนากายภาพเฉพาะทาง  0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจ หลักความปลอดภัยในการเลนกีฬาท่ีเหมาะสมกับสภาพรางกายของตนเอง 
2.  มีทักษะในการเลนกีฬาเฉพาะทางตามความสามารถของรางกาย (บรรดิการทางพลศึกษา) 
3.  มีเจตคติท่ีดีตอการนําทักษะกีฬา ไปประยุกตใชพัฒนาบุคลิกภาพและออกกําลังกายไดอยางปลอดภัย 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการเลนกีฬา 
2.  พัฒนากลามเนื้อเฉพาะสวน 
3.  ประยุกตใชการออกกําลังกายเพื่อพัฒนาบุคลิกภาพ 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ กฎ กติกา มารยาท ฝกปฏิบัติทักษะในการเคล่ือนไหวเบ้ืองตนของกีฬาเฉพาะทางแตละ

ชนิดตามความสามารถและความสนใจของแตละบุคคล ฝกการพัฒนากลามเนื้อตามลักษณะเฉพาะสวนบุคคล 
นําไปสูการประยุกตใชการออกกําลังกายในชีวิตประจําวันเพื่อพัฒนาบุคลิกภาพของตนเอง 

 
2000-1606  การจัดระเบียบชีวิตเพ่ือความสุข 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1.  เขาใจในหลักการ กระบวนการและวางแผนสงเสริมสุขภาพตามพัฒนาการของตนเองและครอบครัว 
2.  สามารถปองกันและหลีกเลี่ยงปจจัยเสี่ยงตอสุขภาพ อุบัติเหตุ ภัยธรรมชาติ การใชยา สารเสพติด สื่อ 

และความรุนแรง 
3.  สามารถเลือกใชระบบบริการสุขภาพ 
4.  มีทักษะการปฐมพยาบาล 
5.  ตระหนักในแนวทางการดําเนินชีวิตท่ีเหมาะสมและปลอดภัย 
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สมรรถนะรายวิชา 
1.  แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการ กระบวนการ และวางแผนสงเสริมสุขภาพ 
2.  วิเคราะหปจจัยเสี่ยงตอสุขภาพ 
3.  วางแผนปองกันอันตรายจาก อุบัติเหตุ ภัยธรรมชาติ การใชยา สารเสพติด สื่อและความรุนแรง 
4.  ปฐมพยาบาลเบื้องตนตามหลักการและกระบวนการ 
5.  ปฏิบัติโครงงานเพื่อสงเสริมสุขภาพและพัฒนาคุณภาพชีวิตและสิ่งแวดลอม 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ สุขบัญญัติแหงชาติเพื่อการเสริมสรางสุขภาพของตนเองและครอบครัวเพื่อปองกัน

ผลกระทบจากการขาดการออกกําลังกายและการรับประทานอาหารที่ไมเหมาะสม  โรคติดตอและโรคไมติดตอ  
พฤติกรรมทางเพศที่สงผลตอสุขภาวะทางเพศและโรคเอดสโดยคํานึงถึงบริบทของสังคม  การหลีกเลี่ยงและ
ปองกันอันตรายจากสิ่งเสพติดและอุบัติเหตุ  ปฏิบัติการปฐมพยาบาลจากอันตรายในชีวิตประจําวัน  การเตรียมการ
เพื่อรับมือกับภัยธรรมชาติและภัยพิบัติ  การใชยา สารเสพติด  สื่อและความรุนแรง  การใชระบบบริการสุขภาพ 
เพื่อนําไปสูการสรางเสริมสุขภาพและพัฒนาคุณภาพชีวิตดวยวิถีชีวิตท่ีพอเพียง 
 
2000-1607  เพศวิถีศึกษา 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจท่ีถูกตองเกี่ยวกับสุขอนามัยของระบบสืบพันธุ 
2. เสริมสรางสัมพันธภาพท่ีดีกับผูอื่นตามหลักการ 
3. สามารถประเมินโอกาสเสี่ยงจากพฤติกรรมทางเพศ และปญหาจากการมีเพศสัมพันธไมพรอม 
4. ตระหนักรูในคุณคาของตนเอง สรางแรงจูงใจในการตัดสินใจเลือกแนวทางการดําเนินชีวิตอยางมีสุข

ภาวะ 
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูเกี่ยวกับสุขอนามัยของระบบสืบพันธ พัฒนาการทางเพศในวัยรุน 
2. ทักษะดานการจัดการเรื่องสัมพันธภาพระหวางบุคคล ทักษะการตัดสินใจ 
3. วิเคราะหอิทธิพลทางสังคมท่ีมีผลตอพฤติกรรมทางเพศ 
4. แสดงความรูการปองกันการรับเช้ือเอชไอวี 
5. ปฏิบัติโครงงานเกี่ยวกับ เปาหมายและแนวปฏิบัติในการดําเนินชีวิตท่ีมีสุขภาวะ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ พัฒนาการทางเพศเม่ือเปลี่ยนแปลงเขาสูวัยรุน การดูแลสุขภาพทางเพศ  สัมพันธภาพกับ

ความคาดหวังตอบทบาทและความรับผิดชอบ การแสดงออกทางเพศ ทักษะการตัดสินใจ การตอรองและการ
สื่อสารความตองการตามความคิดเห็นและความรูสึก การตระหนักในคุณคาของตนเองบนพ้ืนฐานของการเคารพ 
ในสิทธิของผูอื่น  สิทธิในการแสดงออกตามวิถีชีวิตทางเพศภายใตกรอบของกฎหมายวาดวยเพศ  สังคมและ
วัฒนธรรม  ตลอดจนภาพลักษณท่ีสงผลตอความรูสึกและพฤติกรรม  การเลือกใชแหลงบริการชวยเหลือท่ีเปนมิตรในพ้ืนท่ี 
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2000- 1608  สิ่งเสพติดศึกษา 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับสิ่งเสพติด 
2. สามารถประยุกตใชทักษะตางๆในการตัดสินใจท่ีเหมาะสมกับสถานการณในชีวิตจริง 
3. สามารถแกปญหาโดยใชทางเลือกอื่นๆ นอกเหนือจากใชยาเสพติด และความรุนแรง 
4. มีเจตคติท่ีดีในการหลีกเลี่ยงยาเสพติด 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับสิ่งเสพติดและหลักการปองกัน 
2. วิเคราะหปญหาเกี่ยวกับยาเสพติดโดยใชหลักการคิดวิเคราะหเพื่อการตัดสินใจ 
3. ดูแลสุขภาพและแนวทางฟนฟูภายหลังการบําบัด 
4. ปฏิบัติโครงงานเกี่ยวกับการสงเสริมพฤติกรรมท่ีดีตอตนเอง 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับ  สิ่งเสพติด  เยาวชนกับสิ่งเสพติด  สภาพปญหาสิ่งเสพติด  ความรูเกี่ยวกับสิ่งเสพติดท่ีกําลัง

ระบาด  สาเหตุ  อาการและการปองกันการติดสิ่งเสพติด  ผลกระทบของการติดสิ่งเสพติดดานบุคลิกภาพและจิตใจ  
ดานสุขภาพอนามัย  ดานเศรษฐกิจและสังคม  สถานท่ีและการบําบัดผูติดสิ่งเสพติด แนวทางการฟนฟูและสงเสริม
สภาพรางกายและจิตใจภายหลังการบําบัด กฎหมายท่ีเกี่ยวของกับสิ่งเสพติด ความสามารถในการปรับตัว 
ในสภาพแวดลอมท่ีเปนแหลงของส่ิงเสพติด  การสรางความเขมแข็งของชุมชน (ประชาสังคม) กิจกรรมที่สงเสริม
พฤติกรรมที่ดีตอสังคมและชุมชน กลยุทธในการปฏิเสธ ทักษะในการส่ือสารท่ีดี รวมท้ังทักษะในการแสดงออก
อยางมั่นใจและการโตตอบ 
 
2000-1609  ทักษะการพัฒนาพฤติกรรมสุขภาพ 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจพัฒนาการวัยรุน 
2. สามารถใชหลักการเกี่ยวกับโภชนาการและการออกกําลังกายเพื่อดูแลสุขภาพ 
3. สามารถเลือกใชบริการสุขภาพ 
4. มีทักษะในการปฐมพยาบาล 
5. มีเจตคติท่ีดีในการเสริมสรางความปลอดภัยในชีวิต 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับพัฒนาการวัยรุน หลักการกระบวนการและวางแผนสงเสริมสุขภาพ 
2. ใชหลักโภชนาการเพื่อเสริมสรางสุขภาพ 
3. ออกกําลังกายเพื่อพัฒนาบุคลิกภาพตามหลักการ 
4. วิเคราะหปจจัยเสี่ยงตอสุขภาพ 
5. วางแผนปองกันอันตรายจาก อุบัติเหตุ ภัยธรรมชาติ การใชยา สารเสพติด สื่อและความรุนแรง 
6. ปฐมพยาบาลเบื้องตนตามหลักการและกระบวนการ 
7. ปฏิบัติโครงงานเพื่อสงเสริมสุขภาพ พัฒนาคุณภาพชีวิตและสิ่งแวดลอม 
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คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  การวิเคราะหพัฒนาการทางกายของวัยรุน  เพศและพฤติกรรมทางเพศ 

ท่ีเหมาะสมตามวิถีและสังคมไทย  ความสําคัญของโภชนาการและการออกกําลังกายท่ีมีผลตอการดูแลรักษาสุขภาพ  
การปฐมพยาบาล  การใชบริการดานสาธารณสุข  การรวมมือกับชุมชนในการเสริมสรางความปลอดภัยในชีวิตและ
ทรัพยสิน  พัฒนาสมรรถภาพทางกายของตนเอง โดยใชกิจกรรมทางพลศึกษา ปฏิบัติโครงงานเพื่อพัฒนาสุขภาพ
ของตนเอง 
 
2000-1610  การพัฒนาคุณภาพชีวิต 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพ่ือให 

1. มีความรู ความเขาใจเกี่ยวกับหลักการสรางเสริมสุขอนามัย สมรรถภาพ และการปองกันโรค 
2. สามารถดูแลรักษาสุขภาพ และความปลอดภัยในชีวิต ของตนเองและครอบครัวตามหลักการ 
3. มีทัศนคติท่ีดีตอการออกกําลังกายเพื่อสงเสริมสุขภาพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการสรางเสริมสุขอนามัย สมรรถภาพและการปองกันโรค 
2. บริโภคอาหารเพื่อสุขภาพตามหลักโภชนาการ 
3. วางแผนปองกัน อันตราย จากโรคติดตอ สิ่งเสพติดและการใชยา 
4. ปฏิบัติโครงงานดวยเกม กีฬาไทยหรือกีฬาสากลเพื่อคุณภาพชีวิต 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  การดําเนินชีวิตเรื่องหลักปฏิบัติเกี่ยวกับการดูแลสุขอนามัยและพฤติกรรม 

ทางเพศในวัยรุน  อาหารและโภชนาการเพื่อสุขภาพ  การใชยา  การปองกันอันตรายจากสิ่งเสพติด  การเสริมสราง
สมรรถภาพทางกาย  คุณคาของการพัฒนาคุณภาพชีวิตดวยกิจกรรมกีฬา  การใชเวลาวางใหเปนประโยชนดวยการ
เลนเกม กีฬาไทย หรือกีฬาสากล เพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตในดานสุขภาพ 
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หมวดวิชาทักษะวชิาชีพ 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 

 
กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน 

วิชาชีพพื้นฐาน  หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 
2001-1001 ความรูเกี่ยวกบังานอาชีพ 2 - 0 - 2 
2001-1002 การเปนผูประกอบการ 2 - 0 - 2 
2001-1003 พลังงานและส่ิงแวดลอม 1 - 2 - 2 
2001-1004 อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 1 - 2 - 2 
2001-1005 การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2001-1006 กฎหมายแรงงาน 1 - 0 - 1 
2001-1007 ความปลอดภัยในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
2001-2001 คอมพิวเตอรและสารสนเทศเพื่องานอาชีพ 1 - 2 - 2 

 
วิชาชีพพื้นฐาน  ประเภทวิชาคหกรรม 
2400-1001 ผาและการแตงกาย 1 - 4 - 3 
2400-1002 อาหารครอบครัว 1 - 4 - 3 
2400-1003 ศิลปประดิษฐ 1 - 4 - 3 
2400-1004 ศิลปะและการออกแบบ 1 - 3 - 2 
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กลุมทักษะวิชาชีพพ้ืนฐาน หลักสตูรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 
2001–1001 ความรูเกี่ยวกับงานอาชีพ 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจเก่ียวกับมาตรฐานอาชีพ องคกรและการบริหารงานในองคกร หลักการปฏิบัติตนในงานอาชีพ  
หลักการบริหารงานคุณภาพ  สิ่งแวดลอมและความปลอดภัยในการทํางาน 

2. สามารถประยุกตใชความรูเกี่ยวกับงานอาชีพเพื่อการพัฒนาตนและงานอาชีพ 
3. มีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพและหลักการบริหารงานใหมีคุณภาพและประสิทธิภาพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับมาตรฐานอาชีพ องคกรและการบริหารงานในองคกร หลักการปฏิบัติตนในงาน

อาชีพ  หลักการบริหารงานคุณภาพ  สิ่งแวดลอมและความปลอดภัยในการทํางาน 
2. ประยุกตใชความรูเกี่ยวกับงานอาชีพเพื่อการพัฒนาตน องคกรและงานอาชีพ 
3. ประยุกตใชหลักการบริหารงานงานคุณภาพ สิ่งแวดลอมและความปลอดภัยในการปฏิบัติงานอาชีพ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับมาตรฐานอาชีพ  องคกรและการบริหารงานในองคกร  หลักการปฏิบัติตนในงานอาชีพ  

หลักการบริหารงานคุณภาพ  สิ่งแวดลอมและความปลอดภัยในการทํางาน 
 
2001-1002 การเปนผูประกอบการ 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจเกี่ยวกับหลักการวางแผนเปาหมายชีวิตดวยวงจรควบคุมคุณภาพ  การเปนผูประกอบการ 
การวางแผนและการจัดการทางการเงิน หลักการบริหารงานคุณภาพและเพิ่มผลผลิตเบ้ืองตน และ
กฎหมายท่ีเกี่ยวของ  

2. สามารถจัดทําแผนธุรกิจอยางงาย โดยประยุกตใชหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง และหลักการ
บริหารงานคุณภาพและเพิ่มผลผลิต 

3. มีเจตคติท่ีดีตอการเปนผูประกอบการ และมีกิจนิสัยในการทํางานดวยความรับผิดชอบ รอบคอบ ขยัน 
ประหยัดและอดทน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการวางแผนเปาหมายชีวิตดวยวงจรควบคุมคุณภาพ  การเปนผูประกอบการ  

การวางแผนและการจัดการทางการเงิน  หลักการบริหารงานคุณภาพและเพ่ิมผลผลิตเบ้ืองตน และ
กฎหมายท่ีเกี่ยวของ  

2. จัดทําแผนธุรกิจอยางงาย 
3. ประยุกตใชหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียงในการวางแผนและดําเนินงาน 
4. ประยุกตใชหลักการบริหารงานคุณภาพและเพิ่มผลผลิตในการวางแผนและดําเนินงาน 
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คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเก่ียวกับการวางแผนเปาหมายชีวิตดวยวงจรควบคุมคุณภาพ  การออมและการลงทุน  การเปน

ผูประกอบการ  การจัดหาและการวางแผนทางการเงิน  กฎหมายท่ีเกี่ยวกับการเปนผูประกอบการ  รูปแบบ 
แผนธุรกิจ หลักเบ้ืองตนในการบริหารงานคุณภาพและเพิ่มผลผลิตในองคกร และการประยุกตใชปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียงในการเปนผูประกอบการ 
 
2001-1003 พลังงานและส่ิงแวดลอม 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจหลักและวิธีการอนุรักษพลังงานและสิ่งแวดลอม 
2. สามารถประยุกตใชหลักและวิธีการอนุรักษพลังงานและส่ิงแวดลอมในการดําเนินชีวิตประจําวันและ

งานอาชีพ 
3. มีเจตคติท่ีดีตอการอนุรักษพลังงานและสิ่งแวดลอม 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรูเกี่ยวกับและวิธีการอนุรักษพลังงานและสิ่งแวดลอม  
2. วิเคราะหความสัมพันธและผลกระทบของการใชพลังงานตอสิ่งแวดลอม 
3. วางแผนการอนุรักษพลังงานและสิ่งแวดลอมตามขอกฎหมายและนโยบายที่เกี่ยวของ 
4. ประยุกตใชหลักและวิธีการอนุรักษพลังงานและส่ิงแวดลอมในการปองกันและแกไขปญหาในชุมชนและสังคม 
5. เลือกใชพลังงานทดแทนในการดําเนินชีวิต 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประเภทของพลังงานและส่ิงแวดลอม ความสัมพันธของพลังงาน

และส่ิงแวดลอมกับการดํารงชีวิต  ปญหาการใชพลังงานท่ีสงผลกระทบตอสิ่งแวดลอม หลักและวิธีการอนุรักษ
พลังงานและสิ่งแวดลอม  การปองกันและแกไขปญหา  พลังงานทดแทน  กฎหมายและนโยบายท่ีเกี่ยวของ 
 
2001-1004 อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจหลักการและกระบวนการจัดการเกี่ยวกับอาชีวอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงานอาชีพ 
2. สามารถดําเนินการเบ้ืองตนในการควบคุมและปองกันมลพิษ โรคและอุบัติภัยท่ีเกิดจากการทํางาน 
3. สามารถปรับปรุงสภาพการทํางานตามหลักการยศาสตร อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
4. มีจิตสํานึกและกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานอาชีพตามหลักอาชีวอนามัยและความปลอดภัย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาชีวอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงานอาชีพ 
2. วางแผน ดําเนินการเบื้องตนในการควบคุม ปองกันมลพิษ โรคและอุบัติภัยท่ีเกิดจากการทํางาน 
3. วางแผนปรับปรุงสภาพการทํางานตามหลักการยศาสตร อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
4. อานและปฏิบัติตามเครื่องหมายและสัญลักษณความปลอดภัย 
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5. เลือก ใชเครื่องปองกันอันตรายตามสถานการณ 
6. ปฐมพยาบาลเบื้องตนตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับอาชีวอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงานอาชีพ มลพิษ โรคและอุบัติภัย 

ท่ีเกิดจากการทํางานและการควบคุมปองกัน  การปรับปรุงสภาพการทํางานตามหลักการยศาสตร  การจัดการ 
อาชีวอนามัยและความปลอดภัยเบ้ืองตน  เครื่องหมายและสัญลักษณความปลอดภัย เครื่องปองกันอันตราย  
การปฐมพยาบาลเบ้ืองตน  กฎหมายและหนวยงานที่เกี่ยวของกับงานอาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
 
2001-1005 การอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูหลักการอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 
2. มีความเขาใจหลักการใชทรัพยากรในงานอาชีพ 
3. มีความเขาใจวิธีการจัดการสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 
4. มีเจตคติท่ีดีตอการอนุรักษทรพัยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 
2. วางแผนการอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเก่ียวกับทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในการปฏิบัติงานอาชีพ และพื้นฐานความรูทาง

นิเวศวิทยา สําหรับการจัดการอนุรักษทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในงานอาชีพ โดยทางตรงและทางออม การปองกัน
และแกไขปญหาท่ีเกิดในงานอาชีพ 
 
2001-1006 กฎหมายแรงงาน 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เขาใจกฎหมาย พระราชบัญญัติและประกาศกระทรวงท่ีเกี่ยวของดานแรงงาน 
2. เขาใจหลักการ วิธีการ ข้ันตอนปฏิบัติตามกฎหมายท่ีเกี่ยวของกับแรงงาน 
3. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดี และมีเจตคติท่ีดีตอกฎหมายที่เกี่ยวของกับแรงงาน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับกฎหมายท่ีเกี่ยวของกับแรงงาน 
2. ปฏิบัติตามวิธีการ ข้ันตอนปฏิบัติตามกฎหมายท่ีเกี่ยวของกับแรงงาน 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาเกี่ยวกับกฎหมาย พระราชบัญญัติและประกาศกระทรวงท่ีเกี่ยวของกับแรงงาน การคุมครองแรงงาน 

แรงงานสัมพันธ การประกันสังคม เงินทดแทน ความปลอดภัย อาชีวอนามัยและสภาพแวดลอมในการทํางาน 
ภาคธุรกิจ ภาคเกษตรกรรม และภาคอุตสาหกรรม 
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2001-1007 ความปลอดภัยในงานอาชีพ 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจหลักความปลอดภัยในงานอาชีพ 
2. มีความสามารถเก่ียวกับการปองกันอุบัติเหตุในการปฏิบัติงาน 
3. มีความตระหนักเรื่องความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักความปลอดภัยในงานอาชีพ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการปองกันอุบัติเหตุจากการปฏิบัติงานท่ัวไป 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับการปองกันและระงับอัคคีภัย โรคอันเนื่องจากการประกอบอาชีพ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเก่ียวกับมาตรฐานความปลอดภัยในอาชีพ สาเหตุและความสูญเสียของอุบัติเหตุและการปองกัน 
ในการปฏิบัติงานอาชีพ การปองกันและระงับอัคคีภัย โรคอันเนื่องจากการประกอบอาชีพ หลักการความปลอดภัย
ในการปฏิบัติงานเกี่ยวกับเครื่องมือ เครื่องจักร ไฟฟา สารเคมี และกฎหมายเกี่ยวกับความปลอดภัย 
 
2001–2001 คอมพิวเตอรและสารสนเทศเพื่องานอาชีพ 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจหลักการและกระบวนการดานคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศเพื่องานอาชีพ การใช
โปรแกรมสําเร็จรูป การใชอินเทอรเน็ตและการสื่อสารขอมูลสารสนเทศในงานอาชีพ 

2. สามารถสืบคนและสื่อสารขอมูลโดยใชอินเทอรเน็ต ใชระบบปฏิบัติการคอมพิวเตอรและโปรแกรม
สําเร็จรูปตามลักษณะงานอาชีพ 

3. มีคุณธรรม  จริยธรรมและความรับผิดชอบในการใชคอมพิวเตอรกับระบบสารสนเทศ  
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูเก่ียวกับหลักการและกระบวนการใชคอมพิวเตอร ระบบสารสนเทศ ระบบปฏิบัติการ 
โปรแกรมสําเร็จรูปและอินเทอรเน็ตเพื่องานอาชีพ 

2. ใชระบบปฏิบัติการในการจัดสภาพแวดลอมและจัดสรรทรัพยากรตาง ๆ บนเครื่องคอมพิวเตอร 
3. ใชโปรแกรมสําเร็จรูปในงานอาชีพตามลักษณะงาน 
4. สืบคนขอมูลสารสนเทศในงานอาชีพโดยใชอินเทอรเน็ต 
5. สื่อสารขอมูลสารสนเทศโดยใชอินเทอรเน็ต 

คําอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใชคอมพิวเตอรและระบบสารสนเทศเพ่ืองานอาชีพ การใชระบบปฏิบัติการ  

(Windows , Mac , Open source OS , ฯลฯ ) การใชโปรแกรมประมวลผลคําเพ่ือจัดทําเอกสารในงานอาชีพ  การใช
โปรแกรมตาราง  ทําการเพ่ือการคํานวณในงานอาชีพ  การใชโปรแกรมการนําเสนอผลงาน หรือการใชโปรแกรม
สําเร็จรูป อื่น ๆ  ตามลักษณะงานอาชีพ  การใชอินเทอรเน็ตสืบคนขอมูลเพื่องานอาชีพและการส่ือสารขอมูล
สารสนเทศ  ผลกระทบของการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ  จริยธรรมและความรับผิดชอบในการใชคอมพิวเตอรกับ
ระบบสารสนเทศและงานอาชีพ 
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กลุมทักษะวิชาชีพพ้ืนฐาน  ประเภทวิชาคหกรรม 
2400 – 1001  ผาและการแตงกาย 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจเกี่ยวกับชนิด  คุณสมบัติพื้นฐานของเสนใย และการดูแลรักษาผา 
2. เขาใจหลักการ วิธีการ  ข้ันตอนการสรางแบบและตัดเย็บเสื้อและกระโปรงอยางงาย 
3. มีทักษะในการเลือกผา  วัสดุ  เครื่องมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
4. มีทักษะในการสรางแบบและตัดเย็บ เสื้อและกระโปรงอยางงาย 
5. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในงานตัดเย็บเสื้อผา 
6. มีความคิดริเริ่มสรางสรรค  มีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนิดและคุณสมบัติพื้นฐานของเสนใย และดูแลรักษาผาไดตามหลักการ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการสรางแบบและตัดเย็บเสื้อและกระโปรงอยางงายตามหลักการและวิธีการ 
3. เลือกผา วัสด ุเครื่องมือและอปุกรณในการตัดเย็บไดตามหลักการใชงาน 
4. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือและกระโปรงอยางงายไดตามวิธีการ 
5. ตัดเย็บเส้ือผาโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับชนิดและคุณสมบัติพื้นฐานของเสนใยและการดูแลรักษาผา  การเลือกใชวัสดุ

เครื่องมือและอุปกรณในการตัดเย็บ  การเย็บตะเข็บตางๆ  ดวยมือและจักร   การสรางแบบและตัดเย็บเสื้อและ
กระโปรงอยางงาย 
 
2400 – 1002 อาหารครอบครัว 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจการแบงหมวดหมูอาหารหลักของไทย  ประเภทและหนาท่ีของสารอาหาร  การใชอาหาร
แลกเปลี่ยน  การเลือกซื้ออาหาร  การเลือกใชเครื่องมือ  อุปกรณ  หลักการช่ัง  ตวง  วัด  ท่ีใชในการ
ประกอบอาหาร  การกําหนดรายการอาหาร  หลักการประกอบอาหาร และการประกอบอาหาร           
อยางสงวนคุณคาทางโภชนาการ 

2. สามารถเลือกซ้ือ  เตรียมวัตถุดิบและเลือกใชอุปกรณสําหรับประกอบอาหาร 
3. สามารถกําหนดรายการอาหารใชอาหารแลกเปลี่ยนและประกอบอาหารสําหรับบุคคล 

ในครอบครัวไดถูกหลักโภชนาการ 
4. มีกิจนิสัยท่ีดีในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  และรอบคอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการ การประกอบอาหารครอบครัว 
2. ใชเครื่องมือ อุปกรณในการประกอบอาหารครอบครัวตามหลักการและกระบวนการ 
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3. ใชวัตถุดิบในการประกอบอาหารครอบครัวตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบอาหารบุคคลในครอบครัวตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ ประเภทและชนิดของอาหารหลักของไทย  ประเภทของสารอาหาร  
หลักการช่ัง  ตวง  วัด  ท่ีใชในการประกอบอาหาร  การเลือกซ้ืออาหาร  การเลือกใชอุปกรณ  การกําหนดรายการ
อาหารและการประกอบอาหารมื้อตางๆ  สําหรับบุคคลในครอบครัว 
 
2400 – 1003  ศิลปประดิษฐ 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   

1. เขาใจเกี่ยวกับพื้นฐานการประดิษฐดอกไมสด  ดอกไมแหง  ใบตองและแกะสลักผัก  ผลไม  และวัสดุ
อื่นๆ  การบรรจุภัณฑ  การคิดคํานวณ  กําหนดราคาขายและจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการประดิษฐงานศิลปประดิษฐดอกไมสด  ดอกไมแหง  ใบตองและแกะสลักผัก  ผลไม  
วัสดุอื่นๆ  และงานประดิษฐตามสมัยนิยม  ทําบรรจุภัณฑ  คิดคํานวณ  กําหนดราคาขายและจัด
จําหนาย 

3. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  ปลอดภัย         
ใชทรัพยากรอยางประหยัด  และรักษาสิ่งแวดลอม 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเก่ียวกับพ้ืนฐานการประดิษฐดอกไมสด  ดอกไมแหง  ใบตองและแกะสลักผักผลไม  

วัสดุอื่นตามหลักการ 
2. ประดิษฐงานดอกไมสด  ดอกไมแหง  งานใบตอง  งานแกะสลักตามลักษณะการใชงาน และตามหลักการ 
3. ทําบรรจุภัณฑตามลักษณะงาน 
4. คิดคํานวณตนทุน  กําหนดราคาขายและจําหนาย 

คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  พื้นฐานการประดิษฐดอกไมสด  ดอกไมแหง  ใบตองและแกะสลักผัก 
ผลไม  วัสดุอื่นๆ  และงานประดิษฐตามสมัยนิยม  ประดิษฐงานศิลปประดิษฐ  บรรจุภัณฑ  คิดคํานวณตนทุน  
กําหนดราคาขาย  และจัดจําหนาย 
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2400 – 1004  ศิลปะและการออกแบบ 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจเกี่ยวกับองคประกอบศิลปะ  ทฤษฎีสี  และหลักการออกแบบ 
2. มีทักษะในการใชสี  เสนในการออกแบบ  เขียนแบบชิ้นงาน  และบรรจุภัณฑ 
3. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความรอบคอบ  ประณีต  เรียบรอย  ปลอดภัย  ใชทรัพยากรอยาง

ประหยัด  คุมคา  และมีความรับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับองคประกอบศิลปะ  ทฤษฎีสีตามหลักการออกแบบ 
2. เขียนแบบชิ้นงานและบรรจุภัณฑตามหลักการออกแบบ 

คําอธิบายรายวชิา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  องคประกอบศิลปะเบ้ืองตน  โครงสรางและหลักของงานศิลปะหลักการ
ออกแบบ  การเขียนแบบ  ทฤษฎีสี  ลักษณะมิติตางๆ  เทคนิคการใชเสน  สี  รูปแบบในงานออกแบบตางๆ วิธีการ
ออกแบบตกแตงเพ่ือประกอบธุรกิจเบ้ืองตน  การออกแบบบรรจุภัณฑงานคหกรรม 
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สาขาวิชาแฟชั่นและสิ่งทอ 
 
กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน 
2401-1001 พื้นฐานโครงสรางแบบตัด 1 - 6 - 3 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ 
2401-2001 ความรูเร่ืองส่ิงทอ 1 - 2 - 2 
2401-2002 เคร่ืองประกอบการแตงกาย 1 - 2 - 2 
2401-2003 การใชและการบํารุงรักษาจกัร 1 - 3 - 2 
2401-2004 การออกแบบเส้ือเบ้ืองตน 1 - 2 - 2 
2401-2005 เส้ือผาสตรีเบ้ืองตน 1 - 6 - 3 
2401-2006 เส้ือผาบุรุษเบ้ืองตน 1 - 6 - 3 
2401-2007 เส้ือผาเด็กเบ้ืองตน 1 - 6 - 3 
2401-2008 การตกแตงเส้ือผา 1 - 3 - 2 
2401-2009 ศิลปะการแตงกาย 1 - 2 - 2 
2401-2010 ผลิตภัณฑงานผา 1 - 6 - 3 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเลือก 
สาขางานแฟช่ันดีไซน 
2401-2101 การวาดภาพแฟชั่น 1 1 - 2 - 2 
2401-2102 การวาดภาพแฟชั่น 2 1 - 2 - 2 
2401-2103 ประวัติเครื่องแตงกาย 2 - 0 - 2 
2401-2104 การออกแบบเส้ือผาเพื่อการคา 1 - 4 - 3 
2401-2105 การออกแบบเส้ือผาเด็ก 1 - 4 - 3 
2401-2106 การตัดเย็บเส้ือผาตนแบบ 1 - 6 - 3 
2401-2107 การนําเสนอผลงานแฟชั่น 1 - 4 - 3 
2401-2108 การจัดการธุรกิจแฟช่ัน 1 - 2 - 2 
2401-2109 คอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบแฟชั่น 1 - 2 - 2 
สาขางานเสื้อผาแฟชั่น 
2401-2201 ชุดลําลองสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2202 ชุดทํางานสตรี 1 - 6 - 3 
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2401-2203 กระโปรงสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2204 กางเกงสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2205 เส้ือเทเลอรสตรี 1 - 6 - 3 
2401-2206 เส้ือซาฟารี 1 - 6 - 3 
2401-2207 เส้ือพระราชทาน 1 - 6 - 3 
2401-2208 เส้ือแจคเก็ต 1 - 6 - 3 
2401-2209 กางเกงบุรุษ 1 - 6 - 3 
2401-2210 เส้ือเพื่อการคา 1 - 6 - 3 
2401-2211 ชุดไทย 1 - 6 - 3 
2401-2212 เส้ือผาวัยรุน 1 - 6 - 3 
2401-2213 เส้ือผาเด็กวยักอนเรียน 1 - 6 - 3 
2401-2214 เส้ือผาเด็กวยัเรียน 1 - 6 - 3 
2401-2215 ชุดช้ันในสตรี 1 - 6 - 3 
สาขางานอุตสาหกรรมเส้ือผา 
2401-2301 พื้นฐานการเย็บระบบอุตสาหกรรม 1 - 3 - 2 
2401-2302 การทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบ้ืองตน 1 - 4 - 3 
2401-2303 การทําแบบตัดอุตสาหกรรม 1 - 4 - 3 
2401-2304 การวิเคราะหวสัดุผลิตภัณฑ 1 - 4 - 3 
2401-2305 การวางแบบตดัและการตัดระบบอุตสาหกรรม 1 - 4 - 3 
2401-2306 การเย็บระบบอุตสาหกรรม 1 - 6 - 3 
2401-2307 การตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา 1 - 4 - 3 
2401-2308 คอมพิวเตอรเพื่อใชในงานอตุสาหกรรมเส้ือผา 1 - 3 - 2 
2401-2309 การตรวจสอบคุณภาพผลิตภณัฑ 2 - 0 - 2 

 สาขางานธุรกิจแฟชั่น 
2401-2401 ธุรกิจเส้ือผา 2 - 0 - 2 
2401-2402 บัญชีเบ้ืองตนเพื่องานธุรกิจเส้ือผา 2 - 0 - 2 
2401-2403 การสงเสริมการขายสินคาแฟชั่น 1 - 2 - 2 
2401-2404 การดําเนนิธุรกิจเส้ือผา 1 - 2 - 2 
2401-2405 ธุรกิจบริการชุดเชา 1 - 3 - 2 
2401-2406 ธุรกิจบริการเส้ือผาสัตวเล้ียง 1 - 3 - 2 
2401-2407 ธุรกิจการซัก อบ รีด 1 - 3 - 2 
2401-2408 ธุรกิจบริการดดัแปลง ซอมแซม เส้ือผา 1 - 3 - 2 
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2401-2409 การจัดแสดงเส้ือผา 1 - 3 - 2 
2401-2410 การประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผา 2 - 0 - 2 
2401-2411 การใชโปรแกรมนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผา 1 - 2 - 2 
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กลุมทักษะวิชาชีพพ้ืนฐาน 
2401 – 1001 พื้นฐานโครงสรางแบบตัด    1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด  ลักษณะรูปรางสตรี  เครื่องหมายและสัญลักษณท่ีใชในการสรางแบบและ
ตัดเย็บเส้ือผา 

2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการวัดตัว  การสรางและแยกแบบตัดกระโปรง  เส้ือ                   
ชุดติดกันและกางเกงสตรี 

3. มีทักษะ  ประสบการณ  กระบวนการวัดตัว  สรางและแยกแบบตัด  ทําเคร่ืองหมายบนแบบตัด
และตัดเย็บเพื่อทดลองแบบตัดกระโปรง  เส้ือ  ชุดติดกันและกางเกงแบบตาง ๆ 

4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในงานสรางและแยกแบบตัด 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพมากย่ิงข้ึน 
6. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน   
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน เปนคนชางสังเกต  มีความรับผิดชอบ  ประณีตรอบคอบ  

ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความ  ปลอดภัยและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนิด  ลักษณะรูปรางสตรี  เคร่ืองหมายและสัญลักษณท่ีใชในการสราง
แบบและตัดเย็บเส้ือผา 

2. แสดงความรูเกี่ยวกับการวัดตัว  การสรางและแยกแบบตัดกระโปรง  เส้ือ ชุดติดกันและกางเกงสตรี 
ตามหลักการและวิธีการ 

3. วัดตัว  สรางและแยกแบบตัด  ทําเคร่ืองหมายบนแบบตัดและตัดเย็บเพื่อทดลองแบบตัด
กระโปรง  เส้ือ  ชุดติดกันและกางเกงแบบตาง ๆ ตามหลักการและกระบวนการ 

4. สรางและแยกแบบตัดโดยใชเทคโนโลยีไดตามหลักการใชงาน 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะรูปรางของสตรี  การวัดตัว  การสรางแบบตัดมาตรฐาน  
กระโปรง  เสื้อ  ชุดติดกันและกางเกง  การปรับแบบตัดใหเหมาะสมกับรูปราง  เครื่องหมายและสัญลักษณ          
ท่ีใชในงานตัดเย็บเส้ือผา  การสรางและแยกแบบ  กระโปรง  เส้ือ  ชุดติดกันและกางเกงแบบตางๆ  การตัดเย็บ
เพื่อทดลองแบบตัด 
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กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ 
2401 – 2001 ความรูเรื่องสิ่งทอ  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด  ลักษณะ คุณสมบัติ  การทดสอบ  เสนใย  เสนดายและผืนผา  การผลิตและการตกแตงผา 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการ  ข้ันตอนการทดสอบ  เสนใย  เสนดายและผืนผา  การผลิตและการตกแตงผา 
3. มีทักษะในการเลือกผาไดเหมาะสมกับโอกาส  ประโยชนใชสอย  และดูแลรักษาผาชนิดตางๆ 
4. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรคในการพัฒนางาน 
5. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  

ปลอดภัย  ใชทรัพยากรอยางประหยัด  และรักษาส่ิงแวดลอม 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกีย่วกบัชนดิ  ลักษณะ คุณสมบตัิ  การทดสอบ  เสนใย  เสนดายและผืนผา  การผลิต
และการตกแตงผา 

2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการทดสอบ  เสนใย  เสนดายและผืนผา  การผลิตและการตกแตง
ผาตามหลักการและวิธีการ   

3. เลือกผาไดเหมาะสมกับโอกาส  ประโยชนใชสอย  ตามหลักการ 
4. ดูแลรักษาผาชนิดตางๆตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะ  คุณสมบัติ  การทดสอบ  เสนใย  เสนดายและผืนผา           
การผลิต  การตกแตงผา  การนําไปใชและการดูแลรักษาผา 
 
2401 – 2002 เคร่ืองประกอบการแตงกาย  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจเกี่ยวกับชนิด ประเภท และลักษณะเคร่ืองประกอบการแตงกาย 
2. รู และเขาใจหลักการและวิธีการออกแบบเครื่องประกอบการแตงกายประเภทตางๆ 
3. มีทักษะในการเลือกผา วัสดุอุปกรณ ในการผลิต ประดิษฐเคร่ืองประกอบการแตงกายเพื่องานแฟชั่น 
4. มีทักษะในการผลิต การสรางสรรค เคร่ืองประกอบการแตงกาย  
5. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการผลิตเคร่ืองประกอบการแตงกาย 
6. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
7. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพมากย่ิงข้ึน 
8. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนิด ประเภท และลักษณะเคร่ืองประกอบการแตงกาย 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการออกแบบเคร่ืองประกอบการแตงกาย ตามหลักการและวิธีการ 
3. เลือกผา วัสดุอุปกรณ ในการผลิต ประดิษฐเคร่ืองประกอบการแตงกายเพ่ืองานแฟชั่นตามหลักการ 
4. ผลิต  การสรางสรรค  เครื่องประกอบการแตงกายตามกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด ประเภทและลักษณะเคร่ืองประกอบการแตงกาย  หลักและวิธีการ
ออกแบบการสรางสรรคและจินตนาการ  ในการออกแบบผลิตภัณฑเคร่ืองประกอบการแตงกายประเภท
ตางๆ  การเลือกผา วัสดุอุปกรณเพื่อผลิตเครื่องประกอบการแตงกายประเภทตางๆ และในการสรางแบรนดเนม
ของสินคาแฟชั่น 
 
2401 – 2003 การใชและการบํารุงรักษาจักร  1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจชนิด  ลักษณะและระบบการทํางานของเครื่องมือ  อุปกรณ  และจักรเย็บผา             
ชนิดตางๆ 

2. เขาใจวิธีการ  ข้ันตอนการใชเคร่ืองมือ  อุปกรณและจักรเย็บผาชนิดตางๆ 
3. มีทักษะ  ประสบการณ  กระบวนการใช  การซอมและการบํารุงรักษาเคร่ืองมือ  อุปกรณ และ

จักรเย็บผาชนิดตางๆ 
4. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  

ปลอดภัย  ใชทรัพยากรอยางประหยัด  และรักษาส่ิงแวดลอม 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนิด  ลักษณะและระบบการทํางานของเครื่องมือ  อุปกรณ  และจักรเย็บผา  
ชนิดตางๆ 

2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการใชเคร่ืองมือ  อุปกรณและจักรเย็บผาชนิดตางๆตามหลักการ 
3. ใช ซอมและการบํารุงรักษาเครื่องมือ  อุปกรณ  และจักรเย็บผาชนิดตางๆตามกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะและระบบการทํางานของเคร่ืองมือ  อุปกรณและจักรเย็บผา
ชนิดตางๆ  การใช  การซอมและการบํารุงรักษา การเย็บชิ้นงานและการตรวจสอบคุณภาพช้ินงาน 
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2401 – 2004 การออกแบบเส้ือเบื้องตน  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูเร่ืองเสนตางๆ เพื่อนํามาออกแบบเส้ือผา  
2. เขาใจเกี่ยวกับโครงรางหุนเพื่อแสดงแบบเส้ือ  องคประกอบของเส้ือผา  เสนกรอบนอกและ

โครงสรางของเส้ือผา 
3. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการออกแบบเส้ือผา 
4. มีทักษะในการวาดโครงรางหุน สวนประกอบของใบหนา องคประกอบของเส้ือผาและการระบายสี 
5. มีทักษะ  ประสบการณ  กระบวนการออกแบบเสื้อผาแบบตางๆ 
6. มีความคิดสรางสรรคจินตนาการในการออกแบบเส้ือ 
7. มีความสนใจใฝรู และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับเสน โครงรางหุนเพื่อแสดงแบบเส้ือ  องคประกอบของเส้ือผา  เสนกรอบ

นอกและโครงสรางของเส้ือผา 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการออกแบบเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ 
3. วาดโครงรางหุน  สวนประกอบของใบหนา  องคประกอบของเส้ือผาและการระบายสี            

ตามหลักการและวิธีการ 
4. ออกแบบเส้ือผาแบบตางๆ ตามกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  โครงรางหุนเพื่อแสดงแบบเส้ือ  การวาดโครงรางหุน  องคประกอบของ
เส้ือผาและการวาด   การใชสีในแบบเสื้อ  การระบายสีอยางงาย  หลักการออกแบบเส้ือผา  และการออกแบบ
เส้ือผาแบบตางๆ 
 
2401 – 2005 เสื้อผาสตรีเบ้ืองตน  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ความหมาย  ความสําคัญและประโยชนของเส้ือผาสตรีเบ้ืองตน 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการวัดตัวสรางแบบ  การปรับแบบ  และการตัดเย็บเส้ือผาสตรีเบ้ืองตน 
3. มีทักษะ  ประสบการณ กระบวนการตัดเย็บเส้ือผาสตรีเบ้ืองตน  สามารถนําไปประยุกตใชใน

การตัดเย็บเส้ือผาสตรีแบบตาง ๆ 
4. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  

ปลอดภัย  ใชทรัพยากรอยางประหยัด  และรักษาส่ิงแวดลอม 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมาย  ความสําคัญและประโยชนของเส้ือผาสตรีเบ้ืองตน 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการ วิธีการและขั้นตอนการวัดตัว  สรางแบบ  ปรับแบบและตัดเย็บ 

เส้ือผาสตรีเบ้ืองตน 
3. ตัดเย็บเส้ือผาสตรีเบ้ืองตน  และตัดเย็บเส้ือผาสตรีแบบตาง ๆ ตามกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะ  เส้ือ  กระโปรงและกางเกงเบื้องตน  วัสดุอุปกรณในการ
สรางแบบและตัดเย็บ  การวัดตัวเพื่อการสรางแบบ  การตัดเย็บเส้ือ  กระโปรง  และกางเกงเบ้ืองตน          
การลองตัวและการแกไขขอบกพรองเส้ือผาเบ้ืองตน 
 
2401 – 2006 เสื้อผาบุรุษเบื้องตน  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจชนิด  ลักษณะเส้ือผาบุรุษเบ้ืองตนชนิดตางๆ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจวิธีการเลือกผา คํานวณผา ท่ีใชในการตัดเย็บเส้ือผาบุรุษเบ้ืองตน 
3. เขาใจวิธีการ  ข้ันตอนการสรางแบบ  และตัดเย็บเส้ือผาบุรุษเบ้ืองตนแบบตางๆ 
4. มีทักษะ  ประสบการณ  กระบวนการตัดเย็บเส้ือผาบุรุษเบ้ืองตนแบบตางๆ 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ มากยิ่งข้ึน 
7. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  

ปลอดภัย  ใชทรัพยากรอยางประหยัด  และรักษาส่ิงแวดลอม 
สมรรถนะรายวิชา   
 1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ  ลักษณะเสื้อผาบุรุษเบ้ืองตน  
 2. แสดงความรูเกี่ยวกับเคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
 3. แสดงความรูเกี่ยวกับเลือกผา คํานวณผา ท่ีใชในการตัดเย็บเส้ือผาบุรุษเบ้ืองตน ตามหลักการ 
 4. แสดงความรูเกี่ยวกับการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาบุรุษเบ้ืองตน ตามหลักการและวิธีการ   
 5. ตัดเย็บเส้ือผาบุรุษเบ้ืองตนแบบตางๆ ตามกระบวนการ 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะเส้ือเช้ิต  เส้ือฮาวาย  เส้ือโปโล  กางเกงไมมีจีบและ            
กางเกง มีจีบ  เครื่องมือ  อุปกรณการตัดเย็บ  การสรางแบบเสื้อผาบุรุษเบ้ืองตนแบบตางๆ  การเลือกผา            
การคํานวณผาและการตัดเย็บเส้ือผาบุรุษเบ้ืองตนแบบตางๆ  
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2401 –  2007 เสื้อผาเด็กเบ้ืองตน  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด  ลักษณะของเสื้อผาเด็กแรกเกิด  ถึง  2  ขวบ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการ  ข้ันตอนการสรางแบบ  การตัดเย็บและการตกแตงเส้ือผาเด็กวัยแรกเกิด  

ถึง 2 ขวบ 
3. มีทักษะ  ประสบการณ  กระบวนการสรางแบบ  ตัดเย็บและตกแตงเส้ือผาเด็กวัยแรกเกิดถึง 2 ขวบ 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในงานตัดเย็บและตกแตงเส้ือผาเด็ก 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ 

มากยิ่งข้ึน 
6. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน เปนคนชางสังเกต  มีความรับผิดชอบ  ประณีตรอบคอบ  

ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความ  ปลอดภัยและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ  ลักษณะของเสื้อผาเด็กแรกเกิด  ถึง  2  ขวบ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการ  วิธีการ  ข้ันตอนการสรางแบบ  การตัดเย็บและการตกแตงเส้ือผา

เด็กวัยแรกเกดิ  ถึง  2  ขวบ 
3. สรางแบบ  ตัดเย็บและตกแตงเส้ือผาเด็กวยัแรกเกดิ  ถึง  2  ขวบ ไดตามกระบวนการ 
4. ใชเทคโนโลยใีนงานตดัเย็บและตกแตงเส้ือผาเด็กไดเหมาะกับการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะของเส้ือผาเด็กวัยแรกเกิด  ถึง  2  ขวบ  ขนาดมาตรฐาน
เส้ือผาเด็ก  การเลือกผา  การสรางแบบการวางแบบตัด  การตัด  การเย็บ  การตกแตงและการตรวจสอบ
ผลงานสําเร็จ 
 
2401 – 2008 การตกแตงเสื้อผา 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด  ลักษณะการตกแตงเส้ือผาประเภทตางๆ 
2. รู  และเขาใจ  เคร่ืองมือและอุปกรณการออกแบบตกแตงเส้ือผา 
3. มีทักษะออกแบบตกแตงเส้ือผาโดยใชเทคนิควิธีตางๆ 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการตกแตงเส้ือผา 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. มีความสนใจใฝรู  ความคิดริเร่ิมสรางสรรค  มีเอกลักษณและความภูมิใจในศิลปะภูมิปญญาไทย 

และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนิด  ลักษณะการตกแตงเส้ือผาประเภทตางๆ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับเคร่ืองมือและอุปกรณการออกแบบตกแตงเส้ือผา ตามหลักการ 
3. ออกแบบตกแตงเสื้อผาโดยใชเทคนิควิธีตางๆไดตามกระบวนการ 
4. ตกแตงเส้ือผาโดยใชเทคโนโลยีไดตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะการตกแตงเส้ือผาประเภทตางๆ  วัสดุ  เคร่ืองมือและ
อุปกรณท่ีใชในการตกแตงเส้ือผา  การออกแบบและเทคนิคการตกแตงเส้ือผาประเภทตางๆ 
 
2401 – 2009 ศิลปะการแตงกาย  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจชนิด  ลักษณะของสวนประกอบเส้ือผา  เคร่ืองแตงกาย  การเลือกผา  วัสดุตกแตง  
และบุคลิกภาพของผูสวมใส 

2. รูและเขาใจหลักการ  วิธีการเลือกเส้ือผาและเคร่ืองประกอบการแตงกายใหสัมพันธกัน              
การเลือกผาและวัสดุตกแตง  การสรางจุดเดนในการแตงกาย  การปรับปรุงบุคลิกภาพ  และ      
การแตงกายใหเหมาะสมกับบุคลิกภาพผูสวมใส 

3. มีทักษะในการเลือกเส้ือผาเครื่องแตงกายใหสัมพันธกัน การเลือกผาและวัสดุตกแตง  การสราง
จุดเดนในการแตงกาย  การปรับปรุงบุคลิกภาพ  และการแตงกายใหเหมาะสมกับบุคลิกภาพ 

4. มีมนุษยสัมพันธและทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกไขปญหา                
ในการทํางาน 

5. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนิด  ลักษณะของสวนประกอบเสื้อผา  เคร่ืองแตงกาย  การเลือกผา              
วัสดุตกแตง  และบุคลิกภาพของผูสวมใส  

2. แสดงความรูเกี่ยวกับการเลือกเส้ือผาและเคร่ืองประกอบการแตงกายใหเหมาะสมกับบุคลิกภาพ 
ผูสวมใส ตามหลักการและวิธีการ 

3. เลือกเส้ือผาเคร่ืองแตงกาย สรางจุดเดนในการแตงกายและแตงกายใหเหมาะสมกับบุคลิกภาพ 
ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะของสวนประกอบเสื้อผา  เคร่ืองแตงกาย  การเลือกผาและ
วัสดุตกแตง  ความสัมพันธระหวางสวนประกอบของเส้ือผากับเคร่ืองแตงกาย  การสรางจุดเดนในการแตงกาย  
ปรับปรุงการแตงกายใหเหมาะสมกับบุคลิกภาพ 
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2401 – 2010 ผลิตภณัฑงานผา     1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจเกี่ยวกับชนิด  ประเภท  และลักษณะผลิตภัณฑงานผา 
2. รู  และเขาใจหลักและวิธีการออกแบบผลิตภัณฑงานผาประเภทตาง ๆ  
3. มีทักษะในการเลือกผา  วัสดุอุปกรณ  ในการผลิตผลิตภัณฑงานผาเพื่องานแฟชั่น 
4. มีทักษะในการผลิตผลิตภัณฑงานผาเพื่องานแฟชั่น  
5. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการผลิต ผลิตภัณฑงานผา 
6. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
7. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพมากย่ิงข้ึน 
8. เพื่อใหมีกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน เปนคนชางสังเกต  มีความรับผิดชอบ  ประณีตรอบคอบ  

ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความ  ปลอดภัยและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนิด  ประเภท  และลักษณะผลิตภัณฑงานผา 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการออกแบบผลิตภัณฑงานผาประเภทตาง ๆ ตามหลักการและวิธีการ 
3. เลือกผา  วัสดุอุปกรณ  ในการผลิตผลิตภัณฑงานผาเพื่องานแฟชั่น ตามหลักการ 
4. ผลิตผลิตภัณฑงานผาเพื่องานแฟชั่น ตามหลักการ 
5. ผลิตผลิตภัณฑงานผาโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ประเภท  และลักษณะผลิตภัณฑงานผา  หลักและวิธีการออกแบบ
การสรางสรรคและจินตนาการ  ในการออกแบบผลิตภัณฑงานผาประเภทตาง ๆ การเลือกผา  วัสดุอุปกรณ  
เพื่อผลิตผลิตภัณฑงานผาประเภทตาง ๆ และในการสรางแบรนดเนมของสินคาแฟชั่น 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเลือก 
2401 – 2101 การวาดภาพแฟชั่น  1  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจเกี่ยวกับเสนชนิดตางๆ และหลักการวาดหุนแฟช่ันเพื่อแสดงแบบเส้ือ 
2. เขาใจหลักการวาดองคประกอบของเส้ือผา  คอเส้ือ  ปกเส้ือ  ตัวเส้ือ  แขนเส้ือ  กระโปรง  กางเกง 
3. มีทักษะในการวาดองคประกอบเส้ือผาและโครงรางหุนแฟช่ันเพื่อการแสดงแบบเส้ือ 
4. มีทักษะในการระบายสีอยางงาย  เส้ือผาประกอบหุนโครงรางหุนแฟช่ันเพื่อแสดงแบบเส้ือ 
5. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการวาดภาพแฟชั่น 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพมากย่ิงข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับเสนชนิดตางๆ และวาดหุนแฟช่ันเพ่ือแสดงแบบเส้ือ ตามหลักการ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับวาดองคประกอบของเส้ือผา  คอเส้ือ  ปกเส้ือ  ตัวเส้ือ  แขนเส้ือ  กระโปรง  

กางเกง ตามหลักการ 
3. วาดองคประกอบเส้ือผาและโครงรางหุนแฟช่ันเพื่อการแสดงแบบเสื้อตามกระบวนการ 
4. ระบายสี เส้ือผาประกอบโครงรางหุนแฟช่ันเพื่อแสดงแบบเส้ืออยางงาย ตามหลักการ  
5. วาดภาพแฟช่ันโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับเสนชนิดตางๆ และหลักการวาดหุนแฟช่ันเพื่อแสดงแบบเสื้อและ
องคประกอบของเส้ือผา  การวาดคอเสื้อ  ปกเส้ือ  แขนเส้ือ  ตัวเส้ือ  กระโปรง กางเกงและการวาดเส้ือผา
แบบตางๆ  ประกอบโครงรางหุน  การระบายสีอยางงาย  
 
2401 – 2102 การวาดภาพแฟชั่น  2  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจเกี่ยวกับหลักการวาดโครงรางหุนแฟช่ันและการวาดโครงรางหุนแฟช่ันอิริยาบถ
ตางๆ  เพื่อแสดงแบบ 

2. มีทักษะในการวาดโครงรางหุนแฟช่ันอิริยาบถตางๆ  เพ่ือแสดงแบบ 
3. มีทักษะในการวาดองคประกอบของเส้ือผา  คอเส้ือ  ปกเส้ือ  ตัวเส้ือ  แขนเส้ือ  กระโปรง  

กางเกง  และสวนประกอบตกแตงเส้ือผา ลวดลายผา 
4. มีทักษะในการวาดเส้ือผาประกอบโครงรางหุนอิริยาบถตางๆ 
5. มีทักษะในการระบายสี  เส้ือผาประกอบหุนโครงรางหุนแฟช่ันเพื่อแสดงแบบเส้ือ 
6. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการวาดภาพแฟชั่น 
7. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพมากย่ิงข้ึน 
8. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับวาดโครงรางหุนแฟช่ันและการวาดโครงรางหุนแฟช่ันอิริยาบถตางๆ           

เพื่อแสดงแบบ ตามหลักการ 
2. วาดโครงรางหุนแฟช่ันอิริยาบถตางๆ เพื่อแสดงแบบตามหลักการ 
3. วาดองคประกอบของเส้ือผา  คอเส้ือ  ปกเส้ือ  ตัวเส้ือ  แขนเสื้อ  กระโปรง  กางเกง  และ

สวนประกอบตกแตงเส้ือผา ลวดลายผา ตามหลักการ 
4. วาดเส้ือผาประกอบโครงรางหุนอิริยาบถตางๆ ตามกระบวนการ 
5. ระบายสี เส้ือผาประกอบโครงรางหุนเพื่อแสดงแบบเส้ือแบบตางๆ ตามหลักการใชงาน  
6. วาดภาพแฟช่ันโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการวาดโครงรางหุนแฟช่ันและการวาดโครงรางหุนแฟชั่นอิริยาบถ

ตางๆ  เพ่ือแสดงแบบ การวาดองคประกอบของเส้ือผา  คอเส้ือ  ปกเส้ือ  ตัวเส้ือ  แขนเส้ือ  กระโปรง  กางเกง  
และสวนประกอบตกแตงเส้ือผา ลวดลายผา การวาดเส้ือผาประกอบโครงรางหุนแฟชั่น และระบายสี เส้ือผา
ประกอบโครงรางหุนแฟช่ันเพื่อแสดงแบบเส้ือแบบตางๆ 
 
2401 – 2103 ประวัติเคร่ืองแตงกาย  2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจเกี่ยวกับความสําคัญ  ความเปนมาของประวัติเคร่ืองแตงกายไทยในสมัยตางๆ 
วิวัฒนาการการแตงกาย  วัฏจักรแฟชั่นเส้ือผาของไทย  กลุมประเทศอาเซียนและประเทศตางๆ 

2. มีทักษะในการนําความรูไปประยุกตใชในงานออกแบบเส้ือผา 
3. มีความสนใจใฝรู  ความคิดริเร่ิมสรางสรรค  มีเอกลักษณและความภูมิใจในศิลปะภูมิปญญาไทย 

และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
สมรรถนะรายวิชา   

1.  แสดงความรูเกี่ยวกับความสําคัญ  ความเปนมาของประวัติเคร่ืองแตงกายไทยในสมัยตางๆ  
2. แสดงความรูเกี่ยวกับวิวัฒนาการการแตงกาย  วัฏจักรแฟชั่นเส้ือผาของไทย  กลุมประเทศอาเซียน

และประเทศตางๆ 
 3. ประยุกตใชความรูเกี่ยวกับประวัติเคร่ืองแตงกายในงานออกแบบเสื้อผา ตามหลักการ  
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ประวัติความเปนมาของเครื่องแตงกายไทยในสมัยตางๆ  วิวัฒนาการ             
การแตงกาย  วัฏจักรแฟชั่นเส้ือผาของไทย  กลุมประเทศอาเซียนและประเทศตางๆ  นํามาประยุกตใช 
 
2401 – 2104 การออกแบบเส้ือผาเพื่อการคา  1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจชนิด  ประเภท  ลักษณะของเส้ือผาเพื่อการคา  การเลือกแบบ  การดัดแปลงแบบ
เส้ือผาใหเหมาะสมกับผูสวมใส 

2. รูและเขาใจหลัก และวิธีการออกแบบเสื้อผาเพื่อการคา  การวิเคราะหลักษณะรูปรางผูสวมใส  
การสรางสรรคและจินตนาการในการออกแบบเส้ือผา  ทฤษฎีสีแฟช่ัน  หลักการใชสีเพื่อการ
ออกแบบแฟชั่นตามฤดูกาล  เพศ  วัย  การระบายสีแฟชั่น  การออกแบบและระบายสี     ลวดลายผา 

3. มีทักษะในการออกแบบเส้ือผาเพ่ือการคา  การสรางสรรคและจินตนาการในการออกแบบ
เส้ือผา   การใช สี เพื่อการออกแบบแฟช่ันตามฤดูกาล  เพศ  วัย   การระบายสีแฟชั่น                       
การออกแบบและระบายสีลวดลายผา 
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4. มีมนุษยสัมพันธและทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในงานออกแบบเส้ือเพื่อการคา 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจ  และแกไขปญหาในการทํางาน 
6. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนิด  ประเภท  ลักษณะของเสื้อผาเพื่อการคา   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการออกแบบเส้ือผาเพื่อการคา  ตามหลักการและวิธีการ 
3. ออกแบบเส้ือผาเพื่อการคาตามความตองการของผูบริโภค 
4. ออกแบบเส้ือเพื่อการคาโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ประเภท  และลักษณะของเส้ือผาเพ่ือการคา  การเลือกแบบ              
การดัดแปลงแบบเส้ือผาใหเหมาะสมกับผูสวมใส  หลักและวิธีการออกแบบเส้ือผา  การวิเคราะหลักษณะ
และรูปรางผูสวมใส  การสรางสรรคและจินตนาการแรงบันดาลใจในการออกแบบเสื้อผา  ทฤษฎีสี  แฟชั่น  
หลักการใชสีเพื่อการออกแบบแฟชั่น  ตามฤดูกาล เพศ  วัย  การระบายสีแฟชั่น  การออกแบบและระบายสี
ลวดลายผา 
 
2401 – 2105 การออกแบบเส้ือผาเด็ก  1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา    เพ่ือให 

1. รูและเขาใจเกี่ยวกับโครงรางหุนเด็กวัยตางๆ  เพ่ือแสดงแบบเส้ือ  องคประกอบของเส้ือผา   
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการออกแบบเส้ือผาเด็ก 
3. มีทักษะในการวาดโครงรางหุน  องคประกอบเส้ือผาและการระบายสี 
4. มีทักษะ  ประสบการณ  กระบวนการออกแบบเสื้อผาเด็กแบบตางๆ 
5. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรคและเจตคติที่ดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงรางหุนเด็กวัยตาง  ๆเพ่ือแสดงแบบเส้ือ  องคประกอบของเสื้อผา  ตามหลักการ  
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการออกแบบเส้ือผาเด็ก ตามหลักการและวิธีการ 
3. วาดโครงรางหุนเด็กวัยตางๆ  องคประกอบเส้ือผาและการระบายสี ตามหลักการและวิธีการ 
4. ออกแบบเส้ือผาเด็กแบบตางๆ ตามกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  หลักการออกแบบเสื้อผาเด็ก โครงรางหุนเด็กวัยตางๆ  เพ่ือการแสดงแบบเส้ือ 
การวาดโครงรางหุนเด็ก  องคประกอบของเส้ือผาเด็ก   การระบายสีในแบบเส้ือ  และการออกแบบเสื้อผาเด็ก  
เพื่อใชในโอกาสตางๆ 
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2401 – 2106 การตัดเย็บเส้ือผาตนแบบ  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจหลักการ และวิธีการวิเคราะหแบบเส้ือ  สวนประกอบตางๆ  ในตัวเส้ือ  วัสดุตกแตง  
การสรางและแยกแบบตัด  การเย็บประกอบช้ินสวนเส้ือตนแบบ  การลองตัวและแกไขปรับปรุง       

2. มีทักษะในการวิเคราะหแบบเสื้อ และสวนประกอบตางๆ  ในตัวเส้ือ  วัสดุตกแตง  สรางและ
แยกแบบตัด  เย็บประกอบช้ินสวนเส้ือตนแบบ  ลองตัว  และแกไขแบบตัด 

3. มีทักษะการนําเทคโนโลยีมาใชในการตัดเย็บเส้ือตนแบบ 
4. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจ  และแกไขปญหาในการทํางาน 
5. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  ขยัน  อดทนและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการวิเคราะหแบบเสื้อ  สรางแบบ ตัดเย็บ  ลองตัวและแกไขขอบกพรอง

ตามหลักการและวิธีการ 
2. วิเคราะหแบบเสื้อ  สรางแบบ ตัดเย็บ  ลองตัวและแกไขขอบกพรอง ตามหลักการ      
3. ตัดเย็บเส้ือตนแบบโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  การวิเคราะหแบบเส้ือและสวนประกอบตางๆ  ในตัวเส้ือ วัสดุ                   
การตกแตง  สรางและแยกแบบตัด  เย็บประกอบช้ินสวนเส้ือตนแบบ  ลองตัว  และแกไขขอบกพรอง 
 
2401 – 2107 การนําเสนอผลงานแฟชั่น            1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจความสําคัญ  ประเภท  ลักษณะการนําเสนอผลงานแฟชั่นเส้ือผารูปแบบตางๆ 
2. รูและเขาใจหลักการและวิธีการนําเสนอผลงานแฟชั่นเส้ือผารูปแบบตางๆ  การทําบอรด

นําเสนอผลงาน  (Mood  Board)  การแสดงแบบเส้ือ  การเดินแบบ  การถายแบบ  การแตงหนา
ทําผม  การจัดเวที  แสง  เสียง  การทํางานรวมกับผูอ่ืนและการเผยแพรผลงานดวยส่ือตาง ๆ 

3. มีทักษะในการนําเสนอผลงานแฟชั่นเส้ือผารูปแบบตาง ๆ การแสดงแบบเส้ือ และการเผยแพร
ผลงานดวยส่ือตาง ๆ 

4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการนําเสนอผลงานแฟชั่นเส้ือผา 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถเผยแพรผลงานดวยส่ือตาง ๆ ตัดสินใจและแกไข

ปญหาในการทํางาน 
6. มีมนุษยสัมพันธ   สนใจใฝรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  มีความเชื่อม่ันในตนเอง และมีเจตคติ

ท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับ ความสําคัญ  ประเภท  ลักษณะการนําเสนอผลงานแฟช่ันเส้ือผารูปแบบตางๆ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการนําเสนอผลงานแฟชั่นเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ 
3. นําเสนอผลงานแฟชั่นเส้ือผารูปแบบตาง ๆ ตามหลักการและวิธีการ 
4. ตัดเย็บเส้ือตนแบบโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ประเภท  ลักษณะ  หลักการ  วิธีการนําเสนอผลงานแฟชั่นเส้ือผา      
รูปแบบตางๆ  การทําบอรดนําเสนอผลงาน (Mood  Board)  การแสดงแบบเส้ือผา  การเดินแบบ  การถายแบบ  
การแตงหนาทําผม  การเลือกใชเคร่ืองประกอบในการแสดงแบบเสื้อ  การจัดตกแตงสถานท่ีแสดงผลงาน
แฟช่ัน  (Display)  เวที  แสง  เสียง  การทํางานรวมกับผูอ่ืนและการเผยแพรผลงานดวยส่ือตาง ๆ 
 
2401 – 2108 การจัดการธุรกิจแฟช่ัน  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู และเขาใจเกี่ยวกับ หลักการจัดการ วิธีการ  ลักษณะธุรกิจแฟช่ันเส้ือผา  
2. รูและเขาใจการวิเคราะหแนวโนมตลาดแฟช่ัน การผลิตสินคาแฟชั่นเพื่อการจําหนาย 
3. รูและเขาใจการกําหนดมาตรฐานคุณภาพ  ราคาตามระดับของผูบริโภคสินคาและระดับตลาด 
4. มีทักษะการนําเทคโนโลยีมาใชในธุรกิจแฟช่ันเส้ือผา 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจ และแกไขปญหาในการทํางาน 
6. มีความสนใจใฝรู  ความคิดริเร่ิมสรางสรรค  มนุษยสัมพันธ  ความเชื่อมั่นในตนเอง และมีเจตคติท่ีดี

ตองานอาชีพ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดการธุรกิจแฟช่ันเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการวิเคราะหแนวโนมตลาดแฟช่ัน การผลิตสินคาแฟช่ันเพื่อการจําหนาย 

ตามหลักการและวิธีการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับการกําหนดมาตรฐานคุณภาพ  ระดับราคาและระดับตลาด ตามหลักการ 
4. จัดการธุรกิจแฟช่ันโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ประเภท  และลักษณะของธุรกิจแฟชั่นเส้ือผา   การกําหนด
มาตรฐานคุณภาพราคาตามระดับของผูบริโภคสินคา  การจัดการสินคา เปรียบเทียบราคาสินคาในชนิด
เดียวกัน ระดับตลาด  และการจัดการผลิตสินคาแฟชั่นเพื่อการจําหนาย    
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2401 – 2109 คอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบแฟชัน่  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจ  หลักการใชโปรแกรมคอมพิวเตอรในการออกแบบเส้ือผา   
2. มีทักษะในการใชโปรแกรมคอมพิวเตอรในการออกแบบเส้ือผา   
3. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถเผยแพรผลงานดวยส่ือตาง ๆ ตัดสินใจและแกไข

ปญหาในการทํางาน 
4. มีมนุษยสัมพันธ   สนใจใฝรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  มีความเช่ือม่ันในตนเอง และมีเจตคติ

ท่ีดีตองานอาชีพ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการใชโปรแกรมคอมพิวเตอรในการออกแบบเสื้อผา ตามหลักการและวิธีการ   
2. ใชโปรแกรมคอมพิวเตอรในการออกแบบเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ วิธีการใชโปรแกรมคอมพิวเตอรในการออกแบบเสื้อผา    
ประเภทของโปรแกรมคอมพิวเตอรในการออกแบบเสื้อผา และมีทักษะในการใชโปรแกรมคอมพิวเตอรใน
การออกแบบเส้ือผา   
 
2401 – 2201 ชุดลําลองสตรี  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด ลักษณะชุดลําลองสตรี  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองชุดลําลองสตรีแบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บชุดลําลองสตรี 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บชุดลําลองสตรี 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะชุดลําลองสตรี   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรอง ชุดลําลองสตรี ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บชุดลําลองสตรี ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บชุดลําลองสตรีโดยใชเทคโนโลยีไดตามหลักการใชงาน 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ ชนิดและลักษณะชุดลําลองสตรี  วัสดุ  เครื่องมือ  และอุปกรณในการตัด
เย็บ การออกแบบและการสรางแบบชุดลําลองสตรีแบบตางๆ  การปรับแบบตัดใหเหมาะสมกับรูปราง  
เทคนิคการเย็บสวนประกอบของตัวเส้ือ  การตัด  การเย็บ  การลองตัวและการแกไขขอบกพรองชุดลําลอง
สตรีแบบตางๆ 
 
2401 – 2202 ชุดทํางานสตรี  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด ลักษณะชุดทํางานสตรี  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองชุดทํางานสตรีแบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บชุดทํางานสตรี 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บชุดทํางานสตรี 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะชุดทํางานสตรี   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรอง ชุดทํางานสตรี ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บชุดทํางานสตรี ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บชุดทํางานสตรีโดยใชเทคโนโลยีไดตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะชุดทํางานสตรี  วัสดุ  เครื่องมือและอุปกรณในการตัดเย็บ  
การสรางแบบตัดเย็บชุดทํางานสตรีแบบตางๆ  การปรับแบบตัดใหเหมาะกับรูปราง  เทคนิคการเย็บ
สวนประกอบของตัวเส้ือ  การตกแตง  การตัด  การเย็บ  การลองตัวและการแกไขขอบกพรองชุดทํางานสตรี
แบบตางๆ  
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2401 – 2203 กระโปรงสตร ี  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด ลักษณะกระโปรงสตรี  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองกระโปรงสตรีแบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บกระโปรงสตรี   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บกระโปรงสตรี   
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะกระโปรงสตรี   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรอง กระโปรงสตรี ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บกระโปรงสตรี ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บกระโปรงสตรีโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด ลักษณะกระโปรงสตรี วัสดุ เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ  
การสรางและแยกแบบตัดกระโปรงสตรีแบบตางๆ  การปรับแบบตัดใหเหมาะสมกับรูปราง  เทคนิคการเย็บ
สวนประกอบของตัวกระโปรงสตรี  การตัด  การเย็บ  การลองตัวและการแกไขขอบกพรองกระโปรงสตรี
แบบตางๆ 
 
2401 – 2204 กางเกงสตร ี  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด ลักษณะกางเกงสตรี  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองกางเกงสตรี  แบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บกางเกงสตรี   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บกางเกงสตรี   
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาแฟช่ันและส่ิงทอ  

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะกางเกงสตรี   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองกางเกงสตรี ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บกางเกงสตรี ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บกางเกงสตรีโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ ชนิด ลักษณะของกางเกงสตรี  วัสดุ  เครื่องมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
การสรางแบบตัดกางเกงสตรีแบบตางๆ  ตามสมัยนิยม  การปรับแบบตัดใหเหมาะสมกับรูปราง  เทคนิคการเย็บ
สวนประกอบของกางเกงสตรี  การตัด  การเย็บ  การลองตัวและแกไขขอบกพรองกางเกงสตรีแบบตางๆ 
 
2401 – 2205 เสื้อเทเลอรสตรี  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด ลักษณะเส้ือเทเลอรสตรี  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองเส้ือเทเลอรสตรี  แบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือเทเลอรสตรี   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือเทเลอรสตรี   
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะเสื้อเทเลอรสตรี   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและข้ันตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองเส้ือเทเลอรสตรี  ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือเทเลอรสตรีตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือเทเลอรสตรีโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะเส้ือเทเลอรสตรี  วัสดุ  เคร่ืองมือ  อุปกรณในการตัดเย็บ          
การสรางแบบตัดเส้ือเทเลอรสตรีแบบตางๆ  การปรับแบบตัดใหเหมาะสมกับรูปราง  เทคนิคการเย็บ
สวนประกอบของเส้ือเทเลอรสตรี  การตัด  การเย็บ  การลองตัวและการแกไขขอบกพรองเส้ือเทเลอรสตรีแบบตาง ๆ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาแฟช่ันและส่ิงทอ  

2401 – 2206 เสื้อซาฟารี  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา    เพ่ือให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด ลักษณะเส้ือซาฟารี  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองเส้ือซาฟารี  แบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือซาฟารี   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือซาฟารี   
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะเสื้อซาฟารี   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองเส้ือซาฟารีตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือซาฟารีตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือซาฟารีโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะเส้ือซาฟารี  ขนาดมาตรฐาน  เส้ือบุรุษ  วัสดุ  เครื่องมือและ
อุปกรณในการตัดเย็บ  การวัดตัว  การสรางแบบเส้ือซาฟารีแบบตางๆ  เทคนิคการตัดเย็บสวนประกอบของ
ตัวเส้ือ  การตัดเย็บเส้ือซาฟารีแบบตางๆ  การลองตัวและการแกไขขอบกพรอง 
 
2401 – 2207 เสื้อพระราชทาน  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รูและเขาใจ  ชนิด ลักษณะเส้ือพระราชทาน  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองเส้ือพระราชทานแบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือพระราชทาน   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือพระราชทาน   
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาแฟช่ันและส่ิงทอ  

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะเสื้อพระราชทาน   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและข้ันตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองเส้ือพระราชทาน ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือพระราชทาน ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือพระราชทานโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะเสื้อพระราชทาน  ขนาดมาตรฐานเสื้อบุรุษ  วัสดุเครื่องมือ
และอุปกรณในการตัดเย็บ  การวัดตัว  การสรางแบบเส้ือพระราชทานแบบตางๆ  เทคนิคการ  ตัดเย็บ
สวนประกอบของตัวเส้ือ  การตัดเย็บเส้ือพระราชทานแบบตางๆ  การลองตัวและการแกไข  ขอบกพรอง 
 
2401 – 2208 เสื้อแจคเก็ต  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รูและเขาใจ  ชนิด ลักษณะเส้ือแจคเก็ต  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองเส้ือแจคเก็ต  แบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือแจคเก็ต   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือแจคเก็ต   
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะเสื้อแจคเก็ต   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองเส้ือแจคเกต็  ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือแจคเก็ต ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือแจคเก็ตโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะเส้ือแจคเก็ต  ขนาดมาตรฐานเส้ือบุรุษ  วัสดุ  เครื่องมือและ
อุปกรณในการตัดเย็บ  การวัดตัว  การสรางแบบเส้ือแจคเก็ตแบบตางๆ  เทคนิคการตัดเย็บสวนประกอบของ
ตัวเส้ือ  การตัดเย็บเส้ือพระราชทานแบบตางๆ  การลองตัวและการแกไขขอบกพรอง 
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2401 – 2209 กางเกงบุรุษ  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รูและเขาใจ  ชนิด ลักษณะกางเกงบุรุษ  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองกางเกงบุรุษแบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บกางเกงบุรุษ   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บกางเกงบุรุษ   
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะกางเกงบุรุษ   
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองกางเกงบุรุษ ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บกางเกงบุรุษ ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บกางเกงบุรุษโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะกางเกงบุรุษ  ขนาดมาตรฐาน  กางเกงบุรุษ  วัสดุเครื่องมือ
และอุปกรณในการตัดเย็บ  การวัดตัว  การสรางแบบกางเกงบุรุษแบบตางๆ  เทคนิคการตัดเย็บสวนประกอบ
ของกางเกง  การตัดเย็บกางเกงบุรุษแบบตางๆ  การลองตัวและการแกไขขอบกพรอง 
 
2401 – 2210 เสื้อเพื่อการคา 1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจเกี่ยวกับหลักการและวิธีการตัดเย็บเส้ือเพื่อการคา 
2. เขาใจหลักการและวิธีการวิเคราะหความตองการของกลุมลูกคา 
3. มีทักษะประสบการณ  ในการวิเคราะหความตองการของกลุมลูกคาเพ่ือใชในงานตัดเย็บเส้ือ

เพื่อการคา 
4. มีทักษะประสบการณ  ในการออกแบบ  สรางแบบและตัดเย็บเส้ือเพื่อการคา 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน   
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับตัดเย็บเส้ือเพื่อการคา ตามหลักการและวิธีการ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการวิเคราะหความตองการของกลุมลูกคา ตามหลักการ 
3. วิเคราะหความตองการของกลุมลูกคาเพื่อใชในงานตดัเยบ็เส้ือเพื่อการคา ตามหลักการ 
4. ออกแบบ  สรางแบบและตดัเย็บเส้ือเพื่อการคาตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการและวิธีการตัดเย็บเส้ือเพื่อการคา   การวิเคราะหความตองการของ
กลุมลูกคา  การออกแบบ สรางแบบและตัดเย็บเส้ือเพื่อการคา  การตรวจสอบคุณภาพ 
 
2401 – 2211 ชุดไทย  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ชนิด  ลักษณะชุดไทยราชนิยม  วัสดุ เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการ  ข้ันตอนการวัดตัว  การสรางแบบและตัดเย็บชุดไทยพระราชนิยม 
3. มีทักษะประสบการณ ในการสรางแบบและตัดเย็บชุดไทยพระราชนิยม 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในงานตัดเย็บชุดไทยพระราชนิยม 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะชุดไทยพระราชนิยม     
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองชุดไทยพระราชนิยม ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บชุดไทยพระราชนิยม ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บชุดไทยพระราชนิยมโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะชุดไทยราชนิยม  วัสดุ  เครื่องมือและอุปกรณในการตัดเย็บ   
การวัดตัว  การสรางแบบ  ตัดเย็บ  และการตกแตงชุดไทยพระราชนิยม  การลองตัวและการแกไข
ขอบกพรอง 
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2401 – 2212 เสื้อผาวัยรุน  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รูและเขาใจ  ชนิด ลักษณะเส้ือผาวัยรุน วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองเส้ือผาวัยรุนแบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาวัยรุน 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาวัยรุน 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะเสื้อผาวยัรุน 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองเส้ือผาวัยรุน ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาวยัรุน ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาวยัรุนโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะเส้ือผาวัยรุน  ขนาดมาตรฐานเสื้อผาวัยรุน  วัสดุเคร่ืองมือ
และอุปกรณในการตัดเย็บ  การออกแบบตามสมัยนิยม  การสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาวัยรุน  เทคนิค          
การตกแตง  การลองตัวและการแกไขขอบกพรอง 
 
2401 – 2213 เสื้อผาเด็กวัยกอนเรียน  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รูและเขาใจ  ชนิด ลักษณะเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียน วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บและตกแตง  การลอง

ตัวและแกไขขอบกพรองเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียน 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียน 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียน 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพ่ือใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะเสื้อผาเด็กวยักอนเรียน 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและข้ันตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บและตกแตง          

การลองตัวและแกไขขอบกพรองเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียน ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียน ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียนโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียน  ขนาดมาตรฐานเสื้อผาเด็ก  วัสดุ  
เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ  การออกแบบ สรางแบบ  ตัดเย็บและตกแตงเส้ือผาเด็กวัยกอนเรียน  
การลองตัวและการแกไขขอบกพรอง 
 
2401 – 2214 เสื้อผาเด็กวัยเรียน  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รูและเขาใจ  ชนิด ลักษณะเส้ือผาเด็กวัยเรียน วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บและตกแตง  การลอง

ตัวและแกไขขอบกพรองเส้ือผาเด็กวัยเรียน 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาเด็กวัยเรียน 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาเด็กวัยเรียน 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะเสื้อผาเด็กวยัเรียน 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและข้ันตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บและตกแตง         

การลองตัวและแกไขขอบกพรองเส้ือผาเด็กวัยเรียน ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาเด็กวยัเรียน ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บเส้ือผาเด็กวยัเรียนโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะเส้ือผาเด็กวัยเรียน  ขนาดมาตรฐานเสื้อผาเด็ก  วัสดุ  
เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ  การออกแบบ สรางแบบ  ตัดเย็บและตกแตงเส้ือผาเด็กวัยเรียน               
การลองตัวและการแกไขขอบกพรอง 
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2401 – 2215 ชุดชัน้ในสตรี  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รูและเขาใจ  ชนิด ลักษณะชุดช้ันในสตรี วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและแกไข 

ขอบกพรองชุดช้ันในสตรี แบบตาง ๆ 
3. มีทักษะประสบการณ  กระบวนการสรางแบบและตัดเย็บชุดช้ันในสตรี 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการสรางแบบและตัดเย็บชุดช้ันในสตรี 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะชุดช้ันในสตรี 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับ วิธีการและขั้นตอนการสรางแบบ  ปรับแบบ  การตัดเย็บ  การลองตัวและ

แกไขขอบกพรองชุดช้ันในสตรี ตามหลักการ 
4. สรางแบบและตัดเย็บชุดช้ันในสตรี ตามหลักการและวิธีการ 
5. สรางแบบและตัดเย็บชุดช้ันในสตรีโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ชนิด  ลักษณะชุดช้ันในสตรี  วัสดุ  เคร่ืองมือและอุปกรณในการตัดเย็บ  
การสรางแบบชุดช้ันในสตรีแบบตางๆ  การปรับแบบ  เทคนิคการตัดเย็บชุดช้ันในสตรี  การตกแตง  การลองตัว
และการแกไขขอบกพรองชุดช้ันในสตรีแบบตางๆ  
 
2401 – 2301 พื้นฐานการเย็บระบบอุตสาหกรรม  1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนการเย็บระบบอุตสาหกรรม 
2. มีทักษะ  ประสบการณงานเย็บระบบอุตสาหกรรม  สามารถนําไปใชในการประกอบอาชีพ 
3. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในงานเย็บระบบอุตสาหกรรม 
4. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  สามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพมากย่ิงข้ึน 
6. อนุรักษทรัพยากร  รักษาส่ิงแวดลอม ใชพลังงานอยางคุมคาและถูกวิธี 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงาน เปนคนชางสังเกต  มีความรับผิดชอบ  ประณีตรอบคอบ  

ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความ  ปลอดภัยและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการเย็บระบบอุตสาหกรรม ตามหลักการและวิธีการ 
2. ใช  บํารุงรักษาจักรอุตสาหกรรม  และเย็บระบบอุตสาหกรรมไดตามกระบวนการ 
3. เย็บระบบอุตสาหกรรมโดยใชเทคโนโลยีไดตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  การเคล่ือนไหวของรายกายในงานเย็บระบบอุตสาหกรรม  การใชและ
บํารุงรักษาจักรอุตสาหกรรม  กระบวนการเย็บแบบฝกหัดพื้นฐานตามแบบที่กําหนด   
 
2401 – 2302 การทําแบบตดัอุตสาหกรรมเบื้องตน  1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ความหมายและประโยชนของการทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบื้องตน 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขัน้ตอนการทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบื้องตน 
3. มีทักษะประสบการณ ในการทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบ้ืองตน   
4. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมีกิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบื้องตน 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบือ้งตน ตามหลักการ 
3. ทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบื้องตน ตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบื้องตน 
หลักการ  วิธีการและขั้นตอนการทําแบบตัดอุตสาหกรรมเบ้ืองตน  การทําแบบตัดเส้ือผาอุตสาหกรรม
เบ้ืองตน การทําเคร่ืองหมายบนแบบตัด  การทดลองแบบตัดและการแกไขแบบตัด 
 
2401 – 2303 การทําแบบตดัอุตสาหกรรม 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ความหมายและประโยชนของการทําแบบตัดอุตสาหกรรม 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขัน้ตอนการทําแบบตัดอุตสาหกรรม 
3. มีทักษะประสบการณ ในการทําแบบตัดอุตสาหกรรม  
4. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
5. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการทําแบบตัดอุตสาหกรรม 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการทําแบบตัดอุตสาหกรรมตามหลักการ 
3. ทําแบบตัดอุตสาหกรรมตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ หลักการ  วิธีการและข้ันตอนการทําแบบตัดอุตสาหกรรม  การทําแบบตัด
เส้ือผาอุตสาหกรรมแบบตางๆ  การลดและขยายแบบตัด  การทําเคร่ืองหมายบนแบบตัด  การทดลองแบบตัด
และการแกไขแบบตัด  การทําแบบตัดเส้ือผาอุตสาหกรรมตามใบส่ังงาน  การทําเส้ือตัวอยาง 
 
2401 – 2304 การวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ความหมายและประโยชนของการวิเคราะหวัสดุผลิตภณัฑ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการและขัน้ตอนการวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ 
3. มีทักษะประสบการณ  ในการวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกบัผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ ตามหลักการและวิธีการ 
3. วิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ ตามหลักการและวิธีการ 
4. วิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ  หลักการ  
วิธีการและข้ันตอนการวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ การวิเคราะหวัสดุผลิตภัณฑ  การตรวจสอบวัสดุ                   
การคํานวณวัสดุและการเขียนรายการวัสดุเพื่อเตรียมการผลิต 
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2401 – 2305 การวางแบบตดัและการตัดระบบอุตสาหกรรม  1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ความหมายและประโยชนของการวางแบบตัดและการตดัระบบอุตสาหกรรม 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการ  ข้ันตอนการวางแบบตัดและการตดัระบบอุตสาหกรรม 
3. มีทักษะประสบการณ ในวางแบบตัดและการตัดระบบอุตสาหกรรม  
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการวางแบบตัดและการตัดระบบอุตสาหกรรม 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงาน ปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรู เกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการวางแบบตัดและการตัดระบบ

อุตสาหกรรม 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการวางแบบตัดและการตัดระบบอุตสาหกรรมตามหลักการ 
3. วางแบบตัดและการตัดระบบอุตสาหกรรม ตามหลักการและวิธีการ 
4. วางแบบตัดและการตัดระบบอุตสาหกรรมโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการวางแบบตัดและการตัดระบบ
อุตสาหกรรม   หลักการ  วิธีการ  และข้ันตอนการวางแบบตัดและการตัดระบบอุตสาหกรรม  การวางแบบ
การตัดและปูผาแบบตาง ๆ  การมัดแยกช้ินงานและการตรวจสอบคุณภาพ 
 
2401 – 2306 การเย็บระบบอุตสาหกรรม  1 - 6 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ความหมายและประโยชนของการเย็บระบบอุตสาหกรรม 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการ  ข้ันตอนการเย็บระบบอุตสาหกรรม 
3. มีทักษะประสบการณ ในการเย็บระบบอุตสาหกรรม  
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการเย็บระบบอุตสาหกรรม 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงาน ปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการเย็บระบบอุตสาหกรรม 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการเย็บระบบอุตสาหกรรม ตามหลักการ 
3. เย็บจักรในระบบอุตสาหกรรม ตามหลักการและวิธีการ 
4. เย็บจักรในระบบอุตสาหกรรมโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ เกี่ ยวกับความหมายและประโยชนของการ เย็บระบบอุตสาหกรรม 
หลักการ  วิธีการ  และข้ันตอนการเย็บระบบอุตสาหกรรม  การวางแผนการจัดสมดุลและการควบคุมการผลิต  
เทคนิคการเย็บในระบบอุตสาหกรรม  การซอมบํารุงรักษาจักรอุตสาหกรรมข้ันพื้นฐาน  
 
2401 – 2307 การตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเสื้อผา 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ความหมายและประโยชนของการตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการ   ข้ันตอนการตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา 
3. มีทักษะ ประสบการณ  กระบวนการตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา   
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงาน และมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา ตามหลักการ 
3. ตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ 
4. ตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผาโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา  หลักการ  
วิธีการ  และข้ันตอนการตกแตงสําเร็จผลิตภัณฑเส้ือผา  ตรวจสอบคุณภาพผลิตภณัฑสําเร็จและบรรจุภัณฑ 
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2401 – 2308 คอมพิวเตอรเพื่อใชในงานอุตสาหกรรมเสื้อผา 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจหลักการใชคอมพิวเตอรในงานอุตสาหกรรมเสื้อผา 
2. มีทักษะในการใชคอมพิวเตอรในการออกแบบ  สรางแบบ  โดยใชโปรแกรมสําเร็จรูปในงาน

อุตสาหกรรม 
3. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการใชคอมพิวเตอรในงานอุตสาหกรรมเส้ือผา ตามหลักการ 
2. ใชคอมพิวเตอรในการออกแบบ  สรางแบบ  โดยโปรแกรมสําเร็จรูปในงานอุตสาหกรรม 

ตามหลักการและวิธีการ 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ เกี่ยวกับ  หลักการ  วิ ธีการใชคอมพิวเตอรในงานอุตสาหกรรมเ ส้ือผา 
การออกแบบ  การสรางแบบ  โดยใชโปรแกรมสําเร็จรูป  การตรวจสอบคุณภาพช้ินงาน 
 
2401 – 2309 การตรวจสอบคุณภาพผลิตภณัฑ 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. รู  และเขาใจ  ความหมายและประโยชนของการตรวจสอบคุณภาพผลติภัณฑ 
2. เขาใจหลักการ  วิธีการ   ข้ันตอนการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ 
3. มีทักษะประสบการณ  ในการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ  
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับข้ันตอนการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ ตามหลักการ 
3. ตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ ตามหลักการและวิธีการ 
4. ตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ ความหมายและประโยชนของการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ หลักการ  
วิธีการ   ข้ันตอนการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ การตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ   
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2401-2401     ธุรกิจเสื้อผา 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจเก่ียวกับพื้นฐานธุรกิจประเภทตางๆ 
2. เขาใจลักษณะการดําเนนิงานขององคการธุรกิจรูปแบบตาง ๆ และธุรกิจเส้ือผา 
3. ตระหนกัถึงความสําคัญและสรางกิจนิสัยท่ีดีในการประกอบธุรกิจเส้ือผา 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับพืน้ฐานธุรกิจประเภทตางๆ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับลักษณะการดําเนินงานขององคการธุรกิจรูปแบบตาง ๆ และธุรกิจเส้ือผา

ตามหลักการ 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติงานเกี่ยวกับธุรกิจเส้ือผา  รูปแบบขององคการธุรกิจและงานธุรกิจเส้ือผา               
การจัดการท่ัวไปและการใชเทคโนโลยีในการประกอบธุรกิจเส้ือผา  จรรยาบรรณและคุณสมบัติของ                 
ผูประกอบธุรกิจ  สถาบันที่ชวยสนับสนุนการดําเนินงานธุรกิจ  ความสัมพันธระหวางธุรกิจกับสภาวะ           
ทางเศรษฐกิจ สังคมและส่ิงแวดลอมของประเทศ 
 
2401-2402     บัญชีเบื้องตนเพื่องานธุรกิจเสื้อผา 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. เขาใจเก่ียวกับหลักการ  วิธีการ  และข้ันตอนการจัดทําบัญชีสําหรับกิจการเจาของคนเดียว
ประเภทธุรกิจเส้ือผาและบริการ 

2. มีทักษะปฏิบัตงิานบัญชีเบ้ืองตนตามหลักการบัญชีท่ีรับรองท่ัวไป  สําหรับกิจการเจาของคน
เดียวประเภทธุรกิจเส้ือผาและบริการ 

3. มีกิจนิสัย  ความมีระเบียบ  ละเอียดรอบคอบ  มีวินยัตรงตอเวลา  และมีเจตคติท่ีดีตอวิชาชีพบัญชี 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดทําบัญชีสําหรับกิจการเจาของคนเดียวประเภทธุรกิจเส้ือผาและ
บริการ ตามหลักการและวิธีการ 

2. ปฏิบัติงานบัญชีเบื้องตน สําหรับกิจการเจาของคนเดียวประเภทธุรกิจเส้ือผาและบริการ            
ตามหลักการบัญชี  

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายของการบัญชี  วัตถุประสงคของการบัญชี  ประโยชนของ
ขอมูลการบัญชี  สมการบัญชีและงบดุลการวิเคราะหรายการคา  การจดบันทึกรายการคาตามหลักบัญชีคู 
ของธุรกิจเส้ือผาและบริการเจาของคนเดียวในสมุดรายวันท่ัวไป  และผานรายการไปบัญชีแยกประเภท           
งบทดลอง  การปดบัญชี  งบการเงิน  และสรุปวงจรบัญชี 
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2401-2403     การสงเสริมการขายสินคาแฟชั่น 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจเก่ียวกับการสงเสริมการขายสินคาแฟชั่น 
2. เลือกรูปแบบการสงเสริมการขายสินคาแฟชั่นได 
3. มีทักษะในการจัดกิจกรรมการสงเสริมการขายสินคาแฟชั่น 
4. รูคุณคาและมีเจตคติท่ีดีตอการสงเสริมการขาย 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการสงเสริมการขายสินคาแฟชั่นตามหลักการ 
2. เลือกรูปแบบการสงเสริมการขายสินคาแฟชั่น ตามหลักการ 
3. จัดกิจกรรมการสงเสริมการขายสินคาแฟชั่นตามหลักการและวิธีการ  

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญ หลักวิธีการสงเสริมการขาย  การสงเสริมการขายสินคาแฟชั่น
วัตถุการจัดกิจกรรมที่ใชในการสงเสริมการขายสินคาแฟช่ัน  การสงเสริมการขายมุงสูผูบริโภคการสงเสริม
การขายมุงสูคนกลาง  สูพนักงานขาย  การวัดผลการสงเสริมการขาย  ปญหาและอุปสรรคในการสงเสริมการขาย 
 
2401-2404     การดําเนินธุรกิจเสื้อผา 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจ  ลักษณะและรูปแบบขององคกรธุรกิจเส้ือผาแบบตาง ๆ  
2. รูและเขาใจข้ันตอนในการจัดต้ังธุรกิจประเภทตาง ๆ 
3. รูเกี่ยวกับเอกสารตาง ๆ ท่ีตองยื่นขออนุญาต  จดทะเบียนการคา 
4. รูและเขาใจเก่ียวกับธุรกิจสัมปทานหรือเฟรนไชน ทําเลท่ีตั้ง  แหลงเงินทุนและตลาดสําหรับ

ธุรกิจเส้ือผา 
5. มีทักษะในการดําเนินธุรกิจเส้ือผาประเภทตางๆ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับลักษณะและรูปแบบขององคกรธุรกิจเส้ือผาแบบตาง ๆ 
2. แสดงความรู เกี่ยวกับการจัดตั้งธุรกิจประเภทตาง ๆและเอกสารท่ีตองยื่นขออนุญาต                

การจดทะเบียนการคา ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับธุรกิจสัมปทานหรือเฟรนไชน ทําเลที่ตั้ง  แหลงเงินทุนและตลาดสําหรับ

ธุรกิจเส้ือผา ตามหลักการ 
4. ดําเนินธุรกิจเส้ือผา  ตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ลักษณะและรูปแบบของธุรกิจเส้ือผาประเภทตาง ๆ เอกสารตาง ๆ          
ท่ีตองยื่นขออนุญาตจดทะเบียนตออายุ  จดทะเบียนการคา  และการพาณิชย  การดําเนินธุรกิจเส้ือผาของ
ธุรกิจสัมปทานหรือเฟรนไชน  ทําเลที่ตั้งธุรกิจเส้ือผา   แหลงเงินทุน  และการตลาด  สําหรับธุรกิจเส้ือผา 
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2401-2405    ธุรกิจบริการชุดเชา 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจเก่ียวกับความหมาย  หลักการ  วิธีการดําเนนิธุรกิจบริการ 
2. มีทักษะประสบการณในการวางแผนและดําเนินงานธุรกจิบริการเชาชุด 
3. มีทักษะประสบการณในการนําเสนอสินคาและบริการเชาชุด 
4. มีทักษะประสบการณในการตรวจสอบคุณภาพสินคา  
5. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการจัดธุรกิจบริการเชาชุด 
6. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
7. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
8. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมาย  หลักการและวิธีการดําเนินธุรกิจบริการ 
2. วางแผนและดําเนินงานธุรกิจบริการเชาชุด ตามหลักการและวิธีการ 
3. นําเสนอสินคาและบริการเชาชุด ตามหลักการและวิธีการ  
4. ตรวจสอบคุณภาพสินคา ตามหลักการและวิธีการ 
5. ดําเนินงานธุรกิจบริการเชาชุดโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมาย หลักการ  วิธีการดําเนินการธุรกิจบริการเชาชุด  การวางแผน
และดําเนินงานธุรกิจบริการเชาชุด  การดูแลรักษาชุดเชา  การซอมแซมและแกไขชุดเชา การใหบริการลูกคา  
การบริการเชาชุด ตรวจสอบคุณภาพสินคา 
 
2401-2406    ธุรกิจบริการเสื้อผาสัตวเล้ียง 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. มีความรูเกีย่วกับ ชนิด ลักษณะเส้ือผาของสัตวเล้ียง 
2. มีความเขาใจเกี่ยวกับ หลักการ วิธีการดําเนินธุรกิจบริการเส้ือผาสัตวเล้ียง 
3. มีทักษะในการวางแผนและดําเนินธุรกจิบริการเส้ือผาสัตวเล้ียง 
4. มีทักษะในการจัดขนาดของเส้ือผาสัตวเล้ียงตางๆ 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับชนดิ ลักษณะเสื้อผาของสัตวเล้ียง 
2.  แสดงความรูเกี่ยวกับวิธีการดําเนินธุรกจิบริการเส้ือผาสัตวเล้ียง ตามหลักการ  
3. วางแผนและดาํเนินธุรกิจบริการเส้ือผาสัตวเล้ียง ตามหลักการและวิธีการ 
4. จัดขนาดของเสื้อผาสัตวเล้ียงตางๆ ตามหลักการและวิธีการ  

คําอธิบายรายวิชา 
 ชนิดและลักษณะเส้ือผาของสัตวเล้ียง หลักการวิธีการดําเนินธุรกิจบริการดานเส้ือผาสัตวเล้ียง            
การวางแผนและดําเนินธุรกิจ การจัดขนาดประเภทของเส้ือผาสัตวเล้ียงพันธตางๆ  เทคนิคการขายและ          
การบริการงานเส้ือผาสัตวล้ียง 
 
2401-2407     ธุรกิจการซัก อบ รีด 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจหลักการ วิธีการดําเนินงานธุรกิจการซัก อบ รีด 
2. มีทักษะในการดําเนินงานธรุกิจ การซักอบรีด 
3. มีทักษะในการนําเสนอสินคาและบริการงานเส้ือผา 
4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในธุรกจิ 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
7. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการ วิธีการดําเนินงานธุรกิจการซัก อบ รีด 
2. ดําเนินงานธุรกิจ การซักอบรีด ตามหลักการและวิธีการ 
3. นําเสนอสินคาและบริการงานเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ  
4. ดําเนินงานธุรกิจการซัก อบ รีดโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ วิธีการดําเนินธุรกิจซัก อบ รีด  การกําหนดราคา  การคัดแยกผา 
การซัก อบ รีด  วัสดุ อุปกรณในการซัก อบ รีด  และบรรจุภัณฑผา  เทคนิคการใหบริการ  
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2401-2408     ธุรกิจบริการดัดแปลง ซอมแซม เสื้อผา 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รู และเขาใจหลักการ วิธีการในการดําเนินธุรกิจดัดแปลงและซอมแซมเส้ือผา 
2. มีทักษะในการออกแบบดัดแปลงและซอมแซมเส้ือผาแบบตางๆ 
3. มีทักษะในการดัดแปลงและซอมแซมเส้ือผาแบบตางๆ 
4. มีทักษะในการตรวจสอบคุณภาพเส้ือผาท่ีนํามาดัดแปลงและซอมแซม 
5. มีความคิด ริเร่ิมสรางสรรค และนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในธุรกจิ 
6. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
7. มีทักษะในการแสวงหาความรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค พัฒนางานใหมีคุณภาพมากยิ่งข้ึน 
8. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการ วิธีการในการดําเนินธุรกิจดัดแปลงและซอมแซมเส้ือผา 
2. ออกแบบดัดแปลงและซอมแซมเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ 
3. ดัดแปลงและซอมแซมเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ  
4. ตรวจสอบคุณภาพเส้ือผาท่ีนํามาดัดแปลงและซอมแซม ตามหลักการ 
5. ดําเนินงานดัดแปลงและซอมแซมเส้ือผาโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ วิธีการในการดําเนินธุรกิจดัดแปลงและซอมแซมเส้ือผา                  
การออกแบบและดัดแปลง ตกแตงเส้ือผา การตรวจสอบคุณภาพเส้ือผาท่ีนํามาดัดแปลงและซอมแซม  
 
2401-2409 การจัดแสดงเส้ือผา 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจความสําคัญ   และลักษณะการจัดแสดงเส้ือผารูปแบบตางๆ 
2. รูและเขาใจหลักการและวิธีการจัดแสดงเส้ือผารูปแบบตางๆ   
3. มีทักษะในการออกแบบและจัดแสดงเส้ือผารูปแบบตาง ๆ ตามจุดมุงหมายของการนําไปใช 
4. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการจัดแสดงเส้ือผา 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  ตัดสินใจและแกไขปญหาในการทํางาน 
6. มีมนุษยสัมพันธ   สนใจใฝรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  มีความเช่ือม่ันในตนเอง และมีเจตคติ

ท่ีดีตองานอาชีพ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับ ความสําคัญ   และลักษณะการจัดแสดงเส้ือผารูปแบบตางๆ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดแสดงเส้ือผารูปแบบตางๆ  ตามหลักการและวิธีการ 
3. ออกแบบและจัดแสดงเส้ือผารูปแบบตาง ๆ ตามหลักการและวิธีการ 
4. จัดแสดงเส้ือผารูปแบบตาง ๆ โดยนําเทคโนโลยีมาใชตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญ ลักษณะการจัดแสดงเส้ือผา หลักการและวิธีการจัดแสดง
เส้ือผารูปแบบตางๆ   การออกแบบและจัดแสดงเส้ือผารูปแบบตาง ๆ ตามจุดมุงหมายของการนําไปใช เชน 
การจัดแสดงเพื่อการนําเสนอผลงาน การนําเสนอสินคาเพื่อสงเสริมการจําหนาย และการใชเทคโนโลยี
ประกอบการจัดแสดงเส้ือผา 
 
2401-2410     การประชาสมัพันธธุรกิจเสื้อผา 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจความหมาย หลักการ วิธีการประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผา 
2. เขาใจบทบาทหนาท่ีของนักประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผา 
3. มีทักษะในการประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผาในรูปแบบตางๆ 
4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  เช่ือม่ันในตวัเองและนําเทคโนโลยีมาประยกุตใชในธุรกิจ 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกบัผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมาย หลักการ วิธีการประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผา 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับบทบาทหนาท่ีของนกัประชาสัมพนัธธุรกิจเส้ือผา 
3. ดําเนินการประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ  
4. ดําเนินการประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผาโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและความสําคัญของการประชาสัมพันธ  หลักการ วิธีการ
ประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผา บทบาทการประชาสัมพันธ   วัสดุ อุปกรณและเครื่องมือในการประชาสัมพันธ  
กิจกรรมเพื่อการประชาสัมพันธธุรกิจเส้ือผา   
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2401-2411    การใชโปรแกรมนําเสนอขอมูลธุรกิจเสื้อผา    1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รู และเขาใจความหมายและความสําคัญของการนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผา 
2. รู และเขาใจหลักการ  วิธีการนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผาโดยใชโปรแกรมการนําเสนอ 
3. มีทักษะในการใชโปรแกรมการนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผา 
4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  เช่ือม่ันในตวัเองและนําเทคโนโลยีมาประยกุตใชในธุรกิจ 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกบัผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. เพื่อใหมกีิจนสัิยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมายและความสําคัญของการนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผา 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผาโดยใชโปรแกรมการนําเสนอ ตามหลักการ

และวิธีการ 
3. ใชโปรแกรมการนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผา ตามหลักการและวิธีการ  
4. นําเสนอขอมูลธุรกิจเ ส้ือผาโดยใชโปรแกรมการนําเสนอและเทคโนโลยี ท่ี เกี่ยวของ                    

ตามหลักการใชงาน 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและความสําคัญของการใชโปรแกรมการนําเสนอขอมูลธุรกิจ
เส้ือผา  หลักการออกแบบงานในธุรกิจเส้ือผา  การใชโปรแกรมการนําเสนอขอมูลธุรกิจเส้ือผา 
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หนาวาง 
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สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
 
กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน 
2404-1001 โภชนาการ 2 - 2 - 3 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ 
2404-2001 การประกอบอาหาร 1 - 4 - 3 
2404-2002 อาหารไทยเบือ้งตน 1 - 4 - 3 
2404-2003 ขนมไทยเบื้องตน 1 - 4 - 3 
2404-2004 การถนอมอาหารเบื้องตน 1 - 4 - 3 
2404-2005 การบริการอาหารและเครื่องด่ืม 1 - 3 - 2 
2404-2006 ศิลปะการจัดตกแตงอาหาร 1 - 4 - 3 
2404-2007 เบเกอรี่เบ้ืองตน 1 - 4 - 3 
2404-2008 อาหารนานาชาติ 1 - 3 - 2 
2404-2009 การสุขาภิบาลอาหาร 2 - 0 - 2 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเลือก 
สาขางานอาหารและโภชนาการ 
2404-2101 อาหารไทยยอดนิยม 0 - 4 - 2 
2404-2102 อาหารวาง 0 - 4 - 2 
2404-2103 อาหารทองถ่ิน 1 - 3 - 2 
2404-2104 อาหารเพื่อการจัดเล้ียง 0 - 6 - 2 
2404-2105 อาหารพรอมปรุง 1 - 3 - 2 
2404-2106 ขนมไทยเพื่อการคา 0 - 6 - 2 
2404-2107 เบเกอรี่เพื่อการคา 0 - 6 - 2 
2404-2108 เคกและการแตงหนาเคก 0 - 6 - 2 
2404-2109 เคร่ืองดื่มและไอศกรีม 1 - 2 - 2 
2404-2110 ไอศกรีมและผลิตภัณฑนม 1 - 2 - 2 
2404-2111 เคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพร 1 - 2 - 2 
2404-2112 ศิลปะการผสมเครื่องดื่ม 1 - 3 - 2 
2404-2113 อาหารอาเซียน 1 - 3 - 2 
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2404-2114 อาหารเวยีดนาม 1 - 3 - 2 
2404-2115 อาหารญี่ปุน 1 - 3 - 2 
2404-2116 อาหารจีน 1 - 3 - 2 
2404-2117 อาหารเกาหลี 1 - 3 - 2 
2404-2118 อาหารและเคร่ืองดื่มสมุนไพร 1 - 3 - 2 
2404-2119 อาหารบุคคลภาวะพเิศษ 1 - 3 - 2 
2404-2120 อาหารบําบัดโรค 1 - 3 - 2 
2404-2121 อาหารลดน้ําหนัก 1 - 3 - 2 
2404-2122 อาหารชีวจิต 1 - 3 - 2 
2404-2123 อาหารสมุนไพร 1 - 3 - 2 
2404-2124 อาหารโรงพยาบาล 1 - 3 - 2 
2404-2125 อาหารมังสวิรัติ 1 - 3 - 2 
2404-2126 อาหารเด็ก 1 - 2 - 2 
2404-2127 อาหารผูสูงอาย ุ 1 - 2 - 2 
2404-2128 การบรรจุภัณฑอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2129 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 1 - 4 - 3 
2404-2130 การจัดการรานอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2131 ใบตองและแกะสลักเพื่องานอาหาร 1 - 3 - 2 
2404-2132 การจัดตกแตงโตะอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2133 ศิลปะและการออกแบบอาหาร 1 - 3 - 2 
2404-2134 การนําเสนองานอาหาร 1 - 4 - 3 
สาขางานการแปรรูปอาหาร 
2404-2201 การถนอมและแปรรูปอาหาร  1 - 4 - 3 
2404-2202 การแปรรูปเนือ้สัตว 1 - 4 - 3 
2404-2203 การแปรรูปผักและผลไม 1 - 4 - 3 
2404-2204 การแปรรูปธัญพืช 1 - 4 - 3 
2404-2205 การแปรรูปน้ํานม 1 - 4 - 3 
2404-2206 การแปรรูปสัตวน้ํา 1 - 4 - 3 
2404-2207 ผลิตภัณฑอาหารหมัก 1 - 4 - 3 
2404-2208 วิทยาศาสตรการอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2209 สารเจือปนอาหาร 2 - 0 - 2 
2404-2210 การใชคอมพิวเตอรในธุรกิจอาหาร 1 - 2 - 2 
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สาขางานธุรกิจอาหาร 
2404-2301 ธุรกิจอาหาร 2 - 0 - 2 
2404-2302 บัญชีเบ้ืองตนเพื่องานธุรกิจอาหาร 2 - 0 - 2 
2404-2303 การสงเสริมการขายสินคาอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2304 การดําเนนิธุรกิจอาหาร 1 - 2 - 2 
2404-2305 ธุรกิจการจัดเล้ียง 1 - 3 - 2 
2404-2306 ธุรกิจบริการอาหารพรอมปรุง 1 - 3 - 2 
2404-2307 ธุรกิจบริการอาหารพรอมรับประทานและการจัดสง 1 - 3 - 2 
2404-2308 ธุรกิจเคร่ืองดื่มและไอศกรีม 1 - 3 - 2 
2404-2309 การจัดแสดงอาหาร 1 - 3 - 2 
2404-2310 การประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร 2 - 0 - 2 
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กลุมทักษะวิชาชีพพ้ืนฐาน 
2404-1001 โภชนาการ 2 - 2 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจเกี่ยวกับประเภท ชนิดของอาหารหลัก 5 หมูของไทย สารอาหาร หนาท่ีของ 
 สารอาหาร และปริมาณความตองการสารอาหาร 
2.  มีความเขาใจเกี่ยวกับการยอยและการดูดซึมอาหาร 
3.  มีความเขาใจภาวะโภชนาการ  ปญหาโภชนาการในประเทศไทย และเสนอแนะวิธีแกปญหา

โภชนาการในประเทศไทย 
4. มีความเขาใจหลักโภชนาการบุคคลวัยตาง ๆ  ความตองการปริมาณสารอาหารของบุคคลวัยตาง ๆ 

การกําหนดอาหาร การคํานวณความตองการสารอาหาร  การใชตารางสารอาหารและ               
การประกอบอาหารของบุคคลวัยตาง ๆ  

5. มีความสามารถกําหนดอาหารและคํานวณความตองการปริมาณสารอาหารของบุคคลวัยตาง ๆ       
จากตารางแสดงคุณคาอาหารของไทย 

6. มีความสามารถประกอบอาหารสําหรับบุคคลวัยตาง ๆ ตามหลักโภชนาการ 
7. ตระหนักถึงความสําคัญของโภชนาการ สามารถนําความรูดานโภชนาการไปใชเปนพื้นฐาน            

การเรียนวิชาชีพอาหารและใชในชีวิตประจําวัน 
8. เห็นคุณคาของอาหารและโภชนาการสําหรับบุคคลวัยตาง ๆ  
9. มีกิจนิสัยในการทํางาน ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย ประณีต รอบคอบและมีความ

รับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการทางดานโภชนาการ 
2. กําหนดรายการอาหารและคํานวณคุณคาอาหารของบุคคลวัยตาง ๆ ตามหลักโภชนาการ 
3. ประกอบอาหารบุคคลวัยตาง ๆ ตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญของโภชนาการ  ประเภทและชนิดอาหารหลักของไทย

สารอาหารและปริมาณความตองการ  การยอยและการดูดซึมสารอาหาร  อาหารแลกเปลี่ยน  ภาวะโภชนาการ   
การกําหนดรายการอาหารและคํานวณคุณคาอาหาร   การประกอบอาหารบุคคลวัยตาง ๆ 
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กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ 
2404-2001 การประกอบอาหาร 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับสุขลักษณะสวนบุคคล  ความหมายของคําศัพทท่ีใชในการประกอบอาหาร 
2. มีความเขาใจเกี่ยวกับองคประกอบทางกายภาพและทางเคมีของเนื้อสัตว นม ไข ผัก ผลไม 

ไขมัน  ธัญพืช  เคร่ืองเทศ  สมุนไพร  และเคร่ืองปรุงรส 
3. มีความเขาใจหลักการเตรียม  หลักการหุงตม  เทคนิคการประกอบอาหารประเภทเนื้อสัตว นม 

ไข ผัก ผลไม ไขมัน  ธัญพืช  เคร่ืองเทศ  สมุนไพร  และเคร่ืองปรุงรส  และการเก็บรักษาอาหาร 
4. มีความสามารถในการเลือกใชวัตถุดิบ เคร่ืองมืออุปกรณสําหรับการประกอบอาหาร 
5. มีความสามารถเตรียมวัตถุดิบ และประกอบอาหารประเภทเนื้อสัตว  นม ไข ผัก ผลไม ไขมัน

ธัญพืช  เคร่ืองเทศ  สมุนไพร  และเคร่ืองปรุงรส  ดัดแปลงและเก็บรักษาอาหาร 
6. มีเจตคติท่ีดีและกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย ประณีต 

รอบคอบ ปลอดภัย และมีความรับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหาร 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบในการประกอบอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับสุขลักษณะสวนบุคคล  เครื่องมืออุปกรณ  วัตถุดิบสําหรับประกอบอาหาร  

องคประกอบทางกายภาพและทางเคมีของเนื้อสัตว  นม  ไข  ผัก  ผลไม  ไขมัน  ธัญพืช  เคร่ืองเทศ  
สมุนไพร  และเครื่องปรุงรส  ปจจัยท่ีมีผลตอคุณภาพอาหาร  ความหมายของคําศัพทท่ีใชในการประกอบ
อาหาร   หลักการเตรียม  วิธีการประกอบอาหารและการเก็บรักษาอาหารประเภทตาง ๆ   
 
2404-2002 อาหารไทยเบื้องตน 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับพื้นฐานอาหารไทย   ประเภทของอาหารไทย  การจัดสํารับอาหารไทย         
เลือก  ใชเคร่ืองมือ อุปกรณ  เตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบประเภทอาหารสด อาหารแหง  
เคร่ืองเทศ  สมุนไพร  เลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะที่ดีของอาหารไทย  หลักการ  วิธีการ
และเทคนิคการประกอบอาหารไทย  การจัดตกแตงอาหาร  การเก็บรักษาอาหาร   การบรรจุภัณฑ 
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2. มีความสามารถในการเลือก ใชวัตถุดิบ ใชวัตถุดิบทดแทน เลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ                     
ในการประกอบอาหารไทย  การเลือกใชบรรจุภัณฑ 

3. มีความสามารถจัดสํารับอาหารไทย  ประกอบอาหารไทย  จัดตกแตงอาหารและจัดจําหนาย 
4. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสรางสรางสรรค และ

มีความรับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารไทย 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารไทยตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบในการประกอบอาหารไทยตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบอาหารไทยตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับพื้นฐานอาหารไทย  ประเภทของอาหารไทย  การจัดสํารับอาหารไทย  การ

เลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบประเภทอาหารสด อาหารแหง  เคร่ืองเทศ 
สมุนไพร  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะที่ดีของอาหารไทย  หลักการ วิธีการ  และเทคนิคการ
ประกอบอาหารไทย  การจัดตกแตง  การบรรจุภัณฑและการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2003 ขนมไทยเบื้องตน 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพ่ือให 

1. มีความเขาใจประวัติขนมไทย  ประเภทขนมไทย  ชนิดของขนมไทยประจําทองถ่ิน  การใช
เคร่ืองมืออุปกรณ การเก็บรักษาวัตถุดิบ  ลักษณะที่ดีของขนมไทย  หลักการ วิธีการ และเทคนิค
การทําขนมไทย  การบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษาขนมไทย 

2. มีความสามารถในการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการทําขนมไทย                
การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน 

3. มีความสามารถในการทําขนมไทย  จัดตกแตง  บรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา 
4. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต รอบคอบ มีความรับผิดชอบ  

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบขนมไทย 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบขนมไทยตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบในการประกอบขนมไทยตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบขนมไทยตามหลักการและกระบวนการ 
5. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทของขนมไทย 
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 คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประวัติความเปนมาของขนมไทย  ประเภทของขนมไทย  ชนิดของขนมไทย

ประจําทองถ่ิน  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวัตถุดิบ
ทดแทน  ลักษณะที่ดีของขนมไทย  หลักการและเทคนิคการทําขนมไทย  การจัดตกแตง  การบรรจุภัณฑและ
การเก็บรักษาขนมไทย 
 
2404-2004 การถนอมอาหารเบื้องตน                                                          1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพ่ือให 

1. มีความเขาใจหลักการ วิธีการถนอมอาหาร  สาเหตุการเส่ือมเสียของอาหาร  และวิธีปองกัน        
เลือก  เตรียมวัตถุดิบ  เลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณในการถนอมอาหาร  และการบรรจุภัณฑ 

2. มีความสามารถในการเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ และใชเทคโนโลยีไดเหมาะสมกับงานถนอมอาหาร 
3. ตระหนักถึงความสําคัญ และปลอดภัยของการถนอมอาหาร 
4. มีความสามารถในการปองกันการเส่ือมเสียของอาหาร  ใชสารเคมีในการถนอมอาหารไดอยางปลอดภัย 
5. มีความสามารถในการถนอมอาหาร  บรรจุภัณฑอาหาร และการเก็บรักษา 
6. มีเจตคติท่ีดีตอการถนอมอาหาร  มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความรับผิดชอบ  ประหยัด  

คํานึงถึงความปลอดภัย 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการถนอมอาหาร 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการถนอมอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบในการถนอมอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
4. ถนอมอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
5. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทของอาหาร 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ  วิธีการถนอมอาหาร  สาเหตุการเส่ือมเสียของอาหารและ                 

วิธีปองกัน  การเลือกและการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือก  การใชเคร่ืองมืออุปกรณในการถนอมอาหาร              
การถนอมอาหารโดยการทําแหง  การใชความรอน  การใชความเย็น  การใชน้ําตาล  การหมักดอง               
การใชสารเคมีและอ่ืนๆ  การบรรจุภัณฑและการเก็บรักษา 
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2404-2005 การบริการอาหารและเคร่ืองดื่ม  1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพ่ือให 

1. มีความเขาใจความหมายของคําศัพทท่ีใชในการบริการอาหารและเคร่ืองดื่ม  คุณสมบัติท่ีดีของ
พนักงานบริการ  รูปแบบของการบริการอาหารและเคร่ืองดื่ม  ประเภทของม้ืออาหาร                 
การเตรียมเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณในการบริการอาหารและเคร่ืองดื่ม  การพับผาเช็ดปาก         
การจัดอุปกรณบนโตะอาหาร  หลักการบริการอาหารและเครื่องดื่ม  การบริการอาหารและเครื่องดื่ม  

2. มีความสามารถเตรียม เลือก ใช เคร่ืองมืออุปกรณในการบริการอาหารและเครื่ องดื่ ม                                 
และจัดวางอุปกรณบนโตะอาหาร 

3. มีความสามารถจัดโตะอาหารไดเหมาะสมกับรูปแบบการจัดเล้ียง 
4. มีความสามารถบริการอาหารและเครื่องด่ืมในโอกาสตาง ๆ ตามลักษณะของการจัดเล้ียง 
5. มีกิจนิสัยในการทํางาน ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบ ประณีต และรอบคอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการบริการอาหารและเครื่องดื่ม 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการบริการอาหารและเครื่องด่ืมตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบ วัสดุตกแตงการบริการอาหารและเครื่องด่ืมตามหลักการและกระบวนการ 
4. บริการอาหารและเครื่องด่ืมตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายของคําศัพทท่ีใชในการบริการอาหารและเครื่องดื่ม  คุณสมบัติ

ของพนักงานบริการ  รูปแบบของการบริการ  ความรูเกี่ยวกับอาหารและเคร่ืองดื่ม  ประเภทของม้ืออาหาร
การกําหนดรายการอาหาร  การเตรียม เลือก ใชเคร่ืองมือและอุปกรณ  การพับผาเช็ดปาก  การจัดโตะอาหาร  
และการบริการอาหารและเครื่องด่ืม 
 
2404-2006 ศิลปะการจัดตกแตงอาหาร 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา   เพ่ือให 

1. มีความเขาใจการใชหลักศิลปะในการออกแบบตกแตงอาหาร  การแกะสลักตกแตงอาหาร             
การจัดดอกไม  การเลือกใชวัสดุและอุปกรณในการตกแตงอาหารและโตะอาหาร   

2. มีความสามารถนําหลักศิลปะมาประยุกตใชในการตกแตงอาหารและจานอาหาร 
3. มีความสามารถออกแบบ  เลือกใชวัสดุและอุปกรณตกแตงโตะอาหารไดเหมาะสมกับโอกาส  

และมีความคิดริเร่ิมสรางสรรคงาน 
4. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  มีความ

รับผิดชอบ  มีความสรางสรรค 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการตกแตงอาหาร และโตะอาหารตามหลักศิลปะ 
2. ใชวัสดุ อุปกรณตกแตงอาหารและโตะอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
3. ออกแบบและตกแตงอาหารตามโอกาสตาง ๆ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใชศิลปะในการตกแตงอาหาร  การแกะสลักตกแตงอาหาร  การจัดดอกไม  

การเลือกใชวัสดุและอุปกรณในการตกแตงอาหารและโตะอาหาร การออกแบบและตกแตงอาหาร                  
และโตะอาหารในโอกาสตาง ๆ  
 
2404-2007 เบเกอร่ีเบื้องตน 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่  ประเภทของผลิตภัณฑเบเกอร่ี  เคร่ืองมือ
อุปกรณ  วัตถุดิบ  ลักษณะท่ีดีของผลิตภัณฑเบเกอรี่  หลักการและเทคนิคการผลิตผลิตภัณฑ         
เบเกอรี่  การเก็บรักษาผลิตภัณฑเบเกอรี่กอนและหลังการบรรจุ  การบรรจุภัณฑ 

2. มีความสามารถเลือก ใชเครื่องมืออุปกรณ   เตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  เก็บรักษาผลิตภัณฑ       
กอนและหลังการบรรจุ   

3. มีความสามารถผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่  เลือกใชบรรจุภัณฑ  และเก็บรักษาผลิตภัณฑเบเกอรี่ 
4. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ       

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณการผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่ตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบการผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่ตามหลักการและกระบวนการ 
4. ผลิตและรักษาผลิตภัณฑเบเกอรี่ตามหลักการและกระบวนการ 
5. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทผลิตภัณฑเบเกอรี่ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปเก่ียวกับการผลิตผลิตภัณฑเบเกอร่ี ประเภทของผลิตภัณฑ            
เบเกอร่ี  การเลือกใชเคร่ืองมือ อุปกรณ  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  ลักษณะท่ีดีของผลิตภัณฑ            
เบเกอร่ี หลักการและเทคนิคการผลิตผลิตภัณฑเบเกอร่ี การเก็บรักษาผลิตภัณฑเบเกอรี่กอนและหลังการ
บรรจุ   การบรรจุภัณฑ 
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2404-2008 อาหารนานาชาต ิ 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับประเภทและลักษณะของอาหารนานาชาติ  วัตถุดิบ  เคร่ืองมืออุปกรณ        
หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารนานาชาติ   การตกแตง  การเก็บรักษา 

2. มีความสามารถในการเลือก เตรียมวัตถุดิบ   เลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ   
3. มีความสามารถในการประกอบอาหารนานาชาติ  การจัดตกแตง  และการเก็บรักษาอาหาร 
4. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ    

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารนานาชาติ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารนานาชาติตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียมวัตถุดิบในการประกอบอาหารนานาชาติตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ ตกแตง เก็บรักษาอาหารนานาชาติตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทและลักษณะของอาหารนานาชาติ  การเลือกและเตรียมวัตถุดิบ  
การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารนานาชาติ  การจัดตกแตง    
และการเก็บรักษา 
 
2404-2009 การสุขาภิบาลอาหาร 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความเขาใจหลักสุขาภิบาลสถานท่ีประกอบและจําหนายอาหาร อนามัยของผูประกอบ             
และบริการอาหาร  โทษท่ีเกิดจากการกินอาหารท่ีไมถูกสุขลักษณะ  อันตรายท่ีเกิดจากจุลินทรีย
และสารปนเปอนในอาหาร การปองกันพาหะนําโรค การกําจัดขยะมูลฝอย 

2. ตระหนักถึงโทษที่เกิดจากการกินอาหารท่ีไมถูกสุขลักษณะ อันตรายท่ีเกิดจากจุลินทรีย               
และสารปนเปอนในอาหาร 

3. มีความสามารถปองกันโทษที่ เกิดจากการกินอาหารไมถูกสุขลักษณะ ปองกันอันตราย              
ท่ีเกิดจากจุลินทรียและสารปนเปอนในอาหาร และสามารถกําจัดขยะมูลฝอยอยางถูกวิธี 

4. มีความตระหนักในการความรูดานสุขาภิบาลอาหารไปใชในงานอาหาร 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการสุขาภิบาลอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. ประยุกตใชหลักการสุขาภิบาลอาหารในชีวิตประจําวัน 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกี่ยวกับหลักสุขาภิบาลสถานที่ประกอบและจําหนายอาหาร  การดูแลรักษาสุขภาพและ
สุขอนามัยของผูประกอบและผูบริการอาหาร  การดูแลรักษาสุขอนามัยในการจัดเก็บ  จัดเตรียมและ
ประกอบอาหาร  อันตรายที่เกิดจากจุลินทรียและสารปนเปอนในอาหาร  การปองกันและการตรวจสอบ  
การเก็บรักษาอาหาร  การปองกันพาหะนําโรค  และการกําจัดขยะมูลฝอย 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเลือก 
2404-2101 อาหารไทยยอดนิยม 0 - 4 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับชนิดของอาหารไทยยอดนิยมประจําภาค และอาหารไทยยอดนิยม
นานาชาติ  ตํารับมาตรฐาน  เคร่ืองมืออุปกรณ  วัตถุดิบ  วัตถุดิบทดแทน  ลักษณะที่ดีของ
อาหารไทยยอดนิยม  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารไทยยอดนิยม  การตกแตง   
บรรจุภัณฑ  เก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการทําและใชตํารับมาตรฐาน 
3. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือก  

ใชบรรจุภัณฑ 
4. มีความสามารถเลือก ใชวัตถุดิบทดแทน 
5. มีความสามารถในการประกอบอาหารไทยยอดนิยม และการเก็บรักษา 
6.  มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ  

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารไทยยอดนิยม 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารไทยยอดนิยมตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบในการประกอบอาหารไทยยอดนิยมตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบอาหารไทยยอดนิยมตามหลักการและกระบวนการ 
5. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทของอาหารไทยยอดนิยม 

คําอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับอาหารไทยยอดนิยมประจําภาค  และอาหารไทยยอดนิยมนานาชาติ  การทําตํารับ

มาตรฐานอาหารไทยยอดนิยม  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใช
วัตถุดิบทดแทน  ลักษณะที่ดีของอาหารไทยยอดนิยม  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารไทยยอดนิยม  
การจัดตกแตง  การบรรจุภัณฑและการเก็บรักษาอาหาร 
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2404-2102 อาหารวาง 0 - 4 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับ วัตถุดิบและอุปกรณ  หลักการประกอบอาหารวาง  การจัดตกแตง              
การบรรจุภัณฑ  และเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการเตรียม   และเก็บรักษาอาหาร 
3. มีความสามารถเลือก ใชบรรจุภัณฑ 
4. มีความสามารถประกอบอาหารวาง  การจัดตกแตงและบริการ 
5. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ      

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารวาง 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารวางตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบในการประกอบอาหารวางตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบอาหารวางตามหลักการและกระบวนการ 
5. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทของอาหารวาง 

คําอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับการเตรียมวตัถุดิบและอุปกรณ  การประกอบอาหารวาง  การจัดตกแตงและบริการ    

การบรรจุภัณฑและเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2103 อาหารทองถิ่น 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับวัตถุดิบและอุปกรณ  อาหารตามประเพณีและเทศกาลสําคัญ  วิธีการและ
เทคนิค การประกอบอาหารทองถ่ิน  การตกแตงอาหาร  บรรจุภัณฑและการจัดจําหนาย 

2. มีความสามารถเตรียมวัตถุดิบ  เลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  เลือกใชบรรจุภัณฑ   
3. มีความสามารถจัดอาหารตามประเพณีและเทศกาลสําคัญ 
4. มีความสามารถประกอบอาหารทองถ่ิน  จัดตกแตง  จัดจําหนาย 
5. ตระหนักถึงคุณคาของอาหารทองถิ่น 
6. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ         

มีความคิดสรางสรรค 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารทองถ่ิน 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารทองถ่ินตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบในการประกอบอาหารทองถ่ินตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบอาหารทองถ่ินตามหลักการและกระบวนการ 
5. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทของอาหารทองถ่ิน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับการใชวัตถุดิบประกอบอาหารทองถ่ิน  การเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การจัดอาหาร
ตามประเพณแีละเทศกาลสําคัญ  วิธีการและเทคนคิการประกอบอาหารทองถ่ิน  การตกแตงอาหาร  บรรจภุัณฑ
และการจดัจําหนาย 
 
2404-2104 อาหารเพื่อการจัดเล้ียง 0 - 6 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการทําอาหารเพื่อการจัดเล้ียง  การวางแผนการปฏิบัติงาน  การเตรียม
วัตถุดิบ  อุปกรณและบุคลากร การกําหนดรายการอาหารเพ่ือการจัดเล้ียง  การดัดแปลงอาหาร  
สรางและใชตํารับมาตรฐาน  การเก็บรักษาอาหาร  การคิดตนทุน 

2. มีความสามารถในการวางแผนสําหรับประกอบอาหารเพื่อการจัดเล้ียง  สรางและใชตํารับ
มาตรฐาน  เก็บรักษาอาหาร  จัดตกแตงอาหาร  คิดตนทุน 

3. มีความสามารถในการประกอบอาหารเพื่อการจัดเล้ียง 
4. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ        

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการประกอบ การคิดตนทุนอาหารจัดเล้ียงตามหลักการและกระบวนการ 
2. วางแผนการปฏิบัติงานจัดเล้ียงตามหลักการและกระบวนการ 
3. สรางและใชตํารับอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
4. กําหนด ดัดแปลง และคิดตนทุนอาหารจัดเล้ียงตามหลักการและกระบวนการ 
5. ประกอบ ตกแตง เก็บรักษาอาหารจัดเล้ียง ตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับการประกอบอาหารเพื่อการจัดเล้ียง  การวางแผน  การเตรียมวัตถุดิบ  อุปกรณและ
บุคลากร  การกําหนดรายการอาหารเพ่ือการจัดเล้ียง  การดัดแปลงอาหาร  สรางและใชตํารับมาตรฐาน  
หลักการและวิธีการประกอบอาหารเพื่อการจัดเล้ียง  การเก็บรักษาอาหาร  การจัดตกแตง  การคิดตนทุน 
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2404-2105  อาหารพรอมปรุง 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความหมายและประเภทของอาหารพรอมปรุง  เคร่ืองมืออุปกรณ               
การเลือกซ้ือ เตรียม และเก็บรักษาวัตถุดิบ  และวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของอาหารพรอม
ปรุง  หลักการและเทคนิคการจัดอาหารพรอมปรุง  บรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา  การจัดจําหนาย 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการเลือก ใชวัตถุดิบทดแทน 
5. มีความสามารถในการจัดอาหารพรอมปรุง  การเลือกใชบรรจุภัณฑ  เก็บรักษา และจัดจําหนาย

อาหารพรอมปรุง   
6. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ สะอาด ประหยัด ประณีต มีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการเลือก การเตรียม การจัด การเก็บรักษา การจัดจําหนายอาหารพรอม

ปรุงตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณ บรรจุภัณฑในการจัดอาหารพรอมปรุงตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบทดแทน และเก็บรักษาในการจัดอาหารพรอมปรุงตามหลักการและกระบวนการ 
4. จัดและจําหนายอาหารพรอมปรุงตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประเภทของอาหารพรอมปรุง  การเลือกใชเคร่ืองมือ

อุปกรณ  การเลือกซ้ือ เตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของอาหาร 
พรอมปรุง  หลักการและเทคนิคการจัดอาหารพรอมปรุง  การเลือกใชบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษาอาหารพรอมปรุง  
และการจัดจําหนาย 
 
2404-2106 ขนมไทยเพื่อการคา 0 - 6 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับชนิดและลักษณะของขนมไทยเพื่อการคา  ขนมไทยในเทศกาลตาง ๆ      
ตํารับมาตรฐานขนมไทย  เคร่ืองมืออุปกรณ   วัตถุดิบ  และวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของ
ขนมไทย  หลักการและเทคนิคการประกอบขนมไทย  การตกแตง  บรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา  
การคิดตนทุนและการจัดจําหนาย 

2. มีความสามารถเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  เตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  เลือกใชวัตถุดิบทดแทน 
3. มีความสามารถสรางตํารับมาตรฐานขนมไทย 
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4. มีความสามารถประกอบขนมไทยเพ่ือการคา  จัดตกแตง  เลือกใชบรรจุภัณฑ  เก็บรักษา        
การตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ  คิดตนทุนและจัดจําหนาย 

5. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ          
มีความคิดสรางสรรค 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการ การประกอบขนมไทยเพื่อการคา 
2. สรางตํารับมาตรฐานตามหลักการ 
3. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบขนมไทยตามหลักการและกระบวนการ 
4. ใชวัตถุดิบในการประกอบขนมไทยตามหลักการและกระบวนการ 
5. ประกอบ ตรวจสอบคุณภาพ และเก็บรักษาขนมไทยเพื่อการคาตามหลักการและกระบวนการ 
6. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทของขนมไทย 
7. คิดตนทุน  จําหนายขนมไทยเพื่อการคาตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับการทําขนมไทยเพื่อการคา  ขนมไทยในเทศกาลตางๆ  การสรางตํารับมาตรฐานขนมไทย  

การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดี
ของขนมไทย  หลักการและเทคนิคการทําขนมไทยเพื่อการคา  การจัดตกแตง  การบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา  
การตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ  การคิดตนทุนและการจัดจําหนาย 
 
2404-2107 เบเกอร่ีเพื่อการคา 0 - 6 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับชนิดและลักษณะของผลิตภัณฑเบเกอร่ีเพื่อการคา  การพัฒนาผลิตภัณฑ       
เบเกอร่ี  ตํารับมาตรฐาน  เครื่องมืออุปกรณ   วัตถุดิบ  ลักษณะท่ีดีของผลิตภัณฑเบเกอร่ี               
เพื่อการคา  หลักการและเทคนิคการผลิตผลิตภัณฑเบเกอร่ีเพื่อการคา  การเก็บรักษาผลิตภัณฑ 
เบเกอรี่กอนและหลังการบรรจุ  การตรวจสอบคุณภาพ  การบรรจุภัณฑและการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑเบเกอรี่ 

2. มีความสามารถเลือก ใชอุปกรณเคร่ืองมือ  เตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  วัตถุดิบ  เก็บรักษา
ผลิตภัณฑกอนและหลังการบรรจุ   

3. มีความสามารถสรางตํารับมาตรฐานผลิตภัณฑเบเกอรี่ 
4. มีความสามารถผลิตผลิตภัณฑเบเกอร่ี  เลือกใชบรรจุภัณฑ  เก็บรักษาผลิตภัณฑเบเกอรี่          

การตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ  การคิดตนทุนและการจัดจําหนาย 
5. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ      

มีความคิดสรางสรรค 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่ 
2. สราง ใชตํารับมาตรฐานตามหลักการ 
3. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่ตามหลักการและกระบวนการ 
4. ใชวัตถุดิบในการผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่ตามหลักการและกระบวนการ 
5. ผลิต พัฒนา ตรวจสอบคุณภาพ และเก็บรักษาผลิตภัณฑเบเกอรี่ตามหลักการและกระบวนการ 
6. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทของผลิตภัณฑเบเกอรี่ 
7. คิดตนทุน  จําหนายผลิตภัณฑเบเกอรี่ตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับผลิตภัณฑเบเกอรี่เพื่อการคา  การพัฒนาผลิตภัณฑเบเกอร่ี  สรางและใชตํารับ

มาตรฐาน  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  ลักษณะที่ดีของผลิตภัณฑ            
เบเกอร่ีเพื่อการคา  หลักการและเทคนิคการผลิตผลิตภัณฑเบเกอรี่เพื่อการคา  การเก็บรักษาผลิตภัณฑ               
เบเกอร่ีกอนและหลังการบรรจุ  การตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ  การบรรจุภัณฑ  การคิดตนทุนและการจัดจําหนาย 
 
2404-2108 เคกและการแตงหนาเคก 0 - 6 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับ  วัตถุดิบ  เคร่ืองมืออุปกรณในการทําเคกและแตงหนาเคก  หลักการและ
เทคนิคการผลิตเคก  ชนิดของวัสดุท่ีใชตกแตง  หลักการและเทคนิคการแตงหนาเคก  และ           
การบรรจุภัณฑ 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  เตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชบรรจุภัณฑ 
3. มีความสามารถในการผลิตเคก ออกแบบ และแตงหนาเคกแบบตางๆ  การบรรจุภัณฑ                 

เก็บรักษา คิดตนทุน และจัดจําหนาย 
4. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต  รอบคอบ  ประหยัด  รับผิดชอบ  มีความคิดสรางสรรค 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการแตงหนาเคก 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการแตงหนาเคกตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบการผลิตเคก และวัสดุการแตงหนาเคกตามหลักการและกระบวนการ 
4. ผลิตเคก ออกแบบ ตกแตงหนาเคก เก็บรักษาตามหลักการและกระบวนการ 
5. ใชบรรจุภัณฑเหมาะสมกับประเภทของเคก 
6. คิดตนทุน  จําหนายตามหลักการและกระบวนการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับการเลือกใชวัตถุดิบและการเก็บรักษา  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  หลักการและ

เทคนิคการผลิตเคก  การผลิตเคกชนิดตางๆ  ชนิดของวัสดุท่ีใชตกแตง  หลักการ  เทคนิคการแตงหนาเคก   
ออกแบบและแตงหนาเคกแบบตางๆ  การบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา การคิดตนทุนและการจัดจําหนาย 
 
2404-2109  เคร่ืองดื่มและไอศกรีม 1 - 2 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับประเภทเคร่ืองดื่มและไอศกรีม  การเลือก  การเตรียม  และการเก็บรักษา      
วัตถุดิบ  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  หลักการและเทคนิคการทําเคร่ืองดื่มและไอศกรีม        
การจัดตกแตง  บรรจุภัณฑ และการเก็บรักษา 

2. มีความสามารถในการเลือก  เตรียม  และเก็บรักษาวัตถุดิบ 
3. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
4. มีความสามารถในการทําเคร่ืองดื่ม  ไอศกรีม  การตกแตง  การเลือกใชบรรจุภัณฑ  และการเก็บ     

รักษาเครื่องดื่มและไอศกรีม 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน ซ่ือสัตย  รอบคอบ  สะอาด ประหยัด และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกีย่วกับเคร่ืองดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณ บรรจุภัณฑเคร่ืองดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียม เก็บรักษาวัตถุดิบการทําเคร่ืองดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 
4. ตกแตง เก็บรักษาเครื่องดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทเครื่องดื่มและไอศกรีม  การเลือก เตรียม และการเก็บรักษาวัตถุดิบ  
การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  หลักการและเทคนิคการทําเคร่ืองดื่มและไอศกรีม  การจัดตกแตง  การบรรจุ
ภัณฑ และการเก็บรักษา  
 
2404-2110  ไอศกรีมและผลิตภัณฑนม 1 - 2 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับไอศกรีมและผลิตภัณฑนม  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียม
และผลิตไอศกรีมและผลิตภัณฑนม  การเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  ประเภทของไอศกรีม
และผลิตภัณฑนม  ลักษณะท่ีดีของไอศกรีมและผลิตภัณฑนม  หลักการและเทคนิคการผลิต
ไอศกรีมและผลิตภัณฑนม  การตกแตง  บรรจุภัณฑ  และการเก็บรักษา 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 



166 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พทุธศักราช 2556    ประเภทวิชาคหกรรม         สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการผลิตไอศกรีมและผลิตภัณฑนม  จัดตกแตง  เลือกใชบรรจุภณัฑ  และเก็บ

รักษาไอศกรีมและผลิตภัณฑนม 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ  สะอาด  ขยัน  ประหยัด  มีความรับผิดชอบ  

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับไอศกรีมและผลิตภัณฑนมตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณ บรรจุภัณฑไอศกรีมและผลิตภัณฑนมตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียม เก็บรักษาวัตถุดิบการทําไอศกรีมและผลิตภัณฑนมตามหลักการและกระบวนการ 
4. ตกแตง เก็บรักษาไอศกรีมและผลิตภัณฑนมตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับไอศกรีมและผลิตภัณฑนม  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียมและ

ผลิตไอศกรีมและผลิตภัณฑนม   การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  ประเภทของไอศกรีมและผลิตภัณฑนม  
ลักษณะท่ีดีของไอศกรีมและผลิตภัณฑนม  หลักการและเทคนิคการผลิตไอศกรีมและผลิตภัณฑนม          
การตกแตง  การบรรจุภัณฑและการเก็บรักษาไอศกรีมและผลิตภัณฑนม 
 
2404-2111 เคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพร 1 - 2 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับเคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพร  ประเภท ชนิด ประโยชนของสมุนไพร  
เครื่องมืออุปกรณ  วัตถุดิบในการเตรียม และผลิต   ลักษณะที่ดีของเครื่องดื่มและเคร่ืองดื่ม
สมุนไพร  การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่ม  หลักการและเทคนิคการผลิตเครื่องดื่มและเคร่ืองดื่ม
สมุนไพร  การจัดตกแตง    และการเก็บรักษา  

2. มคีวามสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการผลิตเคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพร  จัดตกแตง  และเก็บรักษา 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ  สะอาด  ขยัน  ประหยัด  มีความ        

รับผิดชอบ  มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับเคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณ เคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียม เก็บรักษาวัตถุดิบการทําเคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 
4. ผลิต พัฒนา ตกแตง เก็บรักษาเครื่องดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับเครื่องดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพร  ประเภท ชนิด ประโยชนของสมุนไพร  

เลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  วัตถุดิบในการเตรียม และผลิต   ลักษณะที่ดีของเคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพร  
การพัฒนาผลิตภัณฑเคร่ืองดื่ม  หลักการและเทคนิคการผลิตเคร่ืองดื่มและเคร่ืองดื่มสมุนไพร  การจัดตกแตง    
และการเก็บรักษา  
 
2404-2112 ศิลปะการผสมเคร่ืองดื่ม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1.  มีความเขาใจเกี่ยวกับศิลปะในการผสมเครื่องดื่ม ความหมายของคําศัพทท่ีใชในการผสม
เคร่ืองดื่ม  ประเภทของเครื่องดื่มที่มีแอลกอฮอลและไมมีแอลกอฮอล   การเลือกใชเคร่ืองมือ
อุปกรณในการผสมเคร่ืองดื่ม  การเลือกและเตรียมวัตถุดิบ  การเก็บรักษาและการบริการเคร่ืองดื่ม 

2. มีความเขาใจศิลปะในการผสมและจัดตกแตงเคร่ืองดื่ม 
3. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การเลือก เตรียมวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถประยุกตใชศิลปะในการผสมและจัดตกแตงเคร่ืองดื่ม 
5. มีความสามารถในการผสม  ตกแตง และบริการเคร่ืองดื่ม 
6. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยรอบคอบ เปนระเบียบ ขยัน ประหยัด รับผิดชอบ  มีความคิดสรางสรรค 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับศิลปะการผสมเครื่องดื่มตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณ การผสมเคร่ืองดื่มตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียมวัตถุดิบการผสมเคร่ืองดื่มตามหลักการและกระบวนการ 
4. ผสม ตกแตง เก็บรักษา และบริการเคร่ืองดื่มตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับศิลปะการผสมเคร่ืองด่ืม คําศัพทท่ีใชในการผสมเครื่องดื่ม  ประเภทของ
เคร่ืองดื่มท่ีมีแอลกอฮอลและไมมีแอลกอฮอล   การเลือกและเตรยีมวตัถุดิบ  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  
การผสมและตกแตงเคร่ืองดืม่  การเก็บรักษา  และการบริการ 
 
2404-2113 อาหารอาเซียน   1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับวัฒนธรรมอาเซียน  ประเภทและลักษณะของอาหารอาเซียน  วัตถุดิบ  
เคร่ืองมืออุปกรณ  วัฒนธรรมการรับประทานอาหารอาเซียน  หลักการและเทคนิคการประกอบ
อาหารอาเซียน  การตกแตง  การเก็บรักษา 

2. มีความสามารถในการเลือก  เตรียมวัตถุดิบ  เลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ   
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3. มีความสามารถในการประกอบอาหารอาเซียน  จัดตกแตง  และเก็บรักษาอาหาร 
4. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ       

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารอาเซียน 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารอาเซียนตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียมวัตถุดิบในการประกอบอาหารอาเซียนตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ ตกแตง เก็บรักษาอาหารอาเซียนตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับวัฒนธรรมอาเซียน  ประเภทและลักษณะของอาหารอาเซียน  การเลือกและ
เตรียมวัตถุดิบ  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  วัฒนธรรมการรับประทานอาหารอาเซียน  หลักการและ
เทคนิคการประกอบอาหารอาเซียน  การจัดตกแตง   และการเก็บรักษา 
 
2404-2114 อาหารเวียดนาม 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับวัฒนธรรมเวียดนาม  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียมและ
ประกอบอาหารเวียดนาม  วัตถุดิบท่ีใชประกอบอาหารเวียดนาม  ชนิดและลักษณะท่ีดีของ
อาหารเวียดนาม  วัฒนธรรมการรับประทานอาหารเวียดนาม  หลักการและเทคนิคการประกอบ
อาหารเวียดนาม  การตกแตง  และเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการประกอบอาหารเวียดนาม  จัดตกแตง  และเก็บรักษาอาหาร 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความสะอาด  ประหยัด  ขยัน  รอบคอบ  ประณีต  มีความรับผิดชอบ   

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารเวียดนาม 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารเวียดนามตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียมวัตถุดิบในการประกอบอาหารเวียดนามตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ ตกแตง เก็บรักษาอาหารเวียดนามตามหลักการและกระบวนการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับวัฒนธรรมเวียดนาม   การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียมและ

ประกอบอาหารเวียดนาม  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  ชนิดและลักษณะที่ดีของอาหารเวียดนาม  
วัฒนธรรมการรับประทานอาหารเวียดนาม  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารเวียดนาม  การจัด
ตกแตง  และการเก็บรักษาอาหาร 

 
2404-2115 อาหารญ่ีปุน 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับวัฒนธรรมญ่ีปุน  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียมและประกอบ
อาหารญ่ีปุน  วัตถุดิบท่ีใชประกอบอาหารญ่ีปุน  วัฒนธรรมการรับประทานอาหารญ่ีปุน  ชนิด
และลักษณะที่ดีของอาหารญ่ีปุน  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารญี่ปุน  การตกแตง  
และเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการประกอบอาหาญ่ีปุน  จัดตกแตง  และเก็บรักษาอาหาร 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความสะอาด  ประหยัด  ขยัน  รอบคอบ  ประณีต  มีความ

รับผิดชอบ   มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารญี่ปุน 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารญ่ีปุนตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียมวัตถุดิบในการประกอบอาหารญ่ีปุนตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ ตกแตง เก็บรักษาอาหารญี่ปุนตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับวัฒนธรรมญ่ีปุน  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียมและประกอบ

อาหารญ่ีปุน  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  วัฒนธรรมการรับประทานอาหารญ่ีปุน  ชนิดและ 
ลักษณะท่ีดีของอาหารญ่ีปุน  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารญี่ปุน  การจัดตกแตง  และการเก็บรักษา 

 
2404-2116  อาหารจีน 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับวัฒนธรรมจีน   การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียมและประกอบ
อาหารจีน   วัตถุดิบที่ใชประกอบอาหารจีน  วัฒนธรรมการรับประทานอาหารจีน  ชนิดและ
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ลักษณะท่ีดีของอาหารจีน  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารจีน  การตกแตง                    
และเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการประกอบอาหารจีน  จัดตกแตง  และเก็บรักษาอาหาร 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความสะอาด  ประหยัด  ขยัน  รอบคอบ  ประณีต  มีความ

รับผิดชอบ   มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารจีน 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารจีนตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียมวัตถุดิบในการประกอบอาหารจีนตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ ตกแตง เก็บรักษาอาหารจีนตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับวัฒนธรรมจีน  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียมและประกอบ
อาหารจีน  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  วัฒนธรรมการรับประทานอาหารจีน  ชนิดและลักษณะที่ดี
ของอาหารจีน  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารจีน  การจัดตกแตง  และการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2117 อาหารเกาหลี 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับวัฒนธรรมเกาหลี  การเลือกใช เคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียม                 
และประกอบอาหารเกาหลี  วัตถุดิบที่ใชประกอบอาหารเกาหลี  วัฒนธรรมการรับประทาน
อาหารเกาหลี  ชนิดและลักษณะท่ีดีของอาหารเกาหลี  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหาร
เกาหลี  การตกแตง  และเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการประกอบอาหารเกาหลี  จัดตกแตง  และเก็บรักษาอาหาร 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความสะอาด  ประหยัด  ขยัน  รอบคอบ  ประณีต 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารเกาหลี 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณในการประกอบอาหารเกาหลีตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียมวัตถุดิบในการประกอบอาหารเกาหลีตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ ตกแตง เก็บรักษาอาหารเกาหลีตามหลักการและกระบวนการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับวัฒนธรรมเกาหลี   การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการเตรียมและ
ประกอบอาหารเกาหลี  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  วัฒนธรรมการรับประทานอาหารเกาหลี  ชนิด
และลักษณะท่ีดีของอาหารเกาหลี  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารเกาหลี  การจัดตกแตง  และ          
การเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2118 อาหารและเคร่ืองดื่มสมุนไพร 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความหมาย ความสําคัญและประโยชนของอาหารและเครื่องดื่มสมุนไพร     
ชนิดของสมุนไพรที่นํามาทําอาหารและเคร่ืองดื่ม    เคร่ืองมืออุปกรณ   วัตถุดิบ  ลักษณะที่ดี
ของอาหารและเคร่ืองด่ืมสมุนไพร  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารและเครื่องดื่ม
สมุนไพร  การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มสมุนไพร  การจัดตกแตง  และการเก็บรักษา 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการประกอบอาหารและเครื่องดื่มสมุนไพร  การพัฒนาผลิตภัณฑ                  

การตกแตง  และการเก็บรักษา    
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ  สะอาด  ประหยัด  ประณีต มีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการการประกอบอาหารและเครื่องดื่มสมุนไพร 
2. ใชเครื่องมือ อุปกรณในการประกอบอาหารและเครื่องดื่มสมุนไพรตามหลักการและ

กระบวนการ 
3. เตรียม เก็บรักษาวัตถุดิบการประกอบอาหารและเคร่ืองดื่มสมุนไพรตามหลักการและ

กระบวนการ 
4. ประกอบ พัฒนา ตกแตง เก็บรักษาอาหารและเคร่ืองดื่มสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมาย ความสําคัญและประโยชนของอาหารและเคร่ืองดื่มสมุนไพร  

ชนิดของสมุนไพรที่นํามาประกอบอาหารและเคร่ืองดื่ม  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ การเตรียมและการ
เก็บรักษาวัตถุดิบ  ลักษณะท่ีดีของอาหารและเครื่องดื่มสมุนไพร  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหาร
และเครื่องดื่มสมุนไพร  การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเคร่ืองดื่มสมุนไพร  การจัดตกแตง  และการเก็บ
รักษาอาหาร 
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2404-2119 อาหารบุคคลภาวะพิเศษ 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความเขาใจประเภทบุคคลภาวะพิเศษ  สรีระวิทยาของบุคคลภาวะพิเศษ  ความตองการ
พลังงานและสารอาหาร  วัตถุดิบสําหรับประกอบอาหารบุคคลภาวะพิเศษ  การเตรียมวัตถุดิบ   
การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารบุคคลภาวะพิเศษ                
การบริการอาหารบุคคลภาวะพิเศษ  การเก็บรักษาอาหารบุคคลภาวะพเิศษ 

2. มีความสามารถกําหนดรายการอาหารและคํานวณความตองการสารอาหารของบุคคลภาวะ
พิเศษจากตารางแสดงคุณคาอาหารไทย 

3. มีความสามารถเตรียมวัตถุดิบ  เลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ประกอบอาหาร  เก็บรักษาอาหาร  
จัดบริการอาหารสําหรับบุคคลภาวะพิเศษ 

4. เห็นคุณคาของอาหารและโภชนาการสําหรับบุคคลภาวะพิเศษ  
5. มีกิจนิสัยในการทํางาน ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย ประณีต รอบคอบและ          

มีความรับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับบุคคลภาวะพิเศษตามหลักการและกระบวนการ 
2. กําหนด คํานวณคุณคาอาหารบุคคลภาวะพิเศษตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใช เตรียมวัตถุดิบ และวัตถุดิบทดแทนการประกอบอาหารบุคคลภาวะพิเศษตามหลักการและ

กระบวนการ 
4. ประกอบ เก็บรักษา บริการอาหารบุคคลภาวะพิเศษตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทของบุคคลภาวะพิเศษ  การเปลี่ยนแปลงทางสรีระของบุคคลภาวะ

พิเศษ  ความตองการพลังงานและสารอาหาร  การคํานวณและการกําหนดรายการอาหารสําหรับบุคคลภาวะ
พิเศษ  การเลือกใชและการเตรียมวัตถุดิบสําหรับประกอบอาหารบุคคลภาวะพิเศษ  การเลือกใชวัตถุดิบ
ทดแทน  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารบุคคลภาวะพิเศษ  การจัดบริการอาหารบุคคลภาวะพิเศษ
และการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2120 อาหารบําบัดโรค 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับอาหารบําบัดโรค  โภชนาการสําหรับผูปวย  การกําหนดรายการอาหาร
บําบัดโรค  วัตถุดิบสําหรับประกอบอาหารบําบัดโรค  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  หลักการ
และเทคนิคการประกอบอาหารบําบัดโรค  การบริการอาหารบําบัดโรค  การเก็บรักษาอาหาร
บําบัดโรค 



173 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พทุธศักราช 2556    ประเภทวิชาคหกรรม         สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ  

2. มีความสามารถคํานวณความตองการพลังงานและสารอาหารของผูปวยจากตารางแสดงคุณคา
อาหารไทย 

3. มีความสามารถเตรียมวัตถุดิบ  เลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ประกอบอาหาร  เก็บรักษาอาหาร  
จัดบริการอาหารสําหรับผูปวย 

4. เห็นคุณคาของอาหารและโภชนาการสําหรับผูปวย  
5. มีกิจนิสัยในการทํางาน ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย ประณีต รอบคอบและมี

ความรับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาหารบําบัดโรคตามหลักการและกระบวนการ 
2. กําหนด คํานวณคุณคาอาหารสําหรับผูปวย และอาหารบําบัดโรคตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใช เตรียมวัตถุดิบ และวัตถุดิบทดแทนการประกอบอาหารบําบัดโรคตามหลักการและ

กระบวนการ 
4. ประกอบ เก็บรักษา บริการอาหารบําบัดโรคตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญของอาหารบําบัดโรค หลักโภชนาการสําหรับผูปวย หลักการ

คํานวณพลังงานและสารอาหารสําหรับผูปวย  หลักการกําหนดรายการอาหารบําบัดโรค  หลักการเลือกใช
และการเตรียมวัตถุดิบสําหรับประกอบอาหารบําบัดโรค  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  หลักการและเทคนิค
การประกอบอาหารบําบัดโรค  การจัดบริการอาหารบําบัดโรค  และการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2121 อาหารลดน้ําหนัก 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความหมาย ความสําคัญ และประโยชนของอาหารลดน้ําหนัก  เคร่ืองมือ
อุปกรณ  วัตถุดิบ  การใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะที่ดีของอาหารลดน้ําหนัก  การคํานวณ
พลังงานและการกําหนดอาหารลดนํ้าหนัก  หลักการประกอบอาหารลดนํ้าหนัก  การจัดตกแตง         
การเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการเลือกใชวัตถุดิบทดแทน 
5. มีความสามารถในการคํานวณและกําหนดอาหารจากตารางแสดงคุณคาอาหารไทย 
6. มีความสามารถในการประกอบอาหารลดนํ้าหนัก  การจัดตกแตง    การเก็บรักษา 
7. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ  สะอาด  ประหยัด  ประณีต  มีความรับผิดชอบ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาหารลดนํ้าหนักตามหลักการและกระบวนการ 
2. กําหนด คํานวณคุณคาอาหารลดนํ้าหนักตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใช  เตรียมวัตถุดิบ  และวัตถุดิบทดแทนอาหารลดนํ้าหนักตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ ตกแตง เก็บรักษา อาหารลดน้ําหนักตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมาย ความสําคัญและประโยชนของอาหารลดน้ําหนัก  การเลือกใช

เคร่ืองมืออุปกรณ  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวตัถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของอาหาร
ลดน้ําหนกั  การคํานวณพลังงานและการกาํหนดอาหารลดน้ําหนัก  หลักการประกอบอาหารลดนํ้าหนัก   
การจัดตกแตง  และการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2122 อาหารชีวจิต 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเก่ียวกับความหมายและประโยชนของอาหารชีวจิต  เคร่ืองมืออุปกรณ  วัตถุดิบ        
การใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของอาหารชีวจิต  หลักการประกอบอาหารชีวจิต                
การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารชีวจิต  การจัดตกแตง  บรรจุภัณฑ  การเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการเลือกใชวัตถุดิบทดแทน 
5. มีความสามารถในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารชีวจิต 
6. มีความสามารถในการประกอบอาหารชีวจิต  การจัดตกแตง  การเลือกใชบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา 
7. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ  สะอาด  ประหยัด  ประณีต  มีความ

รับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาหารชีวจิตตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณการประกอบอาหารชีวจิตตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบ และวัตถุดิบทดแทนการประกอบอาหารชีวจิตตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ พัฒนา ตกแตง บรรจุภัณฑ เก็บรักษาอาหารชีวจิตตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของอาหารชีวจิต  การเลือกใชเคร่ืองมือ  

อุปกรณ การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของอาหารชีวจิต  
หลักการประกอบอาหารชีวิต  การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารชีวจิต    การจัดตกแตง  การบรรจุภัณฑ  และการ
เก็บรักษาอาหาร 
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2404-2123 อาหารสมุนไพร 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของอาหารสมุนไพร  ชนิดของสมุนไพร             
การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  การเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  การใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะที่ดี
ของอาหารสมุนไพร  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารสมุนไพร  การพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหารสมุนไพร  การตกแตง  บรรจุภัณฑและการเก็บรักษา 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  เตรียม และเก็บรักษาวัตถุดิบ 
3. มีความสามารถในการเลือก ใชวัตถุดิบทดแทน 
4. มีความสามารถในการประกอบอาหารสมุนไพร  พัฒนาผลิตภัณฑอาหารสมุนไพร  จัดตกแตง  

เลือกใชบรรจุภัณฑ  และเก็บรักษาอาหารสมุนไพร 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ  ขยัน  ประหยัด  มีความรับผิดชอบ         

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาหารสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณการประกอบอาหารสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบ และวัตถุดิบทดแทนการประกอบอาหารสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ พัฒนา ตกแตง บรรจุภัณฑ เก็บรักษาอาหารสมุนไพรตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของอาหารสมุนไพร  ชนิดของสมุนไพรท่ีนํามา

ประกอบอาหาร  การเลอืกใชเคร่ืองมืออุปกรณ   การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวัตถุดิบ
ทดแทน  ลักษณะที่ดีของอาหารสมุนไพร  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารสมุนไพร  การพัฒนา
ผลิตภัณฑอาหารสมุนไพร  การจัดตกแตง  การบรรจุภัณฑและการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2124 อาหารโรงพยาบาล 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับหลักโภชนาการสําหรับผูปวยและผูปวยพักฟน  สาเหตุ อาการ การปองกันและ  
การบําบัดโรค      ประเภทและชนิดของอาหารโรงพยาบาล  การกําหนดรายการอาหารและ       
การคํานวณอาหารจากรายการอาหารแลกเปล่ียน  การเลือกใชและการเตรียมวัตถุดิบสําหรับ
ประกอบอาหารโรงพยาบาล  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารโรงพยาบาล                 
การจัดบริการอาหารโรงพยาบาล  และการเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการกําหนดรายการอาหารและการคํานวณอาหารจากรายการอาหาร แลกเปล่ียน 
3. มีความสามารถในการเลือก ใช เตรียมวัตถุดิบ 
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4. มีความสามารถในการประกอบอาหารโรงพยาบาล  จัดบริการ  และเก็บรักษา 
5. มีกิจนิ สัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ  สะอาด  ประหยัด  ประณีต                          

มีความรับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาหารโรงพยาบาลตามหลักการและกระบวนการ 
2. กําหนด  คํานวณคุณคาทางอาหารโรงพยาบาลตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบการประกอบอาหารโรงพยาบาลตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ บริการ  เก็บรักษาอาหารโรงพยาบาลตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักโภชนาการสําหรับผูปวยและผูปวยพักฟน  สาเหตุ อาการ การปองกัน

และการบําบัดโรค   ประเภทและชนิดของอาหารโรงพยาบาล  การกําหนดรายการอาหารและการคํานวณ
อาหารจากรายการอาหารแลกเปล่ียน  การเลือกใชและการเตรียมวัตถุดิบสําหรับประกอบอาหารโรงพยาบาล  
หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารโรงพยาบาล  การจัดบริการอาหารโรงพยาบาล  และการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2125 อาหารมังสวิรัต ิ 1 - 3 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความหมายและประโยชนของอาหารมังสวิรัติ การเลือกใชเคร่ืองมือ
อุปกรณ  การเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  วัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของอาหารมังสวิรัติ   
หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารมังสวิรัติ  การตกแตง  และการเก็บรักษา 

2. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ  วัตถุดิบทดแทน  การเลือก ใชเคร่ืองมือ
อุปกรณสําหรับประกอบอาหารมังสวิรัติ   

3. มีความสามารถในการประกอบอาหารมังสวิรัติ  การจัดตกแตง  และเก็บรักษาอาหาร 
4. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต  รอบคอบ  สรางสรรคและมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาหารมังสวิรัติตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณการประกอบอาหารมังสวิรัติ 
3. ใชวัตถุดิบ และวัตถุดิบทดแทนการประกอบอาหารมังสวิรัติตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ ตกแตง  เก็บรักษาอาหารมังสวิรัติตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมาย  และประโยชนของอาหารมังสวิรัติ  การเลือกใชเคร่ืองมือ
อุปกรณ  การเตรียมและการเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของอาหารมังสวิรัติ  
หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารมังสวิรัติ  การจัดตกแตง  และการเก็บรักษาอาหาร 
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2404-2126 อาหารเด็ก 1 - 2 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับพัฒนาการของเด็กทารก วัยกอนเรียนและวัยเรียน   การใหอาหารเสริมเด็ก
วัยทารก  การคํานวณและการกําหนดรายการอาหารสําหรับเด็กวัยตาง ๆ การเลือกใชและ           
การเตรียมวัตถุดิบ  หลักการและเทคนิคการประกอบเด็ก   การจัดบริการอาหารเด็ก  และการ
เก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการคํานวณและกําหนดรายการอาหารเด็กวัยตาง ๆ   
3. มีความสามารถเลือก ใช  และเตรียมวัตถุดิบสําหรับประกอบอาหารเด็ก  
4. มีความสามารถในการประกอบอาหารเด็ก  การจัดบริการ  และเก็บรักษา 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน ซ่ือสัตย  รอบคอบ  อดทน และมีความรับผิดชอบ  

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาหารเด็กตามหลักการและกระบวนการ 
2. กําหนด คํานวณคุณคาอาหารเด็กตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบประกอบอาหารเด็กตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ บริการ  เก็บรักษาอาหารเด็กตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการพัฒนาการของเด็กวัยทารก  วัยกอนเรียนและวัยเรียน  การใหอาหาร
เสริมสําหรับเด็กวัยทารก  การคํานวณและการกําหนดรายการอาหารสําหรับเด็กวัยตาง ๆ  การเลือกใชและ
การเตรียมวัตถุดิบสําหรับประกอบอาหารเด็ก  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารเด็ก  การจัดบริการ
อาหารเด็ก  และการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2127 อาหารผูสูงอายุ 1 - 2 - 2 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการเปล่ียนแปลงทางสรีระวิทยาของผูสูงอายุ  ความตองการพลังงานและ        
สารอาหาร  การกําหนดรายการ  วัตถุดิบ  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารผูสูงอายุ           
การจัดบริการอาหารผูสูงอายุ  และการเก็บรักษาอาหาร 

2. มีความสามารถในการคํานวณและกําหนดรายการอาหารผูสูงอายุ 
3. มีความสามารถเลือก  ใช  และเตรียมวัตถุดิบสําหรับประกอบอาหารผูสูงอายุ 
4. มีความสามารถในการประกอบอาหารผูสูงอายุ  การจัดบริการ  และเก็บรักษา 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน ซ่ือสัตย  รอบคอบ  สะอาด ประหยัด และ                      

มีความรับผิดชอบ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับอาหารผูสูงอายุตามหลักการและกระบวนการ 
2. กําหนด คํานวณคุณคาอาหารผูสูงอายุตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบประกอบอาหารผูสูงอายุตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประกอบ บริการ  เก็บรักษาอาหารผูสูงอายุตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการเปล่ียนแปลงทางสรีระวิทยาของผูสูงอายุ  ความตองการพลังงานและ

สารอาหาร  การคํานวณและการกําหนดรายการอาหารสําหรับผูสูงอายุ  การเลือกใชและการเตรียม  วัตถุดิบ
สําหรับประกอบอาหารผูสูงอายุ  หลักการและเทคนิคการประกอบอาหารผูสูงอายุ  การจัดบริการอาหาร
ผูสูงอายุ  และการเก็บรักษาอาหาร 
 
2404-2128 การบรรจุภัณฑอาหาร   1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. เพื่อใหมีความเขาใจเก่ียวกับบรรจุภัณฑอาหาร  ชนิดและคุณสมบัติของวัสดุบรรจุภณัฑอาหาร   
2. มีความสามารถเลือกใชบรรจุภณัฑอาหารเพื่อการอนุรักษส่ิงแวดลอม 
3. มีความตระหนักถึงการอนุรักษส่ิงแวดลอม 
4. มีกิจนิสัยในการเรียนดวยความขยัน  สนใจใฝรู   มีวินัย    มีความรับผิดชอบ  

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับบรรจภุัณฑอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชบรรจุภณัฑอาหารเพื่อการอนุรักษส่ิงแวดลอมตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของบรรจุภัณฑอาหาร  ชนิดและคุณสมบัติของวัสดุ  บรรจุภัณฑอาหาร  

การเลือกใชบรรจุภัณฑอาหาร  และบรรจุภัณฑอาหารเพ่ือการอนุรักษส่ิงแวดลอม 
 

2404-2129 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการและข้ันตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ  การประเมินคุณภาพ                 
และการยอมรับผลิตภัณฑ   การคนควา ทดลองพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 

2. มีความสามารถในการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑอาหาร 
3. มีความสามารถในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
4. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต  รอบคอบ    มีความรับผิดชอบ  มีความคิดสรางสรรค 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. คนควา พัฒนา ประเมินคุณภาพผลิตภัณฑอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการและข้ันตอนการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร  การประเมินคุณภาพ  

และการยอมรับผลิตภัณฑอาหาร  การคนควา  ทดลองพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
 
2404-2130 การจัดการรานอาหาร 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับรูปแบบและการจัดต้ังกิจการรานจําหนายอาหาร  การประกอบอาหาร        
เพื่อจําหนาย  การเลือกเคร่ืองใชอุปกรณใหเหมาะสมกับประเภทรานอาหาร  การบรรจุภัณฑอาหาร      
การคํานวณตนทุน  การทําบัญชีและการเสียภาษี 

2. มีความเขาใจกระบวนการดําเนินกิจการรานอาหาร  
3. มีความสามารถเลือกใช อุปกรณเคร่ืองใชเหมาะสมกับประเภทรานอาหาร 
4. มีความสามารถวิเคราะหความตองการของตลาดเกี่ยวกับกิจการรานอาหาร 
5. มีความสามารถเตรียมการดําเนินงานกิจการรานอาหาร 
6. มีเจตคติท่ีดีตออาชีพธุรกิจอาหารและมีกิจนิสัยในการทํางาน ปฏิบัติงานดวยความขยัน ซ่ือสัตย     

อดทน และมีความรับผิดชอบ  
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดการรานอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชอุปกรณเคร่ืองใชเหมาะสมกับประเภทรานอาหารตามหลักการ 
3. ประกอบ บรรจุภัณฑ คํานวณตนทุน จําหนายอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ การวางรูปแบบและการจัดต้ังกิจการรานจําหนายอาหาร การประกอบ
อาหารเพื่อจัดจําหนาย การตลาดเก่ียวกับงานอาหาร การเลือกอุปกรณเครื่องใชใหเหมาะสมกับประเภท          
ของรานอาหาร การบรรจุภัณฑอาหาร การคํานวณตนทุน การทําบัญชีและการเสียภาษี 
 
2404-2131 ใบตองและแกะสลักเพื่องานอาหาร     1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับงานใบตองเพ่ืองานอาหาร  การแกะสลักผัก  ผลไมและวัสดุอ่ืน  เลือก  
เตรียม ใชวัตถุดิบ/ เคร่ืองมืออุปกรณ  การออกแบบและประดิษฐตกแตงงานใบตองและ
แกะสลัก  การเก็บรักษาช้ินงานใบตองและแกะสลัก  การจัดตกแตงและนําไปใช 
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2. มีความสามารถในการออกแบบและประดิษฐ  ตกแตงงานใบตองและแกะสลักท่ีใชในงานอาหาร  
3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย ประณีต รอบคอบ ประหยัด สะอาดและปลอดภัย   

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับงานใบตองเพ่ืองานอาหาร การแกะสลักผัก ผลไมตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมืออุปกรณงานใบตองและแกะสลักตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชวัตถุดิบงานใบตองและแกะสลักตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประดิษฐงานใบตองและแกะสลักเพื่องานอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับงานใบตองเพ่ืองานอาหาร  การแกะสลักผัก  ผลไมและวัสดุอ่ืน  การเลือก 
เตรียม  ใชวัตถุดิบและเคร่ืองมืออุปกรณ  การออกแบบ  และประดิษฐตกแตงงานใบตองและแกะสลัก              
การเก็บรักษาช้ินงานใบตองและงานแกะสลัก  การจัดตกแตงและนําไปใช 
 
2404-2132 การจัดตกแตงโตะอาหาร   1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการจัดตกแตงโตะอาหารดวยดอกไมและวัสดุอ่ืน  ประเภท  ชนิดของ
วัสดุ  และเคร่ืองมืออุปกรณท่ีใชในการตกแตงโตะอาหาร  วางแผนและออกแบบ  เลือก  
เตรียม  จัดตกแตงโตะอาหาร  การเก็บรักษา 

2. มีความสามารถในการวางแผน  ออกแบบ  เตรียม  จัดตกแตงโตะอาหาร  การเก็บรักษา 
3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  ประหยัด  ปลอดภัย                   

และอนุรักษส่ิงแวดลอม 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดตกแตงโตะอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. วางแผน ออกแบบตกแตงโตะอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชเคร่ืองมืออุปกรณ  ตกแตงโตะอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการจัดตกแตงโตะอาหารดวยดอกไมและวัสดุอ่ืน  ประเภท  ชนิดของวัสดุ 
และเครื่องมืออุปกรณท่ีใชในการตกแตงโตะอาหาร  วางแผนและออกแบบ  เลือก  เตรียม  จัดตกแตงโตะ
อาหาร  การเก็บรักษา 
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2404-2133  ศิลปะและการออกแบบอาหาร  1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจเก่ียวกับองคประกอบศิลปะ  ทฤษฎีสี  และหลักการออกแบบ 
2. มีทักษะในการใชสี  เสนในการออกแบบชิ้นงาน  และบรรจุภัณฑ 
3. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความรอบคอบ  ประณีต  เรียบรอย  ปลอดภัย               

ใชทรัพยากรอยางประหยัด  คุมคา  และมีความรับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา  

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักศิลปะการออกแบบในงานอาหาร 
2. ออกแบบ ประยุกตชิ้นงานในงานธุรกิจอาหารตามหลักศิลปะ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  องคประกอบศิลปะเบ้ืองตน  โครงสรางและหลักของงานศิลปะหลักการ
ออกแบบ  การเขียนแบบ  ทฤษฎีสี  ลักษณะมิติตางๆ  เทคนิคการใชเสน  สี  รูปแบบในงานออกแบบตางๆ 
วิธีการออกแบบตกแตงเพื่อประกอบธุรกิจอาหารเบ้ืองตน  การออกแบบบรรจุภัณฑงานอาหาร 
 
2404-2134  การนําเสนองานอาหาร 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการนําเสนอ การเตรียมการนําเสนอ การใชเทคโนโลยี  
การประเมินผล 

2. มีทักษะในการนําเสนองานอาชีพคหกรรมอยางมีระบบ 
3. ปฏิบัติงานดวยความรับผิดชอบ มีวินัย ซ่ือสัตย มีมนุษยสัมพันธ มีความคิดริเร่ิมสรางสรรคและ

สามารถแกปญหาเฉพาะหนา 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการนําเสนองานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชส่ือประกอบการนําเสนองานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
3. ประเมินผลการนําเสนองานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการนําเสนอ การเตรียมนําเสนอ การนําเทคโนโลยีมาใชใน
การนําเสนอ การประเมินผล 
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2404-2201 การถนอมและแปรรูปอาหาร  1 - 4 - 3 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการถนอมอาหาร  การแปรรูปอาหาร  การเลือกใชวัตถุดิบในทองถ่ิน        
เคร่ืองมืออุปกรณและเทคโนโลยีท่ีใชในการถนอมอาหารและแปรรูปอาหาร 

2. มีความเขาใจข้ันตอนการตรวจสอบคุณภาพ  การพัฒนาผลิตภัณฑ   
3. มีความสามารถในการถนอมอาหาร  แปรรูปอาหาร  ตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ  และการพัฒนา

ผลิตภัณฑใหม ๆ การบรรจุภัณฑเพื่อจําหนายโดยประยุกตใชเทคโนโลยีท่ีเหมาะสม 
4. ตระหนักถึงความสําคัญเก่ียวกับความปลอดภัยของกระบวนการถนอมอาหารและแปรรูป      อาหาร 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน  อดทน  รอบคอบ  ประหยัด และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการถนอมอาหารและแปรรูปอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชวัตถุดิบการถนอมอาหารและแปรรูปอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชเคร่ืองมืออุปกรณและเทคโนโลยีการถนอมอาหารและแปรรูปอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
4. แปรรูป พัฒนา ตรวจสอบคุณภาพ บรรจุภัณฑตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการถนอมอาหารและแปรรูปอาหาร   ปจจัยที่มีผลตอการถนอมอาหารและ
แปรรูปอาหาร  การใชวัตถุดิบทั่วไปและวัตถุดิบในทองถ่ิน  การใชเคร่ืองมืออุปกรณและเทคโนโลยีข้ัน
พื้นฐาน  การตรวจสอบคุณภาพ  การบรรจุภัณฑ  การพัฒนาผลิตภัณฑ   

 
2404-2202 การแปรรูปเนือ้สัตว 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการ  องคประกอบทางเคมแีละการเปล่ียนแปลงของเนื้อสัตวหลังการฆา  
การเลือกใชวตัถุดิบ เคร่ืองมืออุปกรณ 

2. มีความเขาใจเกี่ยวกับกระบวนการแปรรูปเนื้อสัตว  การพัฒนาผลิตภณัฑ  การบรรจุภณัฑ           
และการจดัจําหนาย 

3. มีความสามารถในการวางแผนการแปรรูปเนื้อสัตว  การแปรรูปเนื้อสัตว  ตรวจสอบคุณภาพ
ผลิตภัณฑ และพัฒนาผลิตภณัฑใหม ๆ  บรรจุภัณฑและจัดจําหนาย  โดยประยุกตใชเทคโนโลยี 

4. ตระหนกัถึงความสําคัญเกี่ยวกับความปลอดภัยของอาหารและผลกระทบตอส่ิงแวดลอม 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน  รอบคอบ  สะอาด  อดทน  และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการแปรรูปเนื้อสัตวตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชวัตถุดิบการแปรรูปเนื้อสัตวตามหลักการและกระบวนการ 
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3. ใชเคร่ืองมืออุปกรณการแปรรูปเนื้อสัตวตามหลักการและกระบวนการ 
4. แปรรูป พัฒนา ตรวจสอบคุณภาพ บรรจุภัณฑ เก็บรักษา จัดจําหนายตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการแปรรูปเนื้อสัตว  องคประกอบทางเคมีของเนื้อสัตว  การ
เปล่ียนแปลงเน้ือสัตวหลังการฆา  การตัดซากสัตว  การเลือกใชและการเตรียมวัตถุดิบ  สารเคมี  เครื่องเทศ  
เคร่ืองมืออุปกรณในการแปรรูปเนื้อสัตว  การวางแผนการผลิต  หลักการ  วิธีการ  และเทคนิคการแปรรูป  
การตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ  การบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา  การจัดจําหนาย  การพัฒนาผลิตภัณฑ  
การสุขาภิบาลและการรักษาส่ิงแวดลอม 
 
2404-2203 การแปรรูปผักและผลไม 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการ  ประเภทและชนิดของการแปรรูปผักและผลไม  องคประกอบ
ทางเคมีของผักและผลไม  การเปล่ียนแปลงของผักและผลไมหลังการเก็บเกี่ยว  การเลือกใช
วัตถุดิบ เคร่ืองมืออุปกรณในการแปรรูปผักและผลไม 

2. มีความเขาใจเกี่ยวกับกระบวนการแปรรูปผักและผลไม  การพัฒนาผลิตภัณฑ  การบรรจุภัณฑ  
และการจัดจําหนาย 

3. มีความสามารถในการวางแผนการแปรรูปผักและผลไม  การแปรรูปผักและผลไม  ตรวจสอบคุณภาพ
ผลิตภัณฑ และพัฒนาผลิตภัณฑใหม ๆ   บรรจุภัณฑและจัดจําหนาย  โดยประยุกตใชเทคโนโลยี 

4. ตระหนักถึงความสําคัญเกี่ยวกับความปลอดภัยของอาหารและผลกระทบตอส่ิงแวดลอม 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน  รอบคอบ  สะอาด  อดทน  และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการแปรรูปผักและผลไมตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชวัตถุดิบการแปรรูปผักและผลไมตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชเคร่ืองมืออุปกรณการแปรรูปผักและผลไมตามหลักการและกระบวนการ 
4. แปรรูป พัฒนา ตรวจสอบคุณภาพ บรรจุภัณฑ เก็บรักษา จัดจําหนายตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการแปรรูปผักและผลไม  องคประกอบทางเคมีของผักและผลไม          
การเปลี่ยนแปลงของผักและผลไมหลังการเก็บเกี่ยว  การเลือกใชและการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกใช
เคร่ืองมืออุปกรณในการแปรรูปผักและผลไม  การวางแผนการผลิต  หลักการ  วิธีการ  และเทคนิค                  
การแปรรูปผักและผลไม  การตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ  การบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา                    
การจัดจําหนาย  การพัฒนาผลิตภัณฑ  การสุขาภิบาลและการรักษาส่ิงแวดลอม 
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2404-2204 การแปรรูปธัญพืช 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการ  ประเภทและชนิดของการแปรรูปธัญพืช  องคประกอบของ
เมล็ดธัญพืช  การเลือกใชวัตถุดิบ เคร่ืองมืออุปกรณในการแปรรูปธัญพืช 

2. มีความเขาใจเกี่ยวกับกระบวนการแปรรูปธัญพืช  การพัฒนาผลิตภัณฑ การบรรจุภัณฑ และ  
การจัดจําหนาย 

3. มีความสามารถในการวางแผนการแปรรูปธัญพืช  การแปรรูปธัญพืช  ตรวจสอบคุณภาพ
ผลิตภัณฑ และพัฒนาผลิตภัณฑใหม ๆ  บรรจุภัณฑและจัดจําหนาย  โดยประยุกตใชเทคโนโลยี 

4. ตระหนักถึงความสําคัญเกี่ยวกับความปลอดภัยของอาหารและผลกระทบตอส่ิงแวดลอม 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน  รอบคอบ  สะอาด  อดทน  และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการแปรรูปธัญพืชตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชวัตถุดิบการแปรรูปธัญพืชตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชเคร่ืองมืออุปกรณการแปรรูปธัญพืชตามหลักการและกระบวนการ 
4. แปรรูป พัฒนา ตรวจสอบคุณภาพ บรรจุภัณฑ เก็บรักษา จัดจําหนายตามหลักการและ

กระบวนการ 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการแปรรูปธัญพืช  องคประกอบของเมล็ดธัญพืช  การเลือกใช             
และการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการแปรรูปธัญพืช  การวางแผนการผลิต  หลักการ  
วิธีการ  และเทคนิคการแปรรูปธัญพืช  การตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ  การบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา  
การจัดจําหนาย  การพัฒนาผลิตภัณฑ  การสุขาภิบาลและการรักษาส่ิงแวดลอม 
 
2404-2205 การแปรรูปน้าํนม 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการ  ประเภทและชนิดของการแปรรูปน้ํานม  องคประกอบทางเคมี
ของน้ํานม   การสรางและการหล่ังน้ํานม  การเลือกใชวัตถุดิบ เคร่ืองมืออุปกรณในการแปรรูปน้ํานม 

2. มีความเขาใจเกี่ยวกับกระบวนการแปรรูปน้ํานม  การพัฒนาผลิตภัณฑ  การบรรจุภัณฑ  และ
การจัดจําหนาย 

3. มีความสามารถในการวางแผนการแปรรูปน้ํานม  การแปรรูปน้ํานม  ตรวจสอบคุณภาพ
ผลิตภัณฑ และพัฒนาผลิตภัณฑใหม ๆ  บรรจุภัณฑและจัดจําหนาย  โดยประยุกตใชเทคโนโลยี 

4. ตระหนักถึงความสําคัญเกี่ยวกับความปลอดภัยและผลกระทบตอส่ิงแวดลอม 
5. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน  รอบคอบ  สะอาด  อดทน  และมีความรับผิดชอบ 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการแปรรูปน้ํานมตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชวัตถุดิบการแปรรูปน้ํานมตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชเคร่ืองมืออุปกรณการแปรรูปน้ํานมตามหลักการและกระบวนการ 
4. แปรรูป พัฒนา ตรวจสอบคุณภาพ บรรจุภัณฑ เก็บรักษา จัดจําหนายตามหลักการและ

กระบวนการ 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการแปรรูปน้ํานม  องคประกอบทางเคมีของน้ํานม  การสราง                
และการหล่ังน้ํานม  การเลือกใชและการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการแปรรูปน้ํานม  
การวางแผนการผลิต  หลักการ  วิธีการ  และเทคนิคการแปรรูปน้ํานม  การตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ  
การบรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา  การจัดจําหนาย  การพัฒนาผลิตภัณฑ  การสุขาภิบาลและการรักษาส่ิงแวดลอม 
 
2404-2206 การแปรรูปสัตวน้ํา 1 - 4 - 3 
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับชนดิ และประเภทของสัตวน้ําจืดและสัตวน้ําเค็ม  องคประกอบทาง
กายภาพ ทางเคมีและชีวภาพของสัตวน้ํา   สาเหตุของการเส่ือมเสีย  การเปล่ียนแปลงคุณภาพ  
หลักการแปรรูปสัตวน้ํา  มาตรฐานการตรวจสอบผลิตภัณฑสัตวน้ํา และการพัฒนาผลิตภัณฑ 

2. มีความสามารถในการแปรรูป  ตรวจสอบคุณภาพผลิตภณัฑ และพัฒนาผลิตภัณฑสัตวน้ํา   
3. ตระหนกัถึงความสําคัญเกี่ยวกับความปลอดภัยของอาหารและผลกระทบตอส่ิงแวดลอม 
4. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน  รอบคอบ  สะอาด  อดทน  และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการแปรรูปสัตวน้ําตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชวัตถุดิบการแปรรูปสัตวน้ําตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชเคร่ืองมืออุปกรณการแปรรูปสัตวน้ําตามหลักการและกระบวนการ 
4. แปรรูป พัฒนา ตรวจสอบคุณภาพ บรรจุภัณฑ เก็บรักษา จัดจําหนายตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับชนิด และประเภทของสัตวน้ําจืดและสัตวน้ําเค็มท่ีใชในอุตสาหกรรม

อาหาร  องคประกอบทางกายภาพ ทางเคมีและชีวภาพของสัตวน้ํ า    สาเหตุของการเ ส่ือมเสีย                           
การเปล่ียนแปลงคุณภาพของสัตวน้ําและผลิตภัณฑ  หลักการแปรรูปสัตวน้ํา  การบรรจุ  การเก็บรักษา        
และการขนสง  การควบคุมคุณภาพ  มาตรฐานและการตรวจสอบผลิตภัณฑ  การพัฒนาผลิตภัณฑ   
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2404-2207 ผลิตภณัฑอาหารหมัก 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับประเภทของการหมัก  จุลินทรียท่ีเกี่ยวของกับการหมัก  หลักการหมัก         
การคัดเลือกวตัถุดิบอยางสงวนคุณคา  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณในการหมัก  การควบคุม
คุณภาพผลิตภณัฑ  การทดสอบผลิตภัณฑอาหารหมัก  บรรจุภัณฑ  การเก็บรักษา  

2. มีความสามารถในกระบวนการผลิตผลิตภัณฑอาหารหมกัอยางสงวนคุณคาและสามารถนําไป
ประกอบอาชีพได 

3. ตระหนกัถึงความสําคัญเกี่ยวกับความปลอดภัยของอาหารและผลกระทบตอส่ิงแวดลอม 
4. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน  รอบคอบ  สะอาด  อดทน  และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับผลิตภณัฑอาหารหมกัตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชวัตถุดิบผลิตภัณฑอาหารหมักตามหลักการและกระบวนการ 
3. ใชเคร่ืองมืออุปกรณผลิตภณัฑอาหารหมกัตามหลักการและกระบวนการ 
4. ผลิต ควบคุมคุณภาพ ทดสอบคุณภาพ บรรจุภัณฑ เก็บรักษา ตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทของการหมัก  จุลินทรียท่ีเกี่ยวของกับการหมัก  หลักการหมัก         

การคัดเลือกวัตถุดิบอยางสงวนคุณคา  การใชเคร่ืองมืออุปกรณในการหมัก  กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ
อาหารหมัก  การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ  การทดสอบผลิตภัณฑอาหารหมัก  การบรรจุภัณฑ  และการเก็บรักษา  
 
2404-2208 วิทยาศาสตรการอาหาร 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับโครงสรางและองคประกอบทางกายภาพ ทางเคมีของธัญพืช  แปง  
น้ําตาล  เน้ือสัตว  ถ่ัวเมล็ดแหง  ไข  น้ํานม  ผัก  ผลไม  ไขมันและน้ํามัน  และปจจัยท่ีมีผลตอ
คุณภาพอาหาร  หลักการและเทคนิคในการประกอบอาหารจากธัญพืช  แปง  น้ําตาล  เนื้อสัตว  
ถ่ัวเมล็ดแหง  ไข  น้ํานม  ผัก  ผลไม  ไขมันและน้ํามัน  การตรวจสอบคุณภาพ  และการเก็บรักษา   

2. มีความสามารถในการประกอบอาหารจากธัญพืช  แปง  น้ําตาล  เนื้อสัตว  ถ่ัวเมล็ดแหง  ไข  
น้ํานม  ผัก  ผลไม  ไขมันและน้ํามัน  การตรวจสอบคุณภาพ  การเก็บรักษา   

3. ตระหนักถึงความสําคัญเกี่ยวกับความปลอดภัยของอาหารและผลกระทบตอส่ิงแวดลอม 
4. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน  รอบคอบ  สะอาด  อดทน  และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับวิทยาศาสตรการอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. ประกอบ  ตรวจสอบคุณภาพ  เก็บรักษาตามหลักการและกระบวนการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับโครงสรางและองคประกอบทางกายภาพ ทางเคมีของธัญพืช  แปง  น้ําตาล  
เนื้อสัตว  ถ่ัวเมล็ดแหง  ไข  น้ํานม  ผัก  ผลไม  ไขมันและน้ํามัน  และปจจัยท่ีมีผลตอคุณภาพอาหาร  
หลักการและเทคนิคในการประกอบอาหารจากธัญพืช  แปง  น้ําตาล  เนื้อสัตว  ถ่ัวเมล็ดแหง  ไข  น้ํานม  ผัก  
ผลไม  ไขมันและน้ํามัน  การตรวจสอบคุณภาพ  และการเก็บรักษา   
 
2404-2209 สารเจือปนอาหาร 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความสําคัญ  ประโยชน  คุณสมบัติและการเลือกใชสารเจือปนอาหาร 
2. มีความเขาใจเกี่ยวกับผลของสารเจือปนที่มีตอจุลินทรีย  คุณลักษณะทางกายภาพ ทางเคมี และ

ประสาทสัมผัสของอาหาร 
3. ตระหนักถึงความสําคัญเกี่ยวกับความปลอดภัยของการใชสารเจือปนอาหรและผลกระทบตอ

ส่ิงแวดลอม 
4. สามารถเลือกใชสารเจือปนอาหารไดเหมาะสมกับอาหารและความปลอดภัย 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับสารเจือปนอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. นําความรูเกี่ยวกับสารเจือปนอาหารไปประยุกตใชในงานอาหาร 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาความหมาย  ความสําคัญ ประโยชน ประเภท คุณสมบัติและการเลือกใชสารเจือปนอาหาร         
ผลของสารเจือปนที่มีตอจุลินทรีย  คุณลักษณะทางกายภาพ  ทางเคมี และทางประสาทสัมผัสของอาหาร 
 
2404-2210 การใชคอมพิวเตอรในธุรกิจอาหาร 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับบทบาทของคอมพิวเตอรกับธุรกิจอาหาร  การประยุกตระบบงาน
คอมพิวเตอรใชกับงานอาหาร  การใชโปรแกรมพิมพตํารับอาหาร  เมนูอาหาร  แผนพับ  
ใบปลิวโฆษณารานอาหารและการพิมพนามบัตร  การคํานวณรายได คาใชจายของรานอาหาร
ดวยโปรแกรมตารางงาน  การสืบคนขอมูลท่ีเกี่ยวกับอาหารทางอินเตอรเน็ต 

2. มีความสามารถใชคอมพิวเตอรในงานธุรกิจอาหาร 
3. มีกิจนิสัยท่ีดีในการใชคอมพิวเตอรในงานธุรกิจอาหาร 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการใชคอมพิวเตอรในธุรกิจอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชโปรแกรมคอมพิวเตอรในงานธุรกิจอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับบทบาทของคอมพิวเตอรกับธุรกิจอาหาร  การประยุกตระบบงาน
คอมพิวเตอรใชกับงานอาหาร  การใชโปรแกรมพิมพตํารับอาหาร  เมนูอาหาร  แผนพับ  ใบปลิวโฆษณา
รานอาหารและการพิมพนามบัตร  การคํานวณรายได  คาใชจายของรานอาหารดวยโปรแกรมตารางงาน   
การสืบคนขอมูลท่ีเกี่ยวกับอาหารทางอินเตอรเน็ต 
 
2404 – 2301        ธุรกิจอาหาร     2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจเกี่ยวกับพื้นฐานธุรกิจประเภทตางๆ 
2. เขาใจลักษณะการดําเนินงานขององคการธุรกิจรูปแบบตาง ๆ และธุรกิจอาหาร 
3. ตระหนักถึงความสําคัญและสรางกิจนิสัยท่ีดีในการประกอบธุรกิจอาหาร 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับพื้นฐานธุรกิจประเภทตางๆ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับลักษณะการดําเนินงานขององคการธุรกิจรูปแบบตาง ๆ และธุรกิจอาหาร

ตามหลักการ 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติงานเกี่ยวกับธุรกิจอาหาร  รูปแบบขององคการธุรกิจและงานธุรกิจอาหาร               
การจัดการท่ัวไปและการใชเทคโนโลยีในการประกอบธุรกิจอาหาร  จรรยาบรรณและคุณสมบัติของ                 
ผูประกอบธุรกิจ  สถาบันที่ชวยสนับสนุนการดําเนินงานธุรกิจ  ความสัมพันธระหวางธุรกิจกับสภาวะ           
ทางเศรษฐกิจ สังคมและส่ิงแวดลอมของประเทศ 
 
2404-2302     บัญชีเบื้องตนเพื่องานธุรกิจอาหาร 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. เขาใจเกี่ยวกับหลักการ  วิธีการ  และข้ันตอนการจัดทําบัญชีสําหรับกิจการเจาของคนเดียว
ประเภทธุรกิจอาหารและบริการ 

2. มีทักษะปฏิบัติงานบัญชีเบ้ืองตนตามหลักการบัญชีท่ีรับรองทั่วไป  สําหรับกิจการเจาของคน
เดียวประเภทธุรกิจอาหารและบริการ 

3. มีกิจนิสัย  ความมีระเบียบ  ละเอียดรอบคอบ  มีวินัยตรงตอเวลา  และมีเจตคติท่ีดีตอวิชาชีพบัญชี 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดทําบัญชีสําหรับกิจการเจาของคนเดียวประเภทธุรกิจอาหารและ

บริการ ตามหลักการและวิธีการ 
2.  ปฏิบัติงานบัญชีเบื้องตน สําหรับกิจการเจาของคนเดียวประเภทธุรกิจอาหารและบริการ            

ตามหลักการบัญชี  
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายของการบัญชี  วัตถุประสงคของการบัญชี  ประโยชนของ
ขอมูลการบัญชี  สมการบัญชีและงบดุลการวิเคราะหรายการคา  การจดบันทึกรายการคาตามหลักบัญชีคู              
ของธุรกิจอาหารและบริการเจาของคนเดียวในสมุดรายวันท่ัวไป  และผานรายการไปบัญชีแยกประเภท          
งบทดลอง  การปดบัญชี  งบการเงิน  และสรุปวงจรบัญชี 
 
2404-2303     การสงเสริมการขายสินคาอาหาร   1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจเกี่ยวกับการสงเสริมการขายสินคาอาหาร 
2. เลือกรูปแบบการสงเสริมการขายสินคาอาหารได 
3. มีทักษะในการจัดกิจกรรมการสงเสริมการขายสินคาอาหาร 
4. รูคุณคาและมีเจตคติท่ีดีตอการสงเสริมการขาย 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการสงเสริมการขายสินคาอาหารตามหลักการ 
2. เลือกรูปแบบการสงเสริมการขายสินคาอาหาร ตามหลักการ 
3. จัดกิจกรรมการสงเสริมการขายสินคาอาหารตามหลักการและวิธีการ  

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญ หลักวิธีการสงเสริมการขาย  การสงเสริมการขายสินคาอาหาร
วัตถุการจัดกิจกรรมท่ีใชในการสงเสริมการขายสินคาอาหาร  การสงเสริมการขายมุงสูผูบริโภคการสงเสริม
การขายมุงสูคนกลาง  สูพนักงานขาย  การวัดผลการสงเสริมการขาย  ปญหาและอุปสรรคในการสงเสริมการขาย 
 
2404-2304 การดําเนินธุรกิจอาหาร 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจ  ลักษณะและรูปแบบขององคกรธุรกิจอาหารแบบตาง ๆ  
2. รูและเขาใจข้ันตอนในการจัดต้ังธุรกิจประเภทตาง ๆ 
3. รูเกี่ยวกับเอกสารตาง ๆ ท่ีตองยื่นขออนุญาต  จดทะเบียนการคา 
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4. รูและเขาใจเกี่ยวกับธุรกิจสัมปทานหรือเฟรนไชน ทําเลท่ีตั้ง  แหลงเงินทุนและตลาดสําหรับ
ธุรกิจอาหาร 

5. มีทักษะในการดําเนินธุรกิจอาหารประเภทตางๆ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับลักษณะและรูปแบบขององคกรธุรกิจอาหารแบบตาง ๆ 
2. แสดงความรู เกี่ยวกับการจัดตั้งธุรกิจประเภทตาง ๆและเอกสารท่ีตองยื่นขออนุญาต                

การจดทะเบียนการคา ตามหลักการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับธุรกิจสัมปทานหรือเฟรนไชน ทําเลที่ตั้ง  แหลงเงินทุนและตลาดสําหรับ

ธุรกิจอาหาร ตามหลักการ 
4. ดําเนินธุรกิจอาหาร  ตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  ลักษณะและรูปแบบของธุรกิจอาหารประเภทตาง ๆ เอกสารตาง ๆ                 
ท่ีตองยื่นขออนุญาตจดทะเบียนตออายุ  จดทะเบียนการคา  และการพาณิชย  การดําเนินธุรกิจอาหารของ
ธุรกิจสัมปทานหรือเฟรนไชน  ทําเลที่ตั้งธุรกิจอาหาร   แหลงเงินทุน  และการตลาด  สําหรับธุรกิจอาหาร 
 
2404-2305    ธุรกิจการจัดเล้ียง 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา   เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับธุรกิจจัดเล้ียง  การวางแผน  การเตรียมสถานท่ี  วัสดุ  อุปกรณและ
บุคลากร การกําหนดรูปแบบการจัดเล้ียง  การกําหนดรายการอาหารเพื่อการจัดเล้ียง              
การตกแตงสถานที่เพื่อการจัดเล้ียง  หลักการประกอบและตกแตงอาหารเพื่อการจัดเล้ียง            
การคิดตนทุน และประเมินผลงาน 

2. มีความสามารถในการวางแผน  กําหนดรูปแบบ  กําหนดรายการอาหาร ตกแตงสถานที่   
ประกอบและตกแตงอาหารเพื่อการจัดเล้ียง  คิดตนทุน และประเมินผลการปฏิบัติงาน 

3. มีความสามารถในการการจัดเล้ียง 
4. มีความสามารถในการเขียนแผนธุรกิจ 
5. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความประณีต รอบคอบ  เปนระเบียบเรียบรอย  มีความรับผิดชอบ           

มีความคิดสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับประเภทของธุรกิจการจัดเล้ียง การกําหนดรูปแบบ  การกําหนดรายการ
อาหาร   การคิดตนทุนการจัดเล้ียงตามหลักการและกระบวนการ 

2. วางแผนการปฏิบัติงานจัดเล้ียงตามหลักการและกระบวนการ 
3. กําหนดรูปแบบการจัดเล้ียง  จัดสถานท่ี  วัสดุ อุปกรณ และบุคลากรตามหลักการ 
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4. กําหนด ตกแตง และคิดตนทุนการจัดเล้ียงตามหลักการและกระบวนการ 
5. ประกอบ ตกแตง จัดสถานท่ีจัดเล้ียง ตามหลักการและกระบวนการ 
6. เขียนแผนธุรกิจตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทธุรกิจจัดเล้ียง  ลักษณะและรูปแบบธุรกิจจัดเล้ียง การวางแผน         
การเตรียมสถานที่  วัสดุ  อุปกรณและบุคลากร  การกําหนดรูปแบบการจัดเล้ียง  การกําหนดรายการอาหาร
เพื่อการจัดเล้ียง  การตกแตงสถานที่เพื่อการจัดเล้ียง  หลักการประกอบและตกแตงอาหารเพื่อการจัดเล้ียง  
การคิดตนทุน และการเขียนแผนธุรกิจ 
 
2404-2306    ธุรกิจบริการอาหารพรอมปรุง 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1.  มีความเขาใจเกี่ยวกับประเภทและรูปแบบของการบริการอาหารพรอมปรุง  เครื่องมืออุปกรณ        
การเลือกซ้ือ เตรียม และเก็บรักษาวัตถุดิบ  และวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะท่ีดีของอาหาร      
พรอมปรุง   หลักการและเทคนิคการจัดและบริการอาหารพรอมปรุง  บรรจุภัณฑ  การเก็บ
รักษา  การคิดตนทุนและกําหนดราคาคาบริการ 

2. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
3. มีความสามารถในการเตรียมและเก็บรักษาวัตถุดิบ 
4. มีความสามารถในการเลือก ใชวัตถุดิบทดแทน 
5. มีความสามารถในการจัดอาหารพรอมปรุง  การเลือกใชบรรจุภัณฑ  เก็บรักษา และบริการ

อาหารพรอมปรุง   
6. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความละเอียดรอบคอบ  สะอาด  ประหยัด  ประณีต  มีความ

รับผิดชอบ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับประเภท  รูปแบบการบริการ การเลือก การเตรียม การจัด การเก็บรักษา 
การบริการอาหารพรอมปรุงตามหลักการและกระบวนการ 

2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณ บรรจุภัณฑในการจัดและบริการอาหารพรอมปรุงตามหลักการและ
กระบวนการ 

3. ใชวัตถุดิบทดแทน และเก็บรักษาในการจัดและบริการอาหารพรอมปรุงตามหลักการและ
กระบวนการ 

4. จัด คิดตนทุนและกําหนดราคาคาบริการอาหารพรอมปรุงตามหลักการและกระบวนการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทของการบริการอาหารพรอมปรุง  รูปแบบของการบริการ

ความหมายและประเภทของอาหารพรอมปรุง  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ   การเลือกซ้ือ เตรียมและเก็บ
รักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะที่ดีของอาหารพรอมปรุง  หลักการและเทคนิคการจัด
และบริการอาหารพรอมปรุง  การเลือกใชบรรจุภัณฑ   การเก็บรักษาอาหารพรอมปรุง  การคิดตนทุนและ
การกําหนดราคาคาบริการ 
 
2404-2307    ธุรกิจบริการอาหารพรอมรับประทานและการจัดสง 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความหมาย ประเภทของธุรกิจอาหารพรอมรับประทาน การเตรียม การ
ปรุง และการเก็บรักษาอาหารพรอมรับประทานกอนการจัดสง   คุณสมบัติของพนักงานจัดสง
อาหารพรอมรับประทาน การวางแผนการจัดสง  หลักการและเทคนิคการจัดสงอาหารพรอม
รับประทาน  การคิดตนทุน  และการประเมินผล 

2. มีความสามารถในการเตรียม การปรุง และการเก็บรักษาอาหารพรอมรับประทานกอนการจัดสง 
3. มีทักษะในการวางแผน  จัดสง  และคิดตนทุน 
4. ปฏิบัติงานดวยความรับผิดชอบ มีวินัย ซ่ือสัตย มีมนุษยสัมพันธ มีความคิดริเร่ิมสรางสรรคและ

สามารถแกปญหาเฉพาะหนา 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับธุรกิจการอาหารพรอมรับประทานและการจัดสงตามหลักการและกระบวนการ 
2. เตรียม ปรุง และเก็บรักษาอาหารพรอมรับประทานตามหลักการและกระบวนการ 
3. วางแผน  จัดสงอาหารพรอมรับประทาน และคิดตนทุนตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประเมินผลการการจัดอาหารพรอมรับประทานและการจัดสงตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประเภทของธุรกิจอาหารพรอมรับประทาน  การเตรียม 
การปรุง และการเก็บรักษาอาหารพรอมรับประทานกอนการจัดสง   คุณสมบัติของพนักงานจัดสงอาหาร
พรอมรับประทาน การวางแผนการจัดสง  หลักการและเทคนิคการจัดสงอาหารพรอมรับประทาน  การคิด
ตนทุน  และการประเมินผล 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทของการบริการอาหารพรอมปรุง  รูปแบบของการบริการ

ความหมายและประเภทของอาหารพรอมปรุง  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ   การเลือกซ้ือ เตรียมและเก็บ
รักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน  ลักษณะที่ดีของอาหารพรอมปรุง  หลักการและเทคนิคการจัด
และบริการอาหารพรอมปรุง  การเลือกใชบรรจุภัณฑ   การเก็บรักษาอาหารพรอมปรุง  การคิดตนทุนและ
การกําหนดราคาคาบริการ 
 
2404-2307    ธุรกิจบริการอาหารพรอมรับประทานและการจัดสง 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความหมาย ประเภทของธุรกิจอาหารพรอมรับประทาน การเตรียม การ
ปรุง และการเก็บรักษาอาหารพรอมรับประทานกอนการจัดสง   คุณสมบัติของพนักงานจัดสง
อาหารพรอมรับประทาน การวางแผนการจัดสง  หลักการและเทคนิคการจัดสงอาหารพรอม
รับประทาน  การคิดตนทุน  และการประเมินผล 

2. มีความสามารถในการเตรียม การปรุง และการเก็บรักษาอาหารพรอมรับประทานกอนการจัดสง 
3. มีทักษะในการวางแผน  จัดสง  และคิดตนทุน 
4. ปฏิบัติงานดวยความรับผิดชอบ มีวินัย ซ่ือสัตย มีมนุษยสัมพันธ มีความคิดริเร่ิมสรางสรรคและ

สามารถแกปญหาเฉพาะหนา 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับธุรกิจการอาหารพรอมรับประทานและการจัดสงตามหลักการและกระบวนการ 
2. เตรียม ปรุง และเก็บรักษาอาหารพรอมรับประทานตามหลักการและกระบวนการ 
3. วางแผน  จัดสงอาหารพรอมรับประทาน และคิดตนทุนตามหลักการและกระบวนการ 
4. ประเมินผลการการจัดอาหารพรอมรับประทานและการจัดสงตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเก่ียวกับความหมายและประเภทของธุรกิจอาหารพรอมรับประทาน  การเตรียม 
การปรุง และการเก็บรักษาอาหารพรอมรับประทานกอนการจัดสง   คุณสมบัติของพนักงานจัดสงอาหาร
พรอมรับประทาน การวางแผนการจัดสง  หลักการและเทคนิคการจัดสงอาหารพรอมรับประทาน  การคิด
ตนทุน  และการประเมินผล 
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2404-2308    ธุรกิจเครื่องดื่มและไอศกรีม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับประเภทธุรกิจเคร่ืองดื่มและไอศกรีม  ลักษณะและรูปแบบธุรกิจเคร่ืองดื่ม
และไอศกรีม  การวางแผน  การเตรียมสถานท่ี  วัสดุ  อุปกรณและบุคลากร  การเลือก  การเตรียม  
การเก็บรักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  หลักการและเทคนิคการทําและ                  
การจัดรูปแบบธุรกิจเคร่ืองดื่มและไอศกรีม  การจัดตกแตง  บรรจุภัณฑ  เก็บรักษาและคิดตนทุน 

2. มีความสามารถในการวางแผน  การเตรียมสถานท่ี  วัสดุ อุปกรณ และบุคลากร 
3. มีความสามารถในการเลือก ใชเคร่ืองมืออุปกรณ 
4. มีความสามารถในการทําเคร่ืองดื่ม  ไอศกรีม  การตกแตง  การเลือกใชบรรจุภัณฑ  การเก็บ     

รักษาเครื่องดื่มและไอศกรีม  และคิดตนทุน 
5. มีความสามารถในการดําเนินธุรกิจเคร่ืองดื่มและไอศกรีม 
6. มีกิจนิสัยในการปฏิบัติงานดวยความขยัน ซ่ือสัตย  รอบคอบ  สะอาด ประหยัด และมีความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับเคร่ืองดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชเคร่ืองมือ อุปกรณ บรรจุภัณฑเคร่ืองดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 
3. เตรียม เก็บรักษาวัตถุดิบการทําเคร่ืองดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 
4. ตกแตง เก็บรักษาเครื่องดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 
5. ดําเนินธุรกิจเคร่ืองดื่มและไอศกรีมตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทธุรกิจเครื่องดื่มและไอศกรีม  ลักษณะและรูปแบบธุรกิจเครื่องดื่ม
และไอศกรีม   การวางแผน  การเตรียมสถานท่ี  วัสดุ  อุปกรณและบุคลากร  การเลือก เตรียม และการเก็บ
รักษาวัตถุดิบ  การเลือกใชเคร่ืองมืออุปกรณ  หลักการดําเนินการธุรกิจเคร่ืองดื่มและไอศกรีม  หลักการ        
ทําเคร่ืองดื่มและไอศกรีม  การจัดตกแตง  การบรรจุภัณฑ การเก็บรักษา  และการคิดตนทุน 
 
2404-2309    การจัดแสดงอาหาร 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการจัดแสดงอาหาร  การเตรียมการจัดแสดงอาหาร การใช
เทคโนโลยี การประเมินผล 

2. มีทักษะในการกําหนดรูปแบบและการจัดแสดงอาหารอยางมีระบบ 
3. ปฏิบัติงานดวยความรับผิดชอบ มีวินัย ซ่ือสัตย มีมนุษยสัมพันธ มีความคิดริเร่ิมสรางสรรคและ

สามารถแกปญหาเฉพาะหนา 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดแสดงอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใชส่ือประกอบการจัดแสดงอาหารตามหลักการและกระบวนการ 
3. ประเมินผลการจัดแสดงอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการจัดแสดงอาหาร การกําหนดรูปแบบการจัดแสดง
อาหาร  การเตรียมการจัดแสดงอาหาร  การบูรณาการเทคโนโลยีในการจัดแสดงอาหาร  และการประเมินผล 
 
2404-2310 การประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให  

1. รูและเขาใจความหมาย หลักการ วิธีการประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร 
2. เขาใจบทบาทหนาท่ีของนักประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร 
3. มีทักษะในการประชาสัมพันธธุรกิจอาหารในรูปแบบตางๆ 
4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  เช่ือม่ันในตัวเองและนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในธุรกิจ 
5. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  สามารถตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. เพื่อใหมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานและมีเจตคติท่ีดีตองานอาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความหมาย หลักการ วิธีการประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับบทบาทหนาท่ีของนักประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร 
3. ดําเนินการประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร ตามหลักการและวิธีการ  
4. ดําเนินการประชาสัมพันธธุรกิจอาหารโดยใชเทคโนโลยีตามหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและความสําคัญของการประชาสัมพันธ  หลักการ วิธีการ
ประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร  บทบาทการประชาสัมพันธ   วัสดุ อุปกรณและเคร่ืองมือในการประชาสัมพันธ  
กิจกรรมเพื่อการประชาสัมพันธธุรกิจอาหาร   
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สาขาวิชาคหกรรมศาสตร 
 
กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน 
2406-1001 มารยาทและการสมาคม 1 - 0 - 1 
2406-1002 การจัดดอกไม 1 - 2 - 2 

 
กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ 
2406-2001 งานดอกไมสด 1 - 4 - 3 
2406-2002 งานใบตอง 1 - 4 - 3 
2406-2003 งานแกะสลัก 1 - 3 - 2 
2406-2004 เย็บ ปก ถัก 1 - 4 - 3 
2406-2005 งานแมบาน 1 - 3 - 2 
2406-2006 บรรจุภัณฑงานคหกรรม 1 - 4 - 3 
2406-2007 สัมมนาวิชาชีพคหกรรม 1 - 2 - 2 
2406-2008 การอนุบาลและดูแลเด็ก 1 - 3 - 2 
2406-2009 ธุรกิจคหกรรม 2 - 0 - 2 
2406-2010 เศรษฐศาสตรครอบครัว 2 - 0 - 2 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเลือก 
สาขางานธุรกิจดอกไมและงานประดิษฐ 
2406-2101 งานมาลัย 1 - 4 - 3 
2406-2102 งานบายศรี 1 - 4 - 3 
2406-2103 ดอกไมประดษิฐ 1 - 4 - 3 
2406-2104 การจัดดอกไมแบบสรางสรรค 1 - 3 - 2 
2406-2105 การประดิษฐของชํารวยและของท่ีระลึก 1 - 4 - 3 
2406-2106 การประดิษฐของใช ของตกแตงบาน 1 - 4 - 3 
2406-2107 งานประดษิฐตามสมัยนิยม 1 - 4 - 3 
2406-2108 การประดิษฐวสัดุเหลือใชและหัตถกรรมทองถ่ิน 1 - 4 - 3 
2406-2109 การเขียนลวดลายดวยสี 1 - 4 - 3 
2406-2110 ตุกตา 1 - 4 - 3 
2406-2111 ความรูเกี่ยวกบัผูบริโภค 2 - 0 - 2 
2406-2112 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร 1 - 3 - 2 
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สาขางานเด็กปฐมวัย 
2406-2201 จิตวิทยาเดก็ 2 - 0 - 2 
2406-2202 เคร่ืองใชสําหรับเด็ก 1 - 4 - 3 
2406-2203 พัฒนาการเดก็ปฐมวัย 2 - 2 - 3 
2406-2204 ความสัมพันธในครอบครัว 2 - 0 - 2 
2406-2205 ส่ือสรางสรรคการเรียนรูสําหรับเด็กปฐมวยั 1 - 4 - 3 
2406-2206 การจัดกจิกรรมการเรียนรูสําหรับเด็กปฐมวยั 1 - 3 - 2 
2406-2207 อาหารและอนามัยสําหรับเดก็ 1 - 3 - 2 
2406-2208 ดนตรีและกิจกรรมเคลื่อนไหวสําหรับเด็กปฐมวัย 1 - 3 - 2 
2406-2209 การจัดและดําเนินงานสถานรับเล้ียงเด็ก 1 - 3 - 2 
2406-2210 การเล้ียงดูเด็กปฐมวัย 1 - 4 - 3 
สาขางานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม 
2406-2301 การโรงแรม 2 - 0 - 2 
2406-2302 เอกสารงานโรงแรม และการเขียนรายงาน 2 - 0 - 2 
2406-2303 ใบตองและแกะสลักเพื่องานโรงแรม 1 - 3 - 2 
2406-2304 การจัดตกแตงสถานท่ี 1 - 3 - 2 
2406-2305 การจัดประชุม สัมมนา และนิทรรศการ 1 - 4 - 3 
2406-2306 งานแมบานโรงแรม 1 - 3 - 2 
2406-2307 ครัวและอุปกรณงานครัวโรงแรม 1 - 3 - 2 
2406-2308 ศิลปะและการจัดตกแตงอาหาร 1 - 2 - 2 
2406-2309 การบริการอาหารและเครื่องด่ืม 1 - 3 - 2 
2406-2310 คอมพิวเตอรสําหรับงานคหกรรมเพ่ือการโรงแรม 1 - 3 - 2 
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กลุมทักษะวิชาชีพพ้ืนฐาน 
2406 – 1001  มารยาทและการสมาคม 1 - 0 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการปรับปรุงบุคลิกภาพ มารยาทและการเขาสังคม การแตงกาย               
การส่ือสาร  และมารยาทในสังคมตามวัฒนธรรมไทยและสากล 

2. มีทักษะในการปฏิบัติตนอยางเหมาะสมในการแตงกาย  การส่ือสาร  และการเขาสังคม 
3. มีความตระหนักในการปฏิบัติตนในการเขาสังคมตามวัฒนธรรมไทยและสังคม 

สมรรถนะรายวิชา   
1. เขาใจหลักการปรับปรุงบุคลิกภาพ  มารยาทการเขาสังคม  การแตงกาย  การส่ือสาร  และ

มารยาทในสังคมตามวัฒนธรรมไทยและสากล 
2. ปฏิบัติตนอยางเหมาะสมในการแตงกาย  การส่ือสาร  และการเขาสังคม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการปรับปรุงบุคลิกภาพ  มารยาทการเขาสังคม  การแตงกาย  การ

ส่ือสาร  และมารยาทในสังคมตามวัฒนธรรมไทยและสากล 
 
2406-1002 การจัดดอกไม 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรู ท่ัวไปในการจัดดอกไม   หลักการเลือกใชวัสดุ อุปกรณ                            
การเตรียมดอกไม ใบไม  การจัดดอกไมรูปทรงพื้นฐานรูปแบบตาง ๆ ตามหลักสากล             
การเก็บรักษาช้ินงาน  การคํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการเลือกใชวัสดุอุปกรณ  การเตรียมดอกไม ใบไม  การจัดดอกไมรูปทรง                        
พื้นฐานแบบตาง ๆ  การเก็บรักษาช้ินงาน  การคํานวณตนทุน  กําหนดราคา และจัดจําหนาย 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย ประณีต รอบคอบ ประหยัด ปลอดภัย และอนุรักษ
ส่ิงแวดลอม 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับ การออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุอุปกรณ การจัดดอกไมข้ันพื้นฐาน

ตามหลักสากล  
2. เตรียมวัสดุอุปกรณตามหลักการปฏิบัติงาน   
3. จัดดอกไมรูปทรงพื้นฐานตามหลักสากล 
4. คํานวณตนทุน กําหนดราคา และเก็บรักษาช้ินงานกอนการใชงาน 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ   การเลือก  การเตรียมวัสดุ  อุปกรณ   การเตรียมดอกไม 
ใบไม  การเก็บรักษา   การจัดดอกไมข้ันพื้นฐานรูปแบบตาง ๆ  ตามหลักสากล   คํานวณตนทุน  กําหนดราคา 
และจัดจําหนาย 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ 
2406-2001 งานดอกไมสด 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรู ท่ัวไปในงานดอกไมสด  หลักการออกแบบ  การเลือก                 
การเตรียมวัสดุอุปกรณ   และการเก็บรักษา   ชิ้นงาน   การคํานวณตนทุน   กําหนดราคา  และ
จัดจําหนาย 

2. มีทักษะในงานดอกไมสดเพื่อใชในโอกาสตาง ๆ 
3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย   ประณีต   สะอาด  ปลอดภัย   รักษาส่ิงแวดลอมและ

รักษาเอกลักษณประจําชาติ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรู เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุอุปกรณ งานดอกไมสด             
ตามหลักการจัดดอกไม 

2. ประดิษฐดอกไมสด  รอยมาลัย  จัดพานดอกไมสดตามลักษณะการใชงาน 
3. ประดิษฐดอกไมเพื่อใชในโอกาสตางๆ 
4. คํานวณตนทุน  กําหนดราคา  และเก็บรักษางานดอกไมสดกอนใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ   การเลือกและเตรียมวัสดุ  อุปกรณ   การประดิษฐ  การจัด
และตกแตงดอกไมสด   การรอยมาลัย  การจัดพานดอกไม เคร่ืองแขวนและประดิษฐดอกไมสด เพ่ือใชในงาน
อุปสมบท  งานมงคลสมรส  งานศพ  งานตกแตงสถานท่ีตาง ๆ  จัดตกแตงและนําไปใช   การเก็บรักษา
ชิ้นงาน   คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย   
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2406-2002 งานใบตอง 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการออกแบบ   การเตรียมวัสดุอุปกรณ    และการเก็บรักษาช้ินงาน            
การคํานวณตนทุนและกําหนดราคา   

2. มีทักษะในการประดิษฐและตกแตงงานใบตองที่ใชในโอกาสตางๆ   การคํานวณตนทุนและ
กําหนดราคา 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  สะอาดและปลอดภัย                 
มีลักษณะอันเปนเอกลักษณประจําชาติ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ การเก็บรักษาช้ินงานใบตองตามหลักการ 
2. ประดิษฐและตกแตงงานใบตองในโอกาสตางๆ 
3. คํานวณตนทุน กําหนดราคาและเก็บรักษาช้ินงานกอนการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ  การเตรียมวัสดุอุปกรณ  การเก็บรักษาชิ้นงาน  การประดิษฐ
และตกแตงงานใบตองในโอกาสตางๆ  การคํานวณตนทุนและกําหนดราคา   
 
2406-2003 งานแกะสลัก 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับงานแกะสลัก  การออกแบบ    การเตรียมวัสดุอุปกรณ   การเก็บรักษา
ช้ินงาน  การแกะสลักและตกแตงผักผลไม     การคํานวณตนทุนและกําหนดราคา   

2. มีทักษะในการออกแบบ   การแกะสลักและตกแตงผักผลไมลายพื้นฐานที่ใชในโอกาสตางๆ   
3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย   ประณีต   รอบคอบ   สะอาดและปลอดภัย    

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับงานแกะสลัก การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ การเก็บรักษาชิ้นงาน

แกะสลัก ตามหลักและกระบวนการ 
2. ออกแบบ เตรียมวัสดุอุปกรณงานแกะสลักผักผลไม ตามลักษณะการใชงาน 
3. แกะสลักและตกแตงผักผลไมลายพื้นฐานเพื่อใชโอกาสตางๆ 
4. คํานวณตนทุน กําหนดราคา ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ เกี่ ยวกับการออกแบบ  การเตรียมวัสดุ อุปกรณ   การเก็บรักษาชิ้นงาน                   

การแกะสลักและตกแตง ผักผลไมลายพื้นฐานที่ใชในโอกาสตางๆ   การคํานวณตนทุนและกําหนดราคา   
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2406-2004 เย็บ ปก ถัก 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ  การใชและเก็บรักษา วิธีการปฏิบัติงานเย็บ  ปก  ถักข้ันพื้นฐาน    
2. มีทักษะในการประดิษฐและตกแตงดวยวิธีการเย็บ ปก ถัก   คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและ

จัดจําหนาย  
3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย   ประณีต   สะอาดและปลอดภัย   

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการใชวัสดุอุปกรณ และเก็บรักษางานเย็บ ปก ถัก ตามหลักการ 
2. ประดิษฐและตกแตงช้ินงานดวยวิธีการเย็บ ปก ถัก ตามหลักการและตามลักษณะการใชงาน 
3. คํานวณตนทุน กําหนดราคา จัดจําหนาย ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใช วัสดุ  อุปกรณและเก็บรักษา ในงาน เย็บ - ปก - ถัก  วิธีการ
ปฏิบัติงานเย็บ ปก ถักข้ันพื้นฐาน   ประดิษฐและตกแตงดวยวิธีการเย็บ ปก ถัก   การคํานวณตนทุน           
กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
 
2406-2005 งานแมบาน 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับลักษณะของงานแมบาน  การทําความสะอาด  การใชและบํารุง  รักษา
เคร่ืองมือ  อุปกรณในการทําความสะอาด  การประสานงาน  สุขภาพอนามัยและความปลอดภัย
ในการปฏิบัติงาน 

2. มีทักษะในการทําความสะอาด  การใชและบํารุงรักษาเคร่ืองมือ  อุปกรณในการทําความสะอาดสํานักงาน
และสถานท่ีอ่ืนๆ    

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  รอบคอบ  สะอาด  ปลอดภัย  ใชทรัพยากร                   
อยางประหยัด  คุมคา  และรักษาส่ิงแวดลอม 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับลักษณะของงานแมบาน มารยาทและจรรยาบรรณของแมบานตามหลักการ 
2. ใชและบํารุงรักษาเครื่องมืออุปกรณทําความสะอาด ตามหลักการและวิธีการ 
3. ทําความสะอาดสํานักงาน สถานท่ี ตามหลักการและวิธีการ 
4. ดูแลรักษาสุขภาพอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงานตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของแมบาน   ลักษณะงานในหนาท่ีรับผิดชอบของแมบาน  
มารยาทและจรรยาบรรณของแมบาน    บุคลิกภาพ   ลักษณะนิสัยท่ีดีของแมบาน   การทําความสะอาด    
การใชและบํารุงรักษาเคร่ืองมือ  อุปกรณทําความสะอาดสํานักงาน   สถานท่ีอ่ืนๆ   สุขภาพอนามัยและ 
ความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 
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2406-2006 บรรจุภัณฑงานคหกรรม 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเก่ียวกับความรูท่ัวไปของบรรจุภัณฑงานคหกรรม  การประดิษฐบรรจุภัณฑ                 
งานคหกรรม  การคํานวณตนทุนและกําหนดราคา 

2. มีทักษะในการประดิษฐบรรจุภัณฑงานคหกรรม  การนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการ           
บรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุนและกําหนดราคม 

3. ปฏิบัติงานดวยความละเอียด  ประณีต  รอบคอบ  ประหยัด  สะอาดและปลอดภัย 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของบรรจุภัณฑงานคหกรรมตามหลักการ 
2. ประดิษฐบรรจุภัณฑงานคหกรรม ตามลักษณะการใชงาน 
3. ประยุกตใชเทคโนโลยีทําบรรจุภัณฑ  ตามลักษณะการใชงาน 
4. คํานวณตนทุน  กําหนดราคาตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติความรูท่ัวไปเกี่ยวกับบรรจุภัณฑงานคหกรรม  หลักการบรรจุภัณฑงานคหกรรม  

การเลือกวัสดุ  อุปกรณ  การประดิษฐบรรจุภัณฑงานคหกรรม  การนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการ 
บรรจุภัณฑ  กฎหมายเกี่ยวกับบรรจุภัณฑงานคหกรรม  การคํานวณตนทุนและกําหนดราคา   
 
2406–2007 สัมมนาวิชาชพีคหกรรม  1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจความรูท่ัวไปเกี่ยวกับการจัดสัมมนา  วางแผนดําเนินงาน  การจัดสถานที่  อุปกรณ  
งบประมาณ  และนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการจัดสัมมนา  ประเมินผล  สรุปผล 

2. มีทักษะในการจัดสัมมนา  ประสานงานกับหนวยงานและบุคคลที่เก่ียวของ  ประเมินผลและ
การสรุปรายงาน 

3. ปฏิบัติงานอยางมีระเบียบวินัย  มีความรับผิดชอบ  ทํางานรวมกับผูอ่ืนได 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการสัมมนาวิชาชีพคหกรรม 
2. วางแผน  ประสานจัดเตรียมสถานท่ีสัมมนาตามหลักการ 
3. ประยุกตใชเทคโนโลยีในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรม 
4. ประเมินผลและรายงานผลการจัดสัมมนา และนิทรรศการตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการจัดสัมมนารูปแบบการจัดสถานท่ี  การวางแผน
ประสานงานกับหนวยงานและบุคคลที่เกี่ยวของ  การจัดเตรียมสถานที่  อุปกรณ  งบประมาณและการนํา
เทคโนโลยีมาประยุกตใชในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรม  การประเมินผล  และรายงานผล 
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2406-2008 การอนุบาลและดูแลเด็ก 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการอนุบาลและดูแลเด็ก    
2. มีทักษะในการอนุบาลและดูแลเด็ก   
3. ปฏิบัติงานดวยความรับผิดชอบ  ขยัน  อดทน  สะอาด  เสียสละ  เอ้ือเฟอ  และมีเมตตา ตอเด็ก 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการอนุบาลและดูแลเด็ก  พัฒนาการเด็ก ตามหลักการ 
2. ดูแลเด็กดานอาหาร  สุขภาพอนามัย  อุบัติเหตุ  การปฐมพยาบาลและการเลนของเด็กตามหลักการ 
3. จัดกิจกรรมนันทนาการสําหรับเด็กตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติความรูท่ัวไปเก่ียวกับการอนุบาลและดูแลเด็ก   พัฒนาการเด็ก   การดูแลเด็ก           
ดานอาหาร  สุขภาพอนามัย  อุบัติเหตุและการปฐมพยาบาล  การเลนของเด็ก และการทําของเลนสําหรับเด็ก    
และการจัดกิจกรรมนันทนาการ    
 
2406-2009 ธุรกิจคหกรรม 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการ  วิธีการดําเนินการธุรกิจบริการงานคหกรรม 
2. มีทักษะในการวางแผนและดําเนินงานธุรกิจบริการงานคหกรรม 
3. มีทักษะในการนําเสนอสินคาและบริการงานคหกรรม 
4. มีมนุษยสัมพันธ  สนใจใฝรู  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  เช่ือม่ันในตัวเอง  และมีเจตคติที่ดีตอ

งานอาชีพ 
สมรรถนะรายวิชา   

1. เขาใจเกี่ยวกับหลักการ  วิธีการดําเนินการธุรกิจบริการงานคหกรรม 
2. วางแผนและดําเนินงานธุรกิจบริการงานคหกรรม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ  วิธีการดําเนินการบริการงานคหกรรม  การวางแผนและ
ดําเนินงานธุรกิจบริการ  การสรางความประทับใจตอลูกคา  เทคนิคการขาย  การนําเสนอสินคาและบริการ
งานคหกรรม 
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2406-2010 เศรษฐศาสตรครอบครัว 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความรูความเขาใจ  เกี่ยวกับความตองการ  และความจําเปนในการซ้ือสินคาและบริการ  
หนาท่ีของผูบริโภคสินคาและบริการทางธุรกิจ  และความคุมครองท่ีรัฐใหแกผูบริโภค  
หลักการเลือกซ้ือสินคา  การใชบริการ  การวางแผนการจายเงิน  การออม  การลงทุน  ปญหา
ของผูบริโภคและแนวทางแกไข 

2. สามารถวางแผนการใชจายเงิน  การออม  และการลงทุน 
3. สามารถแกปญหาท่ีเกิดจากการใชสินคาและบริการของสมาชิกในครอบครัวได 
4. มีกิจนิสัยท่ีดีในการใชทรัพยากรอยางประหยัด  คุมคา  รักษาส่ิงแวดลอม 

สมรรถนะรายวิชา   
1. เขาใจความตองการ  และความจําเปนในการซ้ือสินคาและบริการ  หนาท่ีของผูบริโภคสินคา

และบริการทางธุรกิจ   และความคุมครองท่ีรัฐใหแกผูบริโภค  หลักการเลือกซ้ือสินคา                
การใชบริการ  การวางแผนการจายเงิน  การออม  การลงทุน  ปญหาของผูบริโภคและแนวทางแกไข 

2. วางแผนและแกปญหาเกี่ยวกับการบริโภคสินคาและบริการทางธุรกิจ 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกี่ยวกับ  ความตองการและความจําเปนทางเศรษฐกิจของผูบริโภค  หนาท่ีของผูบริโภคสินคา
และบริการทางธุรกิจ  และความคุมครองท่ีรัฐใหแกผูบริโภค  หลักการเลือกซ้ือสินคา  การใชบริการ  การ
วางแผนการจายเงิน  การออม  การลงทุน  ปญหาของผูบริโภคและแนวทางแกไข 
 

กลุมทักษะวิชาชีพเลือก 
2406-2101 งานมาลัย 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับงานมาลัย  การเตรียมวัสดุอุปกรณในการรอยมาลัย  การเก็บรักษาชิ้นงาน   
คํานวณตนทุนกําหนดราคาและจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการรอยมาลัย   เก็บรักษามาลัย   คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย   ประณีต   ประหยัด  สะอาด   ปลอดภัย 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับงานมาลัย  การเลือกใชวัสดุอุปกรณ  การเก็บรักษาชิ้นงาน  การคํานวณ

ตนทุนกําหนดราคาและจัดจําหนายตามหลักการ 
2. รอยมาลัยแบบตางๆ ตามวิธีการ 
3. เก็บรักษาช้ินงานกอนใชงาน ตามวิธีการ 
4. คํานวณตนทุน  กําหนดราคา  จัดจําหนาย ตามหลักการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับงานมาลัย  การเลือกใชวัสดุอุปกรณในการรอยมาลัย  การรอยมาลัยแบบ

ตาง ๆ   การเก็บรักษามาลัย    คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย          
 
2406-2102 งานบายศรี 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของงานบายศรี   การออกแบบ   การเตรียมวัสดุอุปกรณ   
การเก็บรักษาบายศรี   การคํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการออกแบบ   การประดิษฐและจัดตกแตงบายศรีโอกาสตางๆ  คํานวณตนทุน  
กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

3. มีกิจนิสัยในการทํางาน ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบยีบเรียบรอย    ประณีต    รอบคอบ 
สะอาดและปลอดภัย   

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของงานบายศรี  การออกแบบ  การเตรียมวัสดุอุปกรณ              

การเก็บรักษางานบายศรีตามหลักการ 
2. ออกแบบ  เตรียมวัสดุอุปกรณงานบายศรี ตามวิธีการ และตามลักษณะการใชงาน 
3. ประดิษฐ  จัดตกแตงบายศรีโอกาสตางๆ ตามลักษณะการใชงาน 
4. คํานวณตนทุน  กําหนดราคา  จัดจําหนาย ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของงานบายศรี   การออกแบบ   การเตรียมวัสดุอุปกรณ         
การเก็บรักษาบายศรี  การประดิษฐและจัดตกแตงบายศรีโอกาสตางๆ   การคํานวณตนทุน   กําหนดราคาและ
จัดจําหนาย 
 
2406-2103 ดอกไมประดษิฐ 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับงานดอกไมประดิษฐ  การใชวัสดุ อุปกรณและบํารุงรักษา  การประดิษฐ
และจัดตกแตงดอกไมประดิษฐ    การคํานวณตนทุน    กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการประดิษฐและจัดตกแตงดอกไมประดิษฐ  การทําบรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุน  
กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบ เรียบรอย   ประณีต   ประหยัด  สะอาดและปลอดภัย  
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับงานดอกไมประดิษฐตามหลักการ 
2. เลือก เตรียมวัสดุอุปกรณในการประดิษฐดอกไม ตามลักษณะงาน 
3. ออกแบบ ประดิษฐดอกไมประดิษฐประเภทตางๆจากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ตามลักษณะงาน 

และวิธีการ 
4. ทําบรรจุภัณฑสําหรับดอกไมประดิษฐ ตามหลักการใชงาน 
5. คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ เกี่ยวกับงานดอกไมประดิษฐ   การใชวัสดุ  อุปกรณและการบํารุงรักษา                 
การออกแบบดอกไมประดิษฐประเภทตาง ๆ   การประดิษฐดอกไมจากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ๆ         
การประดิษฐดอกไมเลียนแบบธรรมชาติและประดิษฐเชิงสรางสรรค  การจัดตกแตงดอกไมประดิษฐ            
การตรวจสอบคุณภาพ    การบรรจุภัณฑ   การคํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
 
2406-2104 การจัดดอกไมแบบสรางสรรค 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา       เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของการจัดดอกไมแบบสรางสรรค  การใชวัสดุ  อุปกรณ   
การจัดดอกไมแบบสรางสรรค  การเก็บรักษาชิ้นงาน  การคํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัด
จําหนาย 

2. มีทักษะเกี่ยวกับการจัดดอกไมแบบสรางสรรค   การเก็บรักษาชิ้นงาน   คํานวณตนทุน กําหนด
ราคาและจัดจําหนาย 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต รอบคอบ   ประหยัด  สะอาดและปลอดภัย   
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูท่ัวไปเกี่ยวกับการจัดดอกไมแบบสรางสรรค 
2. ออกแบบ  เตรียมวัสดุอุปกรณ  จัดดอกไมแบบสรางสรรคในโอกาสตางๆ ตามหลักการใชงาน 
3. คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการจัดดอกไมแบบสรางสรรค  การออกแบบ  การเตรียมวัสดุ  อุปกรณ   

การเก็บรักษา   การจัดดอกไมแบบสรางสรรคในโอกาสตางๆ   คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย   
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2406-2105 การประดิษฐของชํารวยและของท่ีระลึก 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเก่ียวกับหลักการออกแบบ รางแบบ  การเตรียมวัสดุอุปกรณ และเครื่องมือ             
การประดิษฐ ของชํารวยและของที่ระลึกแบบตาง ๆ  การบรรจุภัณฑ  การคํานวณตนทุน
กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการประดิษฐของชํารวยและของที่ระลึกแบบตาง ๆ  บรรจุ ภัณฑ  คํานวณตนทุน    
กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบ  เรียบรอย  ความประณีต  ประหยัด  สะอาดและรักษา                            
ส่ิงแวดลอม 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการออกแบบ  รางแบบ  การเตรียมวัสดุอุปกรณ เคร่ืองมือประดิษฐของ

ชํารวยของที่ระลึกแบบตางๆจากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน  การบรรจุภัณฑ  การคํานวณ
ตนทุน กําหนดราคาและจัดจําหนายตามหลักการ 

2. ออกแบบ  รางแบบ  เตรียมวัสดุอุปกรณ  การประดิษฐของชํารวยของที่ระลึกตามลักษณะงาน 
3. ประดิษฐของชํารวยและของที่ระลึกแบบตาง ๆ  ตามลักษณะงานท่ีใช 
4. ทําบรรจุภัณฑใสของชํารวยของที่ระลึก ตามลักษณะงาน 
5. คํานวณตนทุน  กําหนดราคา และจัดจําหนาย ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ  รางแบบ  การเตรียมวัสดุอุปกรณ และเคร่ืองมือ ประดิษฐ
ของชํารวยของที่ระลึกแบบตาง ๆ  จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ๆ  ตรวจสอบคุณภาพช้ินงาน   บรรจุภัณฑ  
คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
 
2406-2106 การประดิษฐของใช  ของตกแตงบาน 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจหลักการออกแบบ  การเลือกใชวัสดุอุปกรณ  การประดิษฐของใช  ของตกแตงบาน   
การบรรจุภัณฑ   การคํานวณตนทุน  กําหนดราคา และจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการออกแบบ เลือกใชวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ  การประดิษฐของใช  ของตกแตงบาน  
การบรรจุภัณฑ    การคํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

3. ปฏิบัติงานดวยความประณีต  รอบคอบ ซ่ือสัตย  ประหยัด  สะอาด  ปลอดภัย                            
และมีความคิดริเร่ิมสรางสรรค 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการออกแบบ  การเลือกใชวัสดุอุปกรณ  การประดิษฐของใชของตกแตงบาน  

บรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนายตามหลักการ 
2. ออกแบบ  เลือกวัสดุอุปกรณการประดิษฐของใชของตกแตงบาน ตามหลักการใชงาน 
3. ประดิษฐของใชของตกแตงบาน ตามหลักการใชงาน 
4. ทําบรรจุภัณฑสําหรับใสของใชของตกแตงบาน ตามลักษณะงาน 
5. คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย  ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ  การเลือกใชวัสดุอุปกรณ  การประดิษฐของใช   ของตกแตงบาน
แบบตาง ๆ   บรรจุภัณฑ   คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
 
2406-2107 งานประดิษฐตามสมัยนยิม 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา    เพ่ือให 

1.  มีความเขาใจเกี่ยวกับงานประดิษฐตามสมัยนิยม  การเลือกวัสดุ อุปกรณ  การประดิษฐงานตาม
สมัยนิยม  การบรรจุภัณฑ  การคํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในงานประดิษฐตามสมัยนิยม  บรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
3. มีความสามารถในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในงานประดิษฐตามสมัยนิยม 
4. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ   ประหยัด  สะอาดและ                         

ปลอดภัย 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับงานประดิษฐตามสมัยนิยม  การออกแบบ การเลือกวัสดุอุปกรณ บรรจุ
ภัณฑ การคํานวณตนทุนกําหนดราคาและจัดจําหนาย งานประดิษฐตามสมัยนิยมตามหลักการ 

2. ออกแบบ เลือกวัสดุอุปกรณประดิษฐงานตามสมัยนิยม ตามหลักการใชงาน 
3. ประดิษฐงานตามสมัยนิยม ตามวิธีการ 
4. ทําบรรจุภัณฑสําหรับชิ้นงานตามสมัยนิยม  ตามลักษณะงาน 
5. คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย  ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา  
 ศึกษาและปฏิบัติความรูท่ัวไป เกี่ยวกับงานประดิษฐตามสมัยนิยม  การออกแบบ  การเลือกใชวัสดุ 
อุปกรณ  ประดิษฐงานตามสมัยนิยม  บรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
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2406-2108 การประดิษฐวสัดุเหลือใชและหัตถกรรมทองถิ่น 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการประดิษฐวัสดุเหลือใชและหัตถกรรมทองถิ่น      
2. มีทักษะในการประดิษฐงานจากวัสดุเหลือใชและหัตถกรรมทองถิ่น  บรรจุภัณฑ  นําเทคโนโลยี

มาใชในการปฏิบัติงาน   คํานวณตนทุน กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต ประหยัด  รอบคอบ  ปลอดภัย  รักษา

ส่ิงแวดลอมและมีความคิดริเร่ิมสรางสรรค 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรู เกี่ยวกับการประดิษฐวัสดุ เหลือใชและหัตถกรรมทองถ่ิน  การออกแบบ                
การเลือกใชวัสดุอุปกรณ  บรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุนกําหนดราคาและจัดจําหนายตามหลักการ 

2. ประยุกตใชเทคโนโลยีในการออกแบบช้ินงาน ตามหลักการใชงาน 
3. ประดิษฐงานจากวัสดุเหลือใชและหัตถกรรมทองถิ่น ตามวิธีการ 
4. ทําบรรจุภัณฑสําหรับชิ้นงาน ตามลักษณะงาน 
5. คํานวณตนทุน  กําหนดราคา  จัดจําหนาย ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติความรู ท่ัวไปเก่ียวกับการประดิษฐวัสดุ เหลือใชและหัตถกรรมทองถ่ิน               

การออกแบบ  การเลือกใชวัสดุอุปกรณ  ประดิษฐงานวัสดุเหลือใชและหัตถกรรมทองถ่ิน  บรรจุภัณฑ       
นําเทคโนโลยีมาใชในการปฏิบัติงาน  คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย  
 
 
2406-2109 การเขียนลวดลายดวยส ี 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการเขียนลวดลายดวยสี  การออกแบบ  การเขียน       
ลวดลายดวยสีบนผาและวัสดุอ่ืน ๆ  การเลือก ใชวัสดุ อุปกรณในการเขียนลวดลายดวยสี  การ
เขียนลวดลายดวยสีบนผา และวัสดุตาง ๆ  การบรรจุภัณฑ  การคํานวณตนทุนกําหนดราคาและ
จัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการออกแบบ  เขียนลวดลายดวยสีบนผา และวัสดุตาง ๆ บรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุน  
กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

3. มีความสามารถในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการเขียนลวดลายดวยสี 
4. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบ เรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  สะอาด  ประหยัด  และมี

ความคิดริเร่ิมสรางสรรค 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรู เกี่ยวกับการเขียนลวดลายดวยสี  การออกแบบ  การเลือกใชวัสดุอุปกรณ             

ในการเขียนลวดลายดวยสีตามหลักการ 
2. เลือกวัสดุอุปกรณเขียนลวดลายดวยสี  ตามหลักการใชงาน 
3. ออกแบบ  เขียนลวดลายดวยสีบนผาและวัสดุอ่ืน ตามวิธีการ 
4. ประยุกตใชเทคโนโลยีในการเขียนลวดลายดวยสีบนผาและวัสดุอ่ืน ตามหลักการใชงาน 
5. ทําบรรจุภัณฑ สําหรับชิ้นงาน 
6. คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย  ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการเขียนลวดลายดวยสี  การออกแบบ  การเลือกใชวัสดุ

อุปกรณในการเขียนลวดลายดวยสี  เขียนลวดลายดวยสีบนผาและวัสดุอ่ืนๆ  การนําเทคโนโลยีมาใช          
ในการปฏิบัติงาน  บรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุน  กําหนดราคา และจัดจําหนาย   
 
2406-2110 ตุกตา 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจ เกี่ยวกับความรูท่ัวไปของงานตุกตา  การออกแบบ  รางแบบ สรางแบบ            
การยอแบบ  ขยายแบบ  การเลือกใชวัสดุ  และเครื่องตกแตง  การประดิษฐตุกตา  การบรรจุภัณฑ  
คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย 

2. มีทักษะในการประดษิฐตุกตาประเภทตาง ๆ  บรรจุภัณฑ   คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัด
จําหนาย 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  ประหยัด  สะอาด  ปลอดภัย  
และมีความคิดสรางสรรค 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของงานตุกตา   การออกแบบ  รางแบบ  สรางแบบ  การยอแบบ  

ขยายแบบ  การเลือกใชวัสดุ  และเครื่องตกแตง  การประดิษฐตุกตา  การบรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุน  
กําหนดราคาและจัดจําหนาย ตามหลักการ 

2. ออกแบบ  รางแบบ    สรางแบบ  การยอแบบ  ขยายแบบงานตุกตา ตามวิธีการ 
3. ประดิษฐตุกตาประเภทตางๆ ตามวิธีการ 
4. ทําบรรจุภัณฑตุกตา ตามลักษณะงาน 
5. คํานวณตนทุน  กําหนดราคาและจัดจําหนาย  ตามหลักการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของงานตุกตา  การออกแบบ  รางแบบ  สรางแบบ  ยอแบบ  

ขยายแบบ  การเลือกใชวัสดแุละเครื่องตกแตง  ประดิษฐตุกตาประเภทตาง ๆ  บรรจุภัณฑ  คํานวณตนทุน  
กําหนดราคาและจัดจําหนาย 
 
2406-2111 ความรูเก่ียวกับผูบริโภค 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา        เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการบริโภค   หลักการบริโภค   พฤติกรรมการเลือกซ้ือสินคาและบริการ    
มาตรฐานสินคา   สิทธิ  หนาท่ี  กฎหมาย    พระราชบัญญัติ และหนวยงาน  ท่ีเกี่ยวของกับ
การบริโภค 

2. มีทักษะในการเลือกซ้ือสินคา   บริการ  วิเคราะหและแกไขปญหาเกี่ยวกับการบริโภค 
3. มีเจตคติท่ีดีตอการบริโภคสินคาและบริการ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการบริโภค  หลักการบริโภค  พฤติกรรมการเลือกซ้ือสินคาและการบริการ

ของผูบริโภคตามหลักการ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับมาตรฐานสินคา  สิทธิ  หนาท่ีของผูบริโภคตามหลักการ 
3. เลือกซ้ือสินคา  บริการ  วิเคราะหและแกปญหาเกี่ยวกับการบริโภค ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาความรูท่ัวไปเก่ียวกับการบริโภค  หลักการบริโภค  พฤติกรรมการเลือกซ้ือสินคาและ               
การบริการของผูบริโภค  มาตรฐานสินคา   สิทธิ หนาท่ี  กฎหมาย พระราชบัญญัติ และหนวยงานที่เกี่ยวของ
กับการบริโภค 
 
2406-2112 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม    การจัดกิจกรรมเตรียมความพรอม         
ของผูบริการ  หลักการดําเนินงานบริการคหกรรม   การรายงานผล 

2. มีทักษะในการบริการ   และนําเทคโนโลยีมาใชในการบริการวิชาชีพคหกรรม    
3. ปฏิบัติงานอยางเปนระบบดวยความมีวินัย  ความรับผิดชอบ  มีมนุษยสัมพันธ  มีความคิดริเร่ิม

สรางสรรค  และสามารถแกปญหาเฉพาะหนา 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม  การจัดกิจกรรมเตรียมความพรอมของผู

บริการ  หลักการดําเนินงานบริการคหกรรม ตามหลักการ 
2. จัดกิจกรรมเตรียมความพรอมของผูบริการ ตามหลักการ 
3. ดําเนินงานและนําเทคโนโลยีมาใชในการบริการวิชาชีพคหกรรม ตามหลักการ 
4. รายงานผล ตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม   การจัดกิจกรรมเตรียมความพรอมของ          
ผูบริการ  หลักการดําเนินงานและการนําเทคโนโลยีมาใชในการบริการวิชาชีพคหกรรม   การรายงานผล 
 
2406-2201 จิตวิทยาเด็ก 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความรูเกี่ยวกับจิตวิทยาเด็ก  แนวคิดของนักจิตวิทยาเด็ก  พฤติกรรมและ  ความตองการดานจิตใจ
ของเด็ก   องคประกอบท่ีมี อิทธิพลตอสุขภาพจิตของเด็ก  ลักษณะของเด็กที่มีปญหา                   
ทางสุขภาพจิต  และลักษณะของเด็กท่ีมีสุขภาพจิตดี   

2. มีทักษะในการทําความเขาใจพฤติกรรมของเด็ก    และเขียนรายงานเสนอเปนรายบุคคล 
3. ปฏิบัติงานดวยความมีเมตตา   ความรับผิดชอบ   และมีใจบริการ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับจิตวิทยาเด็กตามหลักการ 
2. ศึกษาและทําความเขาใจพฤติกรรมของเด็กตามหลักการ 
3. เขียนรายงานพฤติกรรมเด็กเสนอเปนรายบุคคลตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติความรูท่ัวไปเกี่ยวกับจิตวิทยาเด็ก  แนวคิดของนักจิตวิทยาที่เกี่ยวของกับพัฒนาการเด็ก  
พฤติกรรมของเด็ก  ความตองการดานจิตใจของเด็ก  องคประกอบท่ีมีอิทธิพลตอสุขภาพจิตของเด็ก  
ลักษณะของเด็กที่มีปญหาทางสุขภาพจิต  และลักษณะของเด็กท่ีมีสุขภาพจิตดี  การเขียนรายงานเสนอเปน
รายบุคคล 
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2406-2202 เคร่ืองใชสําหรับเด็ก 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปเครื่องใชสําหรับเด็ก  การเลือกใช และดูแลรักษา       
เคร่ืองใชในการรับประทานอาหาร  การนอน  การขับถาย  การทําความสะอาด  และการแตงกายเด็ก  
การออกแบบ   การสรางแบบและการตัดเย็บ  เคร่ืองใชเคร่ืองนุงหมสําหรับเด็ก 

2. มีทักษะในการเลือก ใช  ดูแลรักษาเครื่องใชสําหรับเด็ก  การออกแบบ  การตัดเย็บ          
เคร่ืองใชเคร่ืองนุมหมสําหรับเด็ก 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  ละเอียด  รอบคอบ  สะอาดและ ประหยัด  
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับเคร่ืองใชสําหรับเด็กตามหลักการ 
2. ออกแบบ สรางแบบ และตัดเย็บเคร่ืองใชเคร่ืองนุงหมสําหรับเด็กตามวิธีการและตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติความรูท่ัวไปเกี่ยวกับเครื่องใชสําหรับเด็ก  การเลือกใช  และดูแลรักษา  เคร่ืองใช
ในการรับประทานอาหาร  การนอน  การขับถาย  การทําความสะอาด และการแตงกายของเด็ก                      
การออกแบบ  การสรางแบบและการตัดเย็บเคร่ืองใชเคร่ืองนุงหมสําหรับเด็ก 
 
2406-2203 พัฒนาการเด็กปฐมวัย 2 - 2 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพื่อให 

1. มีความเขาใจความรูท่ัวไปเกี่ยวกับพัฒนาการเด็กปฐมวัย  หลักพัฒนาการ  ปจจัยท่ีมีผลตอ
พัฒนาการ  ลักษณะและธรรมชาติของเด็ก  การเรียนรู และการสงเสริมพัฒนาการ  พฤติกรรม 
ท่ีเปนปญหาและการแกไข 

2. มีทักษะในการสงเสริมพัฒนาการแตละดาน 
3. มีกิจนิสัยในการทํางาน  ปฏิบัติงานดวยความรับผิดชอบ  ขยัน  อดทน  สะอาดและปลอดภัย 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับพัฒนาการเด็กปฐมวัยตามหลักการ 
2. สงเสริมพัฒนาการเด็กแตละดานตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับพัฒนาการเด็กปฐมวัย หลักพัฒนาการ ปจจัยท่ีมีผลตอพัฒนาการ  ลักษณะ
และธรรมชาติของเด็กปฐมวัย  การเรียนรู การสงเสริมพัฒนาการแตละดาน พฤติกรรมท่ีเปนปญหาและ         
แนวทางการแกไข 
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2406-2204 ความสัมพันธในครอบครัว 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจความรูท่ัวไปเกี่ยวกับความสัมพันธในครอบครัว ลักษณะของครอบครัวไทย           
วัฏจักรของครอบครัว  ส่ิงท่ีมีอิทธิพลตอการเปล่ียนแปลงของชีวิตครอบครัว   

2. มีทักษะในการวางแผนชีวิต  การเสริมสรางความสัมพันธภายในครอบครัว  การวิเคราะห                        
และแกไขปญหาท่ีเกิดข้ึนภายในครอบครัว   

3. มีเจตคติท่ีดีในการเสริมสรางความสัมพันธภายในครอบครัว  
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับความสัมพันธในครอบครัวตามหลักการ 
2. วางแผนชีวิต  เสริมสรางความสัมพันธภายในครอบครัวตามหลักการ 
3. วิเคราะหและแกปญหาท่ีเกิดข้ึนภายในครอบครัวตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาความรูท่ัวไปเกี่ยวกับความสัมพันธในครอบครัว  ลักษณะของครอบครัวไทย  วัฏจักรของ

ครอบครัว  ส่ิงท่ีมีอิทธิพลตอการเปล่ียนแปลงของชีวิตครอบครัว  การวางแผนชีวิต  การเสริมสราง 
ความสัมพันธภายในครอบครัว  วิกฤตการณในครอบครัวและการแกปญหา 
 
2406-2205 สื่อสรางสรรคการเรียนรูสําหรับเด็กปฐมวัย 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพื่อให 

1. มีความเขาใจความรูท่ัวไปเกี่ยวกับส่ือสรางสรรคพัฒนาการสําหรับเด็กปฐมวัย  ประเภท     
ประโยชนของส่ือ  การออกแบบและการประดิษฐส่ือท่ีสงเสริมพัฒนาการดานรางกาย  อารมณ   
สังคมและสติปญญา 

2. มีทักษะในการออกแบบ  เลือกใชวัสดุ อุปกรณ  เพ่ือสรางส่ือพัฒนาการท่ีสงเสริมพัฒนาการ
ของเด็กปฐมวัย 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  รอบคอบ  สะอาด  ปลอดภัย  มีความคิดริเร่ิม
สรางสรรค  ใชทรัพยากรอยางประหยัดและคุมคา    

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับส่ือสรางสรรคพัฒนาการสําหรับเด็กปฐมวัยตามหลักการ 
2. ออกแบบและประดิษฐส่ือท่ีสงเสริมพัฒนาการเด็กตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติความรูท่ัวไปเกี่ยวกับส่ือสรางสรรคพัฒนาการสําหรับเด็กปฐมวัย  ประเภท   

ประโยชนของส่ือ  ออกแบบและประดิษฐส่ือท่ีสงเสริมพัฒนาการดานรางกาย  อารมณ  สังคมและสติปญญา 
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2406-2206 การจัดกิจกรรมการเรียนรูสําหรับเด็กปฐมวัย 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา     เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ ยวกับความรู ท่ัวไปในการจัดกิจกรรมการเรียนรู สําหรับเด็กปฐมวัย                 
การออกแบบและการประดิษฐอุปกรณในการจัดกิจกรรมการเรียนรู 

2. มีทักษะในการออกแบบ  ประดิษฐอุปกรณใหเหมาะสมกับวุฒิภาวะของเด็ก   และจัดกิจกรรม
การเรียนรูสําหรับเด็กปฐมวัย 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย   ปลอดภัย   ประหยัดและมีคุณสมบัติเหมาะสม
สําหรับเปนผูดูแลเด็ก  รวมทั้งรักษาส่ิงแวดลอม 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดกิจกรรมการเรียนรูของเด็กปฐมวัยตามหลักการ 
2. ออกแบบประดิษฐอุปกรณในการจัดกิจกรรมการเรียนรู  เหมาะสมกับวุฒิภาวะของเด็กตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญของกิจกรรมการเรียนรูของเด็กปฐมวัย  ประเภท  ประโยชน 
และคุณสมบัติของผูจัดกิจกรรมการเรียนรู  การวางแผน  การดําเนินการจัดกิจกรรมการเรียนรูสําหรับ          
เด็กปฐมวัย  และรายงานผลการจัดกิจกรรม   
 
2406-2207 อาหารและอนามัยสําหรับเดก็ 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา     เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับหลักโภชนาการ  การดูแลสุขภาพอนามัย   การสุขาภิบาล  โรคตางๆ และ
วิธีการปองกันโรคสําหรับเด็ก 

2. มีทักษะในการดูแลอาหารและอนามัย    ตลอดจนการจัดสุขาภิบาลสําหรับเด็ก 
3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย   รอบคอบ   ปลอดภัย   ใชทรัพยากรอยางประหยัด

และคุมคา   รวมทั้งรักษาส่ิงแวดลอม 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักโภชนาการ  การดูแลรักษาสุขภาพอนามัย  การสุขาภิบาล  โรคตางๆ
และวิธีปองกันตามหลักการ 

2. ดูแลดานอาหารและอนามัยของเด็กตามหลักการและวิธีการ 
3. จัดส่ิงแวดลอมและสุขาภิบาลสําหรับเด็กตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักโภชนาการสําหรับเด็ก  การดูแลรักษาสุขภาพอนามัย  การสุขาภิบาล   
โรคตางๆ และวิธีการปองกัน   การจัดการส่ิงแวดลอมสําหรับเด็ก  
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2406-2208 ดนตรีและกิจกรรมเคล่ือนไหวสําหรับเด็กปฐมวัย 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของการจัดดนตรีและกิจกรรมเคลื่อนไหวสําหรับเด็กปฐมวัย  
การออกแบบและการประดิษฐอุปกรณประกอบการจัดกิจกรรม 

2. มีทักษะในการออกแบบและประดิษฐอุปกรณประกอบการจัดกิจกรรมดนตรี  การเคล่ือนไหว   
รองเพลงใหเหมาะสมกับเด็กปฐมวัย 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  รอบคอบ  รักและเมตตาเด็ก  มีจิตใจออนโยน  
พูดจาไพเราะ  บุคลิกภาพดี    

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับดนตรีและกิจกรรมเคล่ือนไหวสําหรับเด็กปฐมวัยตามหลักการ 
2. ออกแบบและประดิษฐอุปกรณประกอบการจัดกิจกรรมดนตรีและการเคล่ือนไหวตามหลักการ

และวิธีการ 
3. จัดกิจกรรมดนตรี การเคล่ือนไหวและรองเพลงสําหรับเด็กปฐมวัย 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ ความหมาย ความสําคัญ  ประโยชน  ประเภท  การออกแบบ และประดิษฐ
อุปกรณ  การจัดกิจกรรมเคล่ือนไหว  การรองเพลงสําหรับเด็กปฐมวัย  คุณสมบัติของผูจัดกิจกรรมดนตรี
และกิจกรรมการเคล่ือนไหวสําหรับเด็กปฐมวัย   
 
2406-2209 การจัดและดําเนินงานสถานรับเล้ียงเด็ก 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการจัดและดําเนินงานสถานรับเล้ียงเด็ก  กฎหมาย  ระเบียบ                       
และพระราชบัญญัติท่ีเกี่ยวของ  การดําเนินการ  การจัดหองและบริเวณตาง ๆ  ปญหาและแนวทาง         
การแกปญหาสถานรับเล้ียงเด็ก 

2. มีทักษะในการดําเนินงาน   และแกปญหาท่ีเกิดข้ึนในสถานรับเล้ียงเด็ก 
3. ปฏิบัติงานอยางเปนระบบดวยความเอาใจใส  รอบคอบ  มีเมตตา 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดและดําเนินงานสถานรับเล้ียงเด็กตามหลักการ 
2. ดําเนินงานสถานรับเล้ียงเด็กตามหลักการและวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติความรูท่ัวไปเกี่ยวกับการจัดและดําเนินงานสถานรับเล้ียงเด็ก  กฎหมาย  ระเบียบ
และพระราชบัญญัติท่ีเกี่ยวของ  การเตรียมการจัดต้ัง  การบริหารจัดการ  การจัดหองและบริเวณตาง ๆ               
การจัดประสบการณการเรียนรูในสถานรับเล้ียงเด็ก  ปญหาและแนวทางการแกปญหาสถานรับเล้ียงเด็ก 
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2406-2210 การเล้ียงดูเด็กปฐมวัย 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจความรูท่ัวไปเก่ียวกับการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย  กิจวัตรประจําวันในการ  เล้ียงดูเด็ก   
การสรางคุณภาพชีวิตใหเด็ก  กฎหมายที่เกี่ยวของกับเด็ก 

2. มีทักษะในการดูแลเด็กตามกิจวัตรประจําวัน 
3. ปฏิบัติงานอยางเปนระบบ  มีความรับผิดชอบ  รอบคอบ  สนใจใฝรูและรักเด็ก 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการเล้ียงดูเด็กปฐมวัยตามหลักการ 
2. ดูแลเด็กตามกิจวัตรประจําวันตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติความรูท่ัวไปเกี่ยวกับการเล้ียงดูเด็กปฐมวัย  หลักการเล้ียงดูเด็ก  การจัดกิจวัตร

ประจําวันในการเล้ียงดูเด็กปฐมวัย   การสรางคุณภาพชีวิตใหเด็ก  การปลูกฝง คุณธรรม  จริยธรรมและ
ลักษณะนิสัยท่ีดี  การจัดสภาพที่อยูอาศัย   กฎหมายที่เกี่ยวของกับเด็ก. 
 
2406-2301 การโรงแรม 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา     เพื่อให 

1. มีความเขาใจความรู ท่ัวไปเกี่ยวกับโรงแรม  การแบงระดับ  โครงสรางการบริหารงาน             
การแบงสายงานและลักษณะพิเศษของงานโรงแรม  โรงแรมระบบเครือขาย  คําศัพทเฉพาะ
และแนวโนมของธุรกิจงานโรงแรม 

2.  มีเจตคติท่ีดีตออาชีพงานโรงแรม  มีความรับผิดชอบ  ขยัน  ซ่ือสัตย  อดทน  และ                        
มีจรรยาบรรณตองานอาชีพโรงแรม 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูท่ัวไปเกี่ยวกับโรงแรมตามหลักการ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับศัพทเฉพาะสําหรับงานโรงแรมและแนวโนมของธุรกิจงานโรงแรมตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกี่ยวกับประวัติความเปนมา  ความสําคัญและธุรกิจโรงแรมตอเศรษฐกิจและสังคม  ประเภท
และชนิดของโรงแรม  การแบงระดับของโรงแรม  โครงสรางการบริหารงานการแบงสายงานในงาน
โรงแรม  ลักษณะพิเศษของงานโรงแรม  โรงแรมระบบเครือขาย  คําศัพทเฉพาะสําหรับงานโรงแรม             
และแนวโนมของธุรกิจงานโรงแรม   
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2406-2302 เอกสารงานโรงแรม และการเขียนรายงาน 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเก่ียวกับเอกสารตาง ๆ ของโรงแรม  การเขียนรายงานประจําวันของโรงแรมในแตละฝาย   
2. มีทักษะเกี่ยวกับการบันทึกเอกสารงานโรงแรมและการเขียนรายงาน 
3. ปฏิบัติงานอยางมีระบบ  เปนระเบียบเรียบรอย  รอบคอบ  สะอาด  

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับแบบฟอรมและเอกสารท่ีใชในฝายตางๆของโรงแรมตามหลักการ 
2. บันทึกเอกสารและเขียนรายงานประจําวันตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับแบบฟอรมและเอกสารที่ใชในฝายตางๆ ของโรงแรม  การบันทึกและ 
การเขียนรายงานประจําวัน 
 
2406-2303 ใบตองและแกะสลักเพื่องานโรงแรม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับงานใบตองและแกะสลักเพ่ืองานโรงแรม  การออกแบบ  การเลือก       
การเตรียมวัสดุอุปกรณ  การเก็บรักษาช้ินงานใบตองและแกะสลักในโอกาสตางๆ  การจัด
ตกแตงและนําไปใช  การคํานวณตนทุนและกําหนดราคา   

2. มีทักษะในการออกแบบและประดิษฐ  ตกแตงงานใบตองและแกะสลักลายพื้นฐานท่ีใชในงาน
โรงแรมโอกาสตางๆ     

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  ประหยัด  สะอาด และปลอดภัย 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับงานใบตองและแกะสลักเพื่องานโรงแรมตามหลักการ 
2. ออกแบบ  เลือก  เตรียมวัสดุอุปกรณ ในงานใบตองและแกะสลักเพื่องานโรงแรมตามวิธีการ 
3. ประดิษฐงานใบตองและแกะสลักในโอกาสตางๆท่ีใชในงานโรงแรมตามวิธีการและหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ  การออกแบบ  การเตรียมวัสดอุุปกรณและการเก็บรักษาช้ินงาน ประดิษฐ

และจัดตกแตงงานใบตอง  แกะสลักผัก ผลไมในโอกาสตาง ๆ  ท่ีเกี่ยวของกับงานโรงแรม  คํานวณตนทุน
และกําหนดราคา   
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2406-2304 การจัดตกแตงสถานท่ี 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจความรู ท่ัวไปในการจัดตกแตงสถานท่ี  รูปแบบของการจัดตกแตงสถานท่ี          
การประสานงานกับฝายตาง ๆ ท่ี เกี่ ยวของ  การวางแผนดําเนินงาน  การออกแบบ                    
การเลือกและจัดเตรียมวัสดุอุปกรณ  การจัดตกแตงสถานที่ในโอกาสตาง ๆ 

2. มีทักษะใน การจัดตกแตงสถานที่ในโอกาสตาง ๆ    
3. ปฏิบัติงานอยางเปนระบบ ดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  สะอาด 

ประหยัดและปลอดภัย   
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดตกแตงสถานที่ตามหลักการ 
2. วางแผน  ดําเนินงาน  ออกแบบ  เลือกและจัดเตรียมวัสดุอุปกรณจัดตกแตงสถานที่ในโอกาส

ตางๆ ตามวิธีการ 
3. จัดตกแตงสถานที่ในโอกาสตางๆตามวิธีการและหลักการใชงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการจัดตกแตงสถานท่ี  รูปแบบของการจัดตกแตงสถานท่ี  
การประสานงานกับฝายตาง ๆ  ท่ีเกี่ยวของ  วางแผนดําเนินงาน  ออกแบบ  เลือกและจัดเตรียมวัสดุอุปกรณ  
การจัดตกแตงสถานที่ในโอกาสตาง ๆ    
 
2406-2305 การจัดประชุม สัมมนา และนิทรรศการ 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา      เพื่อให 

1. มีความเขาใจความรูท่ัวไปเกี่ยวกับการประชุม  สัมมนาและจัดนิทรรศการ  วางแผนและ
ดําเนินงาน  ประสานงานกับหนวยงานและบุคคลที่ เกี่ยวของ  การจัดสถานท่ี  อุปกรณ  
งบประมาณและนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการจัดประชุม  สัมมนาและการจัดนิทรรศการ    
ประเมินผลและการสรุปรายงานผล 

2. มีทักษะในการจัดประชุม  สัมมนาและนิทรรศการ  การประสานงานกับหนวยงานและบุคคลที่
เกี่ยวของ  ประเมินผลและการสรุปรายงานผล 

3. ปฏิบัติงานอยางมีระบบ  มีระเบียบ วินัย  มีความรับผิดชอบ  ทํางานรวมกับผูอ่ืนได   
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการประชุม สัมมนา  และจัดนิทรรศการตามหลักการ 
2. วางแผน  ประสานงานจัดเตรียมสถานท่ีประชุม  สัมมนา และจัดนิทรรศการตามหลักการ 
3. ประยุกตใชเทคโนโลยีในการจัดประชุม สัมมนา และจัดนิทรรศการตามหลักการใชงาน 
4. ประเมินผลและรายงานผลการจัดประชุม สัมมนา และนิทรรศการตามหลักการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการประชุม  สัมมนาและจัดนิทรรศการ  ประเภท  รูปแบบ

การจัดสถานท่ี  การวางแผน  ประสานงานกับหนวยงานและบุคคลท่ีเกี่ยวของ  การจัดเตรียมสถานที่  
อุปกรณ  งบประมาณ  และการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการจัดประชุม  สัมมนาและจัดนิทรรศการ 
การดําเนินการจัดประชุม สัมมนา และนิทรรศการ  การประเมินผลและการรายงานผล 
 
2406-2306 งานแมบานโรงแรม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา       เพ่ือให 

1. มี ความเขาใจ ความรูท่ัวไปเกี่ยวกับงานแมบานโรงแรม  หนาที่และความรับผิดชอบ  มารยาท
และจรรยาบรรณของแมบาน  การประสานงานแผนกตาง ๆ  การจัดเตรียมและบํารุงรักษา
เคร่ืองใช  อุปกรณสําหรับทําความสะอาด  การปูเตียง  การทําความสะอาดหองพักและพื้นท่ี
สาธารณะ 

2. มีทักษะในการทําความสะอาดหองพัก และพื้นท่ีสาธารณะในโรงแรมและบํารุงรักษาเคร่ืองมือ 
อุปกรณท่ีใชในการทําความสะอาด 

3. ปฏิบัติงานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  สะอาดและปลอดภัย  
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับงานแมบานโรงแรมตามหลักการ 
2. ปูเตียง  ทําความสะอาดหองพักและพื้นท่ีสาธารณะในโรงแรมตามวิธีการและตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปของงานแมบานโรงแรม  หนาท่ี และความรับผิดชอบ 
มารยาทและจรรยาบรรณของแมบาน  การประสานงานกับแผนกตาง ๆ   การจัดเตรียมและ บํารุงรักษา
เคร่ืองใช และอุปกรณสําหรับทําความสะอาด  การปูเตียง  การทําความสะอาดหองพักและพื้นท่ีสาธารณะ   
 
2406-2307 ครัวและอุปกรณงานครัวโรงแรม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา     เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับครัวและอุปกรณ  คําศัพทเฉพาะ  การจัดครัว  ดําเนินงาน  ในครัวโรงแรม  
และการปองกันอุบัติภัยในครัว 

2. มีทักษะในการใชอุปกรณงานครัวโรงแรม  จัดและดําเนินงานครัว  ทําความสะอาด               
เก็บและดูแลรักษาเครื่องมืออุปกรณงานครัวโรงแรม   

3. ปฏิบัติงานอยางเปนระบบดวยความสะอาด   เปนระเบียบเรียบรอย  
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับครัว  อุปกรณงานครัวโรงแรม  และคําศัพทเฉพาะตามหลักการ 
2. ใชอุปกรณงานครัวโรงแรม  จัดและดําเนินงานครัว  เก็บ  ทําความสะอาดและดูแลรักษา

เคร่ืองมืออุปกรณงานครัวโรงแรมตามวิธีการและตามหลักการ 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับครัวและอุปกรณงานครัวในโรงแรม  คําศัพทเฉพาะ  การจัดครัว             
และการดําเนินงาน   การทําความสะอาดอุปกรณ  การเก็บรักษาเครื่องมือและอุปกรณ  การปองกันอุบัติเหตุ
และการดูแลรักษาใหอุปกรณอยูในสภาพที่สะอาดพรอมท่ีจะใชงาน 
 
2406-2308 ศิลปะและการจัดตกแตงอาหาร 1 - 2 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับศิลปะเพื่อการจัดตกแตงอาหาร  การหั่น  การแกะสลัก   การตัดช้ินอาหาร   
และการเก็บรักษาช้ินงาน   

2. มีทักษะในการเลือกอาหาร    การจัดตกแตงอาหารรูปแบบตาง ๆ  การเก็บรักษาช้ินงาน   
3. ปฏิบัติงานอยางเปนระบบ   รอบคอบ    ประณีต  สะอาด   ประหยัด  และมีความคิดริเร่ิมสรางสรรค 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับศิลปะเพื่อจัดตกแตงอาหารตามหลักการ 
2. จัดตกแตงหัวจาน  และจัดลงภาชนะแบบสรางสรรคตามวิธีการ 
3. จัดเก็บรักษาผลงานใหสดและเหมาะสมกับการนําไปใชตามวิธีการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับศิลปะเพื่อการจัดตกแตงอาหาร  การหั่น  การแกะสลัก  การตัดชิ้นวัสดุ       
ใหสวยงามเพื่อประกอบอาหาร  การจัดตกแตงหัวจาน  การจัดลงภาชนะแบบสรางสรรค  ตลอดจนการเก็บ
รักษาผลงานใหคงความสดและเหมาะสมกับการนําไปใช 
 
2406-2309 การบริการอาหารและเคร่ืองดื่ม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจความรูท่ัวไปเกี่ยวกับการบริการอาหารและเคร่ืองดื่ม  หนาท่ีความรับผิดชอบของ
ฝายบริการอาหารและเครื่องด่ืมในโรงแรม  คุณสมบัติ  จรรยาบรรณของพนักงานบริการ 

2. มีทักษะในการบริการอาหารและเครื่องด่ืม 
3. ปฏิบัติงานอยางเปนระบบดวยความรับผิดชอบ  สะอาด  มีระเบียบวินัย และรักการบริการ        

มีจรรยาบรรณของพนักงานบริการ  
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการบริการอาหารและเครื่องดื่ม  คุณสมบัติจรรยาบรรณของพนักงาน

บริการตามหลักการ 
2. จัดโตะอาหาร  สถานท่ี  บริการอาหารและเครื่องด่ืมแตละประเภท ตามวิธีการและตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการบริการอาหารและเครื่องด่ืม. หนาท่ีความรับผิดชอบ
ของฝายบริการอาหารและเครื่องดื่มในโรงแรม  คุณสมบัติ  จรรยาบรรณของพนักงานบริการ   อุปกรณ  
เคร่ืองมือ  เคร่ืองใชในงานบริการ  การจัดโตะอาหาร  การจัดสถานท่ี   มารยาท  การรับประทานอาหาร  
การบริการอาหารและเครื่องด่ืมแตละประเภท  
 
2406-2310 คอมพิวเตอรสําหรับงานคหกรรมเพื่อการโรงแรม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา      เพ่ือให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับการใชคอมพิวเตอรสําหรับงานคหกรรม  และกฏหมายที่เกี่ยวของกับการ
ใชคอมพิวเตอรในงานโรงแรม 

2. มีทักษะในการใชโปรแกรมสําเร็จรูปสําหรับงานคหกรรมเพื่อการโรงแรม 
3. ปฏิบัติงานดวยความสนใจใฝรู  มีความรับผิดชอบ  ซ่ือสัตย  และมีความคิดริเร่ิมสรางสรรค 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการใชคอมพิวเตอรสําหรับงานคหกรรมเพื่อการโรงแรม  กฎหมายท่ี

เกี่ยวของกับการใชคอมพิวเตอรในงานโรงแรมตามหลักการ 
2. ใชโปรแกรมคอมพิวเตอรสําหรับงานคหกรรมเพื่อการโรงแรมตามหลักการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ เกี่ยวกับการใชโปรแกรมสําเร็จรูปสําหรับงานคหกรรมเพื่อการโรงแรม                 
การเลือกใชโปรแกรมสําเร็จรูปให เหมาะสม  ปฏิบัติการใชโปรแกรมสําเร็จรูปท่ีใชในปจจุ บัน                
กฎหมายที่เกี่ยวของกับการใชคอมพิวเตอรในงานโรงแรม 
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หนาวาง 
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สาขาวิชาเสริมสวย 
 

กลุมทักษะวิชาชีพพืน้ฐาน 
2407-1001 การนําเสนองานอาชีพ 1 - 4 - 3 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ 
2407-2001 การสระผมและดราย 1 - 3 - 2 
2407-2002 การจัดแตงทรงผม 2 - 3 - 3 
2407-2003 การดัดผม 2 - 3 - 3 
2407-2004 การเกลาผมพืน้ฐาน 2 - 3 - 3 
2407-2005 การดูแลผิวหนา 1 - 3 - 2 
2407-2006 การแตงหนาพืน้ฐาน 2 - 3 - 3 
2407-2007 การบริหารจัดการธุรกิจเสริมความงาม 2 - 0 - 2 
2407-2008 การออกแบบทรงผมข้ันพื้นฐาน 1 - 3 - 2 
2407-2009 การแตงเล็บ 1 - 3 - 2 
2407-2010 การพัฒนาบุคลิกภาพในอาชีพเสริมสวย 2 - 0 - 2 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเลือก 
2407-2101 การตัดและซอยผม 2 - 3 - 3 
2407-2102 การยืดผม 1 - 3 - 2 
2407-2103 การตัดผมชาย 2 - 3 - 3 
2407-2104 การเปล่ียนสีผม 1 - 3 - 2 
2407-2105 การเกลาผมฟรีสไตล 1 - 3 - 2 
2407-2106 การแตงหนาโอกาสพิเศษ 1 - 3 - 2 
2407-2107 การประดิษฐเคร่ืองประดับผม 1 - 3 - 2 
2407-2108 การนวดแผนไทย 1 - 3 - 2 
2407-2109 การตอเล็บและเพนทเล็บเบ้ืองตน 1 - 3 - 2 
2407-2110 การวาดภาพเพื่อออกแบบทรงผม 1 - 3 - 2 
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กลุมทักษะวิชาชีพพ้ืนฐาน 
2407-1001 การนําเสนองานอาชีพ 1 - 4 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความเขาใจเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการนําเสนอ การเตรียมการนําเสนอ การใชเทคโนโลยี 
การประเมินผล 

2. มีทักษะในการนําเสนองานอาชีพคหกรรมอยางมีระบบ 
3. ปฏิบัติงานดวยความรับผิดชอบ มีวินัย ซ่ือสัตย มีมนุษยสัมพันธ มีความคิดริเร่ิมสรางสรรคและ

สามารถแกปญหาเฉพาะหนา 
สมรรถนะรายวิชา   

1. เตรียมการนําเสนองานอาชีพดวยการใชเทคโนโลยี 
2. นําเสนอผลงาน/ชิ้นงานอาชีพคหกรรมอยางมีระบบ 
3. ประเมินผลการนําเสนอผลงานตามกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูท่ัวไปในการนําเสนอ การเตรียมนําเสนอ การนําเทคโนโลยี          
มาใชในการนําเสนอ การประเมินผล 
 
กลุมทักษะวิชาชีพเฉพาะ 
2407 -2001 การสระผมและดราย 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจ โครงสรางเสนผม  ลักษณะเสนผม และหนังศีรษะ หลักการสระผม          
การบํารุงรักษาเสนผมและหนังศีรษะ 

2. มีความรู ความเขาใจ การเลือกใช และบํารุงรักษา วัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑท่ี
เหมาะสมกับสภาพเสนผม 

3. มีทักษะในการสระผมอยางมืออาชีพ เนนการอนุรักษพลังงานและส่ิงแวดลอม 
4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะไปใชใน

ชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
5. มีความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน ซ่ือสัตย ประหยัด อดทน ปฏิบัติงานโดย

คํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง  และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง 
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สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางเสนผม  ลักษณะเสนผมและหนังศีรษะ หลักการสระผม       

การบํารุงรักษาเสนผมและหนังศีรษะ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการเลือกใชและบํารุงรักษา วัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ และการใชผลิตภัณฑ

ท่ีเหมาะสมกับสภาพเสนผม 
3. สระผมถูกตองตามหลักการและกระบวนการ  อนุรักษพลังงานและส่ิงแวดลอม 
4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตใชหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับการวิเคราะหสภาพเสนผม ลักษณะเสนผม หลักการและข้ันตอนการ  
สระผม  การบํารุงรักษาเสนผมและหนังศีรษะ  การใชวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ  และผลิตภัณฑในการ           
สระผมและดรายผม 
 

 2407 -2002 การจัดแตงทรงผม 2 - 3 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจเกี่ยวกับหลักการจัดแตงทรงผม  ลักษณะทรงผมพ้ืนฐาน และทรงฟรีสไตล   
ลักษณะเสนผม  หลักการดูแลบํารุงรักษาเสนผมและหนังศีรษะ 

2. มีความรู ความเขาใจการเลือกใช วัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ ผลิตภัณฑ และเลือกใชเทคโนโลยี 
ในการจัดแตงทรงผม แบบมวนโรล และแบบดราย  ทรงมาตรฐานและทรงฟรีสไตล 

3. ความรูเกี่ยวกับหลักการมวนผมและดรายผม  นวัตกรรม ในการจัดแตงทรงผมแบบมวนโรล 
และแบบดราย  ทรงพื้นฐานและทรงฟรีสไตล 

4. มีกิจนิสัยที่ดีในการทํางาน  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ         
นําความรู  ทักษะไปใชในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

5. มีศรัทธาตออาชีพ  ความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน ซ่ือสัตย ประหยัด 
อดทน ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึด
หลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดแตงทรงผม ทรงพื้นฐาน และทรงฟรีสไตล ลักษณะเสนผม           

การดูแลบํารุงรักษาเสนผมและหนังศีรษะ ตามหลักการและกระบวนการ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับการเลือกใช วัสดุ  อุปกรณ  เครื่องมือ ผลิตภัณฑ ในการจัดแตงทรงผม   

ทรงพื้นฐานและทรงฟรีสไตล 
3. มวนผมและดรายผม  ทรงพื้นฐานและทรงฟรีสไตล ตามหลักการและกระบวนการ 
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4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตใชหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  ความรูท่ัวไปเกี่ยวกับการจัดแตงทรงผม ทรงพ้ืนฐานและฟรีสไตล สภาพเสนผม

ลักษณะเสนผม  หลักการดูแล  การบํารุงรักษาเสนผมและหนังศีรษะ  การเลือกใชวัสดุ  อุปกรณ  เครื่องมือ 
และผลิตภัณฑในการจัดแตงทรงผม  หลักการจัดแตงทรงผมพื้นฐาน ฟรีสไตล แบบมวนโรล และแบบดราย 
 
2407-2003 การดัดผม 2 - 3 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจเคมีพื้นฐานในการดัดผม  การวิเคราะหสภาพ  ลักษณะเสนผม และหนังศีรษะ 
ดัดผมทรงตาง ๆ 

2. มีความรู ความเขาใจหลักการ เทคโนโลยี นวัตกรรม ในการดัดผมทรงมาตรฐานและทรงฟรีสไตล 
3. มีความรู ความเขาใจการเลือกใช และบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑใน 

การดัดผม 
4. มีทักษะในการดัดผมทรงพื้นฐาน และทรงฟรีสไตล 
5. มีความสามารถในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  กลาตัดสินใจและแกปญหาในการทํางาน 
6. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะไปใชใน

ชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
7. มีศรัทธาในอาชีพ  ความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน ซ่ือสัตย ประหยัด  

อดทน ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง ผูอ่ืน และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  
โดยยึดหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับเคมีพื้นฐานในการดัดผม  การวิเคราะหสภาพเสนผม  ลักษณะเสนผม   

หนังศีรษะ  และดัดผมทรงตาง ๆ ตามหลักการ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับเทคโนโลยี นวัตกรรม ในการดัดผมทรงมาตรฐานและทรงฟรีสไตล 

ตามหลักการและกระบวนการ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับการเลือกใช บํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑในการ 

ดัดผม ตามหลักการและกระบวนการ 
4. ดัดผมทรงพื้นฐาน และทรงฟรีสไตล ตามหลักการและกระบวนการ 
5. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
6. ประยุกตใชหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับเคมีพื้นฐานในการดัดผม  การวิเคราะหสภาพเสนผม  ลักษณะเสนผม 

และหนังศีรษะ การเลือกใช และบํารุงรักษาวัสดุ  อุปกรณ  เครื่องมือ เทคโนโลยี  นวัตกรรมและผลิตภัณฑ
ใหเหมาะสมกับสภาพเสนผม และผมดัดแบบตาง ๆ   
 
2407-2004 การเกลาผมพืน้ฐาน 2 - 3 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจการเกลาผมพื้นฐาน การใชแฮรพีช  เคร่ืองประดับ  การถักเปย  และ 
การใชวิกผม 

2. มีความรู ความเขาใจการเลือกใช และบํารุงรักษาวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑ 
ในการเกลาผม 

3. มีทักษะในการเกลาผมทรงมาตรฐาน และถักเปยแบบตาง ๆ  สามารถนํามาประยุกตใช 
ในชีวิตประจําวัน และประกอบอาชีพได 

4. มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  กลาตัดสินใจ  และแกปญหาในการทํางาน 
5. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะไปใช 

ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
6. มีศรัทธาในอาชีพ  ความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน อดทน ประหยัด 

ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลัก
ปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  แสดงความรูเกี่ยวกับการเกลาผมพ้ืนฐาน  การใชแฮรพีช  เครื่องประดับ  การถักเปย  และการ

ใชวิกผม ตามหลักการและกระบวนการ 
2. แสดงความรู เกี่ยวกับการเลือกใช บํารุงรักษาวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑ 

ในการเกลาผม 
3. เกลาผมทรงมาตรฐาน และถักเปยแบบตางๆ  ตามหลักการและกระบวนการ 
4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตใชหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับวิธีการเกลาผมพื้นฐาน  การใชแฮรพีช  เคร่ืองประดับ  การถักเปย 

แบบตาง ๆ และการใชวิกผม  การเลือกใช  และบํารุงรักษาวัสดุ  อุปกรณ  เครื่องมือ  และผลิตภัณฑในการ 
เกลาผม 
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2407-2005 การดูแลผิวหนา 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจโครงสรางของผิวหนัง  การวิเคราะหสภาพผิวหนา  
2. มีความรู ความเขาใจ การเลือกใชวัสดุ อุปกรณ  เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑสําหรับการดูแล

ผิวหนา  หลักการเทคโนโลยี  นวัตกรรม  การดูแลผิวหนาและปฏิบัติตอผิวหนา 
3. มีทักษะในการใชเทคโนโลยีในการดูแลผิวหนา  และวิเคราะหสภาพผิวหนาไดอยางเหมาะสม

และปลอดภัย 
4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะไปใช 

ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
5. มีศรัทธาในอาชีพ  ความรับผิดชอบ  ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน ซ่ือสัตย ประหยัด 

อดทน ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความสะอาดปลอดภัย และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึด
หลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางของผิวหนัง  วิเคราะหสภาพผิวหนา  การดูแลผิวหนา 

และการปฏิบัติตอผิวหนา ตามหลักการ 
2. เลือกใชวัสดุ อุปกรณ  เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑสําหรับการดูแลผิวหนา  เทคโนโลยี  นวัตกรรม  

การดูแลผิวหนาและปฏิบัติตอผิวหนา  ตามหลักการ 
3. ดูแลผิวหนาตามหลักการและกระบวนการ 
4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตใชหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับโครงสรางของผิวหนัง  การวิเคราะหสภาพผิวหนา  การเลือกใชวัสดุ 

อุปกรณ  เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑสําหรับการดูแลผิวหนา  หลักการ  เทคโนโลยี  นวัตกรรม  การดูแลและ
บํารุงรักษาผิวหนา  
 
 2407-2006 การแตงหนาพืน้ฐาน 2 - 3 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจ การวิเคราะหสภาพผิวและรูปหนา  การเลือกเคร่ืองสําอาง ใหเหมาะกับ 
สภาพผิวและสีผิว  เส้ือผา ในโอกาสตาง ๆ  การแกไขรูปหนา และหลักการแตงหนา 

2. มีความรู ความเขาใจ การเลือกใช และบํารุงรักษา วัสดุ อุปกรณ  เคร่ืองมือ  ในการแตงหนา  
3. มีทักษะในการแกไขรูปหนาและการแตงหนาข้ันพื้นฐาน 
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4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค ยกระดับ และพัฒนาทักษะเหมาะสม สามารถแขงขันในระดับ
มาตรฐานสากล  นําความรูไปใชในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

5. มีศรัทธาในอาชีพ  ความรับผิดชอบ  ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน ซ่ือสัตย ประหยัด 
อดทน  ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความสะอาดปลอดภัยของตนเอง ผูอ่ืน และผลกระทบตอ
ส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรูเกี่ยวกับ การวิเคราะหสภาพผิวและรูปหนา  การเลือกเครื่องสําอาง หลักการ

แตงหนา ใหเหมาะสมกับโอกาสตางๆ ตามหลักการ 
2. เลือกใชและบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ  เคร่ืองมือ  ในการแตงหนา  
3. แตงหนาข้ันพื้นฐานและแกไขรูปหนา ตามหลักการและกระบวนการ 
4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ และเคร่ืองสําอาง หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตใชหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับ  การวิเคราะหสภาพผิวและรูปหนา  การเลือกเครื่องสําอาง ใหเหมาะกับ

สภาพผิวและสีผิว  เส้ือผาในโอกาสตาง ๆ  หลักการแกไขรูปหนาและการแตงหนา  การเลือกใช และ
บํารุงรักษา วัสดุ อุปกรณ  เคร่ืองมือ  ในการแตงหนา   
 
2407-2007 การบริหารจัดการธุรกิจเสริมความงาม 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจหลักการ การวิเคราะหเลือกทําเลท่ีตั้งราน  การขออนุญาตจัดตั้ง  กฎหมาย
ท่ีเกี่ยวของในการดําเนินงานธุรกิจ  สุขอนามัยในราน  ศิลปะและเทคนิคการบริการลูกคา   

2.  มีทักษะในการทํางานรวมกับผูอ่ืน 
3. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนาอาชีพใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะท่ีไดรับไป

ใชในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
4. มีศรัทธาในอาชีพ  ความรับผิดชอบ  ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน ซ่ือสัตย ประหยัด 

อดทน ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง ผูอื่น และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  
โดยยึดหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา  
แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการในการขออนุญาตจัดตั้งสถานประกอบการ  การดําเนินงานธุรกิจ
สุขอนามัย  ศิลปะและเทคนิคการบริการตามหลักการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาเกี่ยวกับหลักการวิเคราะหเลือกทําเลที่ตั้งการขออนุญาตจัดต้ัง  กฎหมายเกี่ยวกับการ

ดําเนินงานธุรกิจ  สุขอนามัยในราน  การวางแผนการจัดการธุรกิจสถานเสริมความงาม ศิลปะและเทคนิค
การบริการลูกคา  การสรางความสัมพันธกับลูกคา  การบันทึกประวัติลูกคา  ความปลอดภัยและบรรยากาศ
ของราน  การคิดคาบริการและการเสียภาษี  และกฎหมายที่เกี่ยวของกับการดําเนินงานธุรกิจ 
 
2407-2008 การออกแบบทรงผมขัน้พื้นฐาน 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจประวัติและวิวัฒนาการทรงผม  ความรูพื้นฐานในการออกแบบทรงผม  
การวิเคราะหลักษณะเสนผม  สภาพเสนผม  โครงสรางของศีรษะ  และรูปหนา   

2. ออกแบบทรงผมไดเหมาะสมกับโครงสรางศีรษะ  รูปหนา  สภาพและลักษณะเสนผม 
3. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนาฝมือใหไดมาตรฐานเพ่ือนําความรู  ทักษะไปใช

ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
4. มีศรัทธาในอาชีพ  ความรับผิดชอบ  ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน อดทน ประหยัด 

ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลัก
ปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับประวัติและวิวัฒนาการทรงผม  ความรูพื้นฐานในการออกแบบทรงผม  

การวิเคราะหลักษณะเสนผม  สภาพเสนผม  โครงสรางของศีรษะ  และรูปหนา   
2. ออกแบบทรงผมไดเหมาะสมกับโครงสรางศีรษะ  รูปหนา  และลักษณะเสนผม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับประวัติและวิวัฒนาการทรงผม  ความรูพื้นฐานในการออกแบบทรงผม  
การวิเคราะหลักษณะเสนผม  สภาพเสนผม  โครงสรางของศีรษะ  และรูปหนา  หลักการ  วิธีการออกแบบ
ทรงผม  การออกแบบทรงผมแบบตาง ๆ   
 

2407-2009 การแตงเล็บ 1 - 3 - 2 
จุดประสงรายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจโครงสรางเล็บ  
2. มีความรู ความเขาใจการเลือกใช และบํารุงรักษา  วัสดุ  อุปกรณ  เครื่องมือ  และผลิตภัณฑ

สําหรับการแตงเล็บ 
3. มีความรู ความเขาใจวิธีการและข้ันตอนการแตงเล็บมือและเล็บเทา  การนวดมือ  การนวดเทา        

การคํานวณตนทุน และคิดราคาคาบริการ 
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4. มีทักษะการแตงเล็บ  การนวดมือ  การนวดเทา  การแตงเล็บมือและเล็บเทา  
5. มีทัศนคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ  มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมี

คุณภาพ  นําความรู  ทักษะไปใชในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
6. มีความรับผิดชอบ  ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน อดทน ประหยัด ปฏิบัติงาน               

โดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางเล็บ 
2. เลือกใชวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ  และผลิตภัณฑ สําหรับแตงเล็บ และบํารุงรักษาเล็บ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับวิธีการและขั้นตอนการแตงเล็บมือและเล็บเทา  การนวดมือ  การนวดเทา        

การคํานวณตนทุน และคิดราคาคาบริการ 
4. แตงเล็บมือและเล็บเทา  การนวดมือ  การนวดเทา   ตามหลักการและกระบวนการ 
5. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ และเคร่ืองสําอาง หลังการใชงานตามคูมือ 
6. ประยุกตใชหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง ในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับโครงสรางเล็บ  การเลือกใชวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑ

สําหรับการแตงเล็บ  วิธีการและข้ันตอนการแตงเล็บมือและเล็บเทา  การนวดมือ  การนวดเทา  การคํานวณ
ตนทุน และราคาคาบริการ 
 
2407-2010 การพัฒนาบุคลิกภาพในอาชีพเสริมสวย 2 - 0 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการพัฒนาบุคลิกภาพ 
2. นําความรูไปประยุกตใชในชีวิตประจําวัน 
3. มีเจตคติท่ีดีตอการพัฒนาบุคลิกภาพ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับบุคลิกภาพ 
2. พัฒนาบุคลิกภาพใหเหมาะสมกับงานอาชีพ 
3. ปฏิบัติตนเหมาะสมตามมารยาททางสังคมและวัฒนธรรม 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูพื้นฐานการพัฒนาบุคลิกภาพ  ศิลปะการแตงกาย  การปฏิบัติตน

ดานสุขอนามัย  มารยาททางสังคม  วัฒนธรรมระหวางประเทศ  บุคลิกภาพและกิจนิสัยที่พึงประสงคในการ
ปฏิบัติงาน 
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กลุมทักษะวิชาชีพเลือก 
2407-2101 การตัดและซอยผม 2 - 3 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับโครงสรางรูปศีรษะ  รูปหนา  และลักษณะของเสนผม  ข้ันตอน 
ในการตัดและซอยผมเบ้ืองตน 

2. มีความรูและทักษะในการเลือกใชวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ  และเทคนิคในการตัดและซอยผมได 
เหมาะสมกับงาน 

3. มีทักษะในการตัดและซอยผมทรงมาตรฐาน และทรงฟรีสไตล 
4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค   เลือกใชส่ือเทคโนโลยี นวัตกรรม เพ่ือพัฒนางานใหมีคุณภาพสูสากล 
5. มีกิจนิสัยที่ดีในการทํางาน  มีความรับผิดชอบ  ชางสังเกต  รอบคอบ  ประณีต  ขยัน  อดทน 

ประหยัด  ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยตอตนเองและสังคม  โดยยึดหลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางรูปศีรษะ รูปหนา   และลักษณะของเสนผม  ข้ันตอนในการ

ตัดและซอยผมเบ้ืองตน ตามหลักการ 
2. ใชวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ  และเทคนิคในการตัดและซอยผม ตามหลักการ 
3. ตัดและซอยผมทรงมาตรฐาน และทรงฟรีสไตล ตามหลักการและกระบวนการ 
4. ใชเทคโนโลยี นวัตกรรม ในการพัฒนาคุณภาพงาน ตามหลักการ 
5. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
6. ประยุกตหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการดําเนินธุรกิจ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับโครงสรางของรูปศีรษะ ใบหนา และลักษณะของเสนผม ข้ันตอนในตดั
และซอยผมทรงมาตรฐาน  การใชวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ ในการตัดและซอยผมทรงมาตรฐาน 
 
2407-2102 การยืดผม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับโครงสรางของเสนผม  การวิเคราะหสภาพเสนผม ลักษณะเสนผม 
และหนังศีรษะ เคมีท่ีใชเปล่ียนโครงสรางของเสนผม   

2. มีความรูความเขาใจในการเลือกใชวัสดุ  อุปกรณ   เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑในการยืดผม 
3. มีความรูความเขาใจหลักการ  เทคนิค  และนวัตกรรม ตามสภาพของเสนผมและบริหารเวลา

อยางมีประสิทธิภาพ   



233 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556 ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาเสริมสวย 

4. มีทักษะในการยืดผมตามสภาพเสนผมอยางมีประสิทธิภาพและปลอดภัย 
5. มีความสนใจใฝรูเทคโนโลยี  เพื่อพัฒนาทักษะ 
6. มีความสามารถในการทํางานรวมกับผูอ่ืน  วิเคราะห  และแกปญหาในการทํางานได 
7. มีกิจนิสัยที่ดีในการทํางาน  เปนคนชางสังเกต  มีความรับผิดชอบ  ประณีต  รอบคอบ  ขยัน  

อดทน  ประหยัด  ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอ
ส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1.  แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางของเสนผม  การวิเคราะหสภาพเสนผม ลักษณะเสนผม และ

หนังศีรษะ เคมีท่ีใชเปล่ียนโครงสรางของเสนผม  ตามหลักการ 
2. เลือกใชวัสดุ  อุปกรณ   เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑในการยืดผม ตามหลักการ 
3. ยืดผมไดถูกตองสวยงาม  ตามหลักการและกระบวนการ 
4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการดําเนินธุรกิจ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับโครงสรางของเสนผม  การวิเคราะหสภาพเสนผม ลักษณะเสนผม และ 

หนังศีรษะ เคมีท่ีใชเปล่ียนโครงสรางของเสนผม  การยืดผม  การบํารุงรักษาเสนผมหลังการยืดผม 
 

2407-2103 การตัดผมชาย 2 - 3 - 3 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจโครงสรางของรูปศีรษะ  รูปหนา  ลักษณะของเสนผม  ขั้นตอนการตัดผม
ชายทรงมาตรฐาน  และการออกแบบทรงผมชาย 

2. มีความรูความเขาใจในการเลือกใช และบํารุงรักษา วัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ  และผลิตภัณฑใน
การตัดผมชาย 

3. มีทักษะในการตัดผมชายทรงมาตรฐาน สามารถนําไประยุกตใชในชีวิตประจําวัน และประกอบ
อาชีพ 

4. มีกิจนิสัยที่ดีในการทํางาน  มีความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน อดทน 
ประหยัด ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดย
ยึดหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 
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สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางของรูปศีรษะ  รูปหนา  ลักษณะของเสนผม  ข้ันตอนการตัดผม

ชายทรงมาตรฐาน   และการออกแบบทรงผมชาย  ตามหลักการ 
2. วิเคราะหโครงสรางของรูปศีรษะ  รูปหนา  ลักษณะของเสนผม  และข้ันตอนการตัดผมชาย   

ทรงมาตรฐาน และการออกแบบทรงผมชาย  ตามหลักการ 
3. เลือกใช  และบํารุงรักษา วัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ  และผลิตภัณฑในการตัดผมชาย  
4. ตัดผมชายทรงมาตรฐานและการออกแบบทรงผมชายไดถูกตองตามหลักการและกระบวนการ 
5. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
6. ประยุกตหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการดําเนินธุรกิจ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับโครงสรางของรูปศีรษะ  รูปหนา  ลักษณะของเสนผม  ข้ันตอนการตัดผม
ชายทรงมาตรฐาน  และการออกแบบทรงผมชาย  การเลือกใชและบํารุงรักษา  วัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ         
ในการตัดผมชาย หลักการและการออกแบบ ตัดผมชายทรงมาตรฐาน  
 

2407-2104 การเปล่ียนสีผม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเก่ียวกับโครงสรางของเสนผม  การวิเคราะหสภาพเสนผม และหนังศีรษะ 
2. มีความรูความเขาใจหลักพื้นฐานทฤษฎีสี  และสีเคมีท่ีใชในการเปล่ียนสีผม  และเทคนิคการ

เปล่ียนสีผม  
3. มคีวามรูและความเขาใจในการเลือกใชและบํารุงรักษาวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ  และผลิตภัณฑ

ในการเปล่ียนสีผม   และเลือกใชเทคโนโลยีไดอยางปลอดภัย 
4. มีทักษะในการยอมปกปดผมขาว  ยอมสีแฟช่ัน และทําไฮไลท 
5. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค  การใชเทคโนโลยี  นวัตกรรม  พัฒนางานการเปลี่ยนสีผมไดตามแนวแฟช่ัน 
6. นําความรู  ทักษะที่ไดรับไปใชในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 
7. มีกิจนิสัยที่ดีในการทํางาน  มีความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน อดทน 

ประหยัด ปฏิบัติงานโดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดย
ยึดหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางของเสนผม  การวิเคราะหสภาพเสนผม และหนังศีรษะตามหลักการ 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักพื้นฐานทฤษฎีสี  และสีเคมีท่ีใชในการเปล่ียนสีผม   และเทคนิคการ

เปล่ียนสีผม  ตามหลักการและกระบวนการ 
3. เลือกใชและบํารุงรักษาวัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ  และผลิตภัณฑในการเปล่ียนสีผม  ตามคูมือ  
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4. ยอมปกปดผมขาว  ยอมสีแฟช่ัน และทําไฮไลท  ไดถูกตองตามหลักการและกระบวนการ 
5. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
6. ประยุกตหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการดําเนินธุรกิจ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับโครงสรางของเสนผม  การวิเคราะหสภาพเสนผม และหนังศีรษะหลัก

พื้นฐานทฤษฎีสี  และสีเคมีท่ีใชในการเปล่ียนสีผม  และเทคนิคการเปลี่ยนสีผม  การเลือกใชและบํารุงรักษา
วัสดุ  อุปกรณ  เคร่ืองมือ  และผลิตภัณฑ  หลักการและขั้นตอนการเปล่ียนสีผม 
 
2407-2105 การเกลาผมฟรีสไตล 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1.  มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับหลักการพื้นฐานในการเกลาผม  การถักเปย  การใชเครื่องประดับ  
เทคโนโลยี นวัตกรรมในการออกแบบผมเกลา และผมเปย ใหเหมาะสมกับโอกาส 

2. มีความรูและความเขาใจในการเลือกใชและบํารุงรักษา วัสดุ  อุปกรณ เคร่ืองประดับ 
และผลิตภัณฑ สําหรับผมเกลา และผมเปย 

3. มีทักษะในการเกลาผม และถักเปยทรงฟรีสไตล  ประยุกตใชเทคโนโลยี  นวัตกรรม ในงาน 
เกลาผม และถักเปย 

4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพโดยประยุกตความรู  ทักษะ 
ไปใชในชีวิตประจําวันและประกอบอาชีพ 

5. มีกิจนิสัยที่ดีในการทํางาน  มีความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน อดทน 
ประหยัด สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืน กลาตัดสินใจ และรูจักแกปญหาในการทํางาน ปฏิบัติงาน
โดยคํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอมโดยยึดหลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักพืน้ฐานในการเกลาผม  และถักเปย  การใชเคร่ืองประดับ  เทคโนโลยี 

นวัตกรรมในการออกแบบผมเกลา และผมเปย ใหเหมาะสมกับโอกาส 
2. เลือกใชและบํารุงรักษา วัสดุ  อุปกรณ เคร่ืองประดับ  และผลิตภัณฑ สําหรับผมเกลา และผมเปย 
3. เกลาผม และถักเปยทรงฟรีสไตล  ประยุกตใชเทคโนโลยี  นวัตกรรม ในงานเกลาผม และ      

ถักเปย ไดถูกตองสวยงามตามหลักการ 
4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการดําเนินธุรกิจ 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับหลักพื้นฐานในการเกลาผม และถักเปยฟรีสไตล  การเลือกใชและ
บํารุงรักษา วัสดุ อุปกรณ เคร่ืองประดับ และผลิตภัณฑ สําหรับการเกลาผม ถักเปย  การนําเทคโนโลยี  
นวัตกรรมมาประยุกตใชในงานเกลาผม และถักเปย  
 
2407-2106 การแตงหนาในโอกาสพิเศษ 1 - 3 - 2 

จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 
1. มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับการวิเคราะหสภาพผิวและรูปหนา  การแกไขรูปหนา  ความรูท่ัวไป

ในการแตงหนาโอกาสพิเศษ   
2. มีความรู ความเขาใจในการเลือกใชวัสดุ  และอุปกรณ  เทคนิค และนวัตกรรม สําหรับแตงหนา 

ในโอกาสพิเศษ   
3. มีทักษะการแตงหนา ในโอกาสพิเศษ   
4. สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืน กลาตัดสินใจ และรูจักแกปญหาในการทํางาน 
5. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะท่ีไดรับไปใช

ในชีวิตประจําวัน และประกอบอาชีพ 
6. มีกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน มีความรับผิดชอบ ชางสังเกต ละเอียด รอบคอบ ประณีต   คํานึงถึง

ความปลอดภัย และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการวิเคราะหสภาพผิวและรูปหนา  การแกไขรูปหนา  ความรูท่ัวไปในการ
แตงหนาโอกาสพิเศษ   

2. เลือกใชวัสดุ  และอุปกรณ  เทคนิค และนวัตกรรม สําหรับแตงหนา ในโอกาสพิเศษ   
3. แตงหนา ในโอกาสพิเศษ  ไดถูกตองตามหลักการและกระบวนการ 
4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการดําเนินธุรกิจ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  ความรูเกี่ยวกับการวิเคราะหสภาพผิวและรูปหนา  การแกไขรูปหนา  ความรู

ท่ัวไปในการแตงหนาโอกาสพิเศษ  การเลือกใชวัสดุ  และอุปกรณ  หลักการและเทคนิควิธีการแตงหนา          
ในโอกาสพิเศษ  
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2407-2107 การประดิษฐเคร่ืองประดับผม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1.  มีความรู ความเขาใจหลักการ และข้ันตอนในการออกแบบ และประดิษฐเคร่ืองประดับผม  
2. มีความรู  ความเขาใจในการเลือกใชและบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ ในการออกแบบ

ประดิษฐเคร่ืองประดับผม   
3. มีทักษะในการประดิษฐเคร่ืองประดับผม  โดยนําเทคโนโลยี  นวัตกรรม มาใชใหสอดคลองกับ

แฟช่ันในยุคปจจุบัน 
4. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะท่ีไดรับไปใช

ในชีวิตประจําวัน และประกอบอาชีพ 
5. มีกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน มีความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน อดทน 

ประหยัด  และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 
สมรรถนะรายวิชา   

1. แสดงความรูเกี่ยวกับหลักการ และข้ันตอนในการออกแบบ และประดิษฐเคร่ืองประดับผม  
2. เลือกใชและบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ ในการออกแบบประดิษฐเคร่ืองประดับผมตามคูมือ 
3. ประดิษฐเคร่ืองประดับผม  โดยนําเทคโนโลยี  นวัตกรรม มาใชใหสอดคลองกับแฟชัน่ในยุค

ปจจุบัน ไดสวยงามตามกระบวนการ 
4. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
5. ประยุกตหลักเศรษฐกิจพอเพียงในการดําเนินธุรกิจ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับหลักการ  ขั้นตอน และเทคนิคในการออกแบบ  และประดิษฐเคร่ืองประดับผม  

เลือกใชและบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ  ประดิษฐเคร่ืองประดับผม  ใหเหมาะสมกับการแตงกาย   
 

2407-2108 การนวดแผนไทย 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับประวัติความเปนมาของการนวดไทย  การนวดแบบเชลยศักดิ์ และการนวด
แบบราชสํานัก 

2. มีความรู ความเขาใจเกี่ยวกับโครงสรางรางกายมนุษย และสรีระวิทยา  
3. มีความรู ความเขาใจในการเลือกใช และบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑท่ีใชในการนวด  
4. มีความรู  ความเขาใจวิธีการ ข้ันตอนการนวดแบบเชลยศักดิ์   การนวดแบบราชสํานัก               

ศิลปะการนวด  กิริยามารยาทของผูนวด  การวางนิ้วและทาวางตัวในการนวด  เสนและจุดตางๆ 
ตามหลักสรีระวิทยา   

5. มีทักษะการนวดแบบเชลยศักดิ์ และแบบราชสํานัก   
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6. สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืน กลาตัดสินใจ และรูจักแกปญหาในการทํางาน 
7. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะท่ีไดรับไปใช

ในชีวิตประจําวัน และประกอบอาชีพ 
8. มีจิตสํานึกที่ดีตออาชีพ การปฏิบัติงาน มีความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน 

อดทน ประหยัด  คํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลัก
ปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับประวัติความเปนมาของการนวดไทย  การนวดแบบเชลยศักดิ์  และการนวด

แบบราชสํานัก 
2. แสดงความรูเกี่ยวกับ โครงสรางรางกายมนุษย และสรีระวิทยา  
3. เลือกใช และบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑท่ีใชในการนวด ตามคูมือ  
4. แสดงความรูเกี่ยวกับวิธีการ และขั้นตอนการนวดแบบเชลยศักดิ์  การนวดแบบราชสํานัก  

มารยาทของผูนวด   ตามหลักการและกระบวนการ 
5. นวดแบบเชลยศักดิ์ และแบบราชสํานัก  ตามหลักการและกระบวนการ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับประวัติความเปนมาของการนวดไทย  โครงสรางรางกายมนุษยและ

สรีระวิทยา  หลักการนวดแบบเชลยศักดิ์  การนวดแบบราชสํานัก  มารยาทของผูนวด  มีเจตคติและ
จรรยาบรรณที่ดีในการประกอบอาชีพ  
  
2407-2109 การตอเล็บและเพนทเล็บเบื้องตน 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจเกี่ยวกับโครงสรางเล็บ 
2. มีความรู ความเขาใจในการเลือกใช และบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑท่ีใช

ในการตอเล็บ และเพนทเล็บ 
3. มีความรูความเขาใจวิธีการ - ขั้นตอน ในการตอเล็บ – ถอดเล็บ ตอเล็บปลอม (Trips) และเพนทเล็บ 
4. มีความรูความเขาใจวิธีการ ข้ันตอนการดูแล และบํารุงรักษา  เล็บตอ  และเล็บเพนท  
5. มีทักษะในการตอเล็บ – ถอดเล็บ  ตอเล็บปลอม (Trips)  และเพนทเล็บ และการดูแลรักษาเล็บตอ

และเล็บเพนท 
6. มีทักษะการใชเทคโนโลยี นวัตกรรม ในการตอเล็บ และเพนทเล็บ 
7. สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืน กลาตัดสินใจ และรูจักแกปญหาในการทํางาน 
8. มีความคิดริเร่ิมสรางสรรค และสามารถพัฒนางานใหมีคุณภาพ  นําความรู  ทักษะท่ีไดรับไปใช

ในชีวิตประจําวัน และประกอบอาชีพ 
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9. มีกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน มีความรับผิดชอบ ชางสังเกต รอบคอบ ประณีต ขยัน อดทน 
ประหยัด  คํานึงถึงความปลอดภัยของตนเอง และผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  โดยยึดหลัก
ปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางเล็บ 
2. เลือกใช และบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑท่ีใชในการตอเล็บ และ  เพนทเล็บ  

ตามคูมือ 
3. แสดงความรูเกี่ยวกับวิธีการ - ขั้นตอน ในการตอเล็บ – ถอดเล็บ ตอเล็บปลอม (Trips)  และเพนทเล็บ 
4. แสดงความรูเกี่ยวกับวิธีการ ข้ันตอนการดูแล และบํารุงรักษา  เล็บตอ  และเล็บเพนท  
5. ตอเล็บ – ถอดเล็บ  ตอเล็บปลอม (Trips)  และเพนทเล็บ และการดูแลรักษาเล็บตอและเล็บเพนท  

ไดถูกตองสวยงามตามหลักการและกระบวนการ 
6. จัดเก็บ และบํารุงรักษา อุปกรณ เคร่ืองมือ หลังการใชงานตามคูมือ 
7. ประยุกตหลักเศรษฐกิจพอเพียงในการดําเนินธุรกิจ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับรูปทรงและสรีระของเล็บ การเลือกใช และบํารุงรักษาวัสดุ อุปกรณ 

เคร่ืองมือ และผลิตภัณฑท่ีใชในการตอเล็บ และเพนทเล็บ วิธีการตอเล็บ เพนทเล็บ และถอดเล็บ มีความ
เขาใจวิธีการดแูล และบํารุงรักษาเล็บตอและเล็บเพนท 
 
2407 – 2110 การวาดภาพเพ่ือออกแบบทรงผม 1 - 3 - 2 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. มีความรูและเขาใจเกี่ยวกับโครงสรางกะโหลกศีรษะ ใบหนา หลักการวาดเสนแบบตาง ๆ 
ประกอบการออกแบบทรงผม 

2. มีทักษะในการวาดองคประกอบกะโหลกศีรษะ  ใบหนา  และเสนผม 
3. มีทักษะในการระบายสี  การแรเงา  เพ่ือแสดงแบบทรงผม 
4. มีความรูความเขาใจหลักการออกแบบทรงผมใหเหมาะสมกับรูปหนาและบุคลิกภาพ 
5. มีทักษะในการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการออกแบบทรงผม 
6. มเีจตคติและกิจนิสัยท่ีดีในการทํางานดวยความรับผิดชอบ 

สมรรถนะรายวิชา   
1. แสดงความรูเกี่ยวกับโครงสรางกะโหลกศีรษะ ใบหนา หลักการวาดเสนประกอบการออกแบบ

ทรงผมแบบตางๆ 
2. วาดองคประกอบกะโหลกศีรษะ  ใบหนา  และเสนผมตามหลักการ 
3. ระบายสี  การแรเงา  เพ่ือแสดงแบบทรงผม ตามหลักการ 
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4. แสดงความรูเกี่ยวกับการออกแบบทรงผมใหเหมาะสมกับรูปหนาและบุคลิกภาพ 
5. แสดงความรูเกี่ยวกับการนําเทคโนโลยีมาประยุกตใชในการออกแบบทรงผม 
6. ออกแบบทรงผมไดสวยงามและเหมาะสมกับรูปหนาและบุคลิกภาพ 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ  เกี่ยวกับโครงสรางกะโหลกศีรษะ ใบหนา หลักการวาดเสนแบบตาง ๆ 

ประกอบการออกแบบทรงผม  การระบายสี  การแรเงา  เพื่อแสดงแบบทรงผม การนําเทคโนโลยีมา
ประยุกตใชในการออกแบบทรงผม  ออกแบบทรงผมใหเหมาะสมกับรูปหนาและบุคลิกภาพ 
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หมวดวิชาทักษะวิชาชีพ 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 

 
ฝกประสบการณทักษะวิชาชพี 
 
สาขาวิชาแฟชัน่และสิ่งทอ 

2401-800X วิชาฝกงาน * - * - X 
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

2404-800X วิชาฝกงาน * - * - X 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร 

2406-800X วิชาฝกงาน * - * - X 
สาขาวิชาเสริมสวย 

2407-800X วิชาฝกงาน * - * - X 
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ฝกประสบการณทักษะวิชาชีพ 
24XX-800X วิชาฝกงาน  * - * - X 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เขาใจข้ันตอนและกระบวนการปฏิบัติงานอาชีพอยางเปนระบบ 
2. ปฏิบัติงานอาชีพในสถานประกอบการ สถานประกอบอาชีพอิสระหรือแหลงวิทยาการจนเกิด

ความชํานาญ มีทักษะและประสบการณ นาํไปประยกุตใชในการปฏิบัติงานอาชีพระดับฝมือ 
3. มีเจตคติท่ีดีตอการปฏิบัติงานอาชีพ และมีกจินิสัยในการทํางานดวยความรับผิดชอบ มีวินัย 

คุณธรรมจริยธรรม ความคิดสรางสรรคและสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืน 
สมรรถนะรายวิชา 

1. เตรียมความพรอมเคร่ืองมืออุปกรณในการปฏิบัติงาน 
2. ปฏิบัติงานอาชีพตามข้ันตอนและกระบวนการที่สถานประกอบการกําหนด 
3. พัฒนาการทํางานท่ีปฏิบัติในสถานประกอบการ 
4. บันทึกและรายงานผลการปฏิบัติงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติงานที่สอดคลองกับลักษณะของงานในสาขาวิชาชีพในสถานประกอบการ สถานประกอบ

อาชีพอิสระหรือแหลงวิทยาการ ใหเกิดความชํานาญ มีทักษะและประสบการณงานอาชีพในระดับฝมือ           
โดยผานความเห็นชอบรวมกันของผูรับผิดชอบการฝกงานในสาขาวิชานั้น ๆ  และรายงานผลการปฏิบัติงาน
ตลอดระยะเวลาการฝกงาน 
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โครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 

 
โครงการพฒันาทักษะวิชาชพี 
 

สาขาวิชาแฟชั่นและส่ิงทอ 
2401-850X วิชาโครงการ * - * - X 

สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
2404-850X วิชาโครงการ * - * - X 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร 
2406-850X วิชาโครงการ * - * - X 

สาขาวิชาเสริมสวย 
2407-850X วิชาโครงการ * - * - X 
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โครงการพัฒนาทักษะวิชาชีพ 
24XX-850X วิชาโครงการ  * - * - X 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เขาใจหลักการและกระบวนการวางแผนจดัทําโครงการสรางและหรือพัฒนางาน 
2. ประมวลความรูและทักษะในการสรางและหรือพัฒนางานในสาขาวิชาชีพตามกระบวนการ

วางแผน ดําเนนิงาน แกไขปญหา ประเมินผล ทํารายงานและนําเสนอผลงาน 
3. มีเจตคติและกจินิสัยในการทํางานดวยความรับผิดชอบ มีวินัย คุณธรรม จริยธรรม ความคิด

ริเร่ิมสรางสรรคและสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืน 
สมรรถนะรายวิชา 

1. แสดงความรูเกี่ยวกับการจัดทําโครงการ และนําเสนอผลงาน 
2. ดําเนินการจัดทําโครงการ 
3. รายงานผลการปฏิบัติงาน 

คําอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ หลักการจัดทําโครงการ การวางแผน การดําเนินงาน การแกไขปญหา 

การประเมินผล การจัดทํารายงานและการนําเสนอผลงาน โดยปฏิบัติจัดทําโครงการสรางและหรือพัฒนา
งานท่ีใชความรูและทักษะในระดับฝมือสอดคลองกับสาขาวิชาชีพท่ีศึกษา ดําเนินการเปนรายบุคคลหรือ
กลุมตามลักษณะของงานใหแลวเสร็จในระยะเวลาที่กําหนด  
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หมวดวิชาเลือกเสร ี
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 

 
กลุมวิชาภาษาตางประเทศ 

2000-9201 ภาษาอังกฤษปรับพ้ืนฐาน 0 - 2 - 1 
2000-9202 ภาษาอังกฤษอนิเทอรเน็ต 0 - 2 - 1 
2000-9203 ภาษาอังกฤษสมัครงาน 0 - 2 - 1 
2000-9204 ภาษาอังกฤษโครงงาน 0 - 2 - 1 
2000-9205 ศัพทเทคนิคภาษาอังกฤษ 0 - 2 - 1 
2000-9206 ภาษาจีนเพื่อการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9207 ภาษาจีนเพื่อการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9208 ภาษาญ่ีปุนเพื่อการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9209 ภาษาญ่ีปุนเพื่อการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9210 ภาษาเกาหลีเพื่อการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9211 ภาษาเกาหลีเพื่อการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9212   ภาษาเวียดนามเพ่ือการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9213 ภาษาเวียดนามเพ่ือการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9214 ภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียเพื่อการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9215 ภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียเพื่อการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9216 ภาษาพมาเพื่อการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9217 ภาษาพมาเพื่อการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9218 ภาษาเขมรเพ่ือการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9219 ภาษาเขมรเพ่ือการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9220 ภาษาลาวเพื่อการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9221 ภาษาลาวเพื่อการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9222 ภาษาบาฮาซามลายูเพื่อการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9223 ภาษาบาฮาซามลายูเพื่อการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9224 ภาษาฟลิปโนเพื่อการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9225 ภาษาฟลิปโนเพื่อการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9226 ภาษารัสเซียเพือ่การส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9227 ภาษารัสเซียเพือ่การส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 



246 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556  หมวดวิชาเลอืกเสรี 

 
2000-9228 ภาษาเยอรมันเพื่อการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9229 ภาษาเยอรมันเพื่อการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
2000-9230 ภาษาฝรั่งเศสเพ่ือการส่ือสาร 1 0 - 2 - 1 
2000-9231 ภาษาฝรั่งเศสเพ่ือการส่ือสาร 2 0 - 2 - 1 
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กลุมวิชาภาษาตางประเทศ 
2000-9201 ภาษาอังกฤษปรับพ้ืนฐาน 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อซอมเสริมการฟง พูด อาน เขียนภาษาอังกฤษสําหรับผูเรียนท่ีมีความบกพรองทางภาษา 
2. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษเปนพื้นฐานของการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟงการอานคํา ประโยค ขอความจากสื่อโสตทัศน 
2. สนทนาโตตอบใหขอมูลสวนตัว 
3. อานออกเสียงคํา ขอความและประโยคตามหลักการออกเสียง 
4. เขียนคํา ประโยค สะกดคําตามหลักการเขียนและโครงสรางทางภาษา 
5. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการฟง พูด อาน เขียน  พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 

คําอธิบายรายวชิา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับ การฟง พูด อาน เขียน  การอานออกเสียงคํา ประโยคและขอความตามหลักการอาน      
ออกเสียง  การสะกดคํา   การเขียนรูปประโยคตามโครงสรางภาษา  การสนทนาโตตอบใหขอมูลสวนตัว การใชสื่อ
เทคโนโลยีพัฒนาทักษะทางภาษาดวยตนเอง และสืบคนขอมูลจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
 
2000-9202 ภาษาอังกฤษอินเตอรเน็ต 0 - 2 - 1  
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถใชอินเตอรเน็ตเปนแหลงการเรียนรูและติดตอสื่อสาร 
2. เพือ่ใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษเพื่อพัฒนาทักษะทางภาษา 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ใชอินเตอรเน็ตเบ้ืองตนในการสืบคนขอมูล 
2. สืบคนขอมูลโดยใชคําสําคัญ (keyword) 
3. อานคําสั่งและปฏิบัติตามคําสั่งท่ีปรากฏบนหนาจอ 
4. อาน รับและสงสารทางอินเตอรเน็ต 
5. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศเปนแหลงการเรียนรูและพัฒนาทักษะทางภาษา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การใชอินเตอรเน็ต ใช Web browser, Search engines  อานคําสั่งและปฏิบัติตามคําสั่ง      

ท่ีปรากฏบนหนาจอ  การสืบคนขอมูลเกี่ยวกับเรื่องท่ีสนใจและเร่ืองทางวิชาชีพโดยใชคําสําคัญ (keyword)  เพ่ือเปน
พื้นฐานในการพัฒนาทักษะทางภาษาและเปดโลกทัศนของตน  อานและสรุปขอมูลสําคัญจากเรื่องท่ีอานจาก      
เว็บไซด เลือกใชสื่อเทคโนโลยีเปนแหลงการเรียนรูดวยตนเอง และแสดงหลักฐานการสืบคนขอมูลจากแหลง    
การเรียนรูท่ีหลากหลาย 
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2000-9203 ภาษาอังกฤษสมัครงาน 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถใชภาษาอังกฤษฟง พูด อาน เขียนในการสมัครงาน 
2. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาอังกฤษในการหางานและการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. ฟง-ดูเรื่องในสถานการณเกี่ยวกับการสมัครและสัมภาษณงานจากสื่อโสตทัศน 
2. พูดโตตอบสัมภาษณงาน 
3. อานประกาศรับสมัครงาน  ระเบียบการ 
4. เขียนประวัติยอ จดหมายสมัครงาน   
5. กรอกขอมูลการลงทะเบียน  การสมัครงานออนไลน 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนการหางานและสมัครงานและฝกฝนการใชภาษาอังกฤษ พรอมแสดง

หลักฐานการเรียนรูดวยตนเอง 
คําอธิบายรายวชิา 

ปฏิบัติเก่ียวกับ  การฟง-ดูเรื่องสถานการณตาง ๆ เกี่ยวกับการสมัครงาน สัมภาษณงาน พูดโตตอบ 
สัมภาษณงาน  การอานประกาศรับสมัครงาน  ระเบียบการ  การเขียนจดหมายสมัครงาน  ประวัติยอ  การกรอก    
ใบสมัครงาน  การกรอกแบบฟอรมตางๆทางส่ืออิเล็กทรอนิกส  การลงทะเบียน การสมัครงานออนไลน   การใช
เทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะทางภาษาดวยตนเองและแสวงหาความรูจากแหลงการเรียนรูท่ีหลากหลาย 
 
2000-9204      ภาษาอังกฤษโครงงาน 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อพัฒนาทักษะการฟง พูด อาน และเขียนภาษาอังกฤษโดยใชกระบวนการโครงงานภาษาอังกฤษ 
2. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของภาษาอังกฤษชีวิตประจําวันและการประกอบอาชีพ  

สมรรถนะรายวิชา 
1. วางแผนการจัดทําโครงงานภาษาอังกฤษในหัวเรื่องท่ีสนใจหรือบูรณาการกับการศึกษาวิชาชีพ 
2. แสวงหาความรูภาษาอังกฤษในหัวหัวขอเรื่องท่ีสนใจจากแหลงการเรียนรูตาง ๆ 
3. ทําโครงงานภาษาอังกฤษตามข้ันตอนกระบวนการโครงงานภาษาอังกฤษ 
4. นําเสนอโครงงานภาษาอังกฤษรายกลุมหรือรายบุคคล 
5. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการฟง พูด อาน เขียน  พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรู ดวยตนเอง 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเก่ียวกับ  การทําโครงงานภาษาอังกฤษตามแนวคิดและกระบวนการทําโครงงานภาษาอังกฤษ       

ในหัวขอท่ีสนใจเปนรายบุคคลและหรือรายกลุม การฝกฟง พูด อาน และเขียน  การวางแผนการทําโครงงาน  การ
กําหนดจุดประสงค การคนควา รวบรวมขอมูล  การใหขอมูลยอนกลับ  การแสดงหลักฐานการศึกษาคนควา  การ
นําเสนอผลงานและหรือการจัดแสดงผลงานในรูปแบบการจัดบอรด  การบรรยาย  การสาธิต  การใชเทคโนโลยี
สารสนเทศพัฒนาทักษะทางภาษาในการศึกษาเรียนรูดวยตนเองและแสวงหาขอมูลจากแหลงการเรียนรู                 
ท่ีหลากหลาย 
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2000-9205 ศัพทเทคนิคภาษาอังกฤษ        0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อพัฒนาทักษะฟง พูด อาน และเขียนภาษาอังกฤษในงานอาชีพ 
2. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชคําศัพทเทคนิคเพื่อใชสื่อสารในงานอาชีพ  

สมรรถนะรายวิชา   
1. ฟงและออกเสียงคําศัพทเทคนิคท่ีใชในงานอาชีพจากสื่อโสตทัศน 
2. อานเรื่องหรือขอความท่ีมีคําศัพทเทคนิคในงานอาชีพ 
3. เขียนใหขอมูลส้ัน ๆ ในการปฏิบัติงานโดยใชคําศัพทเทคนิคในงานอาชีพ 
4. นําเสนอ สาธิตการปฏิบัติงานในการฝกงานท่ีใชศัพทเทคนิค 
5. สืบคนคําศัพทเทคนิคในงานอาชีพ 
6. ใชเทคโนโลยีสารสนเทศสืบคนและฝกฝนการฟง พูด อาน เขียน  พรอมแสดงหลักฐานการเรียนรู ดวยตนเอง 

คําอธิบายรายวชิา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน และเขียนการใชคําศัพทเทคนิคในการปฏิบัติงานอาชีพ การออกเสียงและ
ความหมายของคําศัพทเทคนิคตามหลักการอานออกเสียง  การเช่ือมโยงความรูทางวิชาชีพกับบทอานท่ีมีคําศัพท
เทคนิคและเขียนถายโอนเปนขอความงาย ๆ  การคนควาและรวบรวมคําศัพทเทคนิคมาใชในการนําเสนอหรือสาธิต
การปฏิบัติงาน การใชเทคโนโลยีสารสนเทศและแสวงหาขอมูลเกี่ยวกับคําศัพทในงานอาชีพจากแหลงการเรียนรู    
ท่ีหลากหลาย 
 
2000-9206 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสาร 1           0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาจีนตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาจีนในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1.  ฟงเสียงและออกเสียงสัทอักษรภาษาจีนจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสียงคํา ประโยค ตามหลักการออกเสียง 
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียนภาษาจีน  
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียนสัทอักษรภาษาจีน  การอานออกเสียงคําและประโยค  การสนทนา

สถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใชคําศัพท  สํานวนภาษา   การเขียนอักษรจีนเบ้ืองตน   การใชเทคโนโลยี
สารสนเทศพัฒนาทักษะทางภาษาจีน 
 
2000-9207 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน: ภาษาจีนเพื่อการส่ือสาร 1  มากอน 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาจีนสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันในระดับท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาจีนในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา   
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความและเรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 

คําอธิบายรายวชิา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช
คําศัพทสํานวน   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนา
ทักษะภาษาจีน 
 
2000-9208 ภาษาญ่ีปุนเพ่ือการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาญ่ีปุนสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัความกาวหนาในงานฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษา            

ตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาญ่ีปุนในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1.  ฟงเสียงและออกเสียงสัทอักษรภาษาญ่ีปุน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสียงคํา ประโยค  
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียนภาษาญ่ีปุน 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ การฟง พูด อาน เขียนสัทอักษรภาษาญ่ีปุน  การอานออกเสียงคําและประโยค  การสนทนา

สถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน   การใชคําศัพท สํานวนภาษา  การเขียนอักษรฮิรากานะ คาตากานะ  การใช
เทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะทางภาษาญี่ปุน 
 
2000-9209     ภาษาญ่ีปุนเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน: ภาษาญ่ีปุนเพื่อการสื่อสาร 1 มากอน 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพ่ือใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาญ่ีปุนตามสถานการณตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันในระดับท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาญ่ีปุนในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1.  ฟง – ดูเรื่อง การสนทนาในสถานการณในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานเรื่อง และขอความสั้น ๆ 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา  การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การเขียนอักษรคันจิพื้นฐาน
ประมาณ 30 ตัวอักษร  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะภาษาญี่ปุน 
 
2000-9210       ภาษาเกาหลีเพ่ือการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาเกาหลีตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาเกาหลีในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา    
1.  ฟงเสียงและออกเสียงภาษาเกาหลีจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสียงคํา ประโยค   
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียนภาษาเกาหลี 
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คําอธิบายรายวชิา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การออกเสียง  การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
การใชคําศัพท สํานวนภาษา การอานคําและประโยค   การเขียนภาษาอักษรเกาหลี   การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาเกาหลี 
 
2000-9211       ภาษาเกาหลีเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน : ภาษาเกาหลีเพื่อการส่ือสาร 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพ่ือใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาเกาหลีตามสถานการณตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันในระดับ  ท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาเกาหลีในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1. ฟง – ดูเรื่อง การสนทนาภาษาเกาหลีในสถานการณในชีวิตประจําวัน 
2. พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3. อาน ขอความและเรื่องส้ัน ๆ  
4. เขียนประโยคตามหลักการเขียน 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน   การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความและเรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาเกาหลี 
 
2000-9212 ภาษาเวียดนามเพื่อการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาเวียดนามตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาเวียดนามในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  ฟงเสียงและออกเสียงภาษาเวียดนามจากสือ่โสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสยีงคํา และประโยค ตามหลักการออกเสียง 
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียนภาษาเวียดนาม 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การออกเสียง  การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน   

การใชคําศัพท สํานวนภาษา   การอานคําและประโยค  การเขียนตัวอักษรภาษาเวียดนาม  การใชเทคโนโลยี
สารสนเทศพัฒนาทักษะภาษาเวียดนาม 
 
2000-9213 ภาษาเวียดนามเพื่อการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน : ภาษาเวียดนามเพื่อการส่ือสาร 1  
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาเวียดนามตามสถานการณตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันในระดับท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาเวียดนามในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา    
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานเรื่อง ขอความงาย ๆ 
4.  เขียนประโยคตามหลักการเขียน 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน   การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาเวียดนาม 
 
2000-9214       ภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียเพ่ือการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู  พูด อานและเขียนภาษาบาฮาซาอินโดนี เซียในสถานการณตาง ๆ ใน
ชีวิตประจําวัน 

2. มีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. ตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1.  ฟงและออกเสียงภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบ ในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสยีงคํา ประโยคตามหลักการออกเสียง 
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียน 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การออกเสียง การสนทนา ภาษาสถานการณตาง ๆ ใน

ชีวิตประจําวัน การใชคําศัพท สํานวน การอานคําและประโยค  การเขียนอักษรบาฮาซาอินโดนีเซีย  การใช
เทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะภาษาบาฮาซาอินโดนีเซีย 
 
2000-9215 ภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน : ภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียเพือ่การสื่อสาร 1  
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน
ในระดับท่ีสูงข้ึน 

2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาบาฮาซาอินโดนีเซียในชีวิตประจําวัน และ

การศึกษาตอ 
สมรรถนะรายวิชา   

1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 
5. เขียนคํา ประโยคตามหลักและโครงสรางภาษา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาบาฮาซาอินโดนีเซีย 
 
2000-9216      ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาพมาตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาพมาในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  ฟงเสียงและออกเสียงภาษาพมาตามหลักการออกเสียงจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสียงคํา ประโยค   
4.  เขียนอักษรตามหลักและโครงสรางภาษา  
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน การออกเสียง การสนทนาสถานการณการตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  

การใชคําศัพท  สํานวนภาษา  การอานคําและประโยค  การเขียนอักษรพมา  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนา
ทักษะภาษาพมา 
 
2000-9217 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน: ภาษาพมาเพื่อการส่ือสาร 1   
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพ่ือใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาพมาตามสถานการณตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันในระดับท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาพมาในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา   
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 
5.  เขียนคํา ประโยคตามหลักและโครงสรางภาษา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาพมา 
 
2000-9218 ภาษาเขมรเพื่อการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาเขมรตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาเขมรในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา   
1.  ฟงเสียงและออกเสียงภาษาเขมรจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสยีงคํา ประโยค ขอความ  
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียน 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเก่ียวกับ  การฟง พูด อาน เขียนคําและประโยค  การออกเสียง การสนทนา สํานวนภาษา

สถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใชคําศัพท  การอานคําและประโยค   การเขียนอักษรภาษาเขมร การใช
เทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนาทักษะภาษาเขมร 
 
2000-9219 ภาษาเขมรเพื่อการสื่อสาร 2             0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน: ภาษาเขมรเพื่อการส่ือสาร 1  
 จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียน ภาษาเขมรตามสถานการณตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันในระดับท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาเขมรในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 
5.  เขียนคํา ประโยค อักษรตามหลักและโครงสรางภาษา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน   การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาเขมร 
 
2000-9220 ภาษาลาวเพ่ือการสื่อสาร 1         0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียน ภาษาลาวตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาลาวในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา    
1.  ฟงเสียงและออกเสียงภาษาลาวจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสียงคํา ประโยค ตามหลักการออกเสียง 
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียน 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การออกเสียง  การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  

การใชคําศัพท  สํานวนภาษา  การอานคําและประโยค  การเขียนอักษรภาษาลาว  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาลาว 
 
2000-9221 ภาษาลาวเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน: ภาษาลาวเพื่อการสื่อสาร 1  
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพ่ือใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาลาวตามสถานการณตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันในระดับท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาลาวในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา   
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 
5. เขียนคํา ประโยค อักษรตามหลักและโครงสรางภาษา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน   การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาลาว 
 
2000-9222 ภาษาบาฮาซามลายูเพ่ือการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง  ดู  พูด  อานและเขียนภาษาบาฮาซามลายูตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาบาฮาซามลายูในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  ฟงเสียงและออกเสียงภาษาบาฮาซามลายูจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสยีงคํา ประโยค  
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียนภาษาบาฮาซามลายู 

 
 



258 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556  หมวดวิชาเลอืกเสรี 

คําอธิบายรายวชิา    
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การออกเสียง การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  

การใชคําศัพท สํานวนภาษา การอานคําและประโยค   การเขียนอักษรบาฮาซามลายู  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาบาฮาซามลายู 
 
2000-9223 ภาษาบาฮาซามลายูเพ่ือการสื่อสาร 2  0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน : ภาษาบาฮาซามลายูเพื่อการส่ือสาร  1  
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียน ภาษาบาฮาซามลายูตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  
ในระดับท่ีสูงข้ึน 

2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาบาฮาซามลายูในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา   
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความและเรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาบาฮาซามลายู 
 
2000-9224 ภาษาฟลิปโนเพ่ือการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1        
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียน ภาษาฟลิปโนตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาฟลิปโนในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1. ฟงเสียงและออกเสียงภาษาฟลปิโนจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสยีงคํา ประโยค ตามหลักการออกเสียง 
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียนภาษาฟลิปโน 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ การฟง พูด อาน เขียน การออกเสียง  การสนทนาภาษาสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  

การใชคําศัพท สํานวน   การอานคําและประโยค  การเขียนอักษรภาษาฟลิปโน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศพัฒนา
ทักษะภาษาฟลิปโน 
 
2000-9225 ภาษาฟลิปโนเพ่ือการสื่อสาร 2             0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน : ภาษาฟลิปโนเพื่อการส่ือสาร  1  
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาฟลิปโนตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันในระดับ
ท่ีสูงข้ึน 

2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาฟลิปโนในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา   
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 
5.  เขียนคํา ประโยคตามหลักโครงสรางภาษาฟลิปโน 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาฟลิปโน 
 
2000-9226 ภาษารัสเซียเพ่ือการสื่อสาร 1   0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียน ภาษารัสเซียตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษารัสเซียในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1.  ฟงและออกเสียงคําจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสยีงคํา ประโยค  
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียนภาษารัสเซีย 
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คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การออกเสียง การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  

การใชคําศัพท สํานวนภาษา   การอานคําและประโยค  การเขียนอักษรภาษารัสเซีย   การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษารัสเซีย 
  
2000-9227 ภาษารัสเซียเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน: ภาษารัสเซียเพื่อการส่ือสาร 1  
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียน ภาษารัสเซียตามสถานการณตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันในระดับ ท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษารัสเซียในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 
5.  เขียนคํา ประโยคตามหลักและโครงสรางภาษา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา  การอานขอความและเรื่องส้ัน ๆ   การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษารัสเซีย 
 
2000-9228 ภาษาเยอรมันเพ่ือการสื่อสาร 1 0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาเยอรมันตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาเยอรมันในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  ฟงและออกเสียงภาษาเยอรมันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสียงคํา ประโยค ตามหลักการออกเสียง 
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียนภาษาเยอรมัน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556  หมวดวิชาเลอืกเสรี 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การออกเสียง การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  

การใชคําศัพท สํานวนภาษา การอานคําและประโยค   การเขียนอักษรภาษาเยอรมัน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาเยอรมัน 
 
2000-9229 ภาษาเยอรมันเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 

วิชาบังคับกอน :  ภาษาเยอรมันเพื่อการส่ือสาร 1   
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาเยอรมันตามสถานการณตาง ๆ  ในชีวิตประจําวันในระดับท่ีสูงข้ึน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาเยอรมันในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 
5.  เขียนคํา ประโยคตามหลักและโครงสรางภาษา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ   การฟง พูด อาน เขียน   การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาเยอรมัน 
 
2000-9230 ภาษาฝร่ังเศสเพ่ือการสื่อสาร 1  0 - 2 - 1 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาฝรั่งเศสตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาฝรั่งเศสในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา 
1.  ฟงเสียงและออกเสียงภาษาฝรั่งเศส 
2.  พูดโตตอบในสถานการณท่ีใชในชีวิตประจําวัน 
3.  อานออกเสยีงคํา ประโยค  
4.  เขียนอักษรตามหลักการเขียน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556  หมวดวิชาเลอืกเสรี 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การออกเสียง การสนทนาสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  

การใชคําศัพท สํานวนภาษา การอานคํา และประโยค  การเขียนอักษรภาษาฝร่ังเศส  การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาฝร่ังเศส 
 
2000-9231 ภาษาฝร่ังเศสเพ่ือการสื่อสาร 2 0 - 2 - 1 
 วิชาบังคับกอน: ภาษาฝรั่งเศสเพ่ือการส่ือสาร 1  
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เพื่อใหสามารถฟง ดู พูด อานและเขียนภาษาฝรั่งเศสตามสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันในระดับ
ท่ีสูงข้ึน 

2. เพื่อใหมีความรูความเขาใจในวัฒนธรรมของเจาของภาษาและใชภาษาตามมารยาทสังคม 
3. เพื่อใหตระหนักและเห็นประโยชนของการใชภาษาฝรั่งเศสในชีวิตประจําวัน และการศึกษาตอ 

สมรรถนะรายวิชา  
1.  ฟง – ดู เรื่อง การสนทนาในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวันจากสื่อโสตทัศน 
2.  พูดโตตอบในสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน 
3.  อานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  
4.  ใชคําศัพท สํานวนงาย ๆ 
5.  เขียนคํา ประโยคตามหลักและโครงสรางภาษา 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ  การฟง พูด อาน เขียน  การสนทนาโตตอบสถานการณตาง ๆ ในชีวิตประจําวัน  การใช

คําศัพทสํานวนภาษา   การอานขอความ เรื่องส้ัน ๆ  การเขียนรูปประโยคเบ้ืองตน การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ
พัฒนาทักษะภาษาฝร่ังเศส 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556  กิจกรรมเสริมหลักสูตร 

กิจกรรมเสริมหลักสูตร 
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2556 

 
2000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0 - 2 - 0 
2000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0 - 2 - 0 
2000-2003 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 1 0 - 2 - 0 
2000-2004 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 2 0 - 2 - 0 
2000-2005 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 3 0 - 2 - 0 
2000-2006 กิจกรรมองคการวิชาชีพ 4 0 - 2 - 0 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2556  กิจกรรมเสริมหลักสูตร 

กิจกรรมเสริมหลักสูตร 
2000-200X กิจกรรมลูกเสือวิสามัญX 0 - 2 - 0 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจหลักการและกระบวนการของกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 
2. สามารถปฏิบัติตนตามระเบียบขอบังคับ คําปฏิญาณและกฎของลูกเสือวิสามัญ มีทักษะทางลูกเสือและ       

มีสวนรวมในกิจกรรมของลูกเสือวิสามัญ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยในการทํางานดวยความรับผิดชอบตอตนเอง ผูอื่นและสังคม  มีวินัย คุณธรรม 

จริยธรรม ความคิดริเริ่มสรางสรรคและสามารถทํางานรวมกับผูอื่น 
สมรรถนะรายวิชา  

1. ปฏิบัติตนตามระเบียบวินัย คําปฏิญาณ กฎและระเบียบขอบังคับของลูกเสือวิสามัญ   
2. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมทักษะทางลูกเสือ 
3. บําเพ็ญประโยชนตอชุมชนและทองถิ่นในสถานการณตาง ๆ 
4. ใชกระบวนการกลุมในการปฏิบัติกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ กิจกรรมของลูกเสือวิสามัญ ขบวนการและพิธีการตาง ๆ ของลูกเสือวิสามัญ  การปฏิบัติตน

ตามคําปฏิญาณ กฎ ระเบียบวินัยของลูกเสือวิสามัญ  กิจกรรมทักษะทางลูกเสือ  การใชกระบวนการกลุมในการปฏิบัติ
กิจกรรมและทําประโยชนตอชุมชนและทองถ่ิน 
 
2000-200X กิจกรรมองคการวิชาชีพX 0 - 2 - 0 
จุดประสงครายวิชา  เพื่อให 

1. เขาใจหลักการและกระบวนการเสริมสรางทักษะประสบการณวิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ
ชีวิต  การพัฒนาองคกร ชุมชนและสังคม  

2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ ประเมินผล และปรับปรุงการทํางานในการรวมกิจกรรมองคการวิชาชีพ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยในการทํางานดวยความรับผิดชอบ มีวินัย คุณธรรม จริยธรรม ความคิดริเริ่ม

สรางสรรคและสามารถทํางานรวมกับผูอื่น 
สมรรถนะรายวิชา 

1. ปฏิบัติตนตามระเบียบขอบังคับขององคการวิชาชีพ   
2. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมองคการวิชาชีพตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะและวัตถุประสงคของ

กิจกรรม 
3. ใชกระบวนการกลุมและการเปนผูนําผูตามในการรวมกิจกรรมองคการวิชาชีพ  
4. ประเมินผลและปรับปรุงการทํากิจกรรมองคการวิชาชีพ 

คําอธิบายรายวชิา 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ กิจกรรมองคการวิชาชีพ กิจกรรมเสริมสรางทักษะและประสบการณวิชาการและวิชาชีพ 

กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต  กิจกรรมพัฒนาองคกร ชุมชนและสังคม  การใชกระบวนการกลุมและการเปนผูนํา     
ผูตามตามระบอบประชาธิปไตยในกิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริยและกิจกรรมอื่น ๆ ท่ีเปน
ประโยชนตอชุมชนและทองถ่ิน โดยการวางแผน ลงมือปฏิบัติ ประเมินผล และปรับปรุงการทํางาน  



ภาคผนวก

คำ�สั่งสำ�นักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา 

ที่ ๑๐๒๑/๒๕๕๕

เรื่อง แต่งตั้งคณะกรรมการดำ�เนินงานโครงการพัฒนาหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.)

พุทธศักราช ๒๕๕๕





































































 



พิมพ์ที่แผนกวิชาการพิมพ์  วิทยาลัยเทคนิคมีนบุรี  www.minburi.ac.th


